
IZABRANE TEME   ZA  ZAVRŠNI RAD 
 

ŠKOLSKA GODINA 2020/2021. 
 

 

 

 

 

IIIe 
 

ZANIMANJE: PRODAVAČ 

 

Predmet:   Poznavanje robe 

Mentor: Ana Mikulić 

Temu izabrala 2 učenika 
 

1. Asortiman i kakvoća alkaloidnih namirnica na našem tržištu – Ivan Mizdarić 

2. Dekorativna kozmetika – Anika Ghiraldo 

 

Predmet:   Prodajno poslovanje 

Mentor: Lana Buždon 

Temu izabrala 3 učenika 
 

1. Prodajni razgovor kao instrument uspješne prodaje – Marina Šimić 

2. Načini prodaje - Vanesa Prpić 

3. Elektronička prodaja - Entoni Zirdum 

 

Predmet:   Nabavno poslovanje 

Mentor: Dario Rajko 

Temu izabrala 2 učenika 
 

1. Skladište i manipulacija robom - Matteo Mizdarić 

2. Zalihe i funkcija zaliha - Meriton Ćenaj  

 

Predmet:   Osnove marketinga 

Mentor: Aleksandar Sladonja 

Temu izabrala 2 učenika 
 

1. Upravljanje marketingom trgovinskog poduzeća - Mattia Leonardelli 

2. Splet promocijskih aktivnosti u trgovini - Admira Bafkjari 

 
 



IIIf 
 

ZANIMANJE: KONOBAR 
 

 

Predmet:   Ugostiteljsko posluživanje 

Mentor: Ingrid Racan 

Temu izabralo 6 učenika 

 

1. Likerska  vina, povijesni pregled i posluživanje – Goran Bolmanović 

2. Zanimanje sommelier- Matteo Motičić 

3. Cognac, porijeklo, povijesni značaj i konzumacija - Etien Travalja 

4. Zanimanje barmen - Dani Klačar  

5. Topli napitci od espresso kave - Aleksander Belšak 

6. Fancy drinks, priprema i posluživanje - Romano Bajrić 

 

 

Predmet:   Poznavanje robe i prehrana 

Mentor: Marina Bosak 

Temu izabrala 2 učenika 

 

1. Kava i čaj - Luka Vučerić 

2. Voće, povrće i prerađevine - Deni Tursunović 

 



IIIg 

ZANIMANJE: KUHAR 
 

Predmet:   Kuharstvo 

Mentor: Igor Ciceran 

Temu izabralo 9 učenika 

 

1. Korištenje začina i mirodija u kuharstvu- Ferdinand Milevoj 

2. Važnost pripremnih radova u pansionskom i restauranskom načinu poslovanja kuhinje 

- Nika Refka 

3. Korištenje tamnih mesa u kuharstvu - Ester Lorenzin-Babić 

4. Hladna predjela od sitne plave morske ribe - Dominik Hegeduš 

5. Guste juhe - Patrik Kvaternik 

6. Topla predjela od tvorničkih tijesta s osvrtom na namirnice - Marin Kliman 

7. Tartufi i njihovo korištenje u kuharstvu – Antonio Žufić 

8. Gotova jela i jela po narudžbi od mesa peradi – Niko Andrilović 

9. Street food – pripremni radovi, prigotovljavanje i izbor jela- Luca Josip Henry 

 

 

Predmet:   Poznavanje robe i prehrana 

Mentor: Ana Mikulić 

Temu izabrala 2 učenika 

 

1. Žitarice i proizvodi od žita - Klaudija Bošnjaković 

2. Principi racionalne prehrane – Mateo Tromba 

 
 

ZANIMANJE: SLASTIČAR 
 

Predmet:   Slastičarstvo 

Mentor: Robert Perić 

Temu izabralo 6 učenika 
 

1. Čokolada - Patricia Ćubić 

2. Praline, čokolatini, bomboni, tartufi – Nikolina Žufić 

3. Istarske tradicionalne slastice – Monika Peti 

4. Pite ( Krostate ) – Petra Mila Trifunov 

5. Dizano tijesto – Nikolina Šujević 

6. Brašna, sredstva za zaslađivanje, sredstva za fermentaciju, masnoće, jaja, sredstva za 

zgušnjavanje i želiranje koja koristimo koristimo u slastičarstvu – Antonija Milovan 

 



IIIh 
 

ZANIMANJE: KUHAR 
 

Predmet:   Kuharstvo 

Mentor: Roberto Zović 

Temu izabralo 12 učenika 
 

1. Vegetarijanska kuhinja sa osvrtom na namirnice – Jan Peruško 

2. Korištenje svježeg povrća u kuharstvu – Anja Jovanović 

3. Korištenje svijetlih mesa u kuharstvu – Patrik Pužar 

4. Korištenje sireva u kuharstvu – Damian Butković-Buršić 

5. Hladna predjela od rakova i školjaka - Amel Hadžiefendić 

6. Hladna predjela od tradicionalnih hrvatskih suhomesnatih proizvoda - Murajif Delić 

7. Krem juhe od povrća - Mateja Jakačić 

8. Priprema i gotovljenje krepkih juha sa prilozima - Robert Pantelić 

9. Upotreba gljiva u toplim predjelima - Sanja Pavletić 

10. Slatka jela od lisnatog tijesta – Alan Zaimović 

11. Kruh i pogače - Mateo Nesimi 

12. Fermentacija povrća i njegovo korištenje u kuharstvu - David Halilović 

 

Predmet:   Poznavanje robe i prehrana 

Mentor: Ana Mikulić 

Temu izabralo 7 učenika 
 

1. Vrste mesa i mesnih proizvoda – Dino Bogdan 

2. Konditorski proizvodi i njihova uporaba u kuharstvu – Aurora Skrbin 

3. Važnost mlijeka i mliječnih proizvoda u prehrani – Robert Štefanac 

4. Začini i njihova uporaba u kuharstvu - Damjan Bosiočić 

5. Tehnologija proizvodnje vina – Benjamin Rekić 

6. Proizvodnja piva, vrste piva i upotreba piva u kuharstvu – Jan Zaharija 

7. Maslinovo ulje – Aleks Bilić 

 

 



IVa 
 

ZANIMANJE: HOTELIJERSKO TURISTIČKI TEHNIČAR 

 

 

Predmet:  Organizacija poslovanja poduzeća 

Mentor: Helena Mirković 

Temu izabralo 5 učenika 

 

1. Kruzing turizam u Hrvatskoj – Katarina Silić 

2. Upravljanje kvalitetom u hotelijerstvu – Valentina Zanco 

3. Nacionalni parkovi u Republici Hrvatskoj i njihova uloga u turizmu – Sara Gogić 

4. Destinacijski management – Nicol Pačić 

5. Recepcijsko poslovanje u hotelskom poduzeću – Chiara Alagić 

 

 

Predmet:  Geografija 

Mentor: Slobodanka Stanišić 

Temu izabrala 4 učenika 

 

1. Turističke atraktivnosti Savezne države Florida – Matko Tepšić 

2. Turističke atraktivnosti Venezuele – Veronika Oroz 

3. Turističke atraktivnosti Nizozemske – Gabrijela Žepić 

4. Turističke atraktivnosti Islanda – Lara Šterpin 

 

 

Predmet:  Turizam i marketing  

Mentor: Dario Butković 

Temu izabrala 3 učenika 

 
1. Specifičnosti marketinga turističke destinacije – Ivan Erlić 

2. Marketinško istraživanje u turizmu – Leonard Lozančić 
3. Promocijske aktivnosti turističkog poduzeća  - Larissa Boljun 



Predmet:  Knjigovodstvo s bilanciranjem  

Mentor: Fatima Kalamujić 

Temu izabrala 2 učenika 

 

1. Nematerijalna imovina-FRANŠIZA – Vanesa Gašpar 

2. Prihodi , rashodi i financijski rezutat poslovanja – Danis Hrgota 

 

 

Predmet:   Gospodarsko pravo 

Mentor: Dinko Di Giusto 

Temu izabrala 2 učenika 

 

1. Vlasništvo – Patrik Gerguri 

2. Trgovačka društva – Manuel Vasić  

 

 

Predmet:  Poslovna psihologija s komunikacijom 

Mentor: Jasmina Jurcan 

Temu izabrala 2 učenika 

 

1. Verbalna komunikacija u turizmu – Dario Filinić 

2. Važnost emocija u poslu HTT djelatnika – Romana Bajrić 

 

 

Predmet:   Povijest umjetnosti i kulturno- povijesna baština 

Mentor: Morena Petrinčić 

Temu izabrala 2 učenika 

 

1. Katedrala sv. Jakova u Šibeniku – Melissa Durković 

2. Slikarstvo 19. i 20. stoljeća u Hrvatskoj – Tara Fainkutić 

 

 



IVb 
 

ZANIMANJE: HOTELIJERSKO TURISTIČKI TEHNIČAR 

 

 

 

Predmet:  Organizacija poslovanja poduzeća 

Mentor: Vesna Radetić 

Temu izabralo 5 učenika 

 

 

1.  Adrenalinski parkovi u turističkoj ponudi Istre – Mateja Kljajić 

2.  Kamping turizam Istre – Matija Đokić 

3.  Turistički proizvod Dubrovnika – Monika Mikulić 

4.  Elitni turizam Rovinja – Sandra Čelebić 

5.  Turistička ponuda Pule – Adrian Jančić 

 

 

 

Predmet:  Geografija 

Mentor: Slobodanka Stanišić 

Temu izabrala 4 učenika 

 

1. Turističke atraktivnosti Savezne države California – Patrik Despotović 

2. Turističke atraktivnosti Zimbabvea – Korina Subotić 

3. Turističke atraktivnosti Belgije – Dylan Šestan  

4. Turističke atraktivnosti regije Emilia Romagna – Ana Dugandžić 

 

 

 

Predmet:  Turizam i marketing  

Mentor: Dario Butković 

Temu izabrala 3 učenika 

 

1. Društveno odgovorni marketing turističkog poduzeća – Anamarija Medančić 

2. Marka turističkog proizvoda – Stella Bulešić 

3. Internet marketing turističke destinacije – Nola Jusufi  



Predmet:  Knjigovodstvo s bilanciranjem  

Mentor: Fatima Kalamujić 

Temu izabrala 2 učenika 

 

1. Blagajna i blagajničko poslovanja - Marko Milovanović 

2. Financijska imovina – Ivan David Vidak-Golja 

 

 

Predmet:   Gospodarsko pravo 

Mentor: Dinko Di Giusto 

Temu izabrala 2 učenika 

 

1. Obrt – Mateo Orlić 

2. Ugovori obveznog prava – Igor Rajković 

 

 

Predmet:  Poslovna psihologija s komunikacijom 

Mentor: Jasmina Jurcan 

Temu izabrala 2 učenika 

 

1. Neverbalna komunikacija u turizmu – Faton Sulejmani 

2. Važnost motivacije u poslu HTT djelatnika – Gloria Marić 

 

 

Predmet:   Povijest umjetnosti i kulturno- povijesna baština 

Mentor: M izabrala orena Petrinčić 

Temu izabiru 2 učenika 

 

1. Kulturno-povijesna baština Nacionalnog parka Brijuni – Eni Baf 

2. Ivan Meštrović – hrvatski Michelangelo – Matea Banovac 

 

 



IVc 
 

ZANIMANJE: TURISTIČKO HOTELIJERSKI KOMERCIJALIST 

 

 

 

Predmet:  Kuharstvo sa slastičarstvom 

Mentor: Sandi Siljan 

Temu izabralo 5 učenika 

 

1. Marketing u gastronomiji – Tony Kraljević 

2. Sirevi u kuharstvu – Dino Zukić 

3. Kuharstvo u doba humanizma i renesanse – Leon Šindilj 

4. Hrvatska kuhinja - Samuele Tkalec 

5. Topla predjela od tjestenina – David Ahmičević 

 

 

Predmet:   Ugostiteljsko posluživanje 

Mentor: Igor Černjul 

Temu izabralo 5 učenika 

 

1. Cognac i Armagnac - porijeklo, povijesni značaj i konzumacija – Chiara Mohorović   

2. Tehnike pripremanja barskih mješavina – Arnela Obić  

3. Nacionalna pića Mexica – Tequila i Mescal – Katja Đukić 

4. Važnost i značaj posluživanja vina u ugostiteljstvu – Miriam Košeto 

5. Uloga sommeliera u restoranu - Natali Licul 

 

 

 

Predmet:  Organizacija poslovanja poduzeća u ugostiteljstvu 

Mentor: Irena Kiss 

Temu izabralo 5 učenika 

 

1. On-line edukacija – Antoni Zovko 

2. Kategorizacija ugostiteljskih objekata – Enđi Paliska 

3. Intelektualni kapital – Petra Ušić 

4. Bonton u poslovnim komunikacijama – Bosiljka Milinković 

5. Turizam i ugostiteljstvo - mogućnosti zapošljavanja i napredovanja – Marin Vilić 

 

 

 

Predmet:   Poznavanje robe i prehrana 

Mentor: Ester Bilić Jurković 

Temu izabrala 2 učenika 

 

1. Proizvodnja i vrste piva – Nikol Brenko 

2. Vrste jakih alkoholnih pića – Iva Begić 

 

 



Predmet:  Knjigovodstvo  

Mentor: Fatima Kalamujić 

Temu izabrala 2 učenika 

 

1. Bilanca i bilančne promjene – Chiara Rigo  

2. Dionice i knjigovodstveno praćenje dionica – Marina Nimac 

 

 

Predmet:  Poslovna psihologija s komunikacijom 

Mentor: Jasmina Jurcan 

Temu izabrala 2 učenika 

 

1. Potrebe i karakteristike gostiju – Barbara Burazerović 

2. Rješavanje sukoba i važnost međuljudskih odnosa u turizmu i ugostiteljstvu –Leonie 

Jurak 

 

 



IVd 
 

ZANIMANJE: KOMERCIJALIST 

 

 

Predmet:   Poznavanje robe 

Mentor: Marina Bosak 

Temu izabrala 3 učenika 

 

1. Vuna i izrađevine od vune – Maria Benić 

2. Sredstva za njegu lica i dekorativna kozmetika – Hana Delimehić 

3. Dijelovi motora s unutarnjim izgaranjem – Matija Dubravac 

  

 

Predmet:  Poslovne komunikacije  

Mentor: Irena Kiss 

Temu izabrala 2 učenika 

 

1. Utjecaj Interneta i društvenih mreža na razvoj komunikacije – Marta Vrtačić 

2. Uloga medija u poslovnoj komunikaciji – Luka Travičić 

 

 

Predmet:   Marketing 

Mentor: Ivana Jelić 

Temu izabrala 2 učenika 

 

1. Marketinški splet – Nadia Valentić 

2. Ponašanje potrošača – Lukas Mandić 

 

 

Predmet: Trgovinsko poslovanje  

Mentor: Lana Buždon 

Temu izabrala 2 učenika 

 

1. Tajno kupovanje – Dean Rojnić 

2. Suvremeni oblici prodaje – Robert Glavaš 

 



Predmet:  Poduzetništvo 

Mentor: Helena Mirković 

Temu izabrala 2 učenika 

 

1. Malo poduzetništvo u turizmu – Emili Osmanović 

2. Poduzetnička ideja, inicijativa i pothvat– Teo Verbanac 

 

 

Predmet:   Tehnika vanjsko - trgovinskog poslovanja 

Mentor: Dario Rajko 

Temu izabrala 2 učenika 

 

1. Poslovi vanjske trgovine - Matej Pliško 

2. Poduzetništvo u vanjskoj trgovini – Denis Rokić 

 

 

Predmet:  Računovodstvo  

Mentor: Fatima Kalamujić 

Temu izabrala 2 učenika 

 

1. Kapital i knjigovodstveno praćenje kapitala – Nolan Lušetić 

2. Temeljna financijska izvješća trgovačkog društva – Antonio Šćulac 

 

 

 


