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Naziv projekta: KLIK Pula- Centar za kompetentno cjeloživotno razvijanje inovativnih znanja i vještina u sektoru ugostiteljstva i turizma Pula 
Šifra projekta	 UP.03.3.1.05.0005


Šifra projekta	UP.03.3.1.05.005


[bookmark: _GoBack]Javni poziv za sudjelovanje u programu usavršavanja „IZRADA SLASTICA NA BAZI LOKALNIH NAMIRNICA“
u sklopu EU projekta KLIK Pula (ESF)
[bookmark: m_-3924599537710050657_m_-23983209063766]u ime Škole za turizam, ugostiteljstvo i trgovinu Pula ( u daljnjem tekstu :Škola ) kao nositelja projekta obavještavamo Vas o nadolazećem Programu usavršavanja : „IZRADA SLASTICA NA BAZI LOKALNIH NAMIRNICA „  koji se provodi u sklopu projekta KLIK Pula - Centar za kompetentno cjeloživotno razvijanje inovativnih znanja i vještina u sektoru ugostiteljstva i turizma. Usavršavanje je namijenjeno za ciljanu skupinu kuhara, slastičara, stručnih učitelja i voditelja ugostiteljskih objekata.  Program podrazumijeva pripremu slastica korištenjem lokalnih namirnica na moderan način, namijenjen je razvoju kreativnosti i poticanju inovacija . Nositelji provedbe programa usavršavanja svoja su znanja dodatno usavršavali u renomiranim domaćim i inozemnim institucijama , kroz edukaciju stručnih učitelj u sklopu provedbe projekta KLIK Pula (ESF). Na samom usavršavanju  izrađuju se slastice  TART OD LOKALNIH PROIZVODA.
Usavršavanje  je besplatno za sve polaznike, a održati će se u sljedećem terminu:
 22.12.2023.   godine s početkom u 8:30 – 13.30 sati  – PRIJAVE se zaprimaju do ČETVRTKA, 21.12.2023. godine.
Usavršavanje se održava u praktikumu Škole za turizam, ugostiteljstvo i trgovinu, Ruže Petrović 17, Pula (na Stoji).
 
Usavršavanje se provodi za grupu do 15 polaznika , prijave se zaprimaju do popunjenja slobodnih mjesta. Molimo sve zainteresirane da svoje prijave za sudjelovanje šalju email-om na  koordinator.klik@gmail.com ,ili robert.peric@inet.hr ,  a za sve informacije slobodno se obratite  pozivom na kontakt broj  +385 98 530 640.
Molimo da polaznici sa sobom donesu osobni dokument na prvi dan predavanja, kao i kuharsku odoru i primjerenu obuću.
Također molimo da sudionici ili da objekti/institucije za svoje zaposlenike dostave sljedeću osnovnu dokumentaciju (navedeno tražimo za potrebe projekta i upisa  ) - OBAVEZNO:
· presliku potvrde/svjedodžbe o završenim obrazovnim programima , ili
· elektronički zapis o radno-pravnom statusu odnosno e-radnu knjižicu ( isprint iz e-građani ), ili
· elektronički zapis o podacima evidentiranim u matičnoj evidenciji Hrvatskog zavoda za 
mirovinsko osiguranje ( isprint iz e-građani ), ili
· ostali jednakovrijedan dokument iz kojeg je vidljiva i može se utvrditi stvarna stručna sprema osobe odnosno razina obrazovanja 

 Dokumentacija se može dostaviti email-om prije  ili na sam dan održavanja.
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Projekt je sufinancirala Europska unija iz Europskog socijalnog fonda.




