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3.30 Priprema i serviranje kave 
 
Održana je edukacija za Bariste u Centru za edukaciju Hug&Punch u razdoblju od 
8. do 10. veljače 2022. na kojem su sudjelovali nastavnici iz Aktiva ugostitelja 
Škole za turizam, ugostiteljstvo i trgovinu Pula i Strukovne škole Eugena 
Kumičića iz Rovinja. 
Pohađali su prvi od ukupno šest modula. Modul daje praktična znanja potrebna 
za rad bariste: kako namjestiti mlinac, ovladati tehnikama teksturiranja mlijeka, 
poigrati se s latte artom. Polaznike upoznaje sa sigurnostima na radu, odnosima 
s klijentima i osnovama poslovanja.  
Edukacija se provodi na platformi SCA (Specialty Coffee Association) koja se 
certificira najprestižnijim svjetskim standardom CDS (coffee diploma system). 
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