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Barska mjera

BARSKE MJERE

Preral unavanje

1 dash 1/ 3 bar s|lcentiltar 12 wugtr
(Spritzeri 1/ 6 | ajn 4 Dbar skeé
ugt r c ak 0,08 centilitara 2 |l ajne
2/ 3 gl
(juhu)
1/3 unce
2/ 9 mj er
1bar-spoon |3 ugt r c k|1Jigger Gill 18 bar sk
(bar skdqli | aj ne (0,14 17 posudate |9 | aj ni |
1/ 6 gl i c| zapremine) 3 glice
| unce -mj er na | {(uhu)
0,25 centilitra 3/ 8 Vving
1 | unce
I splité
4,3 centilitra
lteaspoon |6 wugtrcal|l vinska |8 glica
(|l ajna [2bar ske ¢ (juhu)
1/ 3 glic 4 unce
(uhu) 2 2/ 3 mj
1/6 unce 2/3 splita
0,5 centilitra I galice
| centil
1 ¢glicdgl8 wugtr c|lspli 12 glic
(juhu) 6 barski (juhu)
3 |l ajne 6 unca
| unce 4 mjerne
1/3mj er ne 1 1 vins
1,5 centilitar IJ gal i ce
17,2 centilitra
lfludounce |12 barsk|l1 Cup gal|l16 ¢glic
ounce,pony |6 | aj ni h (juhu)
(unza) |2 glice 8 unci
(t ekul if(uhu) 5 1/ 3 mj
unca=28,349q| 2/3 mjernd a g € 2 VvVinske
I vinske 1 1 spli
1/ 6 spli 23 centilitra
| age za
1/ 8 gal.
2,8 centilitra




BARSKA TERMINOLOGIJA

A

After Dinner C ocktalil

(engl.) koktel koji se pije nakon

velere (jela) (digestivni sl atki kokte
pospjeguje probavu)

After Dinner Drink

(engl.) pile koje se posluguje nakon
vel ere (jela)

Appell ation contr?!l ®e

(fran.) oznaka za visokokvalitetna

vina |ija je kvaliteta i originalnost

podvrgnuta zakonskoj

kontroli. Znak je vidno istaknut na

etiketioce . To su sva naga | uvena
vina.

Ap®ri tif
(fran.) pile k
svrhom da pobu
- otvori apetit.

A p ® r-dodailsf
(fran.) podragavajul.i (telan) kokt el
od bittera, vermuta, suhog vina,

limunovog soka...

Auslese

(njem.) oznaka na etiketama vina za

posebno njegovo .

Auxerre

(fran.) crna burgundska vina

oje se pije prije jela s
di gelju za hranom



B Bitters

Baby

(engl .) nazi v Z a
manju od 2 dI

Barboy

(engl .) barska kol
Barglass

(njem.) bar ska |
(mi jegaju) mijegan
Barkeeper
(englippsfgevola
Barlist

(engl .) cjeni k piMaageunbbiartier u cordi a
Barl °ffel (ffem.) alkoholna pil
(njem.) dugal ka Dbpiterflagclie 9l i ca koj a
prvenstveno sl ugi (femn) "bcd & Jkdjbjjse nBldzi a U

pjenugca

i ma

0] se rade
| edom

barskoj | agi, a 2z aghdodtura, biteri,isl.
za sve ostalo Blend
Barmaid (engl .) mi jegati, t a

(engl .) genska os@appa WhiskiBlendp I {Whisky uj e
pila za barskim punjteoggavi nagyidadriji elama
Barman (Barmixer) Blender

(engl . smbgk&oj a @Eddglelyjemijegalica,
pila za barskim pudztnlieglae ktri |l ni mixer,

Bar h2nger takolLer Hamilton Bea
(njem.) vrlo | est yproesyjagjtei)l ac bar a

Barsieb Blending

(njem.) spiralno barsko cjedilo (engl .) mj egavi na d
Barspoon komponenata

(engl .) i sto gto Bop barska g¢glica

Bartender (engl .) napitak od
(engl.) zakupac bara, vlasnik bara Bole

Before dinner cocktails Ssu najpopularniija pi
(engl.) ape_ltivni koktel prije jela, senarolito u zemljama
sadr gi mal o sl atkphoi zRoL @] €sSa,indf 0Py
znali da je suh (draygani h vina, |l egl e
Benediktinac kiselkastih nego slatkih, te od
(Benediktiner) vrsta ikera sezonskog vola, gele
(benediktinac pripadnik reda sv. | i ker a i pjenugavog
Benedikta) najlegie se upotrebl
Beverage Wines marelice, jagod , mal i ne, t
(engl.) izraz za otvorena vina ananasi, dinje i sl.



Bottle

(engl.) loca

Bouchon

(fran.) | ep, zatvaral. Pri otvaranju
boca vina koje je dugo |l egalo konobar
je dugan omirisat.i izvaleni | ep. Ako
| ep 1 ma neugodan miri s, odmah se
posumnj a I u kvalitetu vina, gto ne
moraz nal i t i da vino nije za upotrebu.
Vino se degustira 1 ako treba,

zamjenjuje drugom dxom istoga

vina.

Bowl

(engl.) staklena  posuda za

prirelivanje vele koliline istog pila
Build in glass

(engl .) sl oj evi u | agi ; kokt el Pl
mijeganog pileagpriprema se u |

gosta.

Butler

(engl .) konobar koj i posl uguje samo
vina



C (i zmrvljenog) | eda,
To su prava pila za

Carbonated Water Cobbler-Eis

(engl .) voda s ug(njpem) stnomcadledo k si d o m,

sodavoda Cocktails (engl.)

Chalumeau u doslovnom prijevodu: pijetlov rep.

(fran.) slamka za ispijanje Kokt el i s u alkohoiga vi n a

bezal koholnih pil abédzalekkdhtolpriilm pi bar u

Chambrer 18%alkohola. Dijele se na aperitivhe

(fran. ) 7dakauckhavineatii digestivne. Mj e g a\

u podrumu na nigofjegiempecdcatd®0® @rdama
one koja je potrelpnd gzhat dinks.l Apeyilivivsen j e

(od 14 do 18(LC) donose se u sl uge prije jela, S
prostoriju p os | u g slatkén primpesa tjd sahi swlza bazlikuu
gel jenu temperwat urod digestienthinstatkih koktglaekbijij
gambrirati znal| i sdeatposVuguj usorhankuion |
temperaturu, jer na toj temperaturi probavu.

buke Vina dol azi Koktveliizrsaggapakad ne
Gambriraju se samovrij@ejela. vi na.
Champagnerzange Cold 7 Drinks

(njem.) klijegta gangla.l)enlleadneapaii a
boce pj enugca Coolers(engl.)

Chaser kulerz je dugo pil
(engl .) ona pila pkojreelkompli emniar aji @ e
pi | e ,odlmopgdrinkakkod kojeg High-Ba | | (s whi skeyj e

se glavni sastavni dijelovi, koji se konjakom, rumom ili bez alkohola i
mijegaju u shakeru iinhuinosne, pnrarparrelmam)u u

| agi , pune odr eleirCokacrewt ekul i nom u

gel j enoj kol il ini(en@hlas)erviadsubepnpr .
Tonic Water, Bitter Lemon, Bitter Counte

Orange, Ginger Ale, 7Up Limonade, ( engl . ) pult za ko,
Coca-Cola, sokovi pjenugacaosti pi vo,

mlijeko Coupage

Chilled (fran.) razrijelLeno
(engl .) hl alLen, p voglamhilicd md i f asnhpbal em,
npr . chilled glassCrurashl alena | aga.)
Crushed ice (fran.) vin du grand cru = najbolja

(engl.) fino usitnjeni led, mali vrsta vina

komadili u zrnu Crust

Coblers (engl.) talog kod starih vina, fr.

(engl .) Kobleri suDaplgta, prijlamk®at koj i h
se u punoj mjeri pokazuje Crustas
magtdvi tRorsave se ®&dandyobceoega I gamp



(engl .) Krust e S u mj egavi ne | 1 j epa
izgleda, koje se prave obvezno uz

dodatak spiralé i muna i sa gelernim

vijencem na rubu | age.

Cuv ®e

(fran)l e vin de pgemi re cuv®e

oznaka za kvalitetu vina:

a) da je vino iz prve prege, kvalitetn
b) da s e vino sastoji od vige

kvalitetnih vina
Cu v ®e n ohausseuk

(fran.) u proizvodniji pjenugca
oznal uj e uspjegnu kombinaciju

mj egavi ne vige kvalitetnih vVina.
Nakon prvog vrenja, kad se odstrani

tal og Iz vina, vrgi s e kombinacij a

rezanja vina (cuv®es).



D D®p!? t
(fran.)talogubd odl egani h v
Daisy Digestive

i, ljéengl pilal bchblinoe gt
j u u s kakgmielau dugi h pil a.
e u | agbeO za pjenugac il

(engl .) dej
gene. Spada
Posl uguju s

z

ukobler]| agi . Prir el uj (frang ekraticd rao etike klikera
(vinjaka), ruma, B®@&n@&di,ctwimies K éDyjoa ,Op't
pjenugca ¢€. Bogu najboljem i na
Dash Dosigung

(engl)jedanu gt r cak, ml az ntjeekmul)i nediredi t i uk
bol i ce u koj o]j seprmnal aonim rmiajl e qanza p

mijeganje pilbiter, aDogi®st ur a
orangebitter, maraskino, Peach (njem.) odrelLena kol

bitter, Eau de fleurs d'orange. pil a

Dash Bottle Doppelmagnum

(engl.) mca za zaline @en)lcapsqaisnadr gaj em p
| epom, isto gto i IBitterflasche (njem.
Decanter (fran.) dekantirati, Dram

pretakati, osobito vina s talogom; (engl . ) mal a kol il i
odvajati tekulinu gathi t al oga

Decorate Drankingstraws

(engl .) dekorirat i(engl.)slamkazpietzia,l kohpé pga
vagno je kod mijeghayni h pil a

Dekantirkorb (engl.) suh, bez gel
Dekantirati

(pretakati) vino dekantiraju se samo

crna vina s talogom da talog ne
uzmut i Vino. Da pril
boce ne uzmutimo vino, dra se
stavlj a u posebnu

etiketom okrenutom  gore).
Gambrirano vino se t
kogarici . Dekantiran
bocu (karaf e) koj a ]
kristala i pretal emo
Pribor za dekantiranje
(nj em.) pl etena kogarica il stal ak

koj i seelocap @noga Yyna s
talogom da se vino ne zamuti



1C

E

Eau de vie

(fran.) rakija

Edel Il i ko°r

(njem.) likeri visoke kvalitete

Egg-nog

(engl.) ebgnbgo pibapei ma i

fl i povi ma, dobilo je ime po tulenim

jajima, koja su njihov glavni sastojak.
Mogu biti hladni i topli. Jednostavniji
se prave od jaja, alkohola i mlijeka
(popularno ih zovu mlijeko za starije
ljude). Ako se rade za djecu, onda su

bezalohol a. Za pravljenje slogenijidh
treba 1 mati j og i vol a, sl adol eda i
tulenog vrhnja. Topli egnogi se prave

bez leda. Miksanje se obavlja bez
mlijeka. Ono se posebno skuha i

vrelo ulije u vel gotovi napitak u | ag
Eiercognac

(njem.) cognac s jajima

Eishammer

(njem.) vrst |lekila za razbijanje | eda
Emulzija

vrlo fina tekulina u kojoj su rasprgen
sitne | estice mast.
Erfrischungsgetr2nke

(njem.) osvjedgavajula pila

Etiketa

posebno I zr altaerma k omad pap

koj emu s u oznal ena osnovna
svojstva pila oioje se nalazi u b

(Avizipi kafi) a

1C
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F (engl.) vrsta pripreme, aromatiziranje
koje na kraju dol azi
Fancy-Drink smije se mijegat.
Fancy duga pil a Frapp®s
(engl .) pile fant dfzrigna.) frapei su hil
Fancy-drinks rado piju ljeti i zimi. Ima ih od
Phant asi éngm.}, t svakk e najjednostavnijih do onih koji
pile koje se ne moaghevadyjymugtuilti svoj aj
jednu drugu grupu zamijenit cijeli obrok.
Fancy-ice-cubes Najjednostavnij i s u
(engl.) ledena &cka koja je samo gto se ne garni
zamrznuta u mal om aklokmahdoiliau wmaj hegi e u
Fiasco rum, progek, ver mut
(tal.) imelmce opl et ene pepuighkoatom «krugkovac |
koju se pune chianti vina najl egii Ssu sirupi 0
Fill l i muna, naradanl e, ana
napuni ti, pi |l e sa Fempédeom, | i munadom,
sodav o0 d o m, pj enugc e (mjem.)bhladiticha bizgu m
kompletirati Frapirati vina
Filler frapiraju se bijela
kao Chaser Boca vina stavi se u posudu s ledom
Fine champagne u koju se nadolijeva hladna voda do
(fran.) vidi Cogn aldcmispedkuba posude. Grlode a
Fizz uhvat. se melLu dl ano

(engl.) poznati kacAk r al j e v i dnatolikpidhbca ne st r u ge p
pil af; su duga hl a8Bdm akrenems nekadikyp pweagka | a
pil a napravl j ena nfedeos izkmjdugel 1@ minug vijoe g i h

volnih sokovwde. gelileer a diobsiotda ¢geljenu
Fixes Predugo zadr(na)vuanj e
(engl .) fiksiz su Ipedua moag e kg tneat iktoib | ek

pripadaju skupi niFrostedugi h pil a.
Pripremaju se od saiziuto hbb & goaag ijlii Iplr,e v ul

leda i garnirajus e v ol em i tarkim finiom feds.

sjeckanim volem Fruchboanr pmghnk Rr s

| edom. Posluguju gdaejemtombli &reu sl voln
| agi za Vino. Fruchtsuppen

Fizzy (njem.) volna juha
(engl .) pj enugav Fruchtpresse

Flip (njem.) tijesak ili naprava za
(engl .) mj egavi necikjogleeng padsaghkia ui z
kategoriju kratkimapahhe rade se od
gumanca, ¢gelera i alkoholnih pila.
Float

11
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G

Gallon

(engl.) engleska mjera zae k ul i nu

(pribligno 4,54 1)

Garnishes

(engl .) dodaci jelu i pilu radi
dobivanja | jepgeg izgl eda

Garnirati oblogi ti, ukrasit.i

(dekorirati)

Gill original na mj er a z a tol enje

wisky-a od I o0z. = 42 g.

Gom

(engl.) ghome, proligieni geier/sirup
Gourment

(engl) ugivalac u jelu i piflu

Grind

ribati, mljeti

Grog

(engl .) najpopul arnije toplo piile od
ruma, vinjaka, gljivovice,
mandarinettd | k er a, whi skeyj a, Li na

i sl. (jedne ili vige vrsta) i obogale
dodacima: mirisimd i muna, klinlili a

i cCi met a. Ovo pile dobilo je ime po

engleskom admiralu Vernonu, koji je

1740. god. naredio da posada broda

dobije dva puta dnevno zaslalen i
vrul rum. Ovo novo pile mornari su
nazvali kraticom od admiralova

nadimka Grogram (engl. Gruba

vuna), koji se za olujnih dana na

zapovjednil|lkom mostu pojavljivao wu
kabani ci od seljal ke vune. Grogram
je skralen u grog i vrativgi s e u
Engl esku oV o pile S u mor nar i
progiril i - @avodnjen k a ma :

rum.

12
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H

Hamilton Beach
(engl.) vidi: blender

Hard-Cider

(engl .) rakija od jabuka, jabukoval a
Harry

(engl .) menzura na kojoj su oznal ene
| etvrtinske i trelinske mj er e
crvenom, odnosno plavom bojom.

High ball

(engl.) tipilna mugka pil a, prave se s
dosta ledaspirale kore od limuna ili

naranl e i mj eri ce al kohol a, nakon

| ega se | aga napuni po gel ji Vinom,
pivom, tonikom ili ®ca-colom.

Posluguje se sa slamkom i g¢glilicom.
Hot-Drinks

(engl .) viula pila

Hock Wien

(engl.) engleski izraz za rajnska vina

(bijela vina)

13



14

I dodatak volinih sirupa

i slilno.
IBA Ice-cubes
MeLunar odna udr u deagl) ldtka ledae n a ,
jedanput godi gnj elcedast aj u s e pod
pokroviteljstvom pengl)nsmesut kaafrostedd el i h
svjetskih pr oi z v olted®icka al kohol ni h
pil a, kako bi i z(aebrrgall.i) hakbbl za@gr az
barmena u mijeganjinBugi [ a. Na takvim
natjecanjima barmeni se svake (engl . ) u buretu, | Z
godi ne natj el mu u izpzed n o ] od
disciplina: Ingradienz
kratki suhi koktel (njem.) dodatakh e | e mu, di o ne
kratki slatki kokteli
long drinks
Ove natjecateljske kategorije ujedno
oznalavaju i osnovne vrste koktel a.
Odgenjuje se:
struln
okus miris
boja
izgled
napitka
Koktel je prije svega originalna
kreacija svakog barmena u kojoj do
izragaja dolazi znanj e, kreativnost i
Il stanl an smisao za kombinacije boj a,
okusa i mirisa. Postoje naravno i
pravila mimo kojih se ne moge, ne
mogu se spajati kiselo i slatko jer
kemijski  poces koji  nastaje
kombinacijom tih dvaju okusa
narugava izgled napitka.
Ice-cream soda
(engl.) to pile nastalo je u Americi
Popul arno me L u dj ecom i
omladinom. Jednostavno [
osvjegavajule pile od sladoleda s
gaziranim pilem kao gto su c

cola, tonik, mirinda, kokta, uz

14



1t

J

Jigger

(engl .) mjera za ¢gestoka alkoholna
pila, jednostruka ili dvostruka mjerna
| aga (20 ili 40 g). Originalni sadrga

jednog jiggera iznosio je jedan Gill.

Jogurt uki seljeno ml i jeko pomol u
narolitih gljivica

Juleps

u tankardu (desno)

(engl.) ddguleps je dugo pile. Vrlo su
hladna s alkoholom i intenzivna

mirisa na metvicu. U pomanjkanju

svjege met vice upotrebljava s e
metvil|lino -miudnzg Rl )(.Pfeffer

1t



K (nem)vadi | ep
zal epbcg ene

Kalte ente

(nem)Ah| adna patkad, pile sli

bolama ali bez vol a

Kafe i bar

danas najlegia vrsta bara u

Srednjoj Europi; ukusno i moderno )

ureleno, u kome najveli di o

zauzima barski pult s aparatom za

kavu, oko kojegaseiodi j a naj vel.

1€

kojim se
b

no
Jugnoj i

prostor a

posluguju osim

di o posla. Gostima se

kave I razl i | iti napitci od
mijegana pil a, topli napici,
gestoka i1 osvjegavajula
sladoledni kupovi i razne vrste

sendvi | a.

Kaffeehaus

(njem.) kavana

Kawa-Kawa australsko domae
pjenugavo pile
Kina-Lillet

(njem.) vino s posebnim okusom
Kinina

Klare-Sc hn2 pse

(njem.) Dbistre rakije, bezbojna
alkoholna pila

Kl ekovala rakija
s okusom na klekui borovnica,
dobiva se destilacijom provrelih

kave, razrt

aperitivi
pil a,

volnih komisemdodau koj e

plodovi kleke.

Knickebeines

(njem.) priprema vrlo jednostavna.

Laga za fiiap®,| gumans ee

i raznovrsna al koholna pifla. Pile se
ne mijega i gumance treba plivat.i
Koktel

vidi: coctails

Korken

(njem.) lep

Korkenzier

1€
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L

Label
(engl.) etiketa nadxi
L2uterzucker

(njem. Gelerni sirup) 1 kg gelera i 1
vode zagrijati do vrenja i pustiti da se

ohladi.

Ledeni | aj

(njem. Eistee) tumbler srednje

veliline napuni s e do pol ovice
kockama leda, zatim dodaju tri barske

glice gelera i sve zalije hladnim jaki
| aj em i sokom polovice | imuna.
Lemonsquash

(engl.) prirodni limunov  sok,

Il sci jelLeni sok

Lemon-Squeezer
(engl.) tijesak zéimun

Light Drink

(engl .) | agano pile S mal i m

postotkom alkohola

Liqueur

(engl.) 1. u SAD oplii izraz za ¢gestoka
al koholna pila; 2 . zalinjati pjenugac
(gampanjac) mj egavinom g¢gelera i

alkohola ili vina; 3. Francuski i
engleski izraz za liker
Liqueur -glass

(engl .) |l agica za rakiju, |l i ker
Long-Drink

(engl .) igegoi pielgano pil e

koje ima sadrgaj veli od 100 g

17
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M Mixmaschine

(nj em.) naprave koje
Magnum mjegalu pila mijegaj
boca s dvostrukins adr §aj em, r @ bm ¢enpodolenza dobivanje
kod vina i pjenugcpari rodnih voinih sok
Maraschino-Cherry Muddler
kandirane vignje tuucmadoashkhi Ruaj wabar s
dekoraciju za gnjelenje ilii raz
Martini nositelja okusa, kao
vidi: cocktails u kocki, trave ili plodovi.
Measure Mug
(engl.) vidi Jigger stara oznaka za vr|
Medium-Drink gline, fajanse ili kositra
(engl .) pila s 0 SMuskatrebes m kol i | i nom
alkohola (njem.) ribeg za mug
Menzura
staklena ili metalna menzufamjera
za mjerenje pila
Messglas
(njem.) | aga za mjerenje pila
Miksologija
proul avanje svih vrsta mijeganih pila
radi unaprelenja njihove kvalitete,
primjenjuj uikistvapir akti | na
teoriju
Mi |l chmi schgetr2nke
(nj em.) mijegana pila na bazi mlijeka
Mi schgetr2nke
(njem.) mijegana pil a
Mixed-Drink )
(engl .) mijegana pil a
Mixer
(engl.) 1. Osoba koja mijega pila; 2.
sprava za mijeganje pila; 3. chaser il
filler
Mixglas
(njem.) visoka, debele barska | aga u
koj oj s e prirelLuju razna mi j egana
pil a
Mixing -glass
(eng.) mjegala | aga za prigotavljanje

(mi jeganje) koktel a

18
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Neatdrink
(engl .)
Nip
(engl .)

Non-Alcoholic

(engl.) bez alkohola

Nutmeg

(engl .)
Nutmeggrater
(engl .)

za ribanje

pripremi

1¢

jednostavno pile, pur

mal i gutl jaj, mal a kol il ina

mugkatni oraglil

bar s ki ribeg od metala a slug
oraglila il] | okol ade u

pojedinih pila.

1¢
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O

Obstgetr2ke

(njem.) voina bezalkoholna pila
Ohm

(njem.) vi nske mj er e razlilitih
velilina namijenjene podrumari ma
On the Rocks

(engl.) doslovni prijevod na stijeni ili

kamenu. Narudgbeni oblik za pila s

ledom (npr. Whisky on the d®ks =

whiskey s ledm).

Ounce

(engl .) mjerna jedinica za teginu u
Engleskoj 28,35 g

2C
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P kao digestivi (doslovni prijevod

| agica al kohol a, |ik
Peel Powder-Sugar
(engl .) l jugtiti. (engba)skgmi grezu kpr a
podrazumi j eva s e Poobierstubei m kr i gka
| I muna, nar anl| e, (hemientanjie ugostitelski ilokals e
dodaje u pil e r adinamjengmmapagandl njemu se
PineappleBrandi reklamiraju proizvodi, usluge su
(engl.) ananas liker, rakija bespl atne Il vrl o
Pitcher minimalne.
(engl .) otvoren vPubllic-hogse p r . Wat er
pitcher = v-pitdher ¥ o d @ngl.) Wstiona, kavana
vr|l vina) Puffs (engl.) Pafs su jednostavna
Plain Adugad | jetna pila,
(engl .) | i st i zr &8astvaj d i sstea @d i aml (i he
leda) alkohola i sodavode.
Plain-Drink Punch
(engl .) ner azrni j e(Bngl) Pet sastogakajematrebeayda bi
Narudgbeni obli k & Ihiaptravpdl puphbez v
leda) limun 1 alkohol (rum, whiskey,
Poures gljivovica, dgi n, ||
porcioniranje boce urelajvermat , |l i ker.i od
porcioniranje na &@d (sa 20, Naj popul arni ji j e p
velinom sa 40 g) Razlikujemo hladni i
Pouring drink HI adan purmlu taplimv j e § a
(engl .) 1. osnovndanpimae, a ktaoplnprp.un]
konj ak, vodka, rum) adagmnpumwhi pkepr e ma
poslugeno | i sto. | ajUemmnongeinma pal jen|j
pogoni ma uobil aj enPouunckhada | agoRdmdir me i
samo konjak, whiskey itd. Bez v ol ni sl adoled od I
naznake mar ke il i rumomliilikeeom pd vapilijee nilie ;
2. Pile, koje se upjlegugeemnrdisg ekddcat kiozm
boce 1 toli u | agu. Punch, gvedski
Poussec a f ® ovo pile dolazi u tr
(fran.) Pila se su argioalnimdodma pod enendm u g o
prema specifilnoj Caégogrnc. Nega wpa iy sel
l akgi h, nastoj el i s ledam ilkse et rizaosi tposebno.j a
bude gto veli. RaAdir ake e d bLkkéaaj] m
sirupa, volnih sokonjenjvjieaejmpkavis gve
j aj em, gumanj ka i thlddan. Posl uguj e se u
Apousasfe®ii | agafipa, nalik na
| age. Uglavnom konzumiraju gene |
piju se pretegno nakon rulka i velera

21
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R

RefreshingDrink

engl . ) osvjegavajule pile
Reisbranntwein

(njem.) ri gina rakija

Reiswein

(njem.) rigino vino

Rickeys

(engl .) rikiz, j ednostavno mi j egano
pile na osnovi l i muna, al kohol nog
pi |l a -vodes od a

Roheis

(njem.) led u bck ama i | i vel im

komadima

22
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S Sillibub, Sillabub
(engl.) engleski hladni napitak
Sangarees (nastao potl e@lt kelma)l 9r. ¢

(engl .) sengri z, d d g ov rphinij ea,, phikjaenlt g
okusa, priprema se od visoko Smjesa se ohl adi i
postotnog arraka i ruma, piva, vina i pjenu.

drugih pila. Slice

Saughalm (engl . ) plogka | i mun
(njem.) slamka koja se daje uz Slingl

osvjegav &gkiele a pi | aengl) kao Slingl Amerikanac

Scaffas oznal uj e mi j egana [
(njem.) skefes Akrnatxkea )pi Ikefi analei lprma
koktel, osnova | e kgod€dbuek samasu manje slatki,

S®di ment sadrge vige al kohol a
zvan th&p!ltelral ogenge v kbdm. Posl uguj u ¢
starih vina (npr. francusko crveno | eda u ni skim | agame
vino) i slatkin vina (npr. Sherry, slamkom. Najpoznatiji su GiSling,
VintagePort). Whisky-Sling, BrandySling.

Sekt Smaches

(njem.) pjenugac (engl .) jul ep, z a !
Shake umjesto minerale vode uzima jako

(engl.) tresti time se misli na al kohol no pil e; nazi
pripremu u vrl u zal stmmeegg)n.j u (shakeru).
Shaker SodaFontain

(engl . ) geiker, me(¢engl) lokal nalk s:al dag gdje deoj o ]
se rulno mul kaju (unsiljuegguajjuu) bkakt &bhol r

got ova pil a, naj lmg glgeavizmg .edno S

| edom. Obi |l md ajswi SafeDrink e h

|l el i ka, al i I ma | (pogildedr dodrizh!l kKPhotl mja
dvodijelni i sode i raznih sirupa.

trodijelni. Razlikujemo tri tipa: Soothe

standardnii sastavljen od tri metalna (engl.) u sprejubi ol o gk i ol u
dijela; bjelance za proizvodnju kremastih
bostonskii od dva metalna dijela; bar ski h pili a, koj i u
a me r i dvddijelan je, alijejedan nal aze pri mjenu. Pot
dio od netala, a drugi dio od S.O.P

sigurnosnog stakla. (engl .) oznaka za ko
Short-Drink Old Productin visokok
(engl .) kratko pi loed| enjaannjie koodn j1a0k0) g
Shrubs Sour

(engl .) Gr abz j e (mejnegdavi na ogse{I'jeergaa,vaj
| i munovog soka i akislkdlkalsrniolg po kK was a, p C

dobila ime (sourkiselo). Moraju biti

23
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izuzetno hladna, pa se zato prave s Strain

puno leda. Pripadaju skupini dugih proa j edi t i , zadr gavan,]
pi | 80V. (engl) oznaka na u shakermijlkigahaei =a
kvalitetnim vinimajl éSuwlpiejré wa uOll & gu
Vintagein visokokvaStrawt et no staro Vvino:
Aodl i |Innee zggo dvii naid (engl .) sl amke, sn
Sparkling odrelLenom mj est u b
(engl . ) pjenugav, tnopri.on3pgekrokgl i ng wuhtea
= pjenugavo Vvino, ppojselnuuggugicu se uz neke
Sparkling-Wine mi jegana | nemi jegan
(engl .) pjenugavo pviilnao, ugl avnomiel eden
Sp2tl ese mislilo na obilnu s

(njem.) oznaka za vina proizvedena danas potisnula pl as
od grogla koje | eStrawberdytBtapdg nego | e
potrebno ostal o n gngll)likde odtjagodai na t aj

nal in ploasltea |l a $ o Ptrong @iinkso

poseban okus, Akas(neonghbr.anjpiil a S vel.
Spices alkohola

(engl .) zalin, d oStrang-\&@ater

Spiritousen (engl.) zastario izraz za alkoholna
(njem.) gestoka aplikioahol na pil a

Squeeze SchTttel becher
(engl . ) gnjeliti, (insjteins.n)utgiei ker
Straihgt-Drink S ¢ hteéint

(engl.) nemijegan ¢nem)itrésedrmati i st o pil e
bez dodataka Sugar edge

Strainer of Bar (engl .) gel erni rub
(engl.) barskajedilo (metalno) kroz garnitura za Crustas i Fancy drinks.
koje se pile, naprSavval jpeinloa us ag egjekleerrun iim
mi ksglasu | i jeva wusel algeez sl amli ce za g
Standard-Rezept mora pit.i preko tog

(njem.) recepti (naputci) po kojima se  Sugar lip 5 )
pripremaju razna pfielnglng iMsgdl enranla nu &1

cijelom svijetu edge
Stir Sugar rim
(engl .) mi j egat i . (engli) ke Sugaeedgmi s | i n a

pripremanje mijg an o g pi | aSundrids o d
kojeg se sastojci (emngkgpj) uvuauazn| agiagz a ¢
mi j eganj e s bar sk obarskgn pultu di stolovima u baru da

Straight up bi gost bolje pio (kao pommes chips,

vidi kao plain ili up prgeni bademi, sl ani
Squash
(engl .) iscijelLen, i

24



Squeezer

(engl .) tijesak za | i mune, naranl| e i
grapefruit

Sweet

(engl.) sladak

Swizzler

(engl .) mi jegali ca (mui kalica) Z a
pj enugce, koja sl ugi za i1 zbijanje CO2
iz pila

Switzle-stick )

(engl .) vel a kuhal a/ mi jegalica z a

Swizzles
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G

Ger bet

popul arna i omiljena pila u arapskim
zemljama. Prave s e od gel ernog
sirupa uz dodatak vol a, al kohol a i
vol nih sirupa. Gerbeti mor aj u
odl egat. na hladnom mjestu naj manj e
24 sat a. Za ©pravljenje gerbeta od
al kohol a najlegile se upotrebljavaju
suha, trpka pi a , kao gto su dgi n,

vodka, arak i bijeli rum. Od vol a:

banane, ananas, jagode, dinje,
breskve i marelice.
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T Twist

(engl .) okretati. Ol
TabascoeSauce l i munom, naran| om i
(engl . ) vrl o pikantzaradtogsatian,ic lekkagk ou nbai k s
napravljen ockajenskog papra, solii ul ja ugtrcala u pile
octa Twists
Tauwasser (engl.) tvist i zumz pripadaju skupini

(njem.) tauvaser, dmjsg\'rjhegmivlaa]'.ulE’ripriéléuj
I z skupine dugi h Ipiihmana,komal isreo vpig] es i

|l jeti. Sastojci: (gtedceemii &adkkohodel jeni
alkohol, soda ili mineralna voda. (vi nj ak, konj ak, rum
Dekorira se plogkama vol a. Pije se
slamkom.

Temperirati

pilu dodati najpogodniju temperaturu
Tnte de cuv®e

(fran.) najbolje vino s tog podrul j a
Toast

(engl .) narezan prepelen svjegi kruh,

posluguje se topao s masl acem
TomatoesKetchup

(engl .) tvorni | ki vrl o fini umak od
rajlice, kel ap.

Topped

(engl.) zatvaranje pila il.i otvora | ac
sa tekulom kremom il:i tul eni m
vihnjem (Agl agomi) .

Tostir

(engl .) mijegat.i pile u | agi z a

mi j eganj e

Trinkhalme

(njem.) slamka koja se posluguje uz
rielLa bezalkoholna piia | neka
mijegana pil a

Tumbler

(engl) valjkasta il:/ balvasta | aga od
debl jeg st&klla, veliline 1

Turmix

(engl .) elektrilni aparat s vigestruko

namjenom u baru
Twirling -stick
(engl .) mala kuhal a

27
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U

Underliner

(engl .) podmetal za | age

Up

(engl.) kao Plain ili Streight up

(nerazrijelLen, nei zmijegan, bez | eda)

28
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Vv

Vintage

(engl.) oznaka koja se stavlja na vina

kao garancija da je vino prirodno i da

je iz godine koja daje kvalitetna vina,

npr. Vintage 1959 Ta se vina ne

Ar eguih (mijegaju). Zbog toga iz
godine u godinu variraju u kvaliteti,

pa oznaka godine proizvodnje za

pozmveoce Vi na iima vagnu ul ogu.
Vintage vina stara su najmanje jednu
godinu.

28
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Working bench

(engl.) radni stol u baru na kojemu

bar man

obavl j a

naj vel i

di

o

3C

posl a

3C
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z
Zagrijavati
najl egl e s e temperiraju

zagrijavanjem crna vina bez taloga, a
ponekad i bijela. U podrumima je
najlegle temgekmdhtura oko 10
se takva bca donosi pred gosta tada

vino zagrijavamo namol eni m
ubr usom u vroad o] vodi . B
omotamo ubrusom i dr gi mo oko 1

minute. Ako je potrebno, postupak
ponovimo, ali moramo paziti da vino
ne pregrijemo. Takav postupak se ne
primjenjuje kod vina s talogom, jer se
zbog nagle promjene temperature

talog moge uzmutiti. Ako se kod
bijelih Vina ] akim hl alenjem u
hladioniku stvoe grumeni leda, dcu

omotamo vrulim ubrusom nekoli ko

mi nut a, dok se velina leda ne otopi
Zagelereni rub

(ili njem. Zuckerrand) za neka

mijegana pila propisan je u naputku
zagel ereni rou b na | agi
AZuckerrandfi. Napravit [ emo ga tako
d a r uibokd pdagentimetra

duboko i navl agi mo l i munovi m

sokom (komadilem | imuna) i rub

| age stavimo u kristalni gel er . Rub
| age ti me popri mi i zgled mraza

Zombie

(engl .) zambi mj egavi na pretegno
al kohol nih pil a (rum, vodka,

whi skey, dgin, konjak) , | eda, soka
limuna, e korirana S tregnj ama i

l i munovim il naranlinim plogkama.
Posluguje se sa sl amkom.

Zooms

(engl.) zums su kratka piila od meda,
sl atkog vr hnj a i gel jenog al kohol a
(konjak
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Putokazpr i mj ene al koholnih pila i odgoc

gestoka al koholna pila

W idiscign wot',
8 "O5KusKAY §

Konjak i | age za konjak' "Votk“a u kil asi

Konjak i danas slugi za obiljegavan
vienl|l anj a, sl avodobitno | e pil e pa |j
gostignutom,vagnom dogovoru ili zaklju
Amugki mi pilemljie@ensksukmomjneggaoaeinty mugkar

sredstvo deklariranja svojeg statusa.

VIsta pi podrjetlo primjena vrsta |
Bouchet, Austrija kao digestiv,, mal a |
V.V.S.0.P. osnovno barsk( konjak
Weinbrandy pile

Delamain Francuska (Cognac) | kao digestiv vel i ka
R®ser ve konjak
Familie Cognac

Cl ®s d e| Francuska (Bas kao digestiv A

Extra Armagnac)

Grande F

Armagnac

Martell Cordon| Francuska kao digestiv A

bleu

Metaxa Gold Brandy kao digestiv, ma |l a |
Label 7 osnovno barsk( konjak
zvjezdica Brandy, pile

Lepanto, Gpanj ol sk alkao digestiv, za| A
Insuperable Frontera) mi j egan




Brandy
Stock 84 Brandy | Italija, Austrija kao digestiv, zaj ma | a |
mi | e g a n | konjak
Antiqua V.S.O.P| Portugal kao digestiv, z¢mal a !
Aquardiente mi | e g a n | konjak
Asbach Uralt Nj emal k a kao digestiv, zi A
Weinbrandy mi j egan
za RTde
kavu
Scharlachberg |[Nj emal k a, kao digestivi| aga 1z
Weinbrandy osnovno barsk
verschnitt pil e
Glenlivet All|Gkot sk a | i st (s|u tumbleru
Malt-Whisky bez leda, sam
s a Y,
vodom
Knockando Purel A A A
Single Malt
Whisky
Oban Unblende( A A A
Malt-Whiskey
Old  Bushmills| Irska osnovno barsk(u tumbleru s
Irish Whisky pi |l e =z alledom, sodom
pila | ili vodom
Paddy Old Irish A A A
Whisky
Jack Daniel' ¢USA (Tennessee) osnovno barskipi [ e z i
Old No. 7 Soui pile za
Mash Sours, Bourbon
Old- Fashioned
Kentucky Tavern A A A
Straight Bourbon
(Kentucky)
Whisky
Medley's A A A
Kentucky
Bourbon
Teacher's Gkot ska osnovno barsk(|l i st o
Highland pi |l e zalledom i
Cream Blende( pil a vodom ili po
Whisky gel j i
po naputku




=2

Queen Anne A A A
Passport Scotch| A A A
Order of Merit | Kanada A A
Seagram’s 1 Kanada, USA A A
Crown American
BlendedWhiskey
Gordon's Dry Engleska A prema  vrsti
Gin pila s
mi j ega
Booth s Gin A A A
Plymouth Gin | A A A
Bols-Genever | Nizozemska | isto ulnajlegl
za rakiju
Doornkaat Nizozemska(Frieslang A A
Wunderlich's Austrija A A
Steinheger
Vodka Rusija osnovno barsk( jako (ledeno)
Sibirskaya pile, olohlalerl
mi jegan|l agi z:i
Vodka A A A
Stolitschnaya
Stolovaya A A A
Moskovskaya | A A A
Wyborova Poljska A A
Grasovka Bisor A | i st o A
BrandVodka
Zubrovka Bison | Poljska, Rusija A A
grasVodka
Extra Zytnia Poljska osnovno barsk({ A
pil e, 0
mi j egan
Smirnoff ~ Red USA, Francuska A A
Label Italija, Engleska
Smirnoff  Blue| A A A
Label
Smirnoff de| USA A A
Cezar Green
Label
Eristoff Nj emal k a A A
Finnlandia Finska A A
Absolut Gvedska A A




Wundrovka
Vodka

Austrija

prema  vrsti
pil a s
mi j ega




Calvados u |

a g a nGrapm (rgkimk | opcem

VI sta pi|podrjetlo primjena vrista | 8
P r e Ma gFrancuska | i sto kau trbug
Calvados il uz kavu zakonjak
L e Bon |Gvicarsk|/listo kaohl alendgd
William za rakiju
Williams Birn
Echter Zwettlen Austrija | i sto uz/A
Obstler
DettlingKirsch |Gvi car sk|l i sto kajako oh
il uz kavu, zal agi za
bar ska
pil a
Gl j i v ov il Hrvatska | i sto kaohl alenc
Travarica, ili digestiv neohl ale
Komovica, | agi za
Lozoval a
Original Bailoni | Austrija | i sto kajlohl alLendca
Wachauer za rakiju
Marillenbrand
Schladerer Gvicarsk|listo uznajlegl e
Himbeergeist rakiju
Eau de Vie d¢ Francuska | i sto kaohl alLenoca
Alisier ili digestiv za rakiju




Ebereschen
branntwein
Vogelbeerbrand | Austrija | i st o jako oh
| agi za
Wacholder A | i sto wuzlA
Enzian A | i st o A
rum
Vvrsta pi|podrjetlo primjena vrista | ag
Lemon Hart Jamaika osnovno uz pile g
Golden Jamaica barsko |[slage za |
Rum
Ron Corubg A A A
CartaBlanca
Caribean  Gold Zapadno Indijski A A
Light Rum otod
First Rate Rum | Jamaica A A
biljni likeri
vrsta pi|podrjetlo primjena vrsta | 3
B®n ®d i c t| Francuska | i sto kaneohl ale
D.O.M. (samostan za | agi z a
(Edel Il i KF®c amp) bar ska trbugast
pil a konjak
Chartreuse A(samost|A jako oh
Edel | i k 9 Grande | agi z a
Chartreuse kot trbugast
Grenoblea) konjak
Centerbe Italija | i st kao/neohl ale
| agi za
liker
Escorial Nj emal kajl i st digesivgmal o o hl
za flambiranje | a g likerz a
sl atkih
Galliano Italija | i st kagqohl|l alLengd
(Edel I'i K za barska za liker ili uz
mi j e g an a|sladoled u Old
vrul oj c|Fashionedslas




aromati |l ni | i ker i
vrsta pil a |podretlo primjena vrsta |
Kal musl i k°®r/Nj emal k|l i st kau | agi

digestiv
Licore di Strega ltalija A A
Ginger Liqueur Engleska A A
| ngwer |l i k°r
Calisey China Gpanjol|list kamalo ot
rindenl i kor aperitiv ili u | agi
Bitterl i k©o)i digestiv

destilirani likeri
vr st a pi|podrjetlo primjena vrista | g
Marie  Brizard| Francuska | i st kaolA
Anisette
(Ani sl i Kk
Allasch Rusija | i st kao|jako oh
K¢ mmel | i | agi za
Gilka  Kaiser|Nj e ma| k alA A
K¢ mme |

bitter -likeri
vrsta pil {podrijeto primjena vrsta |
Angostura Trinidad zal i nski
Bitter (Wgl baru
Alter Schwede Gvedskalkod mulineohl al
(Magenbitter Nji emal kigel ul anil agi za
Starkbitter)




Al t vat er |Sudet kod probavnih | A
(Magenbitter) gel ul ani
FernetBranca Italija | i st k alA
(Starkbitter ili
Magenbitter) digestiv
Rossbacher Austrija kod probavnih | A
Magenbitter gel ul ani
Underberg Nj emal k {A A
Magenbitter
Unicum(Magenbitter | Italija A A
Starkbitter)
| i keri od volnog soka
vrsta pil a |podrijeto primjena vrsta |
Solado, sicilijanski liker | Italija | i st keu | agi
od mandarine digestiv,za |Cor di al
barska (|l aga
mi | e g a 1 oblika)
Liqueur Peter Danska | i st kaA
Heering( Kir digestiv
LakkaMultbeeren! i k| Finska A A
Mar i e Br i z aFrancuska za barskzs A
Cassis(Joha mi j egar
za Kir (dugo
pile)
Royal
(gampar
koktel)
SabraOrangen!| i k ° | Izrael | i st A
digestiv
Regnier do Brasil, Brazil za barskeodgovar
Maracuj al ik mijegarnpil i ma
duga p
Fancy ¢
Segnana Mirtillo, Italija | i st u | agi
Hei del beer | digestiv Cordi al
(laga t
oblika)
Mi dor i Me | | Japan za barskeodgovar
mijeganpil i ma
duga p
Fancy (|




| i keri voline ar oma
vrsta pi|podrietlo primjena vrrsta | g
Bols Curacad Nizozemska za dodavanje u | agi z
triple sec mirisa
Orangenl fl ambir a
ivol ni m s
za barska
mi j egana
volnim b
Cointreau Francuska | 1 st kagohl alLeng
Orangenl za flambirana za  konjak ili
slatka jelaijelao(Cor di al
v ol a, barska
mi j egana
Grand Marnier | A | i st kaaqu | agi 12
Orangenl za flambiranal
slatka jela i jela oc
vol a
Sambuca Italija | i st kaojlu Cor di @
Romagna vrul oj cl|lagi za
kakao likeri
Vvrsta pi|podrijetlo primjena vrista | g
De Kuyper Nizozemska za barskg u girok
mi j eganall agi
Cr me degA A A
Bols Crl|A A A
Cacao
kava likeri
Vrsta pi|podrjetlo primjena vrsta | g
Wi ener (Austrja | i st kaoju giroko:¢
|l i ker i
konjak
Pasha Turska A A
Zarenkaffe Nj emal kalA A
Kahl Ya Mexiko | i st digkstivg A
zabarska
mi j egana
vrul oj ¢




1C

Tia Maria Jamaika | i st LA
vrhnjem kao
digestiv, za barsk|
mi j egana
vrul oj ¢
Bol s C r | Nizozemska za barska u | agi 1z
Mocca mi j egana
Santosa Licore | Brazil | i st kaoju | agi ]
Caf ® vrul oj c/lagi za
| aj ni Il i ker
vr st a pipodretlo primjena vrista | 3
Tiffin Njemal kall i st kaojlu gir ok¢
liker
emulzioni likeri
vrsta pi|podrjetlo primjena vrsta | g
Hiram Walker | Kanada A A
Chooolate  Mint
Liqueur
Droste  Bitter | Nizozemska A A
Sweet Chooolate
Liqueur
AdvocaatBols | A A A
Eierlik?
Baileys Irish| Irska A A
Cream (Milch-
Whisky-L i k ©°
medni likeri
vrista pi|podrjetlo primjena vrista | 8
Drambuie Gkot ska |A mal o ohl
Cordi al
|l i ker | g
Krunikal Poljska A u liker
B renfarnNjemal kalA A
Irish Mist Irska A posl|l uguij
ohl alLeng
za  liker ili
Cordi al
Glen Mist Gkot ska |A A

1C
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ostali likeri

VI sta pilpodretlo primjena sta | &
Danziger Nj emal k a|A i ker
Goldwasser
Amaretto di Italija za bar sk|A
Saronno pila, za
Mandel | i aromatiziranje,

| i kab digestiv,

sacrnom kavom
Cr  me d e Francuska | i st kaolA
Noyaux

11
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Pregled pila u toku dana
pila pri jdenejdénksy ( Pr e
Sours Side Car ©cktail
Martini-Cocktails White Lady ©cktail
Chamagnerili Sektocktails Old-Fashioned
ManhattarCocktails Bloody Mary
Gibson @cktail Screw Driver
Negroni WodkaMartini
Rob Roy Bronx
Daiquiris Americano
p o @fter-ginmer-griaks)a
Frapp®s Golden Cadillac
Cocktall
Black Russian Qcktail Alexander ©cktail
Grasshopper Gcktail Irish coffee
B and B cktalil Pharis er
Rusty Nail R¥»“deshei me
Stinger cktall Steirisch Kaffee
Alexandra Vienna Girl
Blue Lady Lady Favorit

Steirisch kava

z

12
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pile kod drugendrigks)y posijela (Part

Highballs Kuba Libre
Cups Horse s Neck Highball
Punches Salty Dog
Poussec a f ®s Snow Ball
Harvey Wallbanger (é é é éé e éé é .
Gampanj kokteli (ocktiB)mpagner ili sek
IBU Cocktails Ohio Cocktail

A.B.C. Cocktall Grand Prix ©cktail

okrepljujula mhinksp (Less potent
Kir MaracujaColada
Kir Royal Sangria
Americano Pimm's Nr. 1
PinaColada |[é € é é .

pila za || emeatherdiheshe ( Ho't

Cobblers Juleps

Cups Rickeys

Collinses Planter's Punch

Fizzes Singapore Sling

egzotilna pila (Exotic drinks)

Mai Tai Margarita Cocktail
Zoombie Cream Dream
Brandy Crusta | Santa Domingo Gcktail

bezal koholna pila (Non alcoholic
OrangenNogg ApfelsaftCobbler
LiebesTatar MaracujaTrunk
GrapefruitCocktail Amazonas
Der Wecker ObstCo b b | e ri cobler)o
Russisches Feur eééeeeé
pila poslije meups) |l uka ( Pick

Der Wecker Bloody Mary
Praire Oyster | Praire Hen

13
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Praire Oyster u gal i ci

Kokteli (Cocktails)

Pod koktelima se podrazumijevaju al
pil a, l i ker a, jugni h i desertnih vina
PeachiliOrang8i t t er ). Kokteli se wubrajaju u
il Sektoocktails). Ra@ se u rul nom mjegal u i el ek
Beach/ (oni |l i1ji jJe sastav od takozvar

14
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sirup i geler), | agi za mijeganj e, Pl
ne prelazi 6 cl.

Kokteliseni kad ne posluguju za vrijem

George Washington ugiva u kokt

Od davnina u svim Kkul tur ama koj e
pojavljivala su se i nestajala mijega
poprave okus vinima, dodavali Ssu razn
mor sku vodu sa valwuni maamemoil upr ath o c\
| j ubi cu, mirtu, | avandu) , zaline kao
krajevima je poznaB j ut ar nj Za okmjepy $elkjakaki fiibara, koji se

I

sastojao od agice | okalen®se JdJestag ko ggu

Slilan Anapitaki je poznat u mediteran
i pomi jegan s progekom.

Jaja cijela, Pl samo gumance il
koktele, tijekom 19. stwmd jjedjag ii nlsipmun
tako kagu povjesnilari gastronomiije.

Praelat, mirodijsko vino crnog burgundc
| j uskama i Hipgokras virmsimeddma mirodijama, bila su omiljena
pila u srednjem vijeku.

1t
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Koktel,tempgavi ne al kohol ni h i bezal kohoc
nastajanju samog imena.

Najragirenija i naj poznati jiacodk-e ona
tail ; vliasni k pobjednika u borbi pij e
izvadi( i gl upa) gareni rep. Nakon ovog | it
pile, koje sam radi mijegajuli razli/|
Apopijmo pijetlov repfi, no postoje i d
jedan vlaonilk bage Akpiiima pijetlovinm
pijance u New Amsterdamu, koji su pos|
Ametl ama od pijetlovih repovafi pospre
Divljeg zapada znali prije prodaje rap i t i konje nekom Amj e
koje bi konj i (| ak i oni s loakbiip)o dAd i z a
uspravno, uspraviti s e, gepuriti, k ol
ri joeklt aci | i ma sl i ed evhnaonpsrpatdresaniim eepom.1 . n
2 . | ovj ek koji se i zdaje za nedthilo vi g
znal i, nepunokrvan, neugl alLen. No i st
ljlepoticomOce t el | e, koja je ol ar avliaklog jpurg nnjc
Cot el . . .. Francuzi tj . priznat.i gastro
francuske rijeli Acoquetelf kako su se
krajem 18. stoljela.

Koktel je prvi put spomemut asmagppissua
Bal ance od 13. svibnja 1806. No autor
Coktail je stimulativno pile sastavlje
pila, ¢gelera, vode i bitera ...

Kokt el ] e t akol &r. Ngpazmdj gtod Jvila loktela
maurtini, Koj i se radi od dgina i suhog Ve

Vermut mora biti francuski, jer nijedan talijanski nije dovoljno suh. Obvezan
dodatak je maslina, koju je barmen po imenu Martinez prvi stavio u tu taarev

od dgina i vermuta, time zauvijek dav
mjerilo vrijednost. za rafiniranog pil
samo dekoracija, a drugo da je Martinez dodao maslinu zato da bi se oprao okus
posljezach j eg gutl jaja. To barem objagnj av:
ne nabodenu na | alkalicu. Zadatak mart
dva Kkriterija: mora bitdi hl ada da bi
Azalijepioffengprwveomce adrogaj a hrane. No
prvi martini pripravio Jerry Thomas 1862. u gradu Martinezu, koji se nalazio 40

milja istolno od San Franci sca, a bio
barmen, u San Franciscu, postao jgnat po spravljanju napitka od slatkog

crvenog vermuta i dgi na, kojim su se
Martineza. Danas je martini poznat kao

vermuta, dekoriran maslinom.

1€
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Bil o kako bi Irnonapitak avakakp je jz SAR stigamn d Europu

pr vi put prigodom Svjetske izlogbe u [
tekje20t i h godina 20 stoljeia postao pr a
knjigevnost. (t ol no s pio Hemiagwak &gji Scotf e k C
Fitzgerald pa | ak i omi |l jeni knji gevn
Najvige je tu modu nametnuo film, u koc
sami mul kaju. Odjednom su | a\lokak kojisobe
S u smigljali ove koktele. Drugo zlatn
proglog stoljela kad je nastao i slugh
Prihvaleni su u cijelom svijetuwako ot a
priprema, od istih, tolno odrelLenih sa
se i ukragava. Stalno se stvaraju novi
Godinama su koktel: u Europi bi | i S |
viemenam | enj al a, tako su postajal.]i dostu

Havanske birtije, kako bi mi rekl i
Floriditai poznate su po knjigevniku s
1954. proslavila su se i po dva koktela zahvj uj ul | Hemi ngwayt

obogavao.

AGotov do podneva, pij an iTdustajabbiu n ( o
gest i1 zjutra, neobuzdano udarao po pi s
na lokanje)

A Mymoijito in La Bodeguita, mydaiquiri i n  E | FIl oriditahf

uzrelice, koje se rimuju, s piglevim p

Oba pifla su naizgled osvjegujuia, s
vrul e havanske noli, ali vel nakon dru
sezamuti, alik r el e | u najrazlilitije avantur

Mojito j e st ar i kubanski koktel, wvrl o |
promi jega mal o soka iscijelLenog | i mun:
mineralne vode i koji centimetarv j ege | i met e, pa se sve

kubanskog ruma i zdrobljeni led.
Okus blago kiselkast, kao bezopasan, gotovo naivan; ali pijte oprezno,

ukoli ko se mogete suzdrgat.

Daiquiri j e sofisticiraniiji; u | agi zZ a
g ilicom geiera, dodajte nekoliko kapi
maraskina !!), limunova soka i sitno zdrobljeni led.

Ot mjeni , rafinirani.i okus, al i ni gt
daiquiri, naveler, moggee pbaisttii unvao dp aumestv

17
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S —

Bloody Cezar

Bl oody Caesar koktel osmigljen od
(Ketel One Vodka, Limes, Clamato juice, Worchestershire Sauce, Tabasco)

kokteli partija | mala gozba za uzvanike
kokteli bar posebna prostorij a u V €
zadrgavaju uz osvjeqgujul

podjela koktela:

Alkoholni kokteli | Alcocholic cocktails
Bezalkoholni Non alcoholic ocktails
kokteli

prema postdighimoin: gel er a

Slatki kokteli Sweet ocktails
Poluslatki kokteli Medium m®cktails
Suhi (bez ggc¢

postoje i dvije podskupine:

Vrlo slatki kokteli Very sweet ocktails
Vrlo suhi kokteli Vrlo suhi kokteli

18
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http://foodhero.files.wordpress.com/2008/08/bloody-ceaser.jpg

1¢

kratka i duga pil a
Uobi | aj en nal i n ponude mi jeganih

zajedni|l kim pojmom nameril|l ka pil ahf
Osnovna razlika izmelLu njih odnosi
kratka pi | alvolumena do 8 cl pod kojima seodrazumijevaju

] Beforedinner i Afterdinnerdrinks
duga ©pil a( L|volumena preko 8 cl kao npr. Cobblers, Collins

Coolers, Daisies, Highballs.....

1¢
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Kokteli prije jela (Before ili
Pre-dinner-cocktails)

U njih se ubrajaju
j e osnovni sastoj @
Whisky, Gin, Votka, Cognac i Run
Daljnji dodatak je Wermouth (suhi, bijeli i

crveni ), Bitter [
samo i me kjeasq mrije jelp kak
bi potakl i apetit.
za njih oznrCakaaiAl,
Akoktel za aperiti
Kokteli poslije jela (After | U ovu grupu svrstavaju se svi kokteli ki

Dinner-Cocktails)

se rade izkonjaka/vinjaka/rakija, likera

vol ni h sokova. N a j
dinnercocktailsa, jer se dodaje like
Posluguju se posli
Gampanj ili seVrsta koktela , Kkt
(Champagnerili Sektoocktails) (jpi | ai r(ilnmoknsg =d s u
kolilina u | agi pr
| ak do | litre).
gestokog pila, 1lik
mi jeganja dodaje s
(sekt) . Lesto s e-

cocktail ili After-dinnercocktail, no isto
tako i tokom dana.

Bezal kohol na
alkoholic-drinks)

P

To su uglavnom pil
spadaju u Aduga pi
osvjegujula. Prire
povr |l a, s | asirubay godeuvil
mi neral ne vode I
sastojcima i ponek

alkohola. Okus im je od oporog do slatk
Mogu se piti svakodnevno ali isto tako i k
kokteli prije ili poslije jela.

2C
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Kokteli prije jela, Before- ili Pre-dinner-cocktails)

U njih se ubrajaju svi Asuhi koktel
al koholno pile Whisky, Gin, Vodka, Cog
(suhi, bijeli ili crvensiamo Binmet ekra gie,s v
se prije jela kako Dbi potakl:i apetit.
AApe-€Cackitiafi | sid ili Akoktel za aperitivh
>
N
\u
r. mjll agal|l aga
mi | e (gosta
glavni sastojak led
gestoko pile
sastojak)
dodaci prema vrst *vino kao dodatak (prem
koktela vrsti koktela)
*volni sok
*biter
*ukras
Neki od najpoznatijih
Americano
sastojci: priprema:u | gvr st a |ukrassk r i ¢
gosta mali tumblerrnar an| ¢
|
led u kockicama
4 cl Vermouth rosso
2 cl Campari
po gelji soc¢

21
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Bronx
sastojci: priprema: u/vr st a |ukras:-----
rul nom mkokt el

1,5 cl soka

1,5 cl Vermouth dry

1,5 cl Vermouth bianco

1,5 ¢l Dry Gin

Manhattan

sastojci: priprema: u l'vr st a |ukrasit r e

za mijegkoktel

1 ugtr c akBittér

2 cl Vermouth rosso

4 cl Canadian Whisky

Martini dry

sastojci: priprema: A v r st aA|ukras:
maslina
(ljuska
limuna,
spirala
limuna)

2 cl Vermouth dry

4 clGin  (Noilly Prat)

Martini sweet

sastojci: priprema: A |vrstal a ¢A€ ukras:---

2 cl Vermouth sweet

4 cl gin

22
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Negroni u klasnilnom tumbleru (lijevo)
(desno)
Negroni
sastojci: priprema: A vrista |ukrasikr i ¢
srednji nar an/| ¢
tumbler

2 cl Vermouth rosso

2 cl Camari

2 cl Gin

23
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Old Fashioned
sastojci: priprema: u llvr st a |ukras: 1
gosta, locku | Old- tregnj i
gel era (Fashioned |[i kri gl
sodavodi. Kocku || a g a nar an/| ¢
| eda st limuna
i dolijte wkisky H
lkoka gel er a
1 ugtrcak *-
Bitter
1 vode S 0 (
1 kocka leda
5 cl Canadian Whisky
*ugtrcak; sadrgi 1g ili 0,1 cl
Rob Roy
sastojci: priprema: u llvr st a |ukrasit r e
zami j egankokt el
1 ugtr c alkBitteér
2 cl Vermouth rosso
4 cl Blended Scotct
Whisky
Rusty Nail
sastojci: priprema: u llvr st a |ukras:
gosta girokijlkomadi |
tumbler (sg limuna
usitnjenim
ledom)

2.5 cl Drambuie

3,5 cl Scotch Whisky

24
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VodkaMartini ili

Vodkatini

sastojci: priprema: A vrstal a ¢Ae ukras:ljuska
limuna

2 cl Vermouth dry

4 cl Vodka
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Kokteli poslije jela (After -Dinner-Cocktails)

U ovu grupu svrstavaju se svi kokteli koji se radeadmjaka/vinjaka/rakija,
| Tt kera 1 wvol ni h s ok o-ianercosktijsd, jergd dedajs u s |
| i ker. Posluguju se poslije jela.

o
\p &

r. mjll aga z||l aga za
mi | ega
glavni sastojak led
konjak/vinjak/rakija
liker

dodaci prema vrsti primjesa vina
koktela volni sok
bjelance i
slatko vrhnje

gel er

ukras

Neki od najpoznatijih

Alexander
sastojci: priprema: ulvr st a |ukrassmu g k
rul nom Coctailcrea |[po gel |
ili Hamilton | me r (|
Beachu koktele S
vrhnjem ili
likerom)
2 cl vrhnja
2 cl Cr me
(smeli )
2 cl Weinbrandy

26



Alexandra

27

sastojci:

priprema: A

'vr st aA|ukras:A

2 cl vrhnja

2 c |
(smeli)

Cr

me

2 cl Gin

Blue Lady

sastojci:

priprema: A

v r st aA]|ukras:-—--

1 cl soka limuna

1 barska

gl i

2 cl

Cur a- a(

2 cl Weinbrandy

Grasshopper

sastojci:

priprema: A

'vr st aA]|ukras:

2 cl vrhnja

2 cl

C Cacam e/hite

2 cl
green (zeleni)

Cr

me

Lady s Favorite

sastojci:

priprema: u
ru | nom o

vV r st au |ukras:----
kokt el

Creameru

2 cl vrhnja

4 cl Apricot Brandy

Pink Lady

sastojci:

priprema: u
rul nom

ili
Hamilton-Beachu

VI st au |ukras:----

Creameru

1 barska
GrenadineSirup

gl i

1 bar ska

gl i

1 cl Cointreau

3¢l Gin

27
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Stinger

sastojci: priprema: ulvr st aA|ukras:-------
rul nom m

2 ¢l Cr me |

4 cl Weinbrandy

Vienna Girl

sastojci: priprema: A v r st aA]|ukras:-—--
1 clvrhnja

2 cl Vermouth dry Cinzan

2 cl Cur a- a(

28
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Gampan ] i1 sekt -ik$®ektdtoakthils) ( Champ ac

Vrsta koktela , koji se svmpégaaj ne
| ija kolilina u | agi prel azi 100 gr .,
osnovnog ¢gestokog pila, i ker a, vol nc
gampanjac il pj enugac ( sadktail)ili.Aftet-e st o

dinnercocktail, no isto tako i tokom dana.

r. mjll aga
gosta
glavni led
sastojak | konjak/vinjak/
dodaci |volini sok
prema biter
vrsti dopuni ti gampan|j
koktela gosta
ukras

28



Neki od najpoznatijih:

3C

ABC Cocktalil
sastojci: priprema: Vst auj|ukrasik r i ¢
rul nom mgi r ok oflimunail
za gamnar an] ¢
Ll u (kokt el

3 cl Armagnac
3 cl B®n ®d i ¢
1 ugtr c akBittér
dopuni ti ga
sektom
Champagnercocktalil
sastojci: priprema:u VI st au |ukras:spirala
vi sokonar an]| ¢
za
T
-t
gampan

lkoka gel er a

1 ugtr c aKkBittArr

1 cl Weinbrandy

dopuniti suhim
g amp an jsekiem

3C



Grand Prix Cocktall

31

sastojci: priprema:u vr st au|ukras:g el ¢
rul magregegir ok ofrub

zag a mp a
liukal e

3 cl Cognac ili

Weinbrandy

3 cl Cur a- a(

1 cijelo qgur

dopuni ti g a

il sektom

IBU Cocktail 1

sastojci: priprema: A vV r st au | ukras:-------
gi roko
zag a mp a

2 cl Apricot Brandy

2 cl soka limuna

1 ugtr c abitterOr

dopuniti gar

il sektom

IBU Cocktail 2

sastojci: priprema: A 'vr st aA]ukras:----—--

2 cl Cognac ili Weinbrand]

2 cl Apricot Brandy

2 cl soka naé
dopuni ti g a
sektom

31
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Ohio Cocktail 1
sastojci: priprema:u vrstaujukrasik r i ¢
rul nom mgirokonaranl| ¢
gampan
11 ka
1 cl Cognac ili Weinbrand,
1 cl Cur a- ac(
2 ugtr ck aBitter
dopuni ti g a
sektom
(pod ovim i menom postoj i 20 razl il it
Ohio Cocktail 2
sastojci: priprema: A vr st aA|ukras:k r i ¢
naran/| ¢
kokt el
2 cl Cognac ili
Weinbrandy
2 cl CordiaiM ®ac
2 cl Vermouth rosso
dopuni ti ga
sektom
Snjegna kr al
sastojci: priprema:u | v r st au |ukras:
gosta v i s o k o] kandirano
vole t
metvica

3 cl Baccardija

1 cl banana likera

1 ugtrcak ar
10 cl gampart

32
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Gul kasto o0s\

sastojci: priprema:u Vv r st au |ukras:limeta,
rul nmme g|vi s ok ol metvicai
sve sastojke kandirana
mul kajte tregnj i
kraju dodaijte
gampanj a

1cl Cura-ao

1 cl limeta sirupa

1 cl limunovog soka

10 cl gampart

Svjetl o pl ay

sastojci: priprema:u | v r st au |ukras:
gosta vi soko/nar an] i
korica i
metvica
2 cl Gina
1 cl Cur a- ac

1 cl limunovog soka

preliti hladnim
gampanjcem

G u tcrwena igra

sastojci: priprema: vr st aA|ukrasis vj €
I zmi | ega jagode
rul nom |
ul it u

prelijte sa: 1 cl
sirupa od jagodi
10clga mp an

3 cl Cointreau

6 cl Orange juice

1 clsirupa od jagoda

10 cl gampart

33



34

Kokteli (pifla) kod drinksenj a,

Daiquiri*

sastojci: priprema:u vrista |ukrasikr i ¢
rul nom mkokt el|limuna
usitnjenim ledom

4 cl bijelog ruma

2 cl limunovog soka

7 g gel era

poslij e

j

kao dekoracija stavlja se krigka mu n
*I'me koktel a rpwdgresd ko o dmjneasztiav ana Kubi |
rudar i nakon napornog rada. Kokt el | e
Hemingway Special*
sastojci: priprema u vrsta |ukras:------
rul nom mkokt el
usitnjenim
ledom
4 cl bijelog ruma
1 cl maraskina
15 cl soka od grejpfruta
1 cl limetinog soka
*koktel nove generacije, spravljen na Kubi prviputi6gh godi na progl o
u | ast slavnog ameri |l kog pisca koji | e
Kruna
sastojci: priprema: u/vr st a |ukras: mini
rul nom mkoktelinaranl i

usitnjenim ledom

izrezana U
obliku cvijeta
s kandiranom
tregnj

sredini

2 cl Grenadine

1 cl limunovog soka

8 ¢l soka

k1
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Val*

sastojci:

priprema:u
rul nom m

usitnjenim ledom

<
o =
x un
—~ ~
@ QD

2 cl Baccardia

2 cl Charleston Follies
2 cl Malibua

1 cl sirupa od jagode
8 cl soka ananasa

*na gvedskom znali Aizabrani

AlJedan dani

sastojci: priprema:u vr st a |ukras;---------
ruyul nom mkokt el
usitnjenim ledom

2 cl Hennessya

2 cl Baccardia

1 cl Martini rosea

kap-dvije grenadina sirupé

Dolcevita

sastojci: priprema: u/vr st a |ukras:------
rul nom gi roka
dobroi z mi j |

I koliline ¢

naranl|linoga

i kol iline

bresakali maraskina

dodajte usitnjeni led

Ice Pink (za jednu osobu)

sastojci:

priprema:

vrsta |ukras:

0,3 dl rugi|

0,3 dl votke s limunom

sve
zalogaje

pomi jegajte u

bdaigahed&oktdebr s

o e ik
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Meksil ka f ar
sastojci: priprema:sve v r st a |ukras:ukrasite
sastojke stavite |p o s | u ¢ nazubljenom
vr|lizimi jjgirokidugal ko
gi com zall agamdkoromnar a
2 dl tekile
1 dl likera od gorkih
badema
2 dl soka ec¢
2 naranl e
3 bjelanjka
kora naranl ¢
*farandol dvoregi R®RarmlbBu Jgenske
Zvjezddmasn
sastojci: priprema:sve Vvrsta |ukras: na
sastojkedobro |gi r okeragnj il
Il zmi j ega nabodite po]
rul nom m gl jivu
jagodu,  (ili
neko  drugg
vol e)
metvice.
Stavite u
svaku
j agoda
metvice,
kockice leda

4 dl dry martinija

1 dl | i kKer a
1 dl votke

sok 1 limuna

| dlI gel er ng
6 mal i h suhi

36
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Havana specijal

sastojci: priprema:u vrsta |ukras: rub
rul nom koktel|l aqarlajte
Il zmi j ega sokomlimuna
vrsteruma, pa utisnite u
dodajte liker, te gel er
sok grejpa

0,3 dI bijelog ruma

0,1 dl tamnog ruma

1 dl kokosovog likera

1 limeta

rugil asti gri

Vodkagreelt za 6

sastojci: priprema: vrsta |ukras:

2 dl likera od metvice (il

nekog drugog zelene boje

1 dl votke

1 limun sa zelenom koror

ili limeta

1 mal a n asodar

vode

mun i naranle naregite na plogke de

| i
rul nom mjegal u-viodmand o pJkmiatse t ®ogpd og ki c:
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Paklenska breskva

38

sastojci:

priprema:

vrsta |ukras:

3 dl whiskeyja

2 dllikera od breskve

4 dl gustog soka (nektar
od breskve

1 jabulica
Il 1 i muna
6 boba crnog
1 mandarina
6 | istil

Z

a m ¢

usitnjeni led

Neogul jenu
kockiceina k ap aj

j abuku
te |

munowvi

naregite
m

sokom.

na Kkrigkic

Mandar .

i nar eagk it e .n aS ke

vrlou

pripremljeno
pomi jegajte

natakni,t
sve tekul

met vice. U
ragnjil i ma.

Ot ol kae s u

sastojci:

priprema:

vr st a |ukras:

2,5 dl bijelog ruma

0,6 dl vinjaka

2,5 dl
soka

SV |

e

1 dl limunovog soka

I dl geler

n (

1 zeleni limun ili imeta

6 grozdil a

I

usitnjeni led

Rum,
| ed. Zel eni
nat aknuti n
gest ukrage

vi nj alki, mumo va ns| a kn

| i mun
a rub
ni h | a

tie s

rup
naregite na

pomijeg
pl ogke.

| age. Tako
ga.

nat aknite
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Bullbull (za jedenu osobu

sastojci: priprema: vrsta |ukras:
0,6 dl krepke govedsk

juhe

0,3 dl votke s okusor

limuna

limun

nekoliko kapi

worchesteshire ili tabasca

pl ogkice | ir

Za ovaj neobil an sl angovedskujuhbueQstavitekprekoa j t e

nol i u hladnjaku i odstranite svu mas
sastoj ke. Ulijte u giroke odkmagleda{ za w
pomi jegajte. Na rub | age zataknite dopg

Raosaspina
sastojci: priprema: vrsta |ukras:
Butelja finog rizlinga
1,5 dl votke

mal o sirupa

Il jegajte sve sastoj ke i stavite u I
i j el vino i wukrasosbba. | ati cama r ug

Bijeg u daljinu

sastojci: priprema: lvr st a |ukras:
| dl vinjaksd
| dlI likera

| likera od
butelja slatkastog bijelo
vina

6 kumguata (

Sva gestoka pila stagmtpegajtubeni Rmppge
nadopunite Vvinom. Operite naranlice,
ukras.

3¢
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Belini
sastojci: priprema:u | gvr st a |ukras:------
gosta vi soka
1/ 3 vVisine
bresaka
1/ 3 swjcegel
mandarine
nadopuni te g
Poslugite odmah, sve mora biti rashl al
Gampanj ska |
sastojci: priprema: vrsta |ukras:
I koliline
| koliline s
malo plavodikera
(Cur a-ao)
pl ogke | i mur
Nekoli ko sati prije poslugivanja pomi|j
u obil| noj prozirnoj zdjeli) sok od nat
se hl adi i ppjsémngga@a.nj Bripre mi jegajte p
dodajtelock i ce | eda i pl ogkice | i muna.

4C
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Bezal kohol nakohglic-drimks) ( No n

bezalkoho B | q i bezal koh

41
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limunade
Tosuugl avnom pifla bogata vitamini ma i
osobini su osvjegujula. PrirelLuju se
sirupa, sode il mi neral ne vode i1l I

jaji ma bez dedkesrinaje odloporog dolslathog. Mogu se piti
svakodnevno ali isto tako i kao kokteli prije ili poslije jela.

>
ke

r. mjelel ekt rl
mikser
glavni sastojak led
volni s
dodaci prema vrstz al i ns k
koktela sastojci

jaje

ostalo

sve spoijiti
ukras

42
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Neki od najpoznatijih:

Amazonas
sastojci: priprema:u vrsta |ukrasskr i ¢
rul nom msrednji limuna
tumbler

4 cl Mango soka

2 cl soka limuna

1 ugtr c akBitteér
dopunitisodom

posluguje se sa sl amkom

Caribean Sunrise

sastojci: priprema: A vr st au ||ukras:

velikom raspolovljena

tumbleru krigka

(Highballglas) | ananasa,
krigka
Cumgquats
(japanska
nar an/l i

2 cl CoconutCream

2 cl soka limuna

4 cl soka ananasa

| bjelanca
ugtr cak -Sdupa
(gotovom pil

Hawaii Cocktail
sastojci: priprema: A v r st au|ukras:

| agi zilkomadi I
g a mp a n| ananasa

6 cl soka ananasa

2 cl soka limuna

1 ugtrcak -
Bittera

43
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Lucky Driver
sastojci: priprema:uel. |[vr st a ||ukrasik r i ¢
mikseru ili veliki  tumbler| limuna, ili

rul nom |(Highballglas) [nar an| ¢
mj egal u

1 cl Batida de ©co

2 cl soka limuna

5 cl soka ananasa

5 cl soka grapefruita

5 c¢l soka na
1,5 cl rafinr

Topaya

sastojci: priprema: u l'vr st a |ukras: spirala
za mijeglvel i kajodlimuna

za konjak

3 cl PapayaNektar

3 cl soka r @

1,5 cl soka limuna

sol, papar, Tabasco,

Worcestershir&auce Sve

po ukusu

Woodoo

sastojci: priprema:u VrIist a ukras:dodati
| agpsta veliki tumbler| nekoliko

(Highballglas) | kocki leda

1 cl sokdimuna

2 cl Papayd\ektar

1 ugtr c akBittér
dopuniti s Bitter Lemon

posluguje se sa sl amkom
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Bola i kap (Bowl i Cup)

= S

= I -
‘T#" -‘ A,

Bola i kap
(Bowl i Cup)

Bola i kap gotovo su ista
dodajedols e bol a izvana okrugu
Kap se odmah prireluje za
bolu.

Prirelivanje bole, ovisno
Kod bolai postoje dvije grupe:

-za gagenje geli, osplruigpurjeem
potrebno (ljetno pile)
-priprema se prije korigt
ovisno o sezoni vola (mor 8
Kod pripravljanja bola na
samo vrl o ohl alzcroawd nwo lie
trul osti. Pj enugac, gampa
neposredno prije poslugive
uznemirivati A sadr gaj

U dobro opranu i osugenu
koji trebampopatdpgteireed v
dok se ne potrogi sva kol
zalije sokom tj. prema naputku. U hladnjaku mora odst
najmanje dva sata. Posuda se nakon toga vadi i u nju
predvi lLena koéi | dobhr @i nas|

se stavi u hladnjak na | e
pjenugac | agano se promi|j
Posluguje se sa ¢glilicom
grabilicom, al i paglijjiea |
i shl apio ugljilni dioksid

uvijek biti poklopljena. Idealna temperatura bole je od pe
sedam stupnjeva Celzija. Led se u nju nikad ne dodaje.

nije dovoljno hladna, sudahple
stavi u neku velu posudu u
|l edom i stavi u bolu. Gel
presl atka gubi okus i zasi

45
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| agi treba biti odgovaradjuy
po osobi dvije do tri | age
Bol a i kap posluguju se jako ohl aleni
v
e
posuda za bolu vrl za \
glavni sastojak vino
vol e
dodaci prema vrst alkohol
koktela sekt (9g:i
ukras

Neki od najpoznatijih

Ananasbowle (za 46
osoba)

sastojci: priprema: 'vr st a |ukras:
1 limenka ananasa (anan
je vel izr ez
8 «cl Cointr
(white)

181/ 4 rafini
(po ukusu)

2 boce laganog suho
bijelog vina

lbocapj enugca

Za pripremu je potrebno: posuda za
vino, ¢glilica za kavu.

Ananas izrezan na krigke stawvomte u
Il Camai- adodajte gel er. P o knjei dyvats&#a. i st
Prije poslugivanja dolijte vino i pj en

46



47

Apfelbowle(za 46 osoba)
sastojci: priprema: vrsta |ukras:
5 kg jabuka

1 limun

100 g (10cl ) Calvados
200 g finog kristalnog
gel er a

2 boce bijelog vina
lboca pjenugc

Za pripremu je potreban isti pribor kao u prethodnom naputku.

Jabuke ogulite i izregite na tanke
jabul nim sokom, sokom | i muna, gel ero
potamnitii oksidirati). Dobro zatvorite i ostavite u hladnjaku najmanj8 2ata.
Prije poslugivanja dodajte vino i pj en

Beerenocktail (za 46
osoba)

sastojci: priprema: vrsta |ukras:
100 g malina

100 g borovnica (mogu bi
svjege ili 1z
50 g rafin
1 jugna gl
4 cl Cognhac

4 cl Cointreau

1/8 | laganog bijelog vina
| obe suhog ¢
pjenugca

T
I q

Vol e spojite sa svim dodaci ma | st
Prije podddagjitveanpjaenugac il gampanj a
gampanjac sa gelernim rubom.

47



Erdbeerbowle (za 46
osoba)

48

sastojci:

priprema:

vrsta |ukras:

O51 kg vrtni
jagoda

12 cl Grand Marnier
gel era u pr 4
2 boce laganog bijelog vin
lboca suhog g
pj enugca

Pribor kao u prethodnim naputcima.

Jagode dob

Prije

Kalte Ente(za 46 osoba)

ro operite,
Marnierom i jednom dcom vina. Dobro zatvorite i ostavitinladnjaku dva sata.
posl ugi vawn jwi rma diaj g empma rujgauc .b

usitnite

sastojci:

priprema:

vr st a |ukras:

1 boca reskog bijelog vina
i obe gamparl
pjenugca (p
suhog)
1 limun

Vilioomi | j eno
dol ek Nove

Pribor kao u prethodni

Dobro opranom limunu skinite ljusku u obliku spirale i nakon toga usitnite
limun. Spiralu limuna nabodite na srebrnu vilicu, usitnjémiuh stavite na dno
posude, [ sve

vinom) . Vino

izvadite spiralu limuna da okus ne bude pre intenzivan.

Poslugite

pile u

godi ne) .

m napucima

zaj edn
ul i jte

u livirmg a ma

Nj emal koj

0]

u

velu

preko

z

a

bol

spirale

u

z

a

St

Si

posudu

48
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Sangria(za 46 osoba)

49

sastojci:

priprema:

VIrsta
za bolu

..

ili vino

ukras:

2 naranl e

2 limuna

2 banane ( ng¢
g | i

6 jugni h ¢

2 cl JamaicaRum
4 cl Cognac ili Weinbrend

2 | crnog vina

Pribor kao u prethodnim napucima

Naranl| e, I

Dodajte sve druge

mu n

i banane
sastoj ke

dodati par kckica leda. Ulijte malo mineralne vode.

izregite
| agano

49
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Waldmeisterbowlgza 46
osoba)

sastojci: priprema: \v rsta \ukras:
2 judgne gliq
2.3 svegnja |
(jaslenjak/mirisni

brol / prviijer
3 cl soka limuna
5 ¢l soka na

2 boce suhog bijelog vina
lboca gampan]
pj enugca

Pribor kao u prethodnim napucima

U posudu za bolu stavite geler, sok |
stavite da visi unutra posude i prelijte litrami na. Odl ogi te u hl a
Prije poslugivanja dolijte preostal o v
Poslugite u |l agama za bolu ili vino.

Ov aj naputak i ma svoj Il zvor u starom
zvanomAs vi banj s kkoga feeopisad tedeii k t i nac Wandal b

854. godine. Vel ke razli ke u sastavu

|
(30 g svjege biljke lazarkinje u cvat
crnog ribiza i dobril i ce. ortuilasskuadjelu, se s
posipa sa 150 g gelera u prahu, pokr i |
dobrog starog bijelog vina. Ostavi se 2 do 3 sata stajatcijgdi te).

5C



Coblers

51

Coblers|Pri padaj u Adugi dugqgyisvjeiskog fata bila
omil jena osvjegujulia pila, K
oclock t ea. Pri I zradi dol azi
bar mena. Danas se vrlo rije
osnovi | i kehr av,i msd ,r uwiana jiu gms
Kobl er i mo g u bi ti i bezal k
konzerviranog vola, sirupa i
po volu ili alkoholu koji ¢
oblika) nastalkuuU agu se stavi I st ul €
mjegavina I sve se ukrasi sv
se u naputku navodi sodao d a , Ginger al e
uvijek stavlja posljednje u
volaa,i lijepog izgleda, kage
Posluguju se sa slamkom i
tekulina (zbog velike kolil
glilicom konzumira vole.

Cobbler ocktail shaker

51
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| a g &obleré
glavni sastojak | led
sirup
naranl e
dodaciprema gestoki
vrsti koktela liker
sekt
(gampan
ukras/ v

Neki od najpoznatijih

American Beauty Cobblet
sastojci: priprema: vr st a |ukras:
iIspunite | a g u| kobler] a g| sezonsko

2/3 ledom razl il i

1 cl Cognac ili
Weinbrandy

1 c | Cr me
(white/bijelo)

1 cl Vermouth (dry)

1 cl Grenadin&irup

2 cl soka na

Posluguje se na pagi ogatoimm twamrj wsdh,u &l
I slamkom.
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Balaton Cobbler
sastojci: priprema: vr st a |ukras:
I spuni t e kobl ernmarelica,
2/3 ledom breskvat r e
2 cl Bar ack
2 cl Peach Brandy
2 cl Apricot Brandy
dodatiga mpanj ac
pj enugac
Posluguje se na podlognom tanjurilu sa
I slamkom.
Brandy Cobbler
sastojci: priprema:u | gvr st a |ukras:
gosta k obl er|breskva,
ananas, kokte
tregnj i
4 cl Cognac ili Weinbrand;
1 cl Cointreau
1 cl Grenadin&Sirup
1 ugtr c abtterOr
po gelji doy
gampanjcem |
Posluguje se na podlognom tanjurilem,
ChampagnerCobbler
sastojci: priprema:l a g uUv r st aA | ukras:
Ispunite istucanin razl il i
ledom do 2/3 sezons|

3 nagtrcka
Weinbrandyy

3 nagtrc
3 nagtrc
dopuni ti
pjenugcem

)
(
I

a
a
ga

Posluguje séamgupodluogmami rnatim ubr us
I slamkom.
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Gibson girl Cobbler

sastojci: priprema:l a g uUv r st aA | ukras:
ispunite istucanin komadi f
ledom do 2/3 ananasa,
koktelt r e (¢
Kivi

4 cl soka ananasa
1 cl soka na
1 clsoka limuna
po gelji doy
gampanijpgem ui

Posluguje se na podlognom tanjurilu, g
I slamkom.

Kaffee Cobbler
sastojci: priprema:l aguvr st aA | ukras:----
Ispunite istucanin
ledom do 2/3

2 cl Cognac ili Weinbrandy
2 cl Kaf feel
2 cl rafiniri
dopuniti hladnom kavom

Posluguje se na podlognom tanjurilu, g
I slamkom.

Marsala Cobbler
sastojci: priprema:l aguyvr st a |l ukrasikk r i
Ispunite istucanin| veliki tumbler| breskve i

ledom do2/3 (Highballglas)| mandarine

1 bar ska G

M®ak

1 barska gl
g |

1 bar ska [
4 cl Marsala

Posluguje seéeamagupodluogmami rnatim ubr us
I slamkom.
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Dalmacija-Cobbler

sastojci: priprema:l agyvr st a |ukrasivi gn
ispunite istucaninj| aga z|{gl i | i ci
ledom do 2/3 pj e€nug uprahu
1,5 cl maraskina
1,5 clCherryBrandy
3 cl progeka
Posluguje se na podlodgnom tanjurilu,
I slamkom
Sherry Cobbler
sastojci: priprema:l aguvr st a |ukrasskr i ¢
iIspunite istucanimk o bl er ki wi a i
ledom do 2/3
3 clCognac ili
Weinbrandy
3 cl tregnj
1 barska ¢t
Sirup
dopuniti  suhim  vinorr
Sherry
Posluguje se na podlognom tanjurilu,
I slamkom.
Gl j i wCobblerc a
sastojci: priprema:l a g uv r st aA | ukras:
ISpunite istucanin nekoliko
ledom do 2/3 rezanih crnih
gl jiva
ukrasiti
kri gkail
limuna
2 cl gl jivoy
2 cl maraskina
2 cl soka limuna

Posl uguj e
I slamkom.

seamaupodiugogmami rnati m

ubr us
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Vermouth-Cobbler
sastojci: priprema:u | gvr st a |ukras:
gost a:; kobl erlkomadi |
ISpunite istucanin ananasa,
ledom do 2/3 kri gke
banana i
nam n| e
1,5 cl Chartreuse, (zeleni)
1,5 cl Chart
1,5 cl Grenadin&irup
1,5 cl soka limuna
dopuniti suhim
Vermouthom
Posluguje se na podlognom tanjurilu,
I slamkom
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Collinses

57

Collinses

Pripadaju osvjedgujulim Adug
| i muna, geler ili g¢geierni s
Gin) i sodav 0 d a . Posluguje se u c
tumbleru sa slamkom. Collnses su srodni
Fizzes. Sve |letiri vrste pi
Za razli ku od Fizzes priprert
se dodaje sodaoda. U Sours se ne dodaje sotaa, nego s
posluguje posehp@moki Relckaytsi
osvjegujula |jetna pila.

Jednostavne varijacije na gin fizza:

Silver Fizz dodatak od bjelanjka

Zlatni Fizz

dodatak gumanj ka

Royal Fizz dodatak cijelog jajeta

Diamond Fizz |[pj enugavo Vi no umj

Zelena Fizz d o d av an jzelenae geime dae knant

57



veliki  tumbler:
| a goata

glavni sastojak

led

gestol

alkohol

sok limuna
gel er
sodavoda

dodaci premg
vrsti koktela

Najpoznatiji su

Applejack Collins

58

sastojci: priprema:u | gvr st a |ukrasskr i ¢

gost a (| veliki limuna i
led tako dugo dol tumbler koktelt r e ¢
se | aga |(Highball

glas)

Collins| a ¢

(najve

tumbler)

4 cl Calvados

2 cl soka limuna

2 barske
gel er a

dopuniti sodom

Posluguje s

e

S a

sl amkom

58



Brandy Collins (ili drugo
ime Pierre Collins)

sastojci: priprema: A 'vr st aA|ukras:A

4 cl Cognac ili
Weinbrandy

2 cl soka limuna

2 barske gl
gel er a

Posluguje se sa sl amkom

Collins Extra

sastojci: priprema: A 'vr st aA|ukras:A

6 cl Cognac ili Weinbrand,
2 cl Cointreau

2 cl soka limuna
dopuniti s Ginger Ale

Posluguje se sa sl amkom

Colonel Collins

sastojci: priprema: A 'vr st aA|ukras:A

4 cl Bourbon Whisk(e)y
2 cl soka limuna

2 barske gl i
rafiniranog
dopuniti sodom

Posluguje se sa sl amkom

Rum Collins

sastojci: priprema: A |vrstal a ¢A€ ukras:A

4 cl Rum (tamni)

2 cl soka limuna

2 barske gl
rafiniranog
dopuniti sodom

Posluguje se sa sl amkom



Sandy Collins

6C

sastojci:

priprema: A

'vr st aA|ukras:A

4 cl Scotch Whisky

2 cl soka limuna

2 barske
rafini

gl i

ranog

dopuniti sodom

Posl uguj e

S e

S

a

s |

amkom

6C



Coolers

61

CoolersiVel i nom su
Osnovni sastojci
rul nom mjegalu
u | agi s Ginger
pi vom, mogt om
ukragava.

pil af,
asl uk oshookl
ul i ju

( mor a
ml i j ekom.
Sihgbals,rSadasp Fizzea i Seuns. H

Aduga koj a
, |1 knou
Sl

bi

r. mjeg:
glavni sastojak |led
sok limuna
nadopuna
dodaci premggest oko
vrsti koktela al kohol i
ukras
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Apricot Cooler

62

sastojci:

priprema:u

(Highballglas) ili
Collinsglas
(najveli

vrsta | &ukras:----
rul nom mveliki tumbler

4 cl Apricot Brandy

2 cl soka limuna

3 ugtr ck aSirar

dopuniti s Ginger Ale il

sodom

Highland Cooler

sastojci:

priprema: A

'vr st aA|ukras;----

4 cl ScotchwWhisky

2 cl soka limuna

1 barska gl
gel er a

2 ugt r ck aBittArr

dopuniti s Ginger Ale

Manhattan Cooler

sastojci:

priprema: A

'vr st aA]|ukras:----

5 cl crnog vina

2 cl soka limuna

1 cl rafi nin

dopuniti s Ginger Ale

Misty Cooler

sastojci:

priprema: A

v r st aA]|ukras:-—-

2 cl Irish Mist

4 cl soka limuna

1 ugtr c akSirapr

lugtrcak b |
bjelanjka)

dopuniti sodom
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Safari Cooler

63

sastojci:

priprema:u
el ektri
mj egal u

vr st aA|ukras: pola
kri gke

4 cl Apricot Brandy

2 cl GrenadineSirup

dopuniti kokosovim

mlijekom i sokom ananasi

Saratoga Cooler

sastojci:

priprema: A

'vr st aA|ukras:--—-

3 cl Dry Gin

2 barske gt
Sirup

2 barske gl

dopuniti  Ginger Ale ili

sodom
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Crustas

64

Crustas

To su u osnovi Aduga pil anf

poznata Akao pila za mugkarc
poznat a. Pr i r edinmerdur i snek si. Kaxa |
jedasposl uguje u lagi oblika b
crno vino) sa g¢gelernim vijen
potjel e samoikiomea,pilljaus kcar)u s tg
i i zrada sl ogena. Dal jstayi spirala bg
l i muna, naranl| e il mandarin
| agi gosta) sve kruste rade
Whisky, Weinbrandy, Gin, Votka, Rum a prema upotrijebljer
alkoholu dobiva i ime.

Posl uguj emsg@l isl ibcaaodm k(ckako bi

vol a ukoli ko je za gosta pre
|l zrada gel gubmog Vvijenca

Od polovice |limuna izrege se
rukom i zmelLu pal ca lie kpaog isprresc
rukom uhvati mo pripremljenu
treba biti okrenuta rubom na
i | agano je okreiemo sve dok
Umj est o | i mun an anmmoagnel as,e gkroerpifsr
(kod tog postupka rub | age s
rub | age uronimo (najvige dg
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6%

kristal

Gel erni

S i

nepagl jivim

rovi geler il
padnu kkoji se hisuldobro primili i lagano je okrenen
vijenac (rub) pods]j

| i jevanjem pil a

Vv

e

>
e

e
8|
=2

rul ni mj e

laga g

glavni sastojak

led

Bitter
gel er
ukras

dodact

prema vrsti koktela

sok limuna,
sok limete
gel jen
gest ok
alkohol,
liker,

vino
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Apricot Crusta )
(kratko pil e

66

sastojci:

priprema:u

rul nom m

vrsta
Crustal a g
(1) il

crno vino (2)

~——
S\
=

|

(1) (2]

ukras:g e | e
vijenac,spirala
naranl| e

3 ¢l Rum (White)

2 cl Apricot Brandy

1 cl soka ng¢

2 ugtr ckaSir@r

Bosanska krusta (kratko
pil e)

sastojci: priprema: A 'vr st aA]ukras:A |
4 cl gl jivoy

2 cl soka limuna

2 barske gl

2 barske gl

Bourbon Crusta (kratko

pil e)

sastojci: priprema: A vr st aA|lukrasigel e

vijenac,spirala
limuna

4 cl Bourbon Whiskey

2 cl soka limuna

1 parska
gel er a

gl

2 ugtr ck aBitter

66




GinCrusta( kr at kg

67

sastojci:

priprema:u
gosta

~

C

vr st aA

ukras: A

4 cl Dry Gin

2 cl soka limuna

2 ugtrcka mg

lbarska glic
gel er a

1 ugtr c alkBitteér

Imperial
pil e)

Crusta (dugo

sastojci:

priprema:u

rul nom m

vr st aA

ukras: A

3 ¢l tregnj e

4 cl soka mandarine

4 c | soka ng¢

1 barska ¢l

-

gel er a

RosinaCrusta(kratko

-

pil e)

sastojci:

priprema: A

vr st aA

ukras:g e | e
vijenac,spirala
limuna

2 cl Dry Gin

1 cl Cur a- ac(

2 cl soka limuna

1 cl malinovca

RosinaCrusta( d u g o

sastojci:

priprema: A

vrstal a ¢Ae

ukras:g e | e
vijenac,spirala
limuna

4 cl maraskina

2 cl soka limuna

1 t;arska
gel er a

gl

dopuniti crnimvinom

67




Vodka Crusta (kratko
pil e)

68

sastojci:

priprema: A

lvr st aA|ukras:A

3 cl Vodka

1,5 cl Cognac ili
Weinbrandy

1,5 cl Vermouth, rosso

1 barska gli
gel er a

1 wugtr c abitterOr

68



6¢

Daisies

DaisiesPoznata damska pila | pripacd
prirelLivala iskljulivo u | ag
poslugivalo se sa sl amkom i
Danas | e druga!ije, priprema
na anl| e, gel ernog sirupa i mal
Posluguje se u | agi za gampa
ugtrckom sode. Do gosta se d
sl amkom., Nasuprot Cobbl ersu

6¢



7C

% -
rul ni|l aga |cobler
mj egagampal aga
glavni led
sastojak | vinjak
liker
vol ni
gel er
vol e
dopuna
dodaci
prema
vrsti
koktela

Applejack Daisy

sastojci: priprema:u vr st a |ukras:koktel
rulnom ml|l aga zjftregnj i
pj enugnar an] ¢

cobbl ellimuna

4 c| Calvados

| barske sol

| barske ¢l-

Sirup
1 barska gl
gel er a

dopuna ugtr

7C



Bourbon Daisy

71

sastojci: priprema: A v r st aA | ukras:kompot
tregnj i
nar an/ ¢
limuna

4 cl Bourbon Whiskey

2 cl soka limuna

1 barska ¢l

gel er a

1 u g Grenadank Sirup

dopuna ugtr

ChampagnerDaisy

sastojci: priprema: A v r st aA | ukras:koktel
tregnj i
nar an/ ¢
komadi |
ananasa

4 cl Cognac ili Weinbrand]

2 cl soka limuna

1 barska gt

sirup

dopunag ampanj c

pjenugcem

Maraska Daisy

sastojci: priprema:u | gv r st aA |ukras:koktel

gosta s istucanir tregnj i
ledom nar an/l ¢
2 cl tregnj ¢

2 cl maraskina

2 cl Cherry Brandy

1 barska gl

1 b ar s kafiniragog
gel er a

dopuna ugtr

71



72

Tequila Daisy

sastojci: priprema: A v r st aA | ukras:koktel
tregnj i
nar an/ ¢
limuna

6 cl Tequila

1 cl soka limuna

1 cl Grenadin&Sirup

72



Egg-Noggs

73

EggNoggs

Ova Apliuigsai za koja se jog
ubrajaju se u najstarija a
pila ujutro za kavi-mogzgasj uf
jajaf) mogu biti hl adni i

gel erno,g jsajrau,pagestokog a
dodatka.

Hladni Eggnogpr i prema se u rul no
srednjem tumbleru. Kao ukras dodaje se strugani cimg

mugkat, papri ka i Il nstant
ToliEggnogs e mi j ega bar skom adm
(Hamilton Beach) il tul e

se ono dodaje posebno skuh
u | agi

73



e
rul ni

el ektril ni
(Hamilton Beach)

glavni
sastojak

gumance
gel er
mlijeko/hladno ili
toplo/

mugkatni (

dodaci
prema vrsti
koktela

led
gestoki
liker

al

American Eggnog

74

sastojci:

rul n

priprema:u

vrsta
om m

veliki tumbler
(Highballglas)

|| ukras:ribani
mugkat

4 cl Rum, white

2 cl vrhnja

1 jugn
finira

a gl i c
nNog (g eé

1 guma

nce

dopuniti hladnim mlijekomn

Posl ugu
slamkom.

j] e se na

podl ognom

tanjurii u,

74



Baltimore Eggnog
sastojci: priprema: A v r st aA|ukras:A |
2 clCognac ili Weinbrandy
2 cl JamaicaRum

2 cl Madeira

2 barske ¢l
gel er a

1 |itavo | aj
dopuniti hladnim mlijekon

Posluguje se na podlognom tanjurilu, g
slamkom

Medeni mjesec Egaog

sastojci: priprema:u vrsta |ukras:na
el ektrillnaj vel|gotov napitak
mikseru(u mikser| tumbler staviti  dvije
staviti sve kuglice
sastojke zajedno sladoleda o
| et ockice leda vanilije ili
I  sve zajedng | okol aq
miksati dvadese
sekundi)

2 ¢l Rum

1 |itavo | aj

100 g ol igle

3 barske gl

dopuniti hladnim mlijekomn

Poslugite s dvije slamke i g¢glilicom za



7€

Liker koji se radi na osnovi BourbeWwh i skeyj a s

Sadr gi 43 posto

Posluguje se
slamkom

al kohol a.

na podlognom

NewOrleans Eggnog

sastojci: priprema: A v r st aA|ukras:A |
4 cl Southern Comfort*

2 cl vrhnja

2 barske ¢l

gel er a

1 |itavo | aj

dopuniti hladnim mlijekon

d obdesktek 0 m
Osim u USA

tanjurili u,

Poslugite sa

Topli Egg-nog s medom

sastojci: priprema: v r st aA | ukras: pospite
(miksajte S malo
dvadeset | ok ol a{
sekundi) mugkat i

oragl il

1 cl Rum

1 |litavo | aj

3 barske gl

gel er a

dopuni ti Ki g

glilicom

7€

n
r

f



Virginia Egg-nog

77

sastojci:

priprema: A

| vrstal a ¢Ad ukras:A |

4 cl Bourbon Whisky

2 cl JamaiceRum

3 barske

gl

2 barske
gel er a

gl

1 |itavo | aj

dopuniti shladnim

mlijekom
Posluguj e se

slamkom.

na

podl ognom

tanjurili u,

77



78

Fancy Drinks

Fancy|Sva pila koja ne spadaj u nFick
Drinks| meu p s , svrstavaju s e u Fancy
bezgrani| na ( nema temeljnog
fantazijen (Fancy Drinks), S
kojega se treba strogo pridr
Americano
sastojci: priprema:u | gvr st a |ukrasskr i ¢
gosta ¢a srednji limuna
kockicama leda) | tumbler
3 cl Campari
3 cl Vermouth, rosso
dopuniti sodom

Barbed Wire
sastojci: priprema: A vr st a |ukras:------
mali tumbler

4 cl Bourbon Whisky
dopuniti sokom
jabuke

78



79

Bull' s Eye
sastojci: priprema: u llvr st a |ukras: (prvo
gosta k okt el|sestavla jaje
\ 4 a zatim vino)
1 |itavo | aj
dopuniti s Malagom vinon
(slatko desertno vino)

78



Knickebein

8C

KnickebeinlPi | e potjele iz Njemal kfl, oV
kl ecavih kol jenaht. Priprem
Aknickebein | agif, od razl
| agu se ulije jedna vrsta
se ne smije mijegati d o] jl¢
na osnovnom | ikeru. Kod i z
redoslijeda u naputku.

A B C D

Scotch Whisky | Weinbrandy, Weinbrandy | Danziger

Danziger Cur a - gChartreuse, | Goldwasser

Goldwasser bijeli zeleni Cherry Brandy

gumanj algumanjgumanj igumanj al

*Danziger [bi | j ni | i ker iz Poljske ra

Goldwassetk ar d a mo ma, | juske naranl]e,
oraglila i papra kali gt ioldi
gel era dodaje se i jaki si
zlatni listili Il ebde. Proi
Gol dwasserfi nije zagtileno

8C



81

Mai Tai 1
R /
@
e e -
’~‘.
e S
sastojci: priprema:u vrista |ukrasikr i ¢
rul nom veliku ananasa,
Pl | a g i|tumbler koktel

(Hihgballgla [t r e g nj i
S) ispunite ukrasni
dolJ ki gobr
usitnjenim
ledom

2 cl CorubaRum

2 ¢l Rum, Bacardi, Silve

Label

1 cl Cur a- a(

2 cl soka limuna

1 cl rafinioi

1 barska gl

Brandy

Posluguje se sa sl amkom

81



82

Mai Tai 2

sastojci: priprema: A vrsta |ukrasskr i ¢
veliki ananasa
tumbler maraska
(Highballgla [t r e g nj i
S) ispunite d¢
1/3
usitnjenim
ledom

6 cl Rum, bijeli

3 cl Chijeti a - a ¢

1,5 cl Grenadin&irup

1,5 c | Li me

sok Limette)

1,5 cl Orgeat Syru

(bademovanlijeko, koristi

se za aromatiziranje

razlilitih &k

1 barska ¢l

gel er a

1 ugtrcak RU

Posluguje se sa sl amkom
Queen’'s Peg
sastojci: priprema:u | gvr st a |ukrasskr i ¢
gosta s kdkom| srednji limuna
leda tumbler
4 cl Dry Gin
dopuni ti S a

pj enugcem

82



83

Salty Dog
sastojci: priprema:u | gvr st a |ukras:vienac
gosta s usitnjenin malitumbler | od soli ili
ledom dodati
prstohvat sol
upi i e
2 cl Vodka
4 cl svjegeoc(
grapefruita
Silvia
sastojci: priprema:u vrsta |ukrasskr i ¢
rul mg re g & srednji ananasa,
tumbler koktelt r e (¢
a n a
vijenac od
gel er a
granl i
metvice
3 ¢l Rum, Ronrico
2 cl Galliano*
1 cl Cr me ¢
4 ugtrcka Caé
dopuniti s Ginger Ale
Schweppes
*Galliano; tvornica ¢gest okS®otaro)apoznaish ol n c

po Liquore Galliano (boje jantara, 35 Vol. %) i Sambuca di Galliano (bijelo, 35
vol. %)

Steamboat Queen

sastojci: priprema:u vrista |ukras:tr e
rul nom koktellikri gka
mj egal u nar an/l ¢

2,5 ¢l Dry Gin, Booth' s
2,5 clSouthern Comfort
1 cl Apricot Brandy, Bols
1 barska gl

83



Stone Fence

84

sastojci: priprema:u | gvr st a | ukras:-------
gosta s kdkom | veliki tumbler| --
leda (Highballglas)
4 cl Scotch Whisky
dopuniti vinom od jabuka
T¢e¢rkenbl ut
sastojci: priprema:u | gvr st a |ukras:-----
gosta | aga z
pjenug
kal egu

| agu napuni
crnim vinom | dodati 2/3

gampanpgjcean u g

84




Fixes

8%

Fixes Pila slilna Cobblerima, koji
u rul nom mjegalu. Il zraluju se
(usitnjenog kao snijeg), K o]
vol em i posluguje s barskom
Adugi h pil ahn.

rul ni

mj eg a

glavni led usitnjen kac

sastojak | snijeg
ukras o

dodaci gestoki

prema liker

vrsti volni s

koktela |gel er

8%



8€

Brandy Fix
sastojci: priprema:u vrsta |ukras:kr i
rul mgrmgel aga zlimunail
(ispuniti usitnjenov o ||
ledom
usitnjenim
kao snijeq)

2 cl Cognac ili Weinbrand;

1 cl Cherry Brandy

2 clsoka limuna

1 cl rafi nin

Gin Fix

sastojci:

priprema: A

v r st aA|ukras:A

4 cl Dry Gi

2 cl soka limun

1 barska gl

gel er a

Rum Fix

sastojci: priprema: A v r st aA]ukras:A |
3 cl Rum, Bacardi, Silve

Label

1,5 cl Cointreau

1,5 cl soka limuna

2 barske ¢l

gel er a

Whisky Fix

sastojci: priprema: A 'vr st aA|ukras:A |

4 cl Scotch Whisky

2 cl soka limuna

2barske gl

gel er a

86



Fizzes

87

Fizzes

Svoj e I shodi gt e-ima mé&gputsima,u to BuU
najpopul arnija hladna, OS V]
Akraljevi dugih pilafn. Pripr
alkohola, svjegih volmdd. s
napuni dopolovine lockicama leda, obavije platnenim ubrusq
(zbog hladnole bilo bi ga ne
napravl jeni tek kad se na ve
|l eda (kao kod Collinsesa).

najevizga | et i ri osobe. Got ovo
mj egal dooddge Isadgano se prory
| age. Odmah se posluguj e.

87



88

\e
rul ni
mj eg a
glavni led
sastojak |gest oko
al kohol 1
sok citrusa
dopuniti  soda
vodom
dodaci jaje
prema sirup
vrsti
koktela
Alabama Fizz
sastojci: priprema:u vr st a |ukras:------
rul mg re g ¢ srednji
tumbler
4 cl Dry Gin

2 cl soka limuna

2 ugtrcka
Menthe, zelena

Cr

3 b ar s kaéiniragdg

gel er a

dopuniti sodom

American Fizz

sastojci: priprema: A v r st aA|ukras:---------
2 cl Grenadin&sirup
2 cl soka na

2 cl soka limuna

dopuniti sodom

88




Champagne Fizz

8¢

sastojci:

priprema: A

v r st aA]|ukras:---------

4 cl Dry Gin

2 cl soka limuna

3 barske gl
gel er a

dopuni ti g a
pjenugcem

Coca Cola Fizz

sastojci:

priprema: A

v r st aA]|ukras:-—-------

2 cl Cognac ili Weinbrand;

2 cl Dry Gin

2 cl soka limuna

dopunitiColom

Diamond Fizz

sastojci:

priprema: A

vr st aA|ukras:;--------

4 cl Dry Gin

2 cl soka limuna

23 barske gl
gel er a

dopuniti gar
pjenugcem

Harakiri Fizz

sastojci:

priprema: A

'vr st aA]|ukras:----—--

4 cl Scotch Whisky

2 cl soka limuna

3 barske gl
gel er a

dopuniti sodom

8¢




May Blossom Fizz

9C

sastojci:

priprema: A

'vr st aA|ukras;-----

4 cl CaloricPunch*

2 cl soka limuna

1 barska
Sirup

gt

lbarskag | i c a
gel er a

ra

dopuniti sodom

*CaloricPu nc h
i vino;
25 Vol. %

Morning Glory Fizz

(Gvedski
osjela se

bl agi

punl);
okus |1

napravl jen

muna

sastojci:

priprema A

'vr st aA|ukras:-----

4 cl Scotch Whisky

1 cl Pernod ili Ricard

2 cl soka limuna

2 barske
gel era

gl

1 litavo |

aj

dopuniti sodom

New Orleans Fizz

sastojci:

priprema: A

v r st aA]|ukras:---

2 cl Dry Gin

2 clsoka limuna

2 cl vrhnja

2 barske
gel era

g |

1 |itavo |

a ]

dopuniti sodom

9C

0]



Tequila Fizz

91

sastojci:

priprema: A

lvr st aA]ukras:--—-

4 cl Tequila

2 cl soka limuna

2 bar ske
Sirup

gt

1 |itavo

j

a |

dopuniti sodom

Texas Fizz

sastojci:

priprema: A

'vr st aA|ukras:---

1,5 ¢l Dry Gin

1,5 cl PeactiBrandy

1,5 <cl

soka

1,5 cl soka limuna

2 barske
gel er a

gl

dopuniti sodom
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Flips

92

Fips |Pil a Bggridaquuw, ali se prirelu]
uglavnom se konzumiraju pri|
el ektril ni mj egal stavlja s
gel er, gumance. Gotovo pile
do200 gr ama) Pl vi soke | age
ribani mugkatni oraglil, wvan
e
rul ni el ektril ni
(Hamilton Beach)
glavni led
sastojak gumanc e
gel er
ukras
dodaci gestoko
prema wvrstipi | e
koktela liker
vino

92
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Amore Flip
sastojci: priprema:u vr st a |ukras:ribani
ul nom i I||fpl aga/mugkat
l ektri ] n
mj egal u
(izvorna flip
| aga i
stol jile
| aga z
gampan
2 cl Cognac ili Weinbrand,
2 cl Maraschino
2 ¢l Cr me ¢
Bacardi Flip
sastojci: priprema: A 'vr st aA|ukras:A
4 cl Rum, Bacardi, Silve
Label
2 barske ¢l
gel er a
llitavo | aje
Boston Flip
sastojci: priprema: A 'vr st aA|ukras:A
3 cl Rye Whisky
3 cl Madeira
1 barska ¢l
gel er a
1 |itavo | aj

93




Burgundy Flip

94

sastojci:

priprema: A

lvr st aA]ukras:--—-

4 cl burgundskog ving
crno

2 cl vrhnja

2 barske gl
gel er a

1 |litavo | aj

Butterfly Flip

sastojci:

priprema: A

ukras:ribani
mugkat

vr st aA

2 cl Cognac ili Weinbrand;

2 cl Cr me (

2 cl vrhnja

1 b ar s kafiniragog
gel er a

1 |itavo | aj

Cherry Brandy Flip

sastojci:

priprema: A

lvr st aA|ukras:A

4 cl Cherry Brandy

2 cl vrhnja

1 barska gl
gel er a

1 |itavo | aj

Gasparone Flip

sastojci:

priprema: A

|vrstal a ¢Ag ukras: A

4 cl Scotch Whisky

2 cl Cognac ili Weinbrand,

1 barska ¢t
Sirup

1 |litavo | aj

94




Jonkaano Surprise Flip

9t

sastojci:

priprema: A(s

usitnjenim ledom)

vr st aA

ukras: A

2 cl JamaiceRum

1 cl Tia Maria

3 cl mlijeka

2 barske gl

Mothermilk Flip

sastojci:

priprema:u

rul mgmge

- wm
-Of—l-

ukras: A

3cIB®Rn®di cti n

3 cl CaloricPunch

1 jugna gl i

1 |itavo | aj

Porto Flip

sastojci:

priprema: A

vrsta
fip | aga
| aga z
gampan

ukras: A

4 c| Porto vino, crveno

2 barske gl
gel er a

1 |litavo | aj

Sifi Flip

sastojci:

priprema: A

'vr st aA|ukras:----

3 ¢l Dry Gin

1 cl Cointreau

1 cl Grenadin&Sirup

1 cl soka limuna

1 |litavo | aj

9t




9€

West India Flip

sastojci: priprema:u vrstal a ¢Ae ukras: -
rulnom il --
el ekt mj kg

3 cl Arrak

3 ¢l Cr me (¢

1 |itavo | aj

9€
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Floats

Floats ([Osobitost ove grupe Adugi h |
stavljaju zadnji na ¢§amp avogfa
plivati f{e na povrgini. Pil
posluguju u |l agama oblika tu

Brandy Float

sastojci: priprema:u | gvr st a |ukras:------
gost a sredniji
napuni t e|tumbler
hladnom sodom \m/

preko | e
glice lj tulipan
ulijte Cognacili || 4 g a
Weinbrandy). '
Ne mi | edg f\
\
g adr;p an

4 cl Cognac ilWeinbrandy
hladna soda

97
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ChampagnerBrandy-
Float

sastojci: priprema:u | gvr st aA | ukras:----—--
gosta (]I
napunite hladnin
gampanjc
pjenugce

preko | e
glice

ulijte Cognac ili
Weinbrandy).
Ne mij eg

4 cl Cognac ili Weinbrandy
gampanjac il

Elixier -Float

sastojci: priprema:u | gvr st a |ukrasskr i ¢
gosta (postupal veliki limuna
kao u navedenim| tumbler
napucima, (Highballs
redoslijedom koji glas)
je  naveden
naput ku,
se dodaju &ckice
leda)

1 mala | aga

1 barska gl

2 cl Rossbacher

Magenbitter*

Posluguje se sa sl amkom

*Rossbacher Magenbi tter; proizvodi s e
tamnosmele boje sa 32 vol. % al kohol a.

98



Whisky Float

9¢

sastojci:

priprema:u | g
gosta (postupa
kao u navedenim
naputcima)

vrsta
sredniji
tumbler ili
| aga z
gampan

4 cl Soch Whisky

hladna soda

9¢




10C

Frapp®s

il uhmmﬁhﬂ

hladni kaka, mlijeko i mlijelna mjegavina

Frapsuhladnapi | a koja se podjednako
hranjiva mogu zamijenitd]i cij
su kobl eri ma, samo gt o -assme rni¢
zemljama poznati su i kao Sundaes, dijele se na dvije \
Milchf r app ®s | Lik°rfrapp®s

10C
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Mil chfrapp®s

Mi

| chf

sastavljaju se od mlijeka,
soka ili sirupa, gelera i
I stanl| at vrhnjem. Led mo
i stog okusa kao i vole. M

mi kser u (Hamil ton Beach)
slamkom. Ukoliko se radi sa sokom od limuna tada se on s
prije mlijeka ( hladnog )
frapeesepomaf@at i al kohol om,
odgovara po okusu volu koj
Posluguje se sa sl amkom.
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Posluguje se

S a

sl amkom

\e
rul ni el ektrilni
glavni mlijeko
sastojak gel er
dodaci gestoki al
prema vrsti| liker
koktela konzumni led
vol e
volini sok
sirup
gumance
vrhnje
Brigitta
sastojci: priprema:u vr st a [ ukras:-------
el ekt r i |]|veliki tumbler|-
mj e gal u |(Highballglas)
ledom
2 cl Cur a- a(
1/ 8 | svjege
1 kugla sladoleda oc
vanilije
1 krigka angia

10z




Erdbeerfrapfg

10¢

sastojci:

priprema: A

vr st aA|ukrasit ul| €
slatko vrhnje
livol e

2 bar ske g
jagoda

1 barska ¢l
prahu

2 kugle sladoleda od
vanilije

2 cl soka limuna

20 cl hladnog mlijeka

Hi mbeer frapfg

sastojci:

priprema: A

'vr st aA|ukras:A |

2 bar ske g
malina ili 2 cl malinovog
soka

1 barska gl i

20 cl hladnog mlijeka

2 kugle sladoleda o
malina

Kiwimix

sastojci: priprema: A 'vr st aA|ukras:A |
2 cl likera od vanilije

1/ 8 | svijege

1 kugla sladoleda o
vanilije

1 (vela) pl q

10¢
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Lumumba

sastojci: priprema: A 'vr st aA]|ukras:----
2 ¢l domal eq

2 ¢l Cr me (¢

1/ 8 | svjege

1 kugla sladoleda od kave

1 vignja

Yellow Dream

sastojci: priprema: A v r st aA]ukras:-—-
2 ¢l Cr me

1 kugla sladoleda od
vanilije

| il zrezane

1 clsoka limuna

1/ 8 | svijeg

104
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Lik°orfrapp®s

Li k° r f|sastoji se od struganog leda (Shaved ice) ili zdrobljenog
(Crushed I ce) i i ker a.

Cocktailcreamer ili @cktailschale, u koje se stavi led i na nje
geljeni liker. Posluguje s

.

Cocktailcreamern Cocktailschale
glavni sastojak | strugani led
dodaci premg konjak

vrsti koktela liker

10t



Ani sette Fr

10¢

sastojci:

priprema:u | gvr st a ||ukras:---

gosta sa struganii Cocktailcremer

ledom

ili
Cocktailschale

4 cl Anisette

Cherry Brab

sastojci:

priprema: A

'vr st aA]|ukras:A

4 cl Cherry Brandy

Cr me de Me

sastojci:

priprema: A

lvr st aA]|ukras:

4 clCr me de
zelena

Fromme Helene

sastojci:

priprema: A

lvr st aA]|ukras:

3 ¢l Maraschino

3 cl likera od jaja

Mocca Frapp®

sastojci:

priprema: A

'vr st aA]|ukras:

4 c | Cr ocame

Nap Frapp®

sastojci:

priprema: A
(redoslijedom
kako je u naputku

vr st aA | ukras:

2 cl K¢ mme |

2 cl Chartreuse, zeleni

2 cl Cognac ili
Weinbrandy

10¢




Gr ani

t s

t ®s

/ Gr ani

Granits /To je vrlo staro barsko pi

Granitiseod vrl o hladne vode (na
vola, gelernog sirupa i po
pliva komadil | eda.
Osnovni naput ak: pire od
posudicu od metala da se :
se ne bi zamrznul o) . Pomo
zamrznut i pire i stavi u |
gel j emoo gaelskohol no pile. P
mora prepoznat. t ] mor a |
podlognom tanjurilu, papir-r

| aga
gampan
glavni hladna voda
sastojak led
pire od
volni s
gel erni
dodaci gel jeng
prema al kohol
vrsti koktela




10¢

Granulated pineapple

Ananas s konjakom

Granulated champagne

Gampanjac |

Granulated Rhine wine with strawberries

Kock i ce ananasa prlkmgréomtod jagada
dopuniti rajnskim vinom

10¢



Grogs

Grog je omiljenpijeutredpviep
od gestokog al koholnog pil a
i dodataka: geler, sok 1imun
se u vatrostalnoj | agi Henke
mal om {anjpuodliagal u Pl pap
glilicom.

Spretni mjegali pila (bar men
il'i vatrostalnu | agu prvo se
osim alkohola i g¢gelera. nkar s
ki pulom vodom. Geler se nato
nagne kako Dbi zapaljena smj ¢
Postupak se ponavlja dok se 1
grog. Zahvaljujul i ialkokok,groddobiv
na harmonil nosti [ punolii, b
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Brandy Grog

sastojci: priprema:u | gavr st a |ukrasskr i g
gosta gr og ||limuna

4 cl Cognac ili
Weinbrandy

2 cl soka limuna

23kock e gel er

2 komadil a

malo cimeta

dopuni ti wvr

Gin Grog

sastojci: priprema: A 'vr st aA|ukras:A

4 cl Dry Gin

2 cl soka limuna

23kock e gel er

2 komadil a

malo cimeta

vrula voda

Grog

sastojci: priprema: A 'vr st aA|ukras:A

3 ¢l CorubaRum

3 cl Weinbrandy ili Arrak

1 bar skel &

2 barske gl
1 komadil k
1 komadi | C
| agu napun
vrul om vodo

11C




Honig-Grog

111

sastojci:

priprema: A

'vr st aA|ukras:A

4 ¢l domal e

2 cl soka limuna

1 barska gl

v r uvbda

Kaffe-Grog

sastojci:

priprema: A

v r st aA]ukras:A

4 cl Armagnac

2 cl soka limuna

23kock e gel er

dopuni ti wvr

Port Royal Grog

sastojci:

priprema: A

v r st aA]ukras:A

1,2 cl Cognac li
Weinbrandy

2,4 clWild Orange Liquel

2,4 cl bijelog vina

3 barske gl
gel er a

mal o ri bano

malo cimeta

dopuni ti S

vode

TeeGrog

sastojci:

priprema: A

lvr st aA]ukras:A

4 cl Ruma, tamnog

2 cl soka limuna

7

2-3kock e gel er
2 komadil a
dopuni ti wvr

111
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Whisky Grog

sastojci: priprema: A 'vr st aA|ukras:A

4 cl Scotch Whisky

2 cl soka limuna

23kock e gel er

2 komadil a

malo cimeta

viula voda

Wiener Grog

sastojci: priprema: A 'vr st aA|ukras:A

4 cl Rum, tamni

2 cl Weinbrandy

23kock e gel er

1 komadi |l k
cimeta
dopuni ti vV r

Il | aj em

112



Highballs

11c

Highballs

To su Aduga pilafd, koja se

sastojak je gestoko al kohol
ili Cognac kojem se po izvornom naputku dodaje Girjer
Danas prevladava Tonic Water, Bitter Lemon, Bitter Orange, E
Grapefruit, Golden Fresh, Fanta, Sprite, Sedda u izuzetnin
sl ykai ma vino. Ukragava se
Pl naranl| e, no sve Vvige pr

veliki tumbler

glavni
sastojak

led
gesto
alkohol
dodatak
ukras

dodaci prema | ------
vrsti koktela

11c
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Highball-shema kombincija

*

*k*% **

*
*
*

Gin
Vodka * * *kk | *k * x| *%
Scotch Whiskey * ok
Canadian Whisky
Rye Whisky
Bourbon Whisky
Irish Whisky
Cognac ili
Weinbrandy
Rum * * *kk | * *% *
Calvados * *kk
Orangenl i wkx | x| %
Triple sec
Halbbitte i * *
Vol |l bitté

Ki wi Il i k©°r
Pisang Ambon* R
Campari * | *
Vermouth *
Pastis** *

X | k| k| ¥| X| *

*k*%k **

Orangen ili Grapefruit sok
Soda

Coca Cola

7 Up

Ginger Ale

Bitter Grapefruit

Bitter Orange

Bitter Lemon

Tonic Water

0| Schwepps Golden Fresh

RPIO0INOOOTHEAWN|EF

* kl asilan n
* losvjegavaij
¥ magtovito

114
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Pisang volni liker/liker volne ar
Ambon* banane, gel er a al kohol a
smaragdnozelene i 22,5 vol.%.

Pastis** oOoznaka u Francuskoj za sva

Admiral Highball

sastojci: priprema:u | gavr st a |ukras:spirala
gosta (s veliki tumbler| limuna,
kockicama leda| (Highballglas)|d u g a¢ ki
svepr omi j za mi|j

3 cl Bourbon Whisky

3 cl Tokajca, slatk
(Tokajsko vino)

2 barske ¢l
soka limuna

1 barska ¢l

soka ananasa

dopuniti s Ginger Ale

Alhambra Highball

sastojci: priprema: A v r st aA | ukras:spirala
naranl e
limuna,
dugal ka
za mij e
3 cl Vodka, Bols,*
Rogoschin**
3 cl Campari
1 cl Cr me
Bols
3 cl soka n
dopuniti s Tonic Water
Bol s*; I me tvrtke z a proizvodnju g e s
Amsterdamu 1575. godine od Lucas Bolsa; poznati proizvodi: Apricot Brandy,
Advokaat, Cura-ao, Triple sec, Bl ue Cu
Maraschino, Parfait Amour, @lkolateMint Liqueur, Melon Liqueur, Gold
Coffee Liqueur, Cr me de Mandarines,

Cherry Brandy, Gin, Genever, VodRa&/einbrandy.

Rogoschin**; vrsta vodke proizvedena u tvrtci Bols

11t



Bourbon Highball

11¢

sastojci:

priprema: A

vr st aA
limuna,

Z a

ukras:spirala

dugalgHa
mi j e

6 cl Bourbon Whisky

dopuniti s Ginger Ale

Country Highball

sastojci:

priprema: A

'vr st aA|ukras:A

45 cl Vermouth, suhi

1,5 clGrenadineSirup

dopuniti s Ginger Ale

Eton Highball

sastojci:

priprema: A

'vr st aA|ukras:A

2 cl Dry Gin

2 cl tregnj

2 cl soka limuna

2 barske
gel er a

gl

dopuniti sa sodom

Holiday Highball

sastojci:

priprema: A

'vr st aA|ukras:A

4 cl Rum, Bacardi,
Label

Silve

2 cl Liquore Strega*

2 barske gl

dopuniti s Ginger Ale

*Liqguor e
zI|l at no g uvbléo

Strega,;

boj e

b i
40

j ni Il i ker

z

11¢

| t al



Moulin Rouge Highball

sastojci:

priprema: A

'vr st aA|ukras:A

3 cl Cognac ili
Weinbrandy

3 cl soka ananasa

dopuniti sa suhim

gampanjcem

New Kingston Specia
Highball

sastojci: priprema: A vr st aA|ukras:i kr i
ananasa, dvij(
kokt el
dugal ka
za mij e

4 cl JamaiceaRum

3 barske Cu

3 barske ¢l

ananasa

1 ugtrcak A

Bitter

dopuniti s Ginger Ale

Pompier Highball

sastojci: priprema: A vr st aA|ukrasskr i ¢
limuna,
dugal ka
za mij e

3 ¢l Cr me

3 cl Cur a- a

dopuniti sa sodom




11¢

Julep

Julep |[Pripadaju skupini Adugih pil i
pripremanja se koristi svjeg
koj oj | ermicinupl Sve segstani @ veliki tumbler, barsk
glicom promijega i I zvadi mie
Ametvilin Julepf) i | aga nap
metvicom i volem i poslugi n
glicommomnaadu. U Julep se mog

veliki

tumbler

glavni led

sastojak |gel er

svjeg
metvica
ukras

dodaci Brandy

prema liker

vrsti svjeg

koktela voda

11¢



Bacardi Julep

sastojci:

priprema:u | &g
gosta (dvije
g r a n Imetdce
promijedg
gel er om,
glicom i
granl|icu
| eda za
ulijte rum

Vvr st a
veliki
tumbler
(Highballgla
S)

ukras:s v j e
granl|ic
koktel

tregnj a

4 cl Rum, Bacardi, Silve
Label

2 barske
gel er a

gl

dodati malo vode

Brandy Julep

sastojci:

priprema: A

lvr st aA]ukras:A |

4 cl Cognac ili
Weinbrandy

2 barske
gel er a

gl

dodati malo vode

Mint Julep

sastojci:

priprema: A
(izvadite samo
granl|icu
ostaju)

VIst aA

ukras: A

4 cl Cognac ili
Weinbrandy

2 barske
gel er a

gl

dodati malo vode




Whisky Julep

12C

sastojci:

priprema: A

VI st aA

ukrasis v | e
i stil i
kri gka

4 cl Whisky(Scotch,

Bourbon, Canadian |l

Irish)

2 u gt Angdstara
Bitter

2 barske ¢l
gel er a

dodati malo vode

12C
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Kuhana pil a

KuhanagfU zi mskim dani ma omiljena su

pil a

KuhanolPr i reluj e sebodelladawimactrnie

vino se zbog tanina koji ostaje |
klinlilem i cimetom. Vino se
najjal oj vatri, time se spr |
tada se dogju mirodije. Voda se nikad ne dodaje kuhanom vint
prije ni poslije kuhanj a.
(poluporculan) il u | agama
na tanjuriliu.

—

Tradi i 0 nkaharmo ovinopibii é no crveno
toplo.

-Gl ¢ hwei n, u k cmim@ popuamo je u Eusopi
zemlj ama njemal kog govornog
Francuskoj. Tradicionalni na
i nol vjegticaposluguje se t
"mit Schuss" glsi udlarjcee m)d agd aot
Najstariji dokument o kuhanom vinuv e | i Kankard)mpiipisuje
se njemal kom plemiiu i prvor
Ivan IV. od Katzenelnbogen oko 142Q.v a | pozl al
pozl al eni veliki vro| Opo{a
dobrodoglice.

Vrl o slilna inal i ca Lleughpasgbmagoke
planine Div Planins v a S e n Rhan®vin® ("boiled wine").

U Bugarskojs e z a k u h a-greyano vinttgrijekvinaj’)ea
sastoji se od crnog vina, meda i pagtanekad kao dodatak mo
biti jabuke 1 [/ 111 agrumi|,
U Francuskojje naziv za kuhano vinevin chaud(hot wine-v r u
Vino).

121
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U Hrvatskoj kuhano vino (kuhano vingpriprema se od crnog vin

mugkatnog oraglila, cimet, g
U Rusiji {f dzd dzls § ] Btzi nt wei n") je p
zime, te je isti napuatk/ rec
U Italiji , kuhano vino je tipilno

vi n @spalendRvino”).

U Latviji se kuhanovinek ar s¢ 'vygmsil e v i n wiha)
(ili sok ribizla) i Riga Black Balsara.

U Moldaviji, izvar - kuhano vinopriprema se od crvenog vina
crnim paprom i medom.

U Poljskoj grzane wino( " gr i j e vino"/ hea
| egkoj varijanti, 9Ploisledmoj a
kuhanog pivo ili "Grzaniec" koje je popularno s belgijskim piva z
slatkog okusa te odrelLenu VI
kuhano vina.

U Rumunjskojkuhano vino nazivajwin fiert ("boiled wine"),

prireluje se bilo od crnog
j abuke i naranline kore. Pos
U Srbiji, skevanpdnéd@k uhano vi no) k
klinlili, mugkatni oraglil:i

naranl| e.
NNordic GI3 gogdijskiG1 R g g

Gl °gg | e i zr az norigkimkzagrmljanmgponekad
pogr e gGlagili glagp( Gv e d s ldski: Gl °ldkgl ravne
Danski:G 1 3 ggonskii Finskig | © @Bie)z.al kohol n

se kupiti gotovo il pripren
Gl avni klasil|l ni sastojci su
Ssu c¢i met , kar damom, LCumbi r,
negto jale, kao: VUobkagdGhlei,:
zalini za gl°gg I otove ekst
Za pripremu gl ®°gg, zal i na I
koji se potom zagrijavana 600 A C ( 1 4 Tempeavatufs
ne smije Dbiti il znad 78,4 A
isparavanje alkohola. Prilikom pripreme d
korigtenjem zalina, vrul e mj
sat vremena, | esto duge, a 1z
UGvedskojgotova vino gl®°gg

Systembolaget toplo i spremno za konzumaciju, a ne kacekdrat
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ili ekstrakt.G| ©°gg se oplenito pos.l

bademi ma I keksima Ginger ((
napitak za vrijeme bogilne s;¢
UGvedskloymbir kruh i | ulasse&dttar)
tip slatkog kol al sa gafrang

gl o gdagxoler se tradi cJdulbarda-1Bnoog i
buffet/ Christmas buf f edv e dhszkn
gto pokazuje njihovo znanje)
U Danskojs e podrazumi jevd®ble sdodutd
gel erom u prahu ( powder ejdgods
(strawberry marmalade).

UNor vesgekoyz gl Bgg pos l-uigewyudding
(nor wiskeegii.: U t akvi mraw/l girl tphdiags
od rige posluguje se kao -ned
cordial. GI ©°gg naputci/ recept vinomd
slatkim vinima, kao gto su M
gto Jje takoGkEfggpopal amakoler
alkohola zamjenom vina s Vo

crnog ribiza ) ili kipuli gl
Gl °gg j e slilnog okusa s m
kuhanom jabukovalom (mull ed

British mulled win&ritansko kuhano vino

———

Tradicionalni naputcirecéep mo gu s e gnoasl pio Lue
(Mrs Beeton's book) knji ga za kul Booksdf
Household Management) 1961 na stranici 929930, revidiranog
izdanja iz 1869; koja kage:
Za svaku pintu vina pripremi
po gel ji

12¢
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Nal.4ilbh pri premama kao gto | e ¢
sastojaka kao gto su geier i
jednoj osobi drugKuyhamjpoge balt
se okus ne prenese na vodu, zatim dodajte vineil e r , t
sve doekltallkenj a, kada se pos
suhog tosta ili keksasérve with strips of crisp dry toast, or w
biscuits) Za | i ni koje se obilno Kk
nariban | mugkatni o r a ¢rlbved, grated muimen
and cinnamon or mage

Sve vrsta vina mogu biti kuhana, kao i porto i klapetr{ andclaret)
dok druga tr agRosudaa kajojkuhdmowinogre
biti potpuno | isto i p o maAkol
posuda nije |ista moge pokyv:
neugodan okus i miris.

ChileanNavegadt i | e alavegado

Navegadg e vrsta kuhanog vina o

Candolau ConceRicjirmadagadod ol a z i od
navegar- navigacija ili jedreneNavegado se Kk
Ci met om, kri gkamageabemn| est &
bademi i groglice.

Kuhana| Popularno zimskk uhano pil e, radi se

rakija

Lol | ozoval e) koja nema vVvi g:¢
doda se med (u nedostat ku me
gel er do svjetlogute boje i
var ostalnim | agicama sadr gaj 4

124
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12¢

Hot Locomotive
P\.x
7
\“’
sastojci: pripremaiu | avr st a |ukrasskr i ¢
gosta (dobro | aga z|limuna
promijeg
2 cl Cur a- a
1 |litavo | a
2 barske gl
gel er a
2 barske gl
dopuni ti V|
vinom
Poslugite na podlodgnom tanjuriiu, papi
Negus*
sastojci: priprema:( g e Illvr st aA |ukras;-------
sok limunadobro
Il zmi j ega
dodajte
sve  spojite g
vrul im
vinom)
5 cl Portovein, suho
2 cl soka limuna
223 barske ¢
rafiniranog
1 komadi | K
dodati malo ribanoc
mugkat a
Posl ugpiodéogaom tanjurilu, papirnatim
Negus*; vrlo omiljeno piile u Englesko
Negusu.

12t
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Milk -shakes

Mik- |[Pila koja se koriste najvigd
shakes el ektri | nom mjegalu od voli a,
l i muna. Posluguju se u tumbl
Milk-shakes su pila podrijetl on
grupe:
sa sladoledom (najleglie od v
sa ili bez alkohola

rul ni el ektr
mj egal
glavni mlijeko
sastojak gel er
dodaci gestok
prema alkohol

vrsti koktela| liker
konzumni
led

vol e
vol ni
sirup
gumanc
vrhnje
ukras

12¢



Bahamas Cow

)«
N

sastojci: priprema:rr ul nvr st a |ukras:--------
el ekt ri||veliketumbler
(jaje i mlijeko | (Hihgballglas)
umi j egaj
istavite
rumonom)
6 cl Rumona*
2 galice ml
1 |litavo | a
*Rumona; vrst |ikera na bazi ruma,
Bananenmilch Tia Maria
sastojci: priprema:u vr st aA|ukras:--------
el ektril
mj egal u
spojite sve
sastojke

4 c | Ti a Ma
mlijeka

1 jugna gl
1 jugna gl
gel er a

1 |itavo | a

s ad
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Brown Cow

sastojci: priprema:u | gvr st a |ukras: ribani
gost a (| sredn;i mugkat
led i na njega sv{ tumbler
ostale sastojke)

3 cl kava likera

dopuniti jako hladnim

mlijekom

Erdbeerdrink

sastojci: priprema:u vr st a |ukras:----------
rul name g|veliki
(jagode zdrobite| tumbler
vilicom prije nego
ih stavljate u
mjegal)

4 cl Cognac ili

Weinbrandy

2 cl Grand Marnier

2 barske gl

gel er a

5 jagoda

dopuniti hladnim

mlijekom

Harvey Cowpuncher

sastojci: priprema:u | a|vr st a | ukras:-------
gosta (stavite veliki tumbler | ---
kocku leda i sve
laganoi z mi | ¢

4 cl Vodka

dopuniti hladnim

mlijekom

12¢




Himbeershake

sastojci: priprema:u vr st aA|ukras:--------
rul nom i
el ektri]
mj egal u

2 cl sirupa od maline

20 cl hladnog mlijeka

1 barska ¢l

Jamaica Cow

sastojci: priprema:u | gv r st aA | ukras:--------
gosta (dodajte
kocku leda)

3 ¢l Rumona*

12 cl ledenog hladnot

mlijeka

Rumona; vrst |likera na bazi ruma,

Reviver

sastojci: priprema: A vrista |ukras:---------

mali tumbler

4 cl Cognac ili

Weinbrandy

2 cl GrenadineSirup

dopuniti hladnim

mlijekom

s ad
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OSTALA DUGA PI LA

U ovoj grupi su sva ostala pila koj
piila, a mogu se saliniti na razlilite
granicauviPjél pesluguju sa ¢glilicom d
slamkom.

Amer George
sastojci: priprema:u | |vr st a | ukras: ukrasite
gosta veliki tumbler| po slobodnon
(Highballglas)| izboru

4 cl Amer Picon

1 b ar s Granadiné
Sirup

dopuniti tamnim pivom

13C
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Black Velvet
sastojci: priprema: A vr st a |ukras:A
(navedenim srednji
redoslijedom) tumbler

1 boca hladnog piva
Porter ili Stout
dopuni ti g a
pj enugcem

Half and Half
sastojci: priprema: A vr st a |ukras:A
gi roka
za gam
( moge
koristiti i
kal eg
giroku | agu
napunite do poloving
svijetlim pivom i
dodajte pivo Porter
Herrengedeck
sastojci: priprema: A (vr st a |ukras:A
oprezno | aga
mi jegajtiza gam
ili pivska
| a gtaipan
oblika
1 boca PicoleSekt*
1 boca Pils piva

*Picolo-Sekt; oznakazadtu s ekt a sadr giaken®@m2 zlagt k &
koriste je tvrtke Henkell iz Wiesbadena (Henkeikkolo) i Kessler Kellereien iz
Esslingena (Kessld?iccolo).

131
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Jean Bi re
sastojci: priprema:u | gvr st a |ukras:A
gosta pokal za pivo

1 barska ¢l

Weinbrandy

dopuniti svijetlim pivom

Mule

sastojci: priprema: A vr st a |ukras:A
pokal za pivo
il K ¢
gampan

3 ¢l Dry Gin

3 cl soka limuna

dopuniti svijetlim pivom

Radlerhalbe

sastojci: priprema: Al vrstal a g € ukras:A

(oprezno

pokal za pivo

|  obe limunade

| obe svjetlog ne jako
zahmeljenog piva (1254
14 %

ekstrakta | 4,2 %

alkohola)

Rum and Ginger Ale

sastojci: pripremaiu | avr st a |ukras:------

gosta (s kckicom
leda)

veliki tumbler

(Highballglas)

4 cl Rum, tamni

dopuniti s Ginger Ale

132




Rum and Tonic

13¢

sastojci: priprema: A vr st aA|ukras: Kkr i
limuna

4 cl Rum, tamni

dopuniti s Tonic Water

Shandy

sastojci: priprema:u | alvr st a |ukras:----
gosta (vrlo pokal za
opreznomi | e g| pivo

Il |l age | i mu

gel ji)

I | age piva

TN'T

sastojci: priprema:u | gvr st a ||ukrasikkr i
gosta (s kckicom | veliki  tumbler| limuna
leda) (Hoghballglas)

4 cl Tia Maria

dopuniti s Tonic Water

Tée¢rkenbl ut

sastojci: pripremaiu | gvr st a |ukras:--------
gosta tul i pa

za pivo

2/ 3 | age ne¢

pivom

pagljivo do

pjenugcem

13¢
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Pick-me-ups

Pickmeup pila: Virgin Mary (lijevo), Bl o

Pick- Pripadaju grupi Fancy drinks Amagt ovita pil

meups | Osobina im je jaka zalinjeng
poznata su pod i menom A Kpaevodu
Ahodpo&kus pilaf). Najpoznati|]j
Bull Shot.
Bar Potage (Barbotage)*
sastojci: priprema:u | avr st a |ukrasskr i ¢
gosta (stavite dik al eg |nar anl] e
2/3 leda) pjenugkokt el
lbarska gl i
1 barska ¢t
Sirup
1 barska ¢l
1 ugtrcak -
Bitter
dopuni ti g a
pjenugcem
*Bar Pot age; francuska rijel koj a u

juha/brbotati.
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Bloody Mary 1

13t

sastojci: priprema:u | gvr st a |ukras:---
gosta srednji
(pr omi j e|tumbler
4 cl Vodka
6 cl soka r
2 ugtrcka W
Sauce
sol , papar
Tabasco
Bloody Mary 2
sastojci: priprema:u vr st aA|ukras:--
rul nom m
4 cl Vodka
2 cl soka limuna
5 cl soka r
sol, papar, Tabasco, [
g e WorégestershireSuce
Bloody Mary 3
sastojci: priprema: u | lvr st aA|ukras:soli
zami | egan prstohvat
paprike
staviti u gotovag
pile
3 cl Vodka
1 cl soka limuna
6 cl soka r

13t



Bloody Mary 4

13¢

sastojci: priprema: u/lvr st a |ukras:---
rul nmme g/l aga =z
(vodku, gampan
sok limuna (girok
Il zmi j ega
stavite
ostale  sastojk
dodajte
lagi)

1 cl Vodka

5 cl soka r

1 barska gl

mal o sol i,

g e |l j Worcestershire

Sauce i Tabasco

Bull Shot

sastojci: priprema:u vrsta |ukras;-------
rul mg ra g g veliki tumbler

(Highballglas)
4 cl Vodka
10 cl ] ake

(consomm®)

2 ugtrcka W

Sauce

1 kap soka limuna

po ¢gelji os

Katerdrink

sastojci: priprema:u vrista |ukras:---
el ekt r i ||srednj
mj egal u |tumbler

1 cl Whisky, 100 Pipers

1 cl Portvein, Sandema
crveni

10 cl mlijeka

1 cl rafini
1 |litavo | a
1 ugtrcak s

13¢




Prairie Oyster

sastojci: priprema:u | gvrstal a ¢ € ukras:-------
gosta (stavljajte || aga z
navedenim gampan
redom) (girok

2 ugtrcka W

Sauce

1 |itavo | a

2 barske ¢l

Tomatenketchup,

soli, crnog papra, paprik

pogel j i

2 ugtrcka s
2 ugtrcka m

Stahl und Eisen
sastojci: priprema:u | gvr st a |ukras:-----

gosta kokt el

\\‘t/,//'

3 cl Underberg*
3 cl Steinh
*Under ber g; gel ul ani biter i ker pozn
trava, | i ste vode iposits@kaopostratl re@g pa
Tamnosmele boje i 49 vol . %. Radi su u
**Steinha8ager ; vinjak od g¢gita. | 45 azi t ¢
vol . %. Pr vi put je izralLen 1552 godine



13¢

Pl VSKE MJINEGAV I

PIVSKE Osvjedgujula pila najmanje

MJEGAV/ipiva s volnim sokovi ma-yodom
Pl mi neralnom vodom, ges
vrstama piva. Neke od tih
kao gto je na pr il Weisse mitBchuse
osobito popularno u Berlin
pila koja se mogu nali.@ u
drugim objektina.

Ale Sangarevidi: SANGARES

AmerGeorgev i di : OSTALA DUGA PI LA

13¢€



Bierschaumtraum  (sar
pivske pjenejza 4 osobe

sastojci: priprema:utavi |(vr st a |ukras:----
vatrostalna
| aga

4 cijela jaja

1 | bezalkoholnhog piva
125 g geler
1 prstohvat cimeta
ljuska jednog limuna

Jaja I pivo se izmijegaju u tavi, doda
Prije nego zakuha, ukl oni se s vatre,
posl ugi
Bismarck
sastojci: priprema:u | gvr st a |ukras:----
gosta pi vska
na stalku
(f“i
&/
_ A
| obe tamnog piva
dopuni ti P |

Black Velvet vi di OSTALA DUGA PI LA

Boiler
sastojci: priprema: A vr st a |ukras:------
pi vski

| I svjetlo
4 clWhiskeyja




14C

Bosanska velika lopta

sastojci: priprema: vr st aA|ukrasskr i ¢
limuna
izrezana U
spiralu

4-5 kockice leda
5 ¢l gljivo
dopuniti svijetlim pivom

Chandy

sastojci: priprema: A 'vr st aA|ukras:-—--
2/3 svjetlog piva

1/ 3 I i munad

Clausthaler stark
sastojci: priprema: A 'vr st aA]|ukras:----
10 cl soka jabuke

10 clbezalkoholnog piva

Churchill
sastojci: priprema: A v r st aA]|ukras:-----
2,5 cl pelinkovca

dopuniti svijetlim pivom

Dog's nose
sastojci: priprema: A 'vr st aA|ukras:----
pivo

Gin (ili d
al kohol p o

Halfandhalfvi di : OSTALA DUGA PI LA

Herrengedeckv i di : vi di OSTALA DUGA PILA

14C
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Hl adni pun|
sastojci: priprema:u vrsta |ukras: kri
metalnoj krat k allimunail
posudi za pivo naranl| e
91
v)k_
A
il aga
punl /|
| I piva
10 dag gel e
5 clRum ]
Komadi | | i m
malo cimeta
K1 inl il
Sve sastojke osim ruma izmijegat:i u
zakuha. Vrul oj mjegavini dodat i rum
poslugiti i vrule.
Hot1 Pot
sastojci: priprema: u l|lvrsta |ukras:----
za | aga z
mi jeganjilili | a
\__4
pivo
bijelo vino
cimet
gumance
kora limuna
Sve sastojke spojiti i mal o zagrijat:i

141



Jean

WBiidirre OSTALA DUGA PI

Lamb's wool

L A

14z

sastojci:

priprema: A

'vr st aA|ukras:A

zagel ereno

mi rodije po

mal o kage
jabuka

Mulev i di

OSTALA DUGA Pl

Posset

LA

sastojci:

priprema: A

'vr st aA|ukras:A

vrule mlije

vrule ale p

lzmi | poaj wegi

it e.

Purle

sastojci:

priprema:

vr st a |ukras:

Topl o
mirodijama

pi vo

Radlerhalbev i d i OSTALA DUGA PILA
Rum and Ginger Alev i d i OSTALA DUGA PILA
Sangarees
sastojci: priprema: vr st a |ukras:----
| aga z
ili veliki
tumbler
Ale pivo
crno vino
Brandy ili Gin
ri bani mu g k
Mj egavina koja se prireluje po

osobnon

142
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Shandyv i di : OSTALA DUGA Pl LA

Shandygaff
sastojci: priprema: vr st a |ukras:
Mj e g avabnial nd
Lumbirovog

Toplo pivo
sastojci: priprema: vrista |ukras:---

| aga z

ili | a
2 gumanca
2,5 dl mlijeka
2,5 dl piva
45kocki gel er
U jednoj posudi razmutite gumance | n
posudizakuhajte pivo i ¢geler i tijekom |
sadr gaj prve posude. Pije se toplo
Téerkenbi dit: | OSTALA DUGA PI LA
Vrule pivo
sastojci: priprema: vr st aA|ukrasskr i g

limuna

1 boca piva
3 dl jakogbijelog vina
naranline K
cimet
k1 inlil
15 dag gel e
34 ugtrcka
Sve sastojke spoj i i kuhat.i nekol 1 Kk

It
stavi ti u mjegavinu mal o r uma

145



Weisse mit Schuss

144

sastojci:

priprema:

vr st a |ukras:

mj egavi na
piva i 1/3 malinovca

Pivo od banana

sastojci:

priprema:

'vr st a |ukras:

Oguljene banane se sta
u posudu, p
s malo kvasca po 8 dai
dr ge na to
Tako pripravljeno pivg

vrlo je jako ihranjivo

144



Poussec a f ®

14=

Pousse '[Na francuskom Jolvaog iicmue aolzknoahl
caf®|ldok se za i st oi mestaffe(gpajalica), auy
Nj emal k oj Gouledrg(iocbaorjseknoojst ). T
prelijepe boje, nami jenjena
najlegie poslije rulka i ve
potrebno j e poznavat.i spec
al kohol nog pil aaj u bniatpiuch g
redosl ijedom (ukoliko nije
se pile moglo ispravno sal.i
najvele specifilne tegine).
poussec af ® | age,upu ikKadj egesse o«kior
preko stragnje strane dr gkg

14=



14¢

Sastavni dijelovi pousseaf ® ne smiju se
pokazivat.i pot puno j asnu 0
dodataka. PoslugajkRi s®e s@mo s

sloj piti zasebno.

14¢



American Flag Pousse

caf ®
sastojci: pripremaiu | gvr st a |ukras:------
gosta Poussec a f
| aga i
| aga z

gampan

Jl,

2 cl GrenadineSirup

2 cl Maraschino

2 cl Cur a- a

Angel s Kiss Pousse a |
(ili drugo ime Angel s Tip
Poussec a f ®)

sastojci: priprema: A 'vr st aA]ukras:----

4 c | CCacame

2 cl vrhnja

Austria Poussec a f ®

sastojci: priprema: A 'vr st aA]|ukras:----
2 cl Grenadin&sirup
2 cl Cr me

bijel




| 2 cl Cherry Brandy |

Jungfrau-Poussec a f @

sastojci:

priprema: A

'vr st aA|ukras:----

3clCor di ad M ¢

3 ¢l Maraschino

Lady s Favorite Pousse
caf ®

sastojci:

priprema: A

'vr st aA]ukras:----

4 cl Apricot Brandy

2 cl vrhnja

Paris Poussec a f ®

sastojci:

priprema: A

'vr st aA]ukras:----

1 cl sirup od jagoda

1 cl Maraschino

1 CI Cr_me

1 cl Chartreuse, zeleni

1 cl Cognac ili
Weinbrandy

Rainbow Pousse a f ®

sastojci:

priprema: A

'vr st aA]|ukras:----

1 cl Cr me

1 CI Cr_me

1 cl Chartr

1 cl Maraschino

1cIB®n®di ct il

1 cl Weinbrandy ili

Cognac




Stars and Stripes Pouss:
caf ®

sastojci:

priprema: A

'vr st aA|ukras:----

2 cl Cr me

2 cl Maraschino

2 cl Chartreuse, zeleni




Specifilne tegine
Pregled specifilni
vode, koja je 1000 g, odredigte
Al kohol | i| 793¢ Cura-ao, |l1lo75¢g
AngosturaBitter 940 g Cur a- ao, (1.075 g
Cognac ili 940 g Cr me de 1.075¢g
Weinbrandy Mandarin
Whiskey 940 g Half on Half 1.075¢g
Gin 941 g Apricot Brandy 1.080 g
Tregnjevic 941g Cura-ao, 71.083¢g
Rakijapr epel el 942¢g Maraschino 1.094 g
Votka 950 g Goldwasser 1.110¢g
Genever 952 g Anisette 1.115¢
Rakija 956 g Cr me de 11.125¢g
OrangeBitter 963 g Parfait Amour 1.125¢g
Voda 1.000 g Cr me de (1.135¢g
Cr me de V10509 Cr me de 1[1.140¢g
K¢ mmel | i k°1.050¢ Cr me de 11150¢g
Cherry Brandy 1.051¢g Sirupi (svi) 1.270 g

] e

z

h teg@gdafa®.ne&p ercipfiillal

a



Puffs od mlijekapirigedugl
nadopunj uju sodom.
| jeti. Posluguju

Brandy Puff

sastojci: priprema:u vrsta ||ukras:-------
rul nom mvelki tumbler

(Highballglas)

6 cl Cognac ili

Weinbrandy

4 cl mlijeka

dopuniti sodom

Gin Puff

sastojci:

priprema: A 'vr st aA|ukras:

6 cl Dry Gin

4 cl mlijeka

dopuniti sodom




Whisky Puff

sastojci: priprema: A 'vr st aA|ukras:-----

6 cl Scotch Whisky

4 cl mlijeka

dopuniti sodom




Punches

PunchesNa hindustanskdmajnézi kmafApuh
[ pet sastojaka potrebno da
geler, Timun i al koltvalidlhladRpah
Vr uilei sl ilan pili ma hdnosds |ialn
Bowlen.
Hladni p u n | sadr gi vol ni ukr as,
glilicom (kod njega nema pal
Naj popul arni ji j e punl s ru
| agu ili g@galicu napuni mo maoil
barske g¢glice, koju drgi mo u
nadolijemo rum do vr ha Ka k
manju specifilnu teginu od |
pripremljeni punl| akiceiaveil mo,u
i odmah poslugi mo.
Punl u mogemo dodat. al kohol
gel er s alkoholom u barskoj
Na geler koji ostane u §glici

Nj emal ki pjesnik Schiller ispjevao
U jednoj pj s mi nabraj a s\demBleméntee.t.i r i f

Innig gesellt ... Bilden das Leben.... Bauen die Welt ....



Punch la Romaine

sastojci:

priprema: Otopite
gel er u s
i nar an|
kore od
Prodjedite  kroz
sito u
dodajte bjelanjak
I stul en
shijeg. Stavite sve
zdjelu i
ledu kako bi se jak
ohladilo. Prije
posl ugi vi
umi j egaj t

zdjelu i |

vin 0 , i | Z

ukras:

vrsta
posl uf(
fancy Stem
| agi

lboca gampan]

1 boca Rum

2 glice dr.
AngosturaBitter;
Siegert&Sons iz Port o

Spain, Trinidad)

10 limuna

3 slatke na
90 dag gel e
10svj egi h ja

Arrak-Punch/topli/

sastojci: pripremaiu | gvr st a |ukras:--------
gosta (sastojke || aga z
prelijte|ild] | a
vodom)

4 cl Arrak

2 cl soka limuna

2 barske gl

gel er a

Poslugite na podlognom tanjurilii,

papi



Arrak-Punch/hladni/

sastojci: priprema: ( u |vr st a|ukras:k 0 ma
do polovine ananasa
stavite fino
usitnjeni led,
sastojke i sve
dobroproi
4 cl Arrak
2 cl soka limuna
2 barske gl
gel er a
dopunite sodom
Poslugite na podlognom tanjurili, pap
kavu.
BananaPunch/topli/
sastojct priprema:u | gvr st a |ukras:----
gost a (1l aga 1zZ
stavite |il] | a
banana, SV
sastojke i podlijte
ki pul om
4 cl Arrak
2 ¢l Cr me
2 cl soka limuna
2 barske gl
gel er a
Poslugitienanjpodibognomapirnatim ubruso



1C

2 cl soka limuna

1 barska ¢t
Sirup

2 barske gl
gel er a

dopuniti sodom

Brandy-Punch/topli/

Brandy-Punch/hladni/

sastojci: priprema:u | ajvr st a |ukrasskr i g
gosta (UuA naranl e
polovine stavite tregnj e
fino usitnjeni led,
svesastojke i dobre
promijeg:

4 cl Cognac ili

Weinbrandy

sastojci: priprema:u | gv r st aA | ukras:-—--
gosta (sastojke
spojite
vodom)

4 cl Cognac ili

Weinbrandy

2 cl soka limuna

2barskeg | i ce r

gel er a

GenovaPunch/topli/

sastojci: priprema:u | gv r st aA | ukras:-------
gosta (sastojke
spojite
vodom)

3 cl Aquavit

2 cl tregnj

1 cl JamaicaRum

2 cl soka limuna

2 barske ¢l

gel er a

Poslugitie na podlognom tanjurilu,

1C

pafr
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Hol | 2Rumntktopli/
sastojci: priprema:u | agvr st ajukras: Kk i
gost a ( (A limuna
alkoholi z mi | €
dodajte v
4 cl Genever
Acldomal i r ul
2 barske ¢l
gel er a
dopuni ti wvr
Poslugite na podlognom tanjurifiu, papi
RoyalPunch/hladni/
sastojci: priprema:u | gv r st aA | ukras:--—--
gost a (
polovine napunite
usitnjenim ledom
dodajte Sve
sastojke 1 dobr¢
promijeg
3 ¢l Rum, Bacardi, Silve
Label
1,5 cl Cherry Brandy
1,5 cl soka limuna
dopuni ti g a
pjenugcem
Poslugite na podlognom tanjurilu, papi

11



SchlummerPunch/topli/

12

sastojci: priprema: (vino i|v r s t aA | ukras:----
rum jako
zagrijtehe smije
zakuhati, stavite
u | agu,
med 1 dodajte
gampanj a
4 cl rum
1/16 | crnog vina
| jugne gl
dopuni ti g a
pjenugcem
Poslugite na podlognom tanjuriliu,
Whisky-Punch
sastojci: priprema:u | a|v r st a |ukras:---
gosta (sve A

sastojkd z mi j
S vrul om

4 cl Scotch Whisky
2 cl soka limuna

2 barske gl
gel er a
Poslugite na

podl ognom

papi

tanjgtilucomapi

12



Rickeys

13

Rickeys Ri ckeys su amerilka pila ra
Sour s a, pripadaju grupi Adud
| i mete 111 | i muna, koj i s e
barskomg | i ¢ o m. Na to se stavi g‘
doda ugtvrocdaek is okdbamadi | | eda.

veliki

tumbler

glavni limeta

sastojak led

soda

dodaci Brandy

prema liker

VISt

koktela

13



Brandy Rickey

14

sastojci: priprema:u | gvr st a |ukras:----
gosta (s kckom | veliki tumbler
leda) (Highballglas)
ili Collinsglas
4 cl Cognac ili
Weinbrandy

2 cl soka limuna

dopuniti sodom

Gin Buck Rickey

sastojci:

priprema: A

'vr st aA|ukras:A

4 clDry Gin

2 cl soka limuna ili Lime
Juice

dopuniti s Ginger Ale

Gin Rickey

sastojci: priprema: A vrsta ||ukras:A
veliki tumbler
(Highballglas)

4 cl Dry Gin

2 cl soka limuna ili Lime

Juice

dopuniti sodom

Rum Rickey

sastojci: priprema: A vrsta ||ukras:A
veliki tumbler
(Highballglas)
Collinsglas

4 cl Rum, tamni

2 cl Lime Juice

dopuniti sodom

14




Whisky Rickey

1t

sastojci:

priprema: A

'vr st aA|ukras:A

4 cl Scotch Whisky

2 cl soka limuna

dopuniti sodom




1€

Sangarees
e A
"_:.'d )\-
e - Y =
>
Sangaree{Sangares su Aduga pibadel pk

bolu)

ili topli

-
/)
J

=

&
(u

S

| agama

za .punsin oivlai
piva), Brandy iliGinNadopunj uj u

pg ri cag |
se hl a

Kao ukr as
(hl adni ),

dodaj e
vrul i

S
na

e

strugart
podl|l ogn

kavenom glilicom.

Ale Sangaree

sastojci:

priprema:u | &g
gosta (s

usitnjenimledom)

ukras: ribani
mugkat

vrsta |
veliki tumbler
(Highballglas)

10 cl Light Ale(lagani ale]

2 cl rafini

1€




*Dubonnet ; pari gko

Dubonnet Sangaree

17

sastojci:

priprema: A

lvr st & |ukras:A

4 cl Dubonnet*

4 barske ¢l

2 U g AngastkraBiter

dopuniti hladnom vodom

aperitivno

pil e,

najmanje dvije godine. Radi se u dvije boje i dva okusa: cnieslajkasti, bijeli

poluslatki.

RotveinSangare

sastojci:

priprema: A

'vr st aA|ukras:A

10 cl Rotvein, Burgundel

2 cl rafi ni

Sherry Sangaree

sastojci:

priprema: A

v r st aA]|ukras:A

5 cl Sherry, suhi

2 barske ¢l
gel er a

dopuni ti ] a
vodom

17



Shrubs

18

Shrubs|

Shrubs (grabz) su mjegavine
mal o poznatih u Europi. |l zv
aperitvsasod odom, ako je razrijel
kao vruli pumil m wviarkomjledae nb sl
radi se od volinog soka il S
likera, koji je u skladu s aromom soka ili sirupa. Osnovni naputa
grabz: u posudu za bolu stayv
gel er onse ostBw @ hladnjaku odstajati pet dana. H
poslugivanja u tumbleru dopu

18
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SLINGS

Slings|SI i ngs su pila sli|lna Toddie
mogu biti hladna ili topla. Osnovni sastojci su $iokuna ili limete,
gelerni sirup ili sirup od
gestokih alkoholnih pila (Br
nadopunom od hladnog i1li wvru
Posluguj e se umtenibiern.g | agi i |

¥

-

Europska inalica singapurske

1¢
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Bombay Sling
sastojci: priprema:u | gvr st a ||ukrasikk r i
gosta (stavitg Slingglas, banana,
kockice leda, sve koktel
sastojke,  dobre 2 tregnj
Il zmi j ega
Kraju dodajte
sodu) -5
ili veliki
tumbler

4 5 cl Cur a
1,5 cl soka limunal barsk

glica rafin
1 ugtrcak A
Bitter

dopuniti sodom

Bourbon Sling
sastojci: priprema: A vr st aA|ukrasskr i g
limuna, koktel
tregnj a

3 cl Bourbon Whisky

2 cl soka limuna

1 cl rafini
dopuniti sodom

Posluguje se sa sl amkom

2C




Brandy Sling 1

sastojci: priprema:u | gv r st aA | ukras:A
gosta (stavite
kockice leda, sve
sastojke,  dobre
promijeg
kraju dopunite ¢
jednim od: hladna
voda, SO
Ginger Ale)

4 cl Cognac ili
Weinbrandy

2 cl soka limuna

1 barska ¢l

gel er a
1 ugtrcak -
Bitter

Posluguje se sa sl amkom

Brandy Sling 2

sastojci: priprema: A 'vr st aA|ukras:A

4 cl Cognac Weinbrandy
2 cl Lime Juice

1 barska ¢l

gel er a

1 barska gt
Sirup

Posluguje se sa sl amkom
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Florida Sling

sastojci: priprema:u | g vrsta ukras: koktel
gosta (stavite| a e 1|t r e gk ma
kockice leda, sve ananasa
sastojke,  dobre
promijeg
Kraju dopunite
sokom ananasa)

3 cl Dry Gin

1,5 cl | 1 ke

1,5 cl soka limuna

1 barska gt

Sirup

dopuniti sokom ananasa

Posluguje se sa sl amkom

Malayan Sling

sastojci: priprema:u | gvr st aA|ukras:k r i @
gosta (stavite naranl| e
kockice leda, sve mar as Kk a
sastojke,  dobre
promijeg
kraju dopunite
hladnom vodom)

1,5 cl DryGin

1,5 cl B®n ®

3 cl | i ker

dopuniti hladnom vodom

Posluguje se sa sl amkom

Papaya Sling
sastojci: priprema: A 'vr st aA]ukras:----
4,5 cl Dry Gin

4 cl Lime Juice

1,5 cl Papaysirup

1 ugt Angastkra
Bitter

dopuniti hladnom vodom

Posluguje se sa sl amkom

22



Singapore Sling

23

sastojci:

priprema: A

'vr st aA|ukras:---

4 cl Dry Gin

2 cl Cherry Brandy

2 cl soka limuna

dopuniti hladnom vodom

Posl uguj e

S

e

S

a

sl amkom

23



SMASHES

24

Smashes

Smashes svrstavamo u grupu A
je razli ka gto se Smashes p
| agi gost a. Osnovni naput ak
rul nom mjleagal uzai Ilmi jeganj e,
metvice (u nedostatku moge g

rakiepr epel enice 111 Whiskeyja

stavi u | agu gost a, doda iz

svj eeoilmem. Posluguje u | agi
A

bijelo vinoili

Y > ¢

manj oj pivskojua agjlia mkau sit ag Ik

24



SODAS

28

Sodas |[Pri padaju Adugim pilimaf |
k ao: Ver mout h, Byrr h*, Cyna
Weinbrandy ili Gin dopunjen sa sogadom.

*Byrrth |aperitivno pile |z Francusk
g aacakene boje i 22 vol.%.

**Cynar |[pi |l e ukusno gorkastog okussag
aromatil|l nog bil j a ilatingkok mativa k:
artiloku (cynara scol ymus)

**ESL. aperitivno pile iz FrancusKkg

Raph|lkoju su odlegala naj manje d
daje aromatilno bilje i kauao
hrastovim balvama osebujne |

28
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Amer Picon Soda

sastojci: priprema:u | gvr st a |ukras:spirala
gosta (s kckicom | srednji naranl| e
leda) tumbler

4 cl Amer Picon*

1 b ar s Granadiné
Sirup

dopuniti sa sodom

*Amer Pi con; FrancusKki aperivni biter
kore naranle | bil j a. Kora naranl| e daj
AAperi ti f = | Or an g e ioji saB0O wli%z v o d | se U

Basrah Chamagne Soda

sastojci: priprema:u | gvr st a |ukras:---
gosta | aga z

gampan

4 cl Dry Gin

2 ugtrcka -

Bitter

dopuniti sodom

Poslugiti sa @glicom za mijeganje
Byrrh Soda
sastojci: priprema:u | gvr st a |ukras: Kk i
gosta (s kdkom | sredniji naranl| e
leda) tumbler
4 cl Byrrh
dopuniti sodom

Poslugite sa ¢glicom za mijeganje

26
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Kahl Ya' n So
sastojci: priprema: A 'vr st aA|ukras:A |
4 cl Kahl Ya
1 ugtrcak V
3 ugtr bnmum s
dopuniti sodom

*Kahl Yaa ; kavin |i ker iz Mexi ka ralen n
boje i 26,5 vol.%.

Poslugite sa glicom za mijeganje

Mezz'e Mezz' Soda
sastojci: priprema: A vr st a |ukras:---
mali tumbler

3 cl Campari
3 cl Vermouth, rosso
dopuniti hladnom sodom

Poslugite sa ¢glicom za mijeganje
Snow Ball
sastojci: priprema: A 'vr st aA|ukras:---

4 cl Advocaat*
dopuniti sodom ili Fanton

*Advokaat; liker od jaja, mirodijairakijeodd or ovi ce/ borovi |l ka==¢C
u Ni zozemsKko,j [ Doornkaat u sjeverno
Advocaat, Adock at; gute boje s 20 vol. %

27



SORBETTS, ILI SHERBET/Iced drinks i | ed e n a

704‘110/:{}2« "June" crystal stemwrare
High Sherbet - 60z - 6"

~—

~-y-

Claret - 40z - 6"

p i

28

I al

.

Tradicionalne | age za gerbet
Sorbetts ili Sorbet su sli| ni Cobbl e
sherbet umjesto |l eda dol azi sl ao
(lced drinks 7 |naj egl e posluguju u sl ast
ledengpi | a)|gost a ako da se | aga 71

Vi

Sorbet !‘aga

t
sladoledom i nadopunjuje jednim od dodataka kao: li
no i |

i pjenugcem.

28



Orange sherbet/ Sorbet

Sladoledod i muna i | i nar anl| e

Pneappl e sherbet/ Sorbet

Sladoled od ananasa dopuniti Sherryem i Maraskin

Cherry sherbet/Sorbet aux cerises/

Sl adoled od tregnj

Champagne sherbet/Sorbet alhampagne/

Sl adoled od | imuna dopu

Strawberry sherbet/Sorbet aux fraises/

Sl adoled od jagoda dopuni ti

vinom (sauternes*)

*Sauternes i Barsac ubrajaju se u najbolja bijela vina na svijetu

Sherry sherbet/Sorbet au sherry/

Sladoled od limuna dopuniti Sherryem

28

28
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SOURS

Sours [Soursi su iskljulivo mugka pi
jala. Osvjegavajula su, kisel
Akratkih pilafn i nastala su
mjegal useoklboenddmmuna i1 i I i me
al kohol a. Na izril it zah t-yodom.

Posluguje se sa Sour ukrasom
(izvorni naputak). Danas prevladavaju ukrasi nabodeni na du
gtapilu od pola krigke | i mun

e

r. mjeg:
glavni sastojak | led
gestoko
al kohol i
sok limuna
volni ul
dodaci premg sok nar
vrsti koktela

3C
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Applejack Sour
sastojci: priprema:u vr st a |ukras:
ul nmme g ajmalitumbler|]1. Kkri g

naranl| e
kokt el
2. k
n ar akoKktek
treghynia
limuna

4 cl Calvados

2 cl soka limuna

*

1-2 barske ¢

rafiniranog

Armagnac Sour

sastojci: priprema: A 'vr st aA|ukras:A |
4 cl Armagnac

2 cl soka limuna

1-2 barske ¢

rafiniranog

Barbados Sour

sastojci: priprema: A 'vr st aA|ukras:A |
2 clCognaciili

Weinbrandy

2 cl Pi ment

2 cl soka limuna

1-2 barske ¢

rafiniranog

Pi mentolik®°r; skupni pojam za

mirodij

31



California Sour

32

sastojci: priprema: A 'vr st aA|ukras:A
2 cl Bourbon Whisky

2 cl soka limuna

2 cl soka n

1-2 bar ske

rafiniranog

Claret Sour

sastojci: priprema: A 'vr st aA|ukras:A
4 cl Rum, Bacardi, Ambe

Label

2 cl soka limuna

1-2 bar ske

rafiniranogg e | er a

dopuniti  laganim  roze

vinom

Continental Sour

sastojci: priprema: A 'vr st aA|ukras:A
2 cl Canadian Whisky

2 cl Gallianol cl sok:

naranl e

1 cl soka limuna

Delicious Sour

sastojci: priprema: A 'vr st aA|ukras:A
2 cl Dry Gin

2 cl Cherry Brandy

2 cl soka limuna

32
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Fireman's Sour

sastojci: priprema: A vr st aA|ukrasskr i ¢
naranl| e
kokt el

4 cl Rum, Bacardi, Silve

Label

2 cl soka limuna

1-2 bar ske

GrenadineSirup

Galliano Sour

sastojci: priprema: A vr st aA|ukras:
1. k
naranl| e
kokt el
2. k

1 cl Bourbon Whisky
2 cl Galliano

1 cl soka n
2 cl soka limuna

1-2 barske ¢
rafiniranog

SabraSour
sastojci: priprema: A 'vr st aA|ukras:A |
4 cl Sabra*

1 cl soka limuna

1 cl soka n

*Sabr a; | i ker vol'np arome iz I|lzrael a,
sl adak, pikantan, Akoger frtudlnim psopisimapr i hv
dopugteno I prirelLeno jJjelo), svjetlosn

33
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Vodka Sour

sastojci: priprema: A 'vr st aA|ukras:A
4 cl Vodka

2 cl soka limuna

1-2 barske ¢

rafiniranog

Whisky Sour

sastojci: priprema: A 'vr st aA|ukras:A
4 ¢l Whisky(Scotch

Bourbon,

Canadian ili Irish)

2 cl soka limuna

1-2 bar ske

rafiniranog

po gel ji s e

sodom

34
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SPOOM

SpoomPj enugavi j ako hl adni sorbe
gampanj ca [ dopunjuje hl adn
meringue Mixture/Appareil meringue froide).

Lagana hladna mjegavina
bjelanaca s 250 g kristal nkmg
oprezno umijegati 250 g gel e
Tegka hl adina mjegavi na
bjelanaca, 350 g kristalnog

prethodnom naputku.

38



SUNDAES

36

SundaesKod nas mal o poznato dok | e
u grupu frapea, a prireluje
tulenog sl atkog vrhnja. Posl
3 -3
s
cobler lagi sa ¢glilicom za s

36
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SWIZZLES

Swizzles Pr et postavlja se da je ovo [
j og i danas omiljeno. Pripa
odjednom u veloj kolilini.
stavi se svjegi sok nekméi &
Bittera i sve se-gdobprid eine nfidj
k se ne pojavi s vanjske
| azi od tog drvenog gtapi
il no se priralfuwje kwao Jul e

veli kom tumbleru sa gtapiler

37
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|l aga ¢
veliki
tumbler
glavni sastojak | usitnjeni
led
sirup
biter
dodaci prema Gest ol
vrsti koktela alkoholno
pile i
sok limuna
il
limete
Brandy Swizzle
sastojci: priprema:u | gvr st au ||ukras:-----
gosta (s velikom
usitnjenim ledom) tumbleru
(Highballglas)
4 cl Cognac ili
Weinbrandy

2 cl soka limete

2 ugtrcka r

el er a

2 ugtrcka A

itter

38
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Gin Swizzle
sastojci: priprema: A 'vr st aA|ukras:A |
4 cl Dry Gin
2 cl soka limete
2 ugtrcka r
gel er a
2 ugtrcka A
Bitter
Trinidad Swizzle
sastojci: priprema:u vrsta lukrasikr i ¢
rul nmg me g ¢ veliki tumblerinar anl
usitnjenimledom | (Highballglas)igr a n | i
mente, koktel
tregn|j

3 ¢l Rum, tamni

3 cl rum, svijetli

3 ¢l Grand Marnier

1,5 cl sok manga

1 cl soka limete

2 ugtr ck airup

3¢
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TODDIES

ToddiesKod nas vrl o mal o poznata pi
hladna i1ili topla. Za razliku
=

malom tumblerd hladna,
ili

topla u pun| | agi . U topl:i
al kohol | akge i1 sparava.
lzvorno, Toddy je gkotsko

koje se pi

mugkatnog or aha,
oddy dolipal mad 0@

e

)

pile

r
Sama rijel T

z a opojno pil u I ndi j i od
pal ma=Borassus) , Koj i se upo

4C
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Acapulco  Toddy/dugq

pil el

sastojci: pripremaiu | avr st a |ukrasskr i ¢
gosta (s srednji limuna
usitnjenim ledon] tumbler
| sve dobro
|l zmi j ega

4 cl Tequila

2 ¢l CcCassise

2-3 bar ske

rafiniranog

dopuniti hladnom vodom

Posluguje se sa sl amkom

Brandy Todd
sastojci: priprema: A vr st a |ukras:A
mali tumbler

4 cl Cognac ili
Weinbrandy

2 barske ¢l
gel er a

dopuniti hladnom vodom

Poslugite sa sl amkom

Brandy Todd

sastojci: priprema:u | gvr st a |ukras:A
gosta (sve dobr(| aga z
Il zmi j egalili | a
vrul om v

4 cl Cognac ili

Weinbrandy

223 barske ¢

rafiniranog

dopuni ti wvr

dodati malo ribanog

mugkat a

Poslugite na podlodgnom tanjuriiu, papi

41



Gin Toddy,

42

sastojci:

priprema: A

'vr st aA|ukras:A

4 cl Dry Gin

223 barske ¢
rafiniranog

dopunitivir ul om \

dodati malo ribanog

mugkat a

Poslugite na

Rum Toddy/ d

podl ognom

tanjuril u,

sastojci: priprema:u | gvr st a |ukrasskr i g
gosta (s mali tumbler | limuna
usitnjenim ledom
I sve dobro
| zmi j ega

4 cl Rum

223 barske ¢

rafiniranog

dopuniti hladnom vodom

Poslugite sa sl amkom

Rum Toddy,

sastojci: priprema:u | gvr st a |ukras:A
gosta (svedobro|| aga z
Il zmi j egalili | a
vV r u lvadam)

4 cl Rum

2-3 bar ske

rafiniranog

dopuni ti wvr

dodatii ri ba

Poslugite na podlognom tanjuriliu,

42
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Scotch Todd

43

sastojci: priprema: A 'vr st aA|ukras:A

4 cl Scotch Whisky

1,5 cl sokdimuna

1 barska ¢l

gel er a

3 ugtrcka -

Bitter

Poslugite na podlognom tanjuriliu,

Whisky Toddy/hladni/

sastojci: priprema:u | gvr st a |ukras:A
gosta (s mali tumbler
usitnjenim ledom
sve dobro

Il zmi j ega

4 cl Scotch Whisky

2-3 bar ske
rafiniranog

dopuniti hladnom vodom

Poslugite sa

sl amkom

43
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William Faul kner , amer i | ki prozai st
1897.1 Byhalia, Mississippi, 6. srpnja 1962.), vjerovao je u pozitivhe medicinske
ulinke al kohol a, i I mao j e vI| asHoti t i n

Toddy ma s i vorpala napargealeaven Hill bourbononJack Daniel's je

gdr oikzavwoan ovakvi h Az drlawsotnv egneil he rtar, e ti nsa
limuna i dopunjeno vrelomvodom Ai skapite dok se ne ol
sebi i drugima.

William Faulkner

(1897~ 1962) was the author of The Sound and the Fury, As | Lay Dying,
Absalom, Absalom! and Light in August. He won the Nobel Prize for Lit.
erature in 1950. (The following recipe was submitted by his ntece, Dean
Faulkner Wells.)

PAPPY'S HOT TODDY

When grownups in the Faulkner family were sick, Pappy had an in-
stant cure—his ever-popular Hot Toddy. It was guaranteed to cure or ease
anything from the aches and pains of a bad spill from a horse to a bad
cold, from a broken leg to a broken heart. Pappy alone decided when a
Hot Toddy was needed, and he administered it to his patient with the best
bedside manner of a country doctor.

Appetizers and Bevereges
17
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Take one heavy glass tumbler. Fill approximately half full with Heaven Hill
bour bon (the Jack Dani el s was reser
tablespoon of sugar. Squeeze 1/2 lemon and drop into glass. Stir until sugar
dissolves. Fill glass with boilig wat er . Serve with pot hc
hands from the hot glass.

Pappy always made a small ceremony out of serving his Hot Toddy, bringing

it upstairs on a silver tray and admonishing his patient to drink it quickly, before
itcooledoffl t never failed. O

45



TROPICANAS/COLADAS

46

Tropicanas/colada

& 3
":‘.'.'
Osvjegujule slatkasto |/
prireluje u tropskom
jugnoameril ko pile je v
pil e preporuluje se ru
kokosovim mlijeko. Posl
magtovito ukrageno vol e

46
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U
rul ni el ektr
mj egal
(Hamilton
Beach)
glavni led
sastojak ukras
dodaci gestok
prema vrsti alkohol
koktela liker
vol ni
sirup
Casita Colada
sastojci: priprema:u vrsta |ukras:
rul nmg ra g g veliki tumbler| kockice
(Highballglas)| ananasa
lubenice

2 cl Dry Gin

2 cl Rum, Bacardi, Silve
Label

2 cl Vermouth, Martini,
slatki

1 ugtr cakSirug

dopuniti sokom ananasa

47
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Maracuja Colada

sastojci: priprema:u vr st aA|ukrasi kr
el ektril ananasa,
mj egal u koktelt r e g

1 cl Rum, bijeli
3 cl Batida de 6o
2 cl Maracuja soka

Posluguje se sa sl amkom

Pina Colada 1
sastojci: priprema: A 'vr st aA]|ukras:A |
1 cl Rum,bijeli

3 cl Batida de Gco

2 cl soka ananasa
limuna dopuniti sokon
ananasa i |1

Posluguje se sa sl amkom

Pina Colada 2
sastojci: priprema: vr st aA|ukras: -
9 cl Rum, bijeli

4,5 cl kokosovog mlijeka
3 jugrke maldii
ananasa

Posluguje se sa sl amkom

48
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Tropicana

sastojci: priprema: A vr st aA|ukras: SV j
ananas,

1 cl Rum, Bacardi, Silve
Label

1 cl Mar i | |
4 c| Batida de Gco

2 ugt r c kRum,
tamni

8 cl sokaananasa

4 cl soka n

U gotovo pile dodajte malo | eda

49



TWISTS

5C

Twists| Svrstavaju se u grupu Akratk
sirupa ili soka, Ilikera i ge
zami j eganje a posluguje u | ag
izl oml jeni |l ed. Neposredno p
ma l i komadil kore |l imuna kak
obogatil o novim miri s oodistoimenk
engleske rijeli, koja oznaluwu

5C
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b
d
| aga =z
mi j ega
glavni sastojak | led
vol ni
mednik
(volni
nektar)
vol ni
aromatizirati
korom
limuna
dodaci premggest ok
vrsti alkoholno
koktela pile
liker
Brandy Twist
sastojci: priprema: u llvr st a |ukras:---
zami j egankal eg
zag a mp a
3 cl Cognac il
Weinbrandy
1 cl Cur a- a
2 cl soka limuna
3 barske ¢t
Sirup ili
malinovac

51
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Gin Twist
sastojci: priprema: A 'vr st aA]|ukras:---
3 cl Dry Gin

1 cl Cur a- a
2 cl soka limuna

3 barske ¢l
GrenadineSirup ili
malinovac

Guyanese Twist
sastojci: priprema:u v r st aA|ukras:----

rul mgmg g

2 cl Dry Gin
2 cl Rum, Appleton*
bijeli

0,5 cl Grenadin&irup
1 cl soka limuna
0,5 cl rafi

*Appl et on; rum dobiven iz gelerne trs
VvIiste: Appl eton Speci al Dark (tamnosm
Speci al Gold (svjetlosmelLe boje, 80 Pr
(tamnosmele boj e, 86 Proof/ 43 vol. %)

Virgin Island Twist
sastojci: priprema: A 'vr st aA|ukras;-----
2 cl Rum, Appleton, bijell
1 cl Maraschino

2 cl soka ananasa

1 cl Grenadin&Sirup

Vodka Twist
sastojci: priprema: A v r st aA]|ukras:-----
4 cl Wodka

2 cl soka limuna

2 bar s Grenadiné
Sirup

52



ZOOMS

53

Zooms

To su popodnevna il vel ern
poznat a. Pripremaju se u ru
gestokog alkoholnog pila (Wh
Osnovni naputak: jednoi t av o {dwe ehbarn ldea ac
me d a, jedna barska g¢glica vr
kokki ce |l eda. Posluguje se u Kk
=== jj velikom tumbl e
limunom.
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Dok | e |

Civiliza
od takvi

Pij] sada

Vi no mog(g

RJELNI K PI LA

(LEKSI KON PI LA)

LEKSI KON PI LA

Omar al Khayyam

e zagrijati duh,

54

og na |l ozi, a i kad se gnj el
Julijan Apostat

cija se ne moge zamisliti bez

h ugodni h mana je i wugivanje U
Aldous Huxley

vino, jer ti leg spavati dugo

dr gi n
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A proizvolLal u st-takvl j a
razl il itih vrositea . P
Absinth gelera u glici koja
alkoholno pile aplag éna@siatha)rgavarjodome ,
proizvedeno na bazi vermutskih kol i ko j e doista | ak,
trava, anisa i drugih. To je gelera i vode u njem
svjetlozelena ili sasvim bezbojna Pelins e takolLer mi j ega
tekulina koja sadvgavamparibhbl ghpov &l5a
posto  alkohola. Prekomjerno nar anl e | | i muna kal

ugivanje toga pil&®l ggetnkudj.eljobrar
ljudski organizam, zato je u mnogim alkohola koju sd r d\bsinth je vrlo
zemljama  zabranjena  njegova zapaljive prirode pa treba biti

proizvodnj a. Us | udowjree zsaen sr loov i ml @od d e m
u tumbleru uz dodatak sodade. Priprema se tako da
Potjele i1z Francuséabej|jntaharwil goguu ij ez e
proizvedeno 1797. po receptM. gel era nalijevate ok
Pernoda. dl ledeno hladne vode. Lagano se
promijega I popije.
| @i ce, mal o je vjero
jutro poslije sjelar
Navodno sadr ¢gi mal

supstanci koje uzrokuju halucinacije,

no u svakom sl ul aju -
isplati probati, kada ga uspijete
nabauviti.

Pelin, pelinkovac (apsint)

L _ N Priprema apsinta (pelina)
Pelin je izvorno bio aperitiv, kao

Apredjelofi pred Obbgl‘uﬁ‘é’k pboelzeerqeera

ugivg_uiostalim'prigodama}.' Uliite 2-4 ¢ | pelin u | a
Budul i ~da je vell hgijelit SiddénonPvBdorh tothjert Ma
vilo visok sadrgaji.1qi k9 hedyaulijRdd Qrio' s u

razrjelivati vodonmyotieggSagun AOF K[ hfhul Ghay
postot ak k0r|gtenrpr,e;{@,d@@ggmmm@, fm

razvija i nove okuse. pile ITe dobiti svoju
g ) _ isto vrijeme | aga Ie

Za Az abr anj Albsmth pil e

(ap_sint odgr | . aps—ipel!h;hi PBstupaks a gel er om

pelinkovac) - mnay | kagu b3 d €1 j pelin zaskad) £mak®

prejako i

_ . _ gel er au ulijte 24 ch gelina.
dok je wvelini SUVA'b%QnQO@‘F‘P-!i(,BelEa(’beIi
pelinkovac, pelirfAbsinth) radi se od na rub | age iockiaa nj u
nekoliko vrsta biljaka, a ovisno 0 gej er a ( po geliji kol
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Prvo prelijte ock e gel er a
vode da budu natopliene. Porozna

5€

Pestupalasl plamenom

glilica I|le propus-~ ~
kako kock i c e gel er a P
previge vode. Nakc?ﬁf
vigak vode le se Z :
Geler | e se | aganao =
| @u. Moget e ostat er a, ne
| ekaj uli da se sVe : umi j egati u
| agu.
Postupak s bokalom
Absinthefontaine
U Engl eskoj i Legkoj
bilo popularno  pripremiti s
Apl amenomi. Uzmite |
. - glilicu zZa pelin (
stavite na rub | age
koki ce gelera. Prel |
7% ' pelinom kako bise dio polagano
A’ iscijedio u !agu. Z
: : : pril
Eo?n; I,Iun b?:)gka?agltae umi gmelzwa F§gelljtesma$o vodel
(Absinthefontaine).. a g u |spu'ﬁmltjegsajte u lagu. .'\
pelinom (24 cl). U fontanabokal se pripremao |
stavite ledenu vodu idckice leda.
Lage stavite i sSpogdeewatli ventilila
(pipa) na fontanb o k al u i i _’Ftajte
vodu, polagao, u vrlo tankom mlazu. s
Cijeli postupak zahtijevaju polaganl
postupak | ugi va u nj emu

Pogotovo
pelin u ovom Zubereitsungsmethode
oOSigur ava odgovar
Fontanubokal ostavite s ledom da se
potpuno otopi i tek ®@a je ispraznite

| perite, jer bi u protivnhom staklo
moglo puknuti.

u at mosfer u.

Ulex pelin Ulex Pierre ordinaireje

najjali eNiBoamalpki ap o
7 dl, prirodne zlatne boje uvijeno je u

papir kako bi ga zagt
Gorko njegnog ar omat
komor al [ ani s, proi
uravnotegene mj egav
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od 55 gyampanalalcohoKnag.i ga " S
upulfeuprie gasomia ®p svelanost.
konzumir agnpjaan.j ol ske Dborbe s
nam pogled na povijest te borbe koju
Hemi ngway smatra vel
al i Il stodobno i znosi
prirodi straha i hrabrostiKnjiga je
objavljena 1932.

K¢ bl er Supeedureje brand

pelin, proizZzeden u ValdeTravers,

N 1,1/ nC|pI|a4uce

Gvicar ska, pozn {as(goi%l klgél Fo g

mjesto pelin. ch?gB%lr e!pj?f;qipé?géd%ff@l‘agh§
I

proizvedena 1863 oa |ri|.oq

i U peli e gamp
tara. hIaLenl t bar e
Gl avni sastojci Ié)é’svazarosmpe? ha s u
Grande pelina (Artemisia

absinthium) i anis. U proizvodnji se
kori svecair siga pge
(koljenasti izopi Sideritis scardica

Advokaat :
Irﬁar é(I?%?Iik na vzlnj%\ll3 S jajemi

Gris) , mati |l nj ak, mzoiegn?kﬁ i!?%c'ﬁalét?é: rP’r0|zveden

zvjezdasti anis , komor al , na ophovpdeneyeratjaa.

pelin i metvica. K ¢ler Pelin :

proizvodi se na tAI,kvat Il onal nalin

vel Vi ge o d Nalsoh o ra&ug d O?WSOT na klma tl)“ d:ug

pol etne maceracij %%t' ?k IpoJr

proces destilacije. I\[%IJeHsaanS'kl |
zemjama ajpoznatua je” Albo

proces destilacije ne dodaje se ni

gel erumjema boja. Krajnj taffel akvavit u kojp ima 45 posto

proizvod | e priro@lﬁolho,la'pravi gvicarski
“La Bleue" pelin od 53 vol. % Allasch
alkohola.

liker s jakim mirisom na kim i

Kokteli s pelinom, pelinkovcem visokim postotkom alkohola,

Vrlo je malo koktele s pelinom a E ?Jagng 21 € a 4r(1)a _pZOaSrt] \(/)él nP
najpoznatiji je "Smrt popodne” ’ J
u tumbleru.

(Death in the afernoon) imenovan po
istoimenoj knjizi Ernest
Hemingwaya. Umjesto pelina s
vodom u kokjpediui s

Al penkr2uterbitter
o je_liker projizveden na osnovi
éalko%?)'a Ji Feﬁoéntog alpskog bilja.
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Gorka je okusa i pije se kao lijek Ancient bottle gin

prilikom bolova uvgetacudgimas loca@auq cka | ¢
se pri obi |l noj t e mpsebnaadblika, iproizsodiogh ifirma o m
ili sodavodom. Seagram.
Ale Angelica
jako i dugo postojano englesko pivo, liker. Dobiva se od sjemena i korijena
proizvedeno od najpolieg 1 st oi mene bil | ke. Vr
(najsvjetlijeg)  slada, najpolleg a sl atkogorka okusa.
hmel ja, odjelitersda, kesobmiojetémperatur i u
Kukuruza. Pivo je svjetlogute boje sa
reskim okusom sl i |Amgostugasittgp a nj c u .
Podvrste su: Pale Ale; Burton Ale; upotrebljava se kao
Export India Ale; Bitter Ale, Mild suhim_(ne sl at ki m)
Ale (kokteli) zbog arome i boje, a
sadrgava 45 posto al
Amaro 18 se sam, nego se upotrebljava samo

liker proizveden na osnovi alkoholai radi spomenute svrhe. Na bazi

ljekovitih trava, vrlo bogata bukea i angosture prave se mnogi likeri.

slatkgor ka okusa. P oRrdizwodi use eod skere pngdstura

sobnoj temperaturi( kuorliagein zpar olsitkrejreel.a,
korijen (angelika), korijergalganta,

Americano kora kininovca, kK1 in
aperitiv. Mnogo se upotrebllava za dr vet a u Jugno,j A me
mijeganje pila angostura Dr. Siegerts Angosturbitter
proizvodi se od 1875. godine. Ubraja
Amer-Picon se U najjale bittere
aperitiv francuske proizvodnje, pije
se sam ili razr4 ) eAnsdelMoboi | nom i 1li soda
vodom. Upotreblava se za aperitiv koji se pro
pripremanje kokt e§gpanjsod dsrkipagihladam LIE a , a
posto alkohola. | agu-vale d a
Amourette Anisette
francuski Il i ker | jluibkielra s tsel abtokjae ar oma
Proizvodi se od anisovih plodova koji
Ancestor de luxe sadrgavaju mn o g o et
vrl o fin gkotski Whios keeyvwds a s£€3 up ovs tgee
alkohola proi obi |l noj temper af
|l i kerskim | agama.
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Anisonka Agestoka vodafi, stig
rakjadobi vena desti |ldodiaj amapeskaeev] adavi
komine u koju se stavi plod anisa. a naj vige se preporu

Sadr g @&%postodalkohola. Proizvodnja armanjaka je quvala u
17. stoljelu kad su
Apfel-Branntwein p o | edziti u Englesku i na sjever.
applebrandy proizvodi se Sadrgava pribligno 4
destilacijom jabukovca jabukova Posl uguj e s &«onjak a o %
vina pa se naziva i jabukov vinjak. Najpoznatiji proizvodi su marke:
Vrl o e popul ar noRepinihear u, SAMDOtieau Ma
poznato je po nazu Applejack. de Montesquieu, Kressmann,
Posluguje se kao KkLoanrjraeks.si ngl e, Cl ®s d
Spominje se od 1905. goKvaliteta
Apollinariswasser mineralnavoda s se oznaluje slijedel
vel i kim kol il inatta-najumgdnijid nodgl egan |j
dioksida. Vrlo popularna  u u bal vi
Nj emal koj . VSOPRPinajmanje odlega
godi ne u bal vi Hor
Apple-Jack vidi: Aptel-Branntwein mi | | @siamenanj e odl ega
Apricot Brandy liker proizveden od godi na u bal vi
mar el i ce. Ar o ma Proidvadin se popue .konjaka iz
Pos | ugujmmejakg laladrsaa posebnih sorti bijelogina. Destilat
u kolilini od 30 gima ®06@8i rsakupjnjlaagii . pT @
se u baru. nekoliko mjeseci u novim hrastovim
bal vama da dobije bc
Aquardiente tani nu, a zatim u Ve
gpanj ol ska r akij a stariegbdsmana. Tadd se kaavoumi na
anisa 40 stupnjaeciirasfgel s
mijenja.
Armagnac

francuski konjak Eau de vie de vin Arrak
vinjak). Proizvodi se jednako kao (arak, aac, chopum) ta se rakija

konjak, ali ne smije nositi nazivn dobi v a destilacijom
Ac o gn ac proizyodiru dragej mel ase, rige i pal mi:i
pokrajini,  pokrajini  Armagnac. se na Javi, Cejlonu, Japanu i Sijamu.
Odlilne je kval it eStaed rig @@ ppstgdadkohola.j enj en
u svijetu. Post oj ePoznate supmacke Bdtayvia arrak e g o v
proizvodnje: Bas Armagnac, Haut Mandari nen arrak. Po.
Ar magnac I T®nar kladna Kk o-fligkeaildiudei n i

dobiva imena. U medicinskim rakije, ili u tumbleru uz dodatak leda,
uputama Kardinala iz Gersa iz 14. sodavode, toniewatera i ginger alea;
sol j el a, ar manj ak ils ea ppripgemanfeu raanovisrahk
trudnicama. Ranije se spominjala mi j egani h pil a. Tol i

5¢
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Mnhnogo je troge SkaqrdddcialvciAstUi neklitmal i
zemljama na njezinoj se osnovi pj enugav.

proizvodi arrakp u n | k-likera r r a

kKoj i sadr gava pr iAorbm gno 38 posto

alkohola. likerpr oi zveden od Vvi nj
ki ma, zl atnogute | e

Asbach uralt Iltalije.

®

naj:oznatiji je njemal ki vinjak, bogat

bukeom. Sadrgava 40 posto al kohol a.
Posluguje se kao i konjak (uralt
prastar).

Asti spumante

pj enugac dobi ven od mugkat sorte
grogla. Sl adakl4j e a sadrgava 11

posto alkohola. Vrlo dobro muzira.

Proizvodi se na klasilan nalin pri
koj emu pjenugac sadr gava s amo
prirodni ugl j il ni di oksi d, i na drugi
nalin gdje se ugljilni dioksid umjetno
dodaje. Ptikom otvaranja bce treba

dobro paziti i i mat i | agu vel
pripremljenu, jer su u pjenugcu velike
kol i ]l ine ugljilnog di oksi da. U
podrumulbce ne | ege, vel uspravno

stoj e. Pjenugac j e dobi o I me p O

6C
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B Baden

znameni ti nj emal ki \
Babeasca Najvige se wuzgaja ri
rumunj ska crna sorta grogla.

Bacardi rum

najprije je proizveden u Santiago de
Kuba u destileriji Bacardi 1862. na
otoku Kubi, a kasnije i u Jamaici.
Emilio Bacardi, najstariji sin don
Facunda, izbjegao je s Kube zbog
pristajanja uz pobunjenike protiv
Gpanjolske, a za
kompanijan su upravljala njegova
brala. Gene iz
Kingston na Jamaiku. Nakon
ameri| ke
Bacardi vratio se u domovinu, a
njegov rum postao je sastojak
omiljena koktelaCube libre odnosno
ruma p 0 mi | ccagcalama
| z nmengjé i koktel Daiquiri, a
amer i | ki gener al
imenovao je Emilja Bacardija
gradonal el ni kom
je 1956. priredio veliki festival kojim

] e
sehmol ogi j e

Bakarska vodica
pjenugavo Vi
za | okalne potrebe I
izvanredne Kkvalitete ima ga sve
manje zbog odumiranja proizvodnje.

no (4 B a

Povijesno je utvrlLen
prezidi gralLeni od k
pol et ka prvog svj et

nsadnja oA |& potaldat carisauMaga O

Terezija. Prezidi (terase) protezali su

obseelbjdugizmij egke® 2s uki u

do vrha brda u prosjeku je bilo 88

okupaci | trasX uRreama predaj, | kadd su

Napol eonovi VOj nici
stoljelia boravili u
da snuljudima mprarijali
proizvod
Francuskoj su ljudi za svoje potrebe
peo®ozawondi IWood pjenug
prekidanjem prirodnog vrenja, kao

Sgnbooi sga.pr @Bazaodil a i

Bakarska se vodica proizvodila

je proslavliena Nobelova nagrada i skl jul i vo od domal
pisca Ernesta Hemingwagy, g ahtine uzgoj ene i
ljubitelja bacardia i koktela s in. terasama. s e gnj el
Vrl o e aromati| akgriot sadr gpovaudio s a

posto alkohola. Sigurno je jedna od
najpoznatijih vrsta ruma. Mnogo se
upotrebljava u
a pije se i sam. Postoje dvije vrste
toga ruma: bezbojii Carta biancai

z | at n Gajtade oro
Najpozrat i j i | e
dalje se proizvodi na Kubi.

tekulina. )
barBlakzar stk g e adij ®e pbi a,

rupama sa strana kroz koju je otjecala

Cijeli ] e

Butel | e s u s e | uv al

trenutke 1 pogte dragih gostiju, a

rijetki su Bakarsku vodicu proizvodili

rum AHavemad@jubi Biakar ska

odavno ne proizvodi

sazrelog na terasama starih padina

Badascony zaleva. Terase su zarasle, a
poznato vVvinsko srejdelgami [wnzo Bliat nuor uge
j ezero u MalLarskojFRranligkovi l poosl| jed

j edino

hrvatsko pjer
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originalnoj tehnologiji proizvodnje. Barbera

Radi o ga od groglaoirz al sgtrroeg Lia Kkrokjaa, dc
na loce stavljao etikete iz tridesetth cr veno vi no. U I'taldi
godina (kada se | loathererizAtbe iMonferta@. v i n o)
Vodica i Bakarski tokajac.

Bardolino
Balaton ukusno lagano crveno vino iz okolice
vinogradarski kraj uz Blatno jezeu sela Bardolino u pokrajinveneto u
MalLar skoj . Uz g aj altaliis e mosl|l avac
(furmint) i | agki rizling.

Barolo
Ballantine jedno od najboljih talijanskih crvenih

gkotski whi skey v rving prakzedi seed sbrte adbbiotoe t e .
Sadr gava 43 p 0 s t ookokcilmjestdhBarolau Pienhbots To

naziv firme koja ga proizvodi. je puno krepko vino, koje oko tri
godine zri u balvi,
Bandol pet godina i u butelji.

regija u francuskoj pokrajini
Provance, u kojoj se proizvodi bijelo, Barsac

crnoi posebno rugil ansatjoveviiano.vi nogradar s
Sauternesu u bordogk
Banylus proizvode | uvena sl a

mjesto u francuskoj pokrajini
Langeu@dc Roussillon, gdje se Beaujolais

proizvodi d e s er t n crajkod hyonea uBargundiji, doznatj e

banylus jedino vino na svijetu, koje  po (mladom) vinu beaujolais, koje na

i zuzetnio| pkagleaduwz. tr gi gte izlazi trele
studenom.

Barack Palinka Beauj ol ais mjsa@®vi rea

vrsta rakije koja se proizvodi iz crveni h vina s podr

marelica Potjele I zkod Lyorkea U Buoyendiji. Francuski

Kecskemet a u kbkoh azahsjdva da to vino bude

Svjetloguta je i zsnatrnjoavkava43 tpbatipe

alkohola. Pod nazivom Kajszin j al e nego obil ni bea

Barack proizvodi sBeaujolaid villdagecrveno Wno &djeu g uj e

se kao i druga pi [dalaziize35 sela redijeeBeaujolaRo
kakvol.i j e bol j e |

Barbaresco beauj ol ai sa, negt o |

poznato crveno vino iz Piemontau dosti ge kvalitetu vi

Italiji. Proizvodi se od sortaebbiolo posebno Il zdvojenih

I jedno je od najboljin talijanskih  regije, koje imaju pravo na najbolju

crvenih vina. apelaciju  (appellation  d'origine

ctntrol ®e) .
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B®n®di cti ne Black and white
francuski liker koji p @ od 19k®@t ski whiskey vrilo
godine proizvode benediktinci u sadrgava 43 posto al

F®campu po starom i tajnom receptu

od mnogobrojnog bilja. To je jedan Blackberry brandy

od najpoznatijin likera u svietu. | i ker od Kkupine odgo
Sadrgava 45 post mirisaal kohol a. U

prodaju dolazi nakon dugog
njegovanja. U trgovini je poznatikao Bodkbier

D.O.M. liker (Deo Optimo Maximo). vrlo poznato tamno pivo, po kvaliteti
Tol i se u baru, a | wmisokom i pgstotkun alkolwla -6 e | a
kao digestiv. Pospostguj e se u mal oj
kol i ]l ini pri sobnoj temperatur.i

Bols
Bergamotte liker u svijetu vrlo poznata tvornica likera
Il i ker od nar anlie, dr utgalhi jaal nksokheo| ni h
proizvodnje. je u Amsterdamu. Utemeljio ju je

1575. gdline Lucas Bols.
Bermet
vidi Terminol ogki Bomneetunderk
poznata vrsta rakijel akvavit.
Bi squit Dubouch® Posluguje se vrlo hl
vrsta dobrog ko a k a, sadrk@pdvdidlma.
posto alkohola.
Bonaparte
Bitter vrsta vrlo cijenjenog konjaka.

Boonekamp

cijenjena vrsta nizozemskog biljnog

|l i kera sa sadrgajem
[ vi ge. ma ggrak okuskie r i
intenzivan miris. Boja mu se na
svijetlu prelijeva i opalizira.
Originalni mu je naziv: Boonecamp

of maggbitter!

Booths
| i k ePPzZngta, tvornica  prvorazrednog
engl eskog dgina.

u
a gorkog alkoholnog p Pije se

t i | a.
0 hladan-\lodomazrofy len soda, . .
plemeni ta plijesan Kk

vinogradu I koja ©pre
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znal ajke pojedini Boubanwhisky gr og L a, od
kojih se proizvode slatka vina. Neka
od najboljih desertnih vina na svijet,
poput francuskih Sauternesa,
malLar ski h Tokaya
izbornih  berbi, proizvode se

Azahvaljujulif bot &

Borovnilna rakija
uobil ajeno I me Zgs
borovnice. Radi se od zrelih
zgnjelenih bobi ca
dodatkom  vode, vrenjem i
destilacijom. U nekim zemljama
nalazimo je pod imenom:

Spiritus Juniperi |[Nj e ma |
(Wacholdergist)
Steinhag
Doornhaat,
Machande |

Gin Engleska
Genever Holandija
Gen vre Francuska
Bor ovi | kiPoljska

Kranabitterschnap alpska Bourbon OldFas hi on u Ast al
kl ekov (Old-FashionGlas) i lijevo;

kod nas Bourbon Manhattan @ktail u koktel
Brinjevac Slovenija | agi (desno)

poznata vrsta whiskeyja proizvedena
Borovilno pivo u SAD-u.
proizvodi se u nekim skandinavskim
zemljama tako da se izmuljaju bobice Branntwein

borovnice, a zatim doda hmelj i oznaka za destilirana jaka alkoholna

kvasac pomol u koj epgial' aprovjii. hovim spec
S u: vinjak, gl jivovi
whiskey itd.

Brauselimonade

limunada napravljena sa sedadom

u kojojimadostaugli| ne Kk-i sel i
pjenugava | i munada.
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Brinjevac-borovnica.

Rakija dobivena destilacijom
provrele komine borovnice.
Popularna rakija u Sloveniji.

Brombeergeist
specijalna rakija koja se proizvodi u
okolici Schwarzwalda od alkohola i

sokabor ovnice. U njoj ima pribligno

45 posto al kohol a. Posluguje se vrlo
hladna.

Byrrh

u Francuskoj cijenjeni aperitiv. Pije

s e obi |l no-vodesng a soda

upotrebljava se i za mijeganje pila.

Osnova mu je vino.
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C
Canadian club whisky
Caloric punsch kanadska marka odl il
al koholno pile, tvornil ka mjegavina
koja je popularna u skandinavskim Capricornia
zemljama. i ker od tropskog v
Australije.
Calvados
Carpano

poznati tajanski vermut.

Carlsberg
poznato dansko pivo.

Cassis c¢cr me

liker proizveden od crnog ribizla.
Proizvodi se rakija i sirup cassis, a

Calvados u | agama debiv@w delod s &mdte sirovina.

Konzumira se i u bar.
francuski jabukov vinjak. Proizvodi pribligno 35 post o
se destilacijom jabukovca (jabukova Proizvodi se u gm@u Cassisu u
vina).Ci jenjeno je pifpprevansi.h Francuskoj
| u cijelom svijetu. Posluguje se kao
vinjak. U SAD se proizvodi pod Catalan
nazivom AppleBrandy i AppleJack. jaka i bistra rakija napravljena iz soka
Sadr gava priblignogedi2ermoest @rakleohel ame
(86 proota). omiljeno pile.
Campari-bitter Cava
u cijelom svijetu poznat i cienjen gpanj ol ska rijel za
talijanski aperitivni bitter. Sadr gav
pribligno 27 post chadis kohol a Pije se

vrl o hl adan -vodoma z rpiieio Bugagsko viaoo d a
U poslovanju bara prijeko je

potreban. Chabeso( gabeso)

vrista nekadagnjeg bi
Caldo de canna ) bezal kohol nog osvjeg
sok od gelerne tr snkale, kisékasioslatkastot r @p.s ki n

krajevima za pile . Kalié o] PaRirdnio zelienin@taima m
nalazimo ga WBrazilu kao narodno s patent zatvaralem

pile. Bijele je lpotebe kuflisase pratbom UtisBita
ugodnog sl atkog Mmpotu] s a | slilno e
razrijelenom mogtu od grogla.
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Chandy Cherry whisky
engl esko pil e, mjl e kaevi ma @smnwavii whi s
limunade.

Chianti
Chantr ® talijansko vino. N a
nj emal ki vinjak, ball vgacama.mphb i bl i gno
40 posto alkohola.

Chinabitter
Charmot pripada skupini jakih bitera (bez

metoda proizvodnjgepjeermajgawi hsvbpasu
u tankovi ma, g dj e bitere Stargagdarl l@tter,d Thorgea

fermentacij a, za rtrapfehitdku od Amet hode

traditionellefi, kojom se proizvode svi

gampanjci i velikiCiderr oj pjenugaca, kod

koje sedruga fermentacija zbiva u |j abul no vino u En

bod. Normandiji. Proizvodi se katkad i od
krugaka, postupak | e

Chartreuse vina iz grogla.

francuski liker vrhunske kvalitete.

Proizvodi se od ljekovitih trava i  Cinzano bitter

raznih koncentrata u samostanu vrlo poznati bitter, mnogo se

benedi ktinaca u jwugobij e bFrjaanvcau szkao jmi j e

Recept za proizvodnju velika je tajna

i Zznaju ga samo de€ikmangvenmauthr edovni ka
(o.a. tekst pisan 1998.) Postoje dvije talijanski vermut svjetskog glasa po
vrste toga likera: chartreuse veite kvaliteti i popularnosti. Proizvodi se

zeleni sa 55 posto alkohola i u vi ge varijanat a:
chartreuse jauné g ut i s a 4 38)bijelio slatkia suhi

alkohola. U baru ima istu namjenu b) crvenii samo slatki

kao i benedi ktin, Piaj eposé ugvurjleo stel audar
koli]inama od 25 isoddMm g. Proizvodi se

od 1607 godine. Ekstrakt toga likera

poznat je kao EIiGubhe9 v®g®t al de | a

grande Chartreuse68% alkohola. whi skey gkotske marKk
alkohola.

Cherry-brandy

vol ni | i ker od Cocecgla ] ev a soka.

Posluguje se kao abijgeGaviarj uil evr bezaglek:

cijenjen. Posebno gaciene Englezi. pri preml j eno od raz

ekstrakata i s dodat
Cherry Heering kofeina i ugl jilne Kk
liker proizveden u @ ns koj , opdoizved ljekarnik John S.Pemberton
tregnjeva okusa. 1886. godine i od tada je u
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proizvodnji u SADu. Prvobitna Cognac
namjena je zapravdila napraviti
ljekoviti sirup za ljude koji pate od

stalnog umor a Il mul i
zubobol j a. Dugo | e mi j egao
tajne sastojka u velikom Kkotlu

objegenom i znad ot
kraju je ustvrdio da sirup ima vrlo
dobar okus i odmah se prihvatio
reklamiranja nove liekarije. No na
nj egovu dcaCola s nije :
uspjela kao djelotvorni lijek, ali ni o
kao osvjegujule p - : odi_ne
proizvodnje Pemberton je na reklamu Konmj ak i | a% e za kon

potrogio 73,96 do uspi o | e
prodati @ca-Colu za samo 50 dolara.

Proizvodi sei kod nas u Zagrebu, a

kvaliteta je pod ameri| kih
st r ulinPras khaputak je tajna.

Posluguje se €kl o - (+4

Coca Cola je | ak presg )¢ | i Adjeda
bogilnjakat. S| i k S o i danas

poznaj emo (si mpat
bijelom bradom u crve o | odj ;
sal i nioda&olaj te je &venai malacrnas konjakom
bijela bojai boja Gca Cole. Beca ‘
koja | ini eca §ole,u s |
postala je najpoznatija oba na

svijetu. To je klasika suvremenog

“di ca s a

dizajna ambal age. je 1916.
godine, tj. tri godine nakon otvorego
natjelaja kompani j& jelaju je

pobijedio s | ugbenl tvornice

stakla iz Indijane. Bca je nastala na " 3@ ,
temel ju cracke gaijegr ﬁgh,’:\akz u
rebrast. Kako se prototip nije mogao
upotrijebiti u t addabivddeodprirsdhiti rAlddif Nijelima z a
punjenje stvoren je tanji oblik Vina iz vinogorj a (
gradiilu Cognac u
Francuskoj, u oblasti Charante. Samo
destilati dobiveni iz ove oblasti imaju
pravo nositi naziv A

konjak Agve
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alite

Francuska viada je 1909.god. Oznake starosti (ne vrijede za sve
donijela zakon kaj m s e t phmo zvolLal e)
odreluje podrulje na kojem se konjak
proizvodi, te kakvog kvaliteta mora *-Une ® jedna zvjezdice
biti i pod kojim se nazivom smije 2-3 god.
prodavati. ** - Deux dvije zvjezdice
Novi konjak ima svijetlu, stari tamro ®t oi | e s|3-8god.
gutu boju i fini ulkwsTrdis mithi zviezdiceKsy
konj aka oznalena |Ptoi has| ®phodket
(naljepnici) oce i to sa jednom, dvije VOT Veryold |vrlo star 1615
ili tri zvijezde ili krune. Kvaliteta se god
oznaluje i ovim i zvaRiivendld VOPi Very old
product product
Grande fing VSOPi Very | vrlo star 20 god
Champagne superior  old
Fine Champagne product
Fine bois VVSOPT Very,| vrlo star 25 god
Bon bois very  superior
old
Osim toga oznal en [[X©7 Bxtraiold r X0z Extaold
Vieux star Extrai Extra | Extrai Extra
Tr ®s v i egvrlostar
F.O. fine old (fin i Tvornica Hennessy ima posebne
star) oznake
S.O-  superior|izvanredan | SO Cognac stariji od 2!
old star godina
V.O.P: very old| vrlo star i blag XO Cognac stariji od 4!
pale godina
Extra | Cognac stariji od 7(
U cognacu s kvalitethom oznakom godina

Fine champagne mora biti najmanje
50 posto

Ac 0 g n a tvearfica

champagne, a ostalo mora biti od oznal uj e

ovako:

Petite champagne. Oznaka premier, |VSOP Cognac stariji od 2
boi s i disaviseiokvaligeti b o godina

hrastova drveta od kojeg je |Cordon |Cognagc stariji od 3
napravljena balva |Heuko] |gbddingACcOgna
odl egava. Najbolj acoid Koognkd stafibrsl
hrasta ljutike stara 8000 godina koji d'argent godina

se prije prerade Sgghi O |BcyhadBArif bde70
godi na. Od idcoghachbal ve godina.
dobiva bojuuke. djel omi T no Db

6¢

Mé&rtelp Bvdje proizvode
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Engleska oznaka starosti: Courvoisier
V.0. very old jedan od najboljih francuskih konjaka
V.O.P. very old pale poznat i pod imenom The Brandy of
V.S.0 very superior old Napol ®o0 n oce ddvendoisierab
V.S.0.P. |very superior olg nal aze se na posebni
pale obliku postolja topa, koje wvrlo
V.V.S.0.P. |very, very superio dekorativho djeluje (Courvoisierov
old pale top). )
V.O.C.B. |veryold (To gestoko pile [ kc
Champagne destilacijom bijelih
Brandy zatim poliva odr el e
V.V.E.S.O.P| very, very extra hrastovim | v a ma da do
superior old pale poseban okus/ nije dobilo ime prema
X.0O. extremely old i menu proizvolala, |
V.X.O. very extremely old biva, negoi naknadno. Kao mnogo
toga u Francuskoj, i s Courvoisierom
Cointreau j e pod Napoleonom. Napoleon
poznati francuski liker proizveden od 1 € kagu, na ratig

kore naranala s §oslayce; goweefacy SYRIH o qdqu
Cura-ao. Vrlo je glqnjﬁkpnénvo QM Ti der eniieg e ¢
likeru. U njemu ima 40 posto podnosid mirise tJeIesnlh Isparavanja

al kohola. Poslugujk®lsdeSH S&gadlaridd ©l

ikere od 0,030 I. Proizvodi se od S| ugajuli njegove n a
1849. godine u mj eZQOi'“u”egRQant'“r'saLP svoje je _
I j el ulijevao proi
Cordi aot M®d kO”J"?‘ka . _ _
visokokvalitetni ~ francuski liker. Naj legle je to bio
Dobiva se destil aC‘aaIIohsg%mutgzbZ@QyQ{@apa(y 0
vina meac i bilinih esencija. Emmanuel Courvaisier. aj
Posluguje se pri sE5BaNge nig héon%nélﬁ’ avapd |y
malim kolilinama B8O0%@¢fik®jnNalaRfil 1£a dO
iker e. Sadr gava 43 %8595 KPk NP4 eonovi
apoleon je bio zadovoljan njegovim
Cordial likeri usl ugama toli ko da s
skupina likera dobivena na osnovi | ha brodukojim je preva
konjaka. Obilno Ziahd| L‘?“'@M’Bk”a Sv..
postotak alkohola. stotina konj aka (neki
nekoli ko malih bal av
Court bouillon Okus toga pila nije
vidi: Kurbujon engleskim | asnici ma
sprovodili u suganjs
nazvali AThe Brandy
Bago, al i na francus

7C
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svakoj lmd od 1969., kad je bila200. Cr me d e likdtodkkave.

godignjica Napol eonova roLenj a,

ispod imena Courvoisier. Cr me delkgpoyeau

Felix Courvoisier, Emmanuelov sin, s okusom i mirisom na bademe,
osnovao je 1843.sjednimod Galloisa r ugi | aste boje ili b
kompaniju Cour v oipmozedne. i pol eo

proizvoditi istoimeni korgk, a

Napoleon 111. ga jCx, memadjeu iPiecncao umu i
odanost te obitelji njegovu ujaku | i ker s okusom na | &
Napoleonu 1., imenovao dvorskim boje, nizozemske proizvodnje.
dobavljal em. Dvadeset i tri godi ne
poslije Felix je Qmrnne ez r msg&og
nasljednika, no nljiekgeorvibog @ ineriarcii s a

nastavili voditi kompaniju pod istim
imenomi s istom vrstom djelatnosti Cr me Yvette
sve do pol etka 20.stsatrol jsellaat.k iOda mer0i9l. k

godine vlasnik je kompanijaengleske ok us om i bojom na | |
obitelji Si mon, kdosta alkohplae ] 0g Vi ge
povezala konjak Courvoisier s

Napol eonom, dodawgia- aol ogo

Napol eonovu silueltiukerl lpa g izvawdgin 0 C
takozvanu Josephininwbu, pokojoj i ndi jskog ot ok a Cur

se danas, osim po kvaliteti, raznih boja: crveni, plavi, zeleni,
Courvoisier pr epo zbezbgine Mgogor Se mposebljava ait a .
Daljnje spajanje te kompanije s baru, a pije se i sam. Na hladnom

velima (1964.) domj pet a ¢teerkiolnnaaksue u

Courvoisier doista svjetsku slavu. liker dobiva mutan izgled. Na toplom
mjestulke se vrala opet

Cr me de. .. stanj e. Oz seail (suk)a s e

pod ovim nazivom uglavhom  Extra seqvrlo suh),Triple sedtriput
razumijemo slatke, guste likere: s u g 8lang(bijel), Topazed gut kao
Cr mecadeao, cr me qQdaef raani |l | e,

cr me de cassi s (od borovnica),

cr me de menthe (©OuWr ameatov iocrea)n giet d.

Posl uguj e s e u | &g & ma XKojil i skeer enaj | e
Mnogo se upotrebljavaju za pousse Nar an| ast ] e, a sad
caf ®. al kohol a. aD rsgbnoj s e
temperaturi. Poslugu
Cr me d e svgetlopldve bojk e rlikeri.
p o okusu sl il an Cura-aou,
nizozemske proizvodnje. Cuvee
t a | est o korigtena
oznal ava odreleni ti
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vinari j a odlul il a proizvest:i poslije
pojedine berbe. Cuvee ne mora, kao

gto se misli, biti mjegavina vina s Vi
pologaja il:@ od vige vrsta grogla.

Korigtenje rijel:] cuvee ne podlijege

zakonskim  obvezama. Krajnje

banalno, ako sami proizvodite vino,

mogete na etiketu staviti svoje I me |
prezime i uz to dodati cuvee.

Cynar

Aperitiv: Cynar) i soda, | 1 st (pu
Cynar s ledom i pistaciji

Aperitiv napravljen od artiloke i
biljnog ekstrakta. Tamnos mel j e.
Posl uguj e s-wdom,s a soda

komadi |l em l i muna, naran| i nom

korom, te slanim prutifima ili slanim
datuljama.
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Danziger Goldwasser

73

Digestive

proizvodi se od ko , | 1 muna
gelera, kima, rugig , mugkat a
it d. Sadrgava mno 8§ [ 30%
alkohola. Bezbojan je. U njemu |

plivaju bezbrojna zrnca zlatne

pragi na, koja na -, dragavaju
sjaj.

Poznat je i pomenu Danziger Lachs
Pl

se hladan wu

Damson gin

engl eski l i ker na
bardaklije. Tamocarvena boje.
Decanter

engleski magazin, jedna od

najutjecajnijih svjetskih publikacija o
vinima.

Deinhard
jedna od najpoznatijin tvrtki za
proizvodnju Vvina

Destilacija alkohola

destilacijom dobivamo alkoholna
pila od raznih
j e Il zvrgeno
Prilikom grijanja alkohol se pretvara
u paru prije vode (vria 78 C, voda

na 100 C) . Prol azel.
hladi se i ponovno pretvara u
tekulinu.

k om
al kc

Dupewats s@gl.dePo s | ugu1 e
| i kersn(logjeS!talgV|i_a| kohol no I

uzi ma nakon jela rad
DioByROS vi dgina i gl jiv
po gr | koj mitol ogiji
Don Perignon

osobitok val i t et an gamp a

ime svoga izumitelja. Proizvodi ga
firma Mozxt & Chandon

Doornkat

ohl alLeni

Ledo" Do
smokvama g i t na rakij a f
preko borovnica. Sad

al kohola, a posluguj
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Omi | j ena | e odakleNj eDugaildik o] ,

potj el e. vrlo poznat vinjak u Zapadnoj
Nj emal ko]

Dosage

poes dodavanja gelera u gampanjac

Il pjenugac u posl jednj o] fazi

proizvodnje. Sl atkol a se dodaj e

gampanjcu u f or mi ekspedicijskog

l i ker a, kK oj i je mjegavina ¢gestokog

alkohola i g¢gelera.

Drambuie

| i ker gkotskeegemoi zvodnje. Proizyv

na osnovi whi skeyja i me d a . Pile

britanskog dvora. Tek od 1906.

godine proizvodi se za ‘trgigte. N a

gal skom jeziku l zvorno gl asi AAn

Dr am B uiidubodam odpifak.
Naputak za izradu pripada klanu Mac
Kinans a dobili su ga od princ Charles

Edwardsa 745.

Dry ginger-ale

bezal koholno pifle s okusom na
Lumbir, wugodno aromatilno, u usti ma
mal o pele. Proizvode ga mnoge fir me

u svijetu, ali je okus pifla razlilit.
Droga za likere

to su razni dijel ovi bilja koj.i se 1 st
aromom, okusom, bojom itd., a mogu

se upotrebljavat. za proizvodnju pila
jer nisu gtetni za | judski organi zam,

nego na njega djeluju stimulativno.

Dubonnet

aperitiv francuske marke. Pije se sam
| sa sodavodom, hladan. Proizvodi se
od biljnih esencija i aroma.

Dubouch
poznata vrsta konjaka
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E Eksport pivo

pivo vrlo dobre kvalitete koje je
Eau de vie (de vin) namijenjeno izvozu
francuski izraz za rakiju (vinjak).

Edelbranntwein

nj emal ki I zr az Z a naj kvalitetnije
al koholno pile dobiveno destilacijom
vol g@iitlairi ca, bez i1 kakvih umjetnih

dodataka: konjak, whiskey itd.

Edelwein

nj emal ki l zraz za najkvalitetnija vina
Ekstrakt

sr g (topive tvari) nekih materija
nami jenjena proizvodnj. pil a

Elixir

stari naziv za visokokvalitetne likere.

Elixir China Italija

Elixir d'Anvers | Belgija
Elixir Izarra Gpanj ¢

Encian

rakija ili liker dobiven od korijenja

biljke encian. Posluguje se hladan.
Esenc

koncentrirani preparat za proizvodnju

likera.

Eterilna ulja

mnogo se  upotrebljavaju u

proizvodnji l i ker a. To s u obilno
bezbojne il svjetlogute tekuline,
netopljive u vodi, ali topljive u

al kohol u. Vade se i1z kore: naranl| e,
| i muna, grapefruita, anisa, kima, ruge

itd.
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Facon

rijel koj a oznal uj e razrijeleno
vi sokopostotno al koholno pile

Federweisser
ml ado, j

oOog ne posve bistro vino, S
veli kom ko

il inom ugljilne kiseline

Fernet-Branca
talijanski gorkoslatki liker. Vrlo je

cijenjen i poznat. Sadrgava 45 posto
al kohol a. Posl uguj e s e proi sobnoj
temperatur i u |l agi za I|likere.

Fior d'Alpe

|l it ker na bazi alpskog cvijela i bilj a,
kristalima ¢gelera u b

Fortificiranje

dolijevanje ¢gestokih alkoholnih pila
tjekom proizvodnje vina, i to

najlegle kako b i s e zaustavil a
fermentacija. Ti pi | ni primjer:

fortificiranih vina su porto, sherry i
nag progek

Francuski vermuti

Chastenet, Noilly Prat, Chambery i

drugi . Pretegno su Asuhi A | mnogo se
troge u baru.

Frizante
Sasviml agano pjenugavo Vino

Fusel
rakij a od Krumpir a, u Nj emal ko]
narodni lzraz za | ogu rakiju.

7€
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G fizikalna i kemijskeb i ol o gk a
stabilizacija, ono s
Galchiano 0O C. zatim se u tankovima
talijanski biljni liker. saturatorima ili pri punjenju u butelje
zasiluje ugljikovim
Gambrinizam gaziranim vinima gotovo i nema
bolest koja se dobiva od prevelikog vezanog ugljikova dioksida pa se
ugi vanja piva. slobodni i otopljeni ugljikov dioksid
ubrzanije oslobalaju
Gambrinus otvaranja butelje, u oibu krupnijih
vrst vrlo kvalitetnog piva (kralj piva) mj ehuri i a, tzv. per
kojima su tim nazivima gazirana vina
Gamay na trgigtu |lesto i d
crna sorta grogla od koje se proizvodi
| uveni francuski Geli adi pebéaujdhhkes,
vino za studeni i prosinac. al koholna pil a.
Gastrozofija Genever

nauka o dobrom i zbvorrluo j edmzratpd [ aal koh
Proizvodi se u Nizozemskoj,

Gazirafampieitema pilidae)stil acij ombogatg enog
Prva gazirana pia poj avi | dodsaut ksae borovnica.
1832. godine pogtprijbel i Amer i kdabnacpost o
John Mathews izumio stroj kojijeu Posl uguj e s e hl adar
tekulinu ubacivaokahgijikhama dR26ksgi.d Od
(CO2). kl ekovali, engl eskom
Za razliku od prirodnih pjenugavih
vina koja sadrge QGikgl ji kov dioksi d,
koj i ] e nastao polsskatkgsta fakijar omirisdmakona.
posljedica alkoholne ferméarije, Proizvodi se u Berlinu.

gazirana se vina  proizvode
dodavanjem ugljikova dioksida iz  Gin

| el i | oca,h odndsno preko (dgin) bezbojna raki |
specijalnih urelagiat arPaecat oj(ij elbamnar a
razlika u kakvol i bdrovnicaij kiekei u, kommbmacii 8 g i ¢t
I zme L u prirodnihciitrugamar aniahromat i |
(umj etni h) pj enugatva h j evi nkaor i jZean an
proizvodnju gaziranih @j | e g | e korigaedar, kardamom i drugo.

rabe bijela i r j eRtoizvodi segu mhragint zemljgnrao z e )
vina ko) al3 pastd val. e  Klold nas: k Inevag v a |l a,
alkohola, 7 g/l ukupnih kiselina i 15 borovi | ka;

50 g/ | geler a. Nakon pripreme

osnovnog vina i obavi njegova
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Hrvatska |k | ek oval a d

brinjevac k
Nizozemski Genever [
Nji emalSteinh2ge

gin princa Charl es.
a @Junjper Green Organi¢mirisa
0 k u s anogbilj.mat i |

Austrija | Wacholderschnaps Dgin se posluguje u\
Francuska |Geni ~vr e tumbleru s ledom, korom limuna uz
ltalija Spirito di Ginepro dodatak sodaode ili tonicwatera.
Moge se posl udkat i u z
Najpoznatije vrste u Engleskoj: gelera. Najvige se k
London dry vrstes u hi h pilima, apmanjédis®@n.
gini Povi j ekna Otk (Eneska)
Plymouth gin se proizvodiod 1640 godine kad suse
Old Tom gin | je slatkasta okusé domal i vojngodignaedqg
Sloe gin liker proizveden rata. lee_kom_ k_altkl hrabrili su se
nNa oO0SNovV gutl jaji ma ADuch C «
kupina dginom za koje se g
holandsko (nizozemsko) nacionalno
pile. Pregivjeli voj
U svietu su poznate marke: KUl tocosn B og al kohol nc
Gordon's, Seagram's, Booth's, V) eérovali da, zahval,
Gilbey's, Walker's, Burrough's, tamnoplawh borovica, ima Ije}(owta _
Beefeater, Seeger's, Calverdkink, Svojstva. Povjesnila
Nicholson's, Sunbeam ... tvrde da je Amodud
uveo hol andski pl e mi
Jedinstvena botanprlaqg%kadfta,mﬁ%olgunjegzza
destiliranje dajeeng‘?SkaOQ’I jajdjays a . stBULbdaunlij'
suhole, gto je v KHan'FS‘rOZ;‘? M& Aanfle’ €

koktela ontrolirao uvoz i |
I konjak. S vremenom se uvoz i

Velina barmena n @793 dr]'sjJ emoglk kpnfrcglrgtl

English dryili London dryjer mu P 'olgotovo kad se pole
postupak destiliranja uz melasu od novootvoremm londonskim
gelera daje neutrdF8h'lo s, amfyq DLYI N

znatno razlikuju od nizozemskog, hekolitre, pa se govonlo da su
slatkogiigenevef aldg g na K@NQWRIC  britanske  metropole
(priprema se od borovica i zmja prosjelno godignje p
gitarica i i ma Ve|spvreﬁ1%ngt 0t akOpéemll?Wﬂol a)[
Popularni American dryslabijeg je estilerijama (2

okusa i majstori koktela ga zowu POl €0 se proizyv Od' ti

Amekani miA kao Slapt o POFNlibjo mp @y preeiistom

gin i okusom sloe gl ji ve. nqxw)tlgy Vlktorljansko doba dogip

britanski gini Tanqueray No Ten MUY jenazvi ozl ogl agenog p
finog je volnog okS§sSaVregnem 0z PriEniojie p
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postao je nezamjenjiv dodatak Grappa talijanska rakija koja se
koktelima. U doba hladnog rata dobivaodk omovi ca, | oza.
postao je simbol Zapada u 45 posto alkohola. Tijekom
nadmetanju s ruskom votkom, a odl egavanj a u hrast

fi 1l mski j unak, s Webiveotgmnil boju i okus maetanin.

Bond (007) reklamirao ga je u Posl uguj emaki ml hdgam

koktelui dry martini poslije jela. U posljednje se vrijeme
proizvodi s dodatnim mirisima,

Ginger-ale ment e, naranl e i1td.

vrista | i munade, i ma okus Lumbira.

Bezal kohol no osvj épareservaul e pi |l e, a

upotrebljava se | ¢zpaannjiojlesgkain az pk ¢ ms k i
vina, koja se proizvode samo u

Ginger beer posebno dobrim berbama te koja prije

vist piva s malim postotkom pugtanja na trgigte

al kohol a, dj el uj e n aojsnvajnej gea vdavjiujiee ,godi n

i ma okus Lumbi r a. godneulcama.

Gomme Guignolet
g e | egirupi koji se koristt za francuski | i ker od
mi j eganj e neki h pibraady)

G°sser Guinnes Slout

vrsta lakog bijelog piva iz Goslara tvornica koja proizvodi kvalitetno
(voda se uzimala iz rijeke Gose). pivo. Nalazi se u Dublinu (Irska)
Kasni | e s e pol el o ovu vrstu pi va
raditi u Leipzigu i okolici. Pivo se

| uval o u neozammd s pl jenim b

dugim vratovima.

Grande Champagne
oznaka za visokokvalitetni konjak

Grand Marnier

francuski Il i ker tragen u cijelom
svijetu. Proizvodi se na osnovi

konj aka, cura-aoa i naranl| e.
Sadrgava pribligno 38 posto al kohol a.
Posluguje se pri sobnoj temperatur.i

Poznat je po imenu cordon rouge
suhi i cordon jauné slatki koji ima
manje alkohola od prethodnog.

78



8C

H Honi gl i k©°r

liker proizveden na bazi meda i
Halb und halb alkohola. U litri likera ima 25 dag
gorki liker bogat biljnom aromom meda i 35 posto alkohola
trava, angeli ke, Lumbira itd.

Honigwein Met
Half medica; napitak od provrelog ili
proizvod AMar as k enéprevreldgimé&da r od
maceratadroga originalnog
maraskino destilat@®bojen je
prirodnom bojom. Sadrgava 36 posto
alkohola i 250 g geiera u litri. odlil]l
je aperitiv.
Half om half
likerpr oi zveden od cura-aoa i gor ki h
naranal a. Posluguj e s e proi sobnoj
temperatur i u obil noj | i ker skoj | agi

Proizvodi se u Nizozemsko;.
Sadrgava 38 posto al kohol a

Heidsieck
poznata marka francuskog pjenugca
koji se izvozi i na engleski dvor.

Henkell
poznatanar ka nj emal kog pjenugca

Hennessy
marka konjaka svjetskog glasa

Himbeergeist
rakijia od malina. To je bezbojna

tekulina sa 45 post o al kohol a.
Posluguje se hHReBadna u kolilini 25
g. Najbolji se Himbeergeist dobiva od

gvarcvaldski h malina.

Hippokras

vino s medom i mirodijama.

Omiljeno pile u srednjem vijeku

8C
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Ice breaker

u prevodu ledolomac. Grof Stephan
Keglevich, kreirao je 1 votku
Keglevich 1882. god., na osnovu te
votke danas se radi ledolomac s

dodatkom devet vrsta vola: lubenica,

smokve, jagode, kokos, marelica,

krugka, |l i m@gmums kber es kv a,

bobi ce. Pije se samo, rashlalLeno na 3

C (isto tako mora bit]i rashl alena i

| aga) , al i s e I st o t ako sl age S a

sladolednim  kupovima (ledenim

specijaliteti ma), i volnim sal at ama;
[ r slage se u

nj egov vol ni kar ak
koktel i ma, a odl i |
gampanmj ce

t e
no s e spaj a s a

lzarra

francuski |l i ker . Gut i sadrgava 40
posto, a zeleni 48 posto alkohola.

Proizvodi se od meda, armagnaca i

bilnog koncentrata (Izarra 1

Zvijezda).
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J

Jabukovac

(franc. cidre, englCider) jabukovo R Y
vino. Al koheblposto p
alkohola, dobiva se vrenjem jabuka u

drvenim bal vama. I j ega
S vodom. Vrlo  popularno
osvjegavajule pil oi zvodi

I pije u Engleskoj i Normandiji
(Francuska). Proizvodi se od jabuka
slabjih  kvaliteta. Ponekad se
proi zvod:i [ (19333
proizvodnje nalik je na pces ; :
dobivanja vina. DédavatpBbemr ge) eviana
povel ava s e postotak al kohol a u

jabukovcu. Posl|l ugujuev emneo Iglpadcdg m.l sRioj e/ i
se sam i u bolama, ali uvijgk hladan. engl eski m i menom AStI

pojam je kvalitetnog
Jerez vino Engleskoj. Dobilo je ime po gradu

Jerez de la Frontera, u pokrajini Jerez,

na atlantskoj jugozapadnoj obali
Iberijskog  poluotoka. Vrlo je
kvalitetno, bogata I
tamnogute boj e, suho
navedene odlike, potrebno je da

odl egi nHa godima.nNalon 4

odl egavanja dobiva i

: Soleras ili Dottores i najstariji

o] Napoleoned. Smar se da je
! _ f najkvalitetnije jerez vino Moscatel
Geri (vedherry) del Paja proizveden

sorte. Pije se bilo prije jela, kao
aperitiv, bilo poslije jela kao desertno

pil e. Posl uguj e s e
kol il inama, hl-20d an.

posto al kohol a. Pos:
vinu | e razl il it. Nem
slil nosti ni veze s

|l i kerom gelbrangyem (che
Tradicija proizvodnje vina u Jerezu

polinje 376. g . prij
biljegi i zvoz vina u
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Maura taj kraj dobiva naziv Sherishm

zatim Xerezt e konal no
se i danas | esto
Sherrya ima vige

upotrebljavaamontillado (40 posto),
cream (slatki T 36 posto),fino (12
posto) ioloroso(12 posto).

Taj gpanj ol ski
Somerset  Maugham proglasio
Anajboljim pilem

Glavni tipovi ovog vina jesu:

1517
alkohola, svijetle
boj e, s uh
se jako
10do 12C

20 posto alkohola
zl atnogut
Posl uguj e
temperaturi d 12
do13 C

odl il ne
zlatne boje, 2/
posto alkohola
Posl uguj e
temperaturi od 1!
C

lagano pitko vino|
Posl uguj e
temperaturi od 1(
do12 C

vrsta posebnol
odlilnog

I zmeLu I
Oloroso

zl atnogut
(|l esto se€
S a z1 at
vinima s Malage)
Sadr gi 0 (
posto alkohola

Finos posto

Amontillado

Oloroso

Manzanilla

Palo
Cortado

Pajaretz

J e
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Rayas predstavljaju
rez. Sshkeurpyi nu
naziva |ppfemnitbil xere
vI st a.| kvdlitetp ¥ 18@pesti s e
alkohola

S h ePogtoje tri vreteRaya(®), DE@sRayasp i S a C

(++) i Tres Rayay + + +) i sl ug
nAar eszvainjjeetfiu i mi j eganj e
vrstama.

U trgovini razlikujemo:

brown smeli ge

sherrya

sherry dor sherry dor

sherry lighttsvj et l oz

golden

sherrypale |[svj et | |

sherry sec suhi ger

sherry dry srednj e
Jim Beam
amer i | ki Straight Bo
poznat po kvackitetdi
Johni e Wal ker poznat
gkotskog whi skeyj a.
dva tipa ovog pila:

Johnie Walkel

Red Label.

Johnie Walkei specijalno

Black Label | odnjegovan

whiskey

Johnnie Walker
Al vo Get al f naj pr o
whiskey na svijetu i najvjerojatniji i
prvi whiskey, za vel
su popili.
Pile je dobilo i me
Walkeru koji je 1820 u Kilmarocku
(Velika Britanija) otvorio
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prodavaonicu u Kkojoj je prodglao

svoja vina, gestoka pila i drugu robu.
Njegov sin Alexander, koji je,
preuzevagi trgovinu, 1850. postao i

veletrgovac. Whiskey je nazvao

Walker's Kilarrock Whiskey. Kako

je Kiimarrock bi o sredigte trgovine
tvidom, raznom drugom tekstilnom

robom i sagovna, mnogi su brodovi

iz njegove luke odnosili trgovce do

drugi h trgoval ki h lTuka i vral ali I h i
nji h, a oni s u, bag kao i mornar.i, SV
vige pil:i Wal kerov whiskey. Poslij e
trideset godina obitelj Walker se

preselila u London I, nastavljajuldi

us pj e g nioconde eveja twrtku
nazvala John Walker & Sons LTD, iz
pogtovanjoau ipneanma

utemel jitel]u. Poslij e ol eve smr ti
treli ] e sin, I menom Al ec, pol eo
voditi obiteljski biznis i osuvremenio

tvrtku. Za njegova ¢givota (umro | e

1908.) i whiskey je dobiame po
imenu tvrtke. S promjenom imena
stigla je i etiketa, koja je gotovo

posve jednaka danagnjoj . Njezin e
aut or bi o poznat. sl i kar [ crtal
stripova Tom Browne. | tek je tada

Johnie Wal keondgnasmjegten u b

kilometre prepoznatljiva oblika,

zaistakremo u osvajal ki pohod po

Zemljinoj lopti, kojom i danas

Akrepko koralai, kako kage rekl amni
sl ogan, Ai ako je rolen jog 1820.

godi nehf.
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Kirsch
Kagor tregnjeva rakija. S
sovjetska desertndb5vipmastse tai kiolhmi ma.
okusom. hl adna u mal i m K

Upotrebljava se za I
Kahlua flambiranje. U nas je proizved
meksi | ki Iiker od Mamske, proizvodi se i
u Nizozemsko;j.

Kirschwasser
Kakao liker tregnjeva rakija pro
liker s okusom na kakaa. Sastojiseod vr st e al pskih tregan
kakaa, gel era i a0 rkao hlod jaa sSeadprgaivav o d
pribligno 28 post oaliwdhal aScihwiald zdvaad d

gelera u Iitr
temperatur.i u

i . Pmpolduguj enesempr i Sclhwar
| agiKizachwkheser .

P r S apdar dgas

skupini gustih likera. al kohola. Mnogo se p
i €anskoj.

Karboni | ka maceracij a

poseban nal in pr Kil 2zkodmj a crnih

vVina, uz pomol u g fakija slokusoma na Elekibdras/nicd, a .

Beaujol ais se

pr oidohiva dse destilacihom nprdvrklio m

maceracijom volnih komina u koj
plodovi kleke (borovnice).
Kava liker
isto kao kakao liker, samo je umjesto Kokosov liker
kakaa kava. gusti liker s okusom kokosa (npr.
Batida de Clco). Or i
Kengur-vino Brazil a spodtoakehola 2 2,
(cissus)vi nol i ko pile od tropskinh
lijana koje se radilo u Australiji. Korea grog
mjegavina 1 dijela 1
Kersebeer coca-cole.
(kirse-baerKopenhagen) poznati
danski vol ni | i k e Koriftskdvind an na Sherry
Brandy) od tregnjesvat estubjagedbevianad
soka vignje.
Kralj Samo
Kimel liker Liker iz skupine pelinkovaca,

liker s jakim okusom kima. Taj liker

nage peimal28 posto, § strani
40 posto
hl adan wu0¢.agi 25

proizveden od alpskog pelina i drugih
gor ki h trava negkodI

al kohol aorBaslia@m,. e Vsé ovilonp



Sl oveni ji. Posluguje se u kolilini od
50g.

Krugkovac

Krugkov |l i ker . Proizveden od

macer at a krugaka [ umj etno
aromat zi ran iz fine odstajale krugke.
Vril o g a cijene, narolito gene.
Sadr ¢ 880 @osto2atkohola i 300

g gelera u 1 | . Posluguje se pri sobno
temperatur.i Il negto hl adnij o] u
kolilini od 0, 05 I
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Lager Bier
odl egano

pi vo bo

namijenjeno izvozu.

Lambic

belgijsko pivo napravljeno od zobi,
prosa, bukova gira
slada.

Li ker za dijabeti
poluslatkasti liker proizveden na

osnovisaharinazai | abet i | aft

Lime ili limonelle
naziv je za vrst |i
bilke poznat je

muna. Sok ploda te
pod imenom lime

juice. Plod je tanke kore, okrugao i

sitniji od limuna.
Sok |1 me

i 11 | i mon

od originalnog limuna.

Likeri
j aka al kohoogal e pi
raznim karakteris
gel erom, aromom, b
ul jima, ekstraktim
itd.
Slatk se piju kao
digestivi, uz
kol al e i
Gorki likeri su aperitivi, a
piju s e
obroka
Neki od njih su poznati i pod nazivom
gelul ani l i ker i, k
vlahovac, orahovac.
Specijalni| su gusti emulzioni
likeri kao npr. vinjak ¢

87

ar

el |

ao

e

, pge

jajima, krem| o k o
liker i dr.

Posl uguju
Faikele i(kbje tag
biti razl
ukol i | ini

g . Po g
odrelenim
ozcenj i el
posl ugi ti
obi | ne-vade. i
Kage se d¢
Maintenon (Menteno
I zmi sl i1l a
njima okrijepi staros
svoga suprug
francuskog kralje
Luja XIV. Od toga
doba ne zna se brg
raznim vrstame
rslatkiht o alkoleolnik
pil a, KO j
poslije jela uz kavu
NeKki s u
Dclielom svijetu:

prediez v g d i
lfranouskin trapéstai |
(vrl o sta
strog

crkveni red, kojima je
glavna karakteristik:
gutnja; pr
trapist), benediktina
(takolLer
proizvod). Svim tim
vrstama oshovica |j
al kohol , ¢
) raznog Ipilja. IKvakiteite
alkohola i njegove
starost, bitha je
kvalitet.

se da su trapis
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njegovali alkohol i pc
40 godina, dok ni
dolLe vrij
njega naprave -
gartrez (¢

Liqueur d'Or
poznati francuski liker.

Luxardo
poznata talijanska tvrtka alkoholnih
pil a.

Lozoval a
(komovicatropica) destilat  je

provrele komine (t r opa) grogla.

Proizvodi se u svima vinorodnim

krajevi ma Hr vat ske.

najmanje 30 posto alkohola.

Sadr gava

88
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M gto biva

sve ar omat
Maceracija Madeira [t akolLer wvr
maceracij a 0z nal aVvwerdelhoa koje na fili bukej n|e
tvari namol ene i Vagledran eskatoa n e Wido,
obi | noj temperatur ibuob viadomaal kabol u,
kiselini, lugini i]li etlefBavnotegde
Macerat ) Magen bitter
to je tekudgienlai vdaonbf  __
mj egavi ne macer ac kRN ] 0 S e

upotrebljava za dobivanje likera.

Madeira
portugalsko likersko vino koje
potjele s istoi men . Svjetskog
je gl asa, sadr gaval 4.+ 0 posto
al kohol a. Mnogo s eMagenbdtgr liket augik uhi nj i
sercial suh i boje miladog gel ul aingorlkiikelri ker , |
vina sadrgava ekstrakte p
verdeiho | srednje sladak Uzima se protiv bolo
naj vige s probavnom traktu. S
aperitiv i digestiv razlilite postotke a
boal(bual | sladak se pri sobnoj temperaturi od 50 g.
malmsey [naj sl al a Sinonim je za gorke likere.
sorta o
vintage |od| e g an ood Maiwein
Madeira | najmanje 30 goding vrlo kyalitetno vi_no S dodatko.m _
Obavezno deklariran zalina, gelera 1 pri
godina proizvodnje je popularno pile wu
Solera okusa K o]
Madeira |n a geri, Malaga _
deklarirana VISt proizvodi se od pol
grogla i ( mugkatne sorte u
(Gpanjol ska). To | e
O-old |star Sadrgava 12 do 15 po:
Dry suh posto gelera. Tamnog
Old dry | star suh mugkatnog bu‘k ea | g
Madeira | suho blijedo okusa. Posl_ugUJ e s¢€
sercial | aperitivno vino, koje desertna vina u kol
ie u pruvi Najbolja malaga dobiva se od Pedro

Ji menez grogla.

8¢
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vignj e mar aske. Pos
Mal ol akti | ka f er mesabnatemperaturikb ol i |-50gi 30
pretvaranje j abulineu ul ami i jzeal nui ker e
kiselinu u vinu. Daje vinu Maraska.
zaokrugeniij i, bl agi okus. Provodi se
namjerno, al i se Maro g e dogodi ti i
spontano francuski naziv za rakiju dobivenu

destiliranjem groglL
Mal t egki krig Poznate suMarc de Bourgogne
Malteserkreuz Aquavit, proizvodise Mar ¢ d.e D° 1l e
u Berlinskom naselju od A/S de Marie Brizard francuska tvornica
Danske Spritfabr i kkérae rsvjetskBgr wlasa. pMarted
salinjeno je 18. vyelbj aledndebod 4 cognlica | e
kristd no prozirno pidvjetskogglash3d post o
alkohola.

Martini e Rossi
Manastirka talijanska tvrtka koja proizvodi:
rakija gljivovica dobivena od gljive
MalLar ka. | stil e Vermouth s v prgssgmcrveni,
kvalitetom. slatki

vermouthi dry | bijeli i suhi
Mandarinetto vermouth i | bijeli T slatki
j ako al kohol no p i| hia®dco S okusom
mandarine

Marsala
Maraschino Maraska sicilijansko vino s\
vrlo fini bezbojni liker svjetskog koj e s adrppsiovatkohalao 2 4
glasa, proizvodi se Ve got ovoTd5Pe sl atko vino, .

godina od vignje malriss0g.iupodddjavadeilu
Dobio je mnoge  Kuniizapikanttedmake. Proizvodi
nagrade. Mnogo se $d j @dsam ag&wilmeé i niaz
2530 g a posl uguj eteneljnih aviha kofinda dei dodaje € .
U baru je nezamjenjiv kao sastavni zagu gt eni mogt , Ost
di o koktela 111 K @lkohok aNakor .nekdilledr godak i n o
proizvode mnoge tvornice U  dozrijevanja u podrumu razvija se
inozems$ v u , narolito agwormdtadki i .fiali bar
daleko zaostaju za onim zadarske Raz | i kuj e mo | et i ri
proizvodnj e. Pae i thardalskid dinagt enj u b
stoje uspravno.

Marsala Fine | 17 posto
Maraska core alkohola
liker od originalnog destilata Marsala suh i 18 postd
aromatil|l nog macer ag@aMm. | dioBolal | at| a

9C



91

(superior old stavlja led, rakija se zalijeva hladnom
marsala) secce vodom, koja tada mijenja boju i
Marsala sladaki 18 posto postaje mlijelno bl i
S.O.M. alkohola Jednako se posl uguj
(superior old aperitivi Per nuosd i F
marsala) dolce masti kom moge se sta
Marsala ne smije koje se drgi u wustim
Vergine sadr gav e Narodno pile u Maked
dodat ak
mora pokazivat Mazarinliker
18 posto slil|l an benedi kti nu.
alkohola iz francuski proizvod.
vlastitog vrenja
Marsala sadr gi Melasa
Speciale alkohola, na za nas je interesant
trgigte I sirup. To je ostatak pri proipdniji
srpnj a gel er a, a mnogo se |
godine  poslije dobivanje razni h al
branj a ruma i | istog al koho
nakon
odl egave Menta liker
mjeseca u gusti liker okusa metvice (mente),
bal vama. zelen je ili bezboj
Posl uguj posto alkohol a i pr
kao  aperitivna gelera na 1 |. Posl u
vino l' i kerskoj | agi
Mastika
dobiva se destilacMeMtdm voine komine
u koju se prije destilacije stavi anis. gusti | i ker s okusom

Destilacija je ta&lkdeniodeageinamodea bit
destilat prelazi preko smole zvane

mastk sk as) i | og n e kMethodediaditonglle; a. U

njoj ima najmanje 40 posto alkoholai ( met odo cl assico) |
velike koliline e€éiKehad®haubPjanwuhasiah
Poslugivanj e: u dayse dal \éna proigvpdg dednakem
veliline-3ktkealedanasset @hnol ogijom kao i
koje se nalije 3®0 gr mastke i Kljul ni el ement tradic
nadolije sodav ode i | i o b iept fla se diyah fermentacija, koja
Mo g e s dti i mpaekbokbdcke vinu daje pjeodugavos
gel er a, koja se stavi na specijalnu
vilicu, a vilica na rub | age. Ako se n
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Mezcal Mirin
poznat a gestica (vrlo rslatki sake, radilse gddjepljiced
agave) iz j ugnomekgel kaje atidinogaaviias se

Oaxaca (sredigte pr dliazpvandn jsemajter ak opdi |
gr ada Mat at |l an u plminiazivmige r wgpeotirrea | |
drevne Mitle). Pravi mezcal mora biti  jelima. Od mirina se pridodavanjem

con gusangs crvom). Cry mezcalu fino samljevene rige
daje posebnu aromu koju ljubitelji

me z c a e | aju. sabMeksikamce  Mobby

€
C

crv je poput skakavacaimravljihjaja, pi |l e proi zvedeno od
tradicional na hra(nlai | bkeni gut & amadreo]
neobil no gt o j e Pod asfim imgnom praizvedc se u
upotrjebljen kao Jaalnion Aamerriackii j al kot
me z c al gto se d o @abukaabresaldh. pl avog

agavinog kaktusa, istog onoga koji

sl ugi kao sirowali naMonastiqua tekil u. Me z c
je rakija po kol iljiunginoalnkeahdlkaa | eidmiatk @
teki |l samo gto jbenediktn@n okus mal o
rafiniraniji, a mezcal grublji. Mezcal

s crvom pije se | iMednshinea u Oaxaci prij

nego gto gutnu pr vj e efiglivarksizrdzislermgu pr s
umo | esal de gusanoodnosno za kukuruzni whiskey pripravljen na
posudicu s mj elgiav iAdoomadnn vinal,i nsi u v

T T T - ilegalnoj destileriji.

Metaxa Monte aguila

grl ki vinjak sa 46lkepmaoinavi raakpapnaa luka.s

Opojno ] e pil e d $aimaike.e n o suhom

destilacijom drveta. Upotrebljava se

u industriji boja i lakova za gorenje. |  Moselwein

u mal o] kol il ini vrvird oci j enjgtheat annf e ma

| judskom or gani z muwbalafegeMosel e n i ga

zabunom upotrebljavaju zaavljenje

umj et ni h alkohol nMhgtpil a j er ] e

organol eptil ki vribok slgrlagl aet inlarsdmo

alkoholu. gogLani h bobica od el
|l oze. Zakonom je u mi

Mirabelle najvige 2 posto al ko

francuski aromatizirani liker

proizveden od gl ) iMoawijsorte mirabell e,

dozrijeva nakon 3 godine rakija dobivena od r

do 45 posto alkohola. Proizvodi se u
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Ni zozemsk
kol i |-50Q.i

50

Mumm

francuska tvornicg a mpanj c a

Mumme

starinsko pivo iz Braunschweiga.
Pivo dobilo ime po pivaru Christianu
Mumme iz istoimenog grada koji ga

0]
25

je napravio 1493. god.
Postojale su tri vrste:

Posl uguj e

Jednostavno

einfacheinfeltige
il Stadtmumme

dvostruko

doppelte ili
Schiffsmumme |
englesko Mumm
bilo je
namijenjeno  za
izvoz u Englesku

Erntemumme

pilo se kroz
| it avo
ukoliko se
obojilo  sokom
tregnj e
se
Kirschenmumme
i (kao dodatak
upotrebljavali su
se | cvjetovi
bazge, ¢

Pfaffenmume

pul ki n
pivo koga sy
svel eni g
bolesnicima koje
SU poOS| €

Schiffsmumme

pivo koje se pilg
ujutro  umjesto
kave il
17. st.
proizvoditi pivo

nazvano

S

e

hl

93

adna
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N crvenkaste I svjetlo
slatka.
Nanoval a
rakija koja se dobiNody-Pkah d |getenavo |l lu doda
nana, bilo u toku destilacije ili u extra dry etiketa
obli ku ekstrakt a. NBmnt® v a | abijeli®8dr gav a
35 do 55 posto alkohola i ima okus i posto
miris nanemente. Noilly Prat, | crveni
rouge
Negrita rum
vista ruma koji SNutsr gava 44 posto

alkohola. Proizvodi se na otoku npaziv za razne vrstaurgundskih vina
Martinique.

Nescaf ®

ekstrakt il zralen iz zrnate kave. Z a
prirelLivanje je vrlo jednostavna. U
kuhanu vodu seistavi glilica kave
ekstrakta, promijega, zasl adi i kava |
gotova.

Posebna je vrsta ove kave bez
kofeina. Ta brzopoteznd instant
kava osmigl juel®dd. j e u SAD

god. I to od | ajoljubca japanca Satory
Caat oa, kemil ar a Koj i j e givio u
Chichagu. Pet godina poslije

G. Washington, takolLer kemil ar,

pobol jgao je postupak dobivanje topl e

kave i prodaja je neprestano rasla.
Tijekom 1. svjetskog rata
Ministarstvo rad SAD-a kupovalo je
instant kavu za potrebe svojih snaga.
U 2. svjetskom ratu kupljeno je 117
milijuna tona za iste potrebe. Poslije
toga instant kava osvojila je svijet.

Nipakombin
sredstvo za konzerviranje groglanog
soka koje sprelava alkoholno vrenje

Noilly Prat
francuska tvrtka poznata po
proizvodnji kvalitetnih vermuta. Boje
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Obstbrantwein

vol ne rakije koj e s e dobivaju
destilacijom volinih komina u koji ma
j e prethodno Il zvrgeno al kohol no
vrenj e: gljivovica, j abukoval a,
| ozovala, krugkovala itd.

Old Tom Gin

vistas| at kastog dgina

Orange Bitter
proizvodi se od kore gorkih sevilla

naranal a. Nj i me s e samo
aromatiziraju mijegana pila. Jedan j e
od najjalih bitera Kkoj.i se koriste u
ugostiteljstvu.

Orval pivo

tamno pivo trapista iz Orvala

Otard

poznata mark&onjaka

Ouzo

grl ka rakij a nal i k na masti ku.

Naj poznatiji jJe grl ki aperitiv. U nj o
ima 45 posto alkohola. Ouzo se

p 0 s | u dgnezedes male zalogaje

poput sardina, |iganja, prgenih tikvic

| rakova, salate od hobotnice.
Tradicionalno se lagano pijucka s
drugtvom u kasno poslijepodne
tijekom nekoliko sati. Ispijanje ouza
ubraja se u neku vrstu umjetnosti.

Smatra se da potjele s otoka Lezbosa

I da se destilirao jog u star o] Gr | koj
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P Peach brandy

poznati engleski liker od marelica
Paleale (apricot brandy)
svieth engl esko pi vo vodel e
kvalitete Pelinkovac

Vidi: Absinth
Palmino vino aromatizirani liker proizveden na
posebna vrsta palme koja raste u bazi pelina s alkoholnim volumenom
zapadnoj Africi i odu@®BojdoA®é&r i%ci Okdso
| 1 J 1 h s e pl odovaldadel imeld s Hoedtskay osu
al kohol no pil e nalngjpoznatie vinarke. Maraska

Naregu se cvatovi Pgiskbvati | Balel k Peknkoyac i z
njih kapa vrenjem se pretvori u (proizvodi se od 1862.)
alkoholno pi e s mal i m pPosrnadtik prel i nkovac:
alkohola. l.

proizvodi se od sirog crnog vina i

Pamplemouss crnog grogla (portug
ili grapef r ui t . Kri ganabcerjee pbsmenar el o, ol
naran| e. Bogat | e iliwokvaenii hobicaa i gbjasi 8 e

njegov sok mnogo upotrebliava za gr ozdovi ma da mal o wu
prirelivanje osvjegeavaljade hunbpil vake. !
mal o preko polovine.

Parfait amour se sl ogi lawxa, s3ihgtharp
liker napravljen na osnovi vinjakai vani |l i j e, 1 kg grogt
raznih ugodnih @ma. il zrezane na krigke,
usitnjena oragka, k o
Pasterizirati i ligle pelina. Na 1
zagrijati pile70do5t &mpe&raatdirse g%8 er a
C. Na toj temperaturi ugibaju ¢gel er a, koj i se posp
mikroorganizmi koji uzrokuju vrenje  prelije vinom. B&A va ne smij e
neprovrelih t var i jspungena do |lvreamjer s® sjekam e
pil e upotrebljivorenpaa vbtameni povel
saluvani . dobro zatvori i nakon 2 mjeseca
pelinkovac bi trebao biti gotov.
Patolno ulje Il.
il Vi gi al kohol Sast®tjwar:a 1s8 kogd gel
bjelanlevina u vrsyjeenge galpkeolhionnano(gdugi
vienj a. Sadr gavajvindega 3 rlakriakegi:¢ @eg 1
komovica, vinjak, pgling.i vovica i druge u
raznim kolilinama.Gr@tndtircee dgelliujae nako:
ljudski organizam. posudu (velu i plifu

gel er om. Karamel i zi
Tijekom postupka gir|

9€
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miris. Kad gel er d/8b|ingosnovibrahdyjau |s me L u
boju podlijte mlakom vodom, 4 | naosnhovi ruma
promijegajte I 0 sVI§& |nzaa] edshmo v mall
Aprokrl]l ajten ( pr ok u hwhiskeyia) . Vrul oj
smjesi dodajte jednu isjeckanu 6 | na osnovi votke
granlicu. Promi jegajte I ostavite da s
ohl adi . Dodaj te r aphéapplebranByr omi j egaj te |
ulijte u staklenke. Ostavite tako 5 | | ke r il rakija od
dana, podijedite i prelijte u prikladne se hladna
boce.

Pivo
Perlwein

lagano bijeloun o0 s mal om Kk

alkohola I umjetno dodanim

ugljilnim dioksido mosfere.
Podsjeia na pjenu | , ali to
ni su. U Njemal koj k&=t o pod
nazivom Peelender Riesling, B i O

Perl wein; u Francu,_ | land i u
SAD Cracklingwine . ] e s e

hladno.

@
Mor - <
e h %
< L 2%
> \ i
&7

Pernod Sy
aperitivno pile s ~ Ma anis.
Mnogo se proizvodi u Francuskoj. U Pi v o i | aga s pivom
njemu ima 45% alkohola. Prviputga Pivo je najbolji dokaz da nas
je proizvela istoimena firma poznata Svevi gnji voli i gel
po zabranjenom absinthu. (Benjamin Franklin)
Perisco Pivo je pile koje s
talijanski naziv za liker koji se v ode, j el menog sl ad:
proizvod.i od b a d doglatkom i kvikseaj t i posebnim
marelie. Vr |l o j e ar o nmmoptesoma alkoholnog vvirepje tbézi
Posl uguj e -5s0e ghluadadng B2ts5z haci j e, tako d
likere. al kohol, wugljilni di
Proizvodiseve ti sul ama goc
Pimm's od 12. st. u njegovoj tehnologiji
tvrtka N. D. Davies iz Londona pol eo se upotrebl ja\
proizvodi @gest ti pSovwoa ervarzsitiani tziah ipni.i a:
Zbog sadrgaja bjelan
1 'lna osnovi d dekstrina i hranjivin soli pivo se
naranl| e ubraja melLu ¢givegne
2 | na osnovi whiskeyja zbog sadrgaja alkoh

97
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kiseline 1 aromatil ni h Krgsettlai pri premal: p i
dodataka, u ugivalpagenDolbroog psivadamor &ad
biti bistro i1 sjajno, ugodnog mirisa i  piva i postojao je pravilnik po kom se

gorkastog okusa. Piva ima svjetlog ut vr Li vao sadr gaj e k
(bijela = prireluj)Sumesaai so givopupatrebijalah og 1 |
j el menog sl ada) i rtaazdswhg kao Nek,d&ad oj¢erskih n o
mnogi i ne znaju da se pivopijeiza obi |l aja al i [ k ao n
vijeme o oka a ne samovazmed&gaval. su ta
obroka, ili samo u toplije vrieme pogale i zralivali na
kada velika velinaatodriugmoandii hd amiujteaggail
gel. izl agal. suncu, d
Pivo su radili, a fter menmatlaciij komzunna rta
j 0g star.i Egi pl aioi , stanovni ci
Mezopotamije, Armenci, aliistotako AUst a gsaw zadovolijne
I Grei i Rimljani. I Spunj ena Zapsao p@ v o mf
Povjesnil ariaggasitarnsenpoonzinjaet ik Egi pl ani n
s e | j udi odbaeci vBgijpimani owal kuo | ar i |
skupljalkog nalinasv®ijwotnaajimlradden| obw k
stalnih naselja | madiimpol el i j ek Uganj jdat

na novo pile kojeksg§ga jgokte iod svietthgal piva, o d

j el ma i pgenice. @iodenj enepiava .pilliomepe
usko povezano s Kk usutjecapobaddalapdabivgla sumali ¢ a
od kojih se proizvodilo te s amforu za pivo, na kojoj su bile
prihvalanjem zeml joeamadkrej ed o pPuigvtoe n®ee dn «
pojavilo tijjekom burnog razdoblja  koju smiju popiti.

| judske povijesti GQr ckojseum pjiev od azgvlad id cA
prijelaza s nomad$kog ina&l kjisEo iumdedh K i
nalin givota.ip\r ugArm srtiojteslliamaupotrebl j
nije izumljeno nego otkriveno, ito Pi non gt oglagbla pimo¥ i od
nakon zavrgetka paosljjeardnjRigmlljeadneinogu |
doba oko 10.000 godine pr. Kr. zval. AiCetrov i bsii adi pri
Pivo je oduvijek zrdloi Ipiipokilogre bhegi
donosil o osvjegen jstarprimskdj aigpiogijid b g ad,
davalo snagu i poticaj, ali i umirivalo  pokroviteljica zemljoradnje).

| opugtal o. Pili Stsal jg@éi nbao gsaet ipi vo r
siromagni , Iz zl gi hahicia @pi oca)] hr ag
vr| eva, da b i odaebil ise nfegodjvea oko
dragbgena svojstvaPivo je oduvijek ove ere

bilo iznimno populasamo9t ari ndaa pmil e o

jedan poznati ep nije spjevan, ada mu hmelj. Kako su samostani bili mjesta

U njemu nije posved ekhaj dmgnaupa@Enjraadi
Klinasto pismo govori da su j el a | pila tako su

Babil onci v el predolFj DOD goidvI glrnijjei
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upotrebe hmelja. &ko se do tada za  Jednom kad se razbolio, u groznici je
pivo smatral o da jzeatproaggines:k oARPive (dizaV

sve one izvan samostanskih zidina,a k ar di n al ia,prizivai nekoge | i d
l zgl eda da se polseVvVeca, przdjednwvatpolu
Auni gtavanijuh t Aanci@AboPieva di Var
prokl etstvan), n ® d MB¥aétd pavo iz Kadanmoli se
reformom u Aachenu (817. godine) zanas.)

zakljul eno ] e d aU samgostanima o gl &@es izaista
Akrgimndlf ekoviti mpmaipd ¢ kdimfie razl i 11
Nakon toga samostanima je nevjerojatnih kombinacija S

povj erena proizvodapgéai |piitviam gtno r pdi j a
automatski rezultiralo time, da su korijenjem, gljivama, raznim

imali i monopol ali isto tako daje gumski m pl odovi ma,
njegova kvaliteta bila bolja, jerjei kor o m, | avandom,

kontrolirana. Tako je i prva poveljao cvijetom, anisom, medom, pelinom i
pivar skim mena94/7.maj osgalni zom drugi h ras
godine u crkvi u Liegu. Zanimljivo je  Ovakvim monopoliziranjem
spomenuti da je najstarije pravo za pr oi zvodnje piva obi
proizvodnju u N | gema@ bilk tajpa, kojaznieaziazla iz
samostanu Weihenstephanu 1143. | vr st i h kikzdimao st ans

godine (a jog i d®Owv djends sime uwmogideamuno
pivarska gkol a) . razlog jednog paradoksa, da se o vinu

Pivo i medovina bilnjegowadijz psrtmwilZwddn
svakodnelawerm. pila S injenica je, da se

Piva su bila svijetla i konzumirala su o0 vinima i njihovoj upotrebi uz
se kao danas mineralna voda, za pojedine vrste jela.
utagenje geli u t dkaredrjoedkano ddba pistoomijas | a k

slugila se jedna sglrsdiaimg una w@ogv jpeigvean j
zajedno s posnim biltomsigpogal om.] i st
Posebno popularna poljska juha od kada je | istola vod:é
piva, koju su zvali Gramatka ili  Postupak kuhanja, nakon kojega je

Fa mu g k a, bil a j e nastajanialkghd, ukdanjaonj@ glavne
seoskim posjedima skoro do sredine opasnosti zaraze. lzvan toplijih

19. stol jela. Za wirnsjkeinhre povdadhbermih sl
svel anost i pivo jbilw svakodnemnoa tpiiziier,a ndoo k s
hmeljom za koji se vjerovalo da je piva koristila za proslavu glavnih
afrodizijak. Postoji jedna zanimliva dr ugtveni h i vjerski
prila o pol | skom pPFremda:se upargba pivid U ekvenomt

VII. (pravo ime Giulio de Medici, obredu kasnije zabranila, Crkva mu je
1478:1534.; papa od 1523 g)za u pol et ku takolLer bil
vrijeme jednog svog posjeta Poljskoj u nj emu Bogj i bl agos|
zavolio je pivo i postao njegov veliki  kvascasmatrale e | ud o m.

ljubitelj, posebno piva iz Varte.

9¢



U pol et ku
i skl julivo gensko
bile te koje su ga varile i prodavale, a
ako b i Il zazvalo
pretjerano revnih gostiju, bile bi
spal jivane k ao
pi vska ' '
u Gvicarsko,j
pravljenja dobra piva kasnije su
preuzeli sveleni
postajali daleko poznatiji nego po
duhovnim nal el i ma.
unosna radinost,
pravljenja
Zahvalijujuli

pravl je

VJ
1581

ol

10C

a>|\t1$nku ebedlncp@(gmv(al zr
donos i |papirg, danas sg pre@zdodea svapnanges t i ¢

nj emu

bo

gat i s u

o

npr .

| e

postajal.] ] 00 b o gRretma yinskpj terminolaiji piva se a g n i
siromagni j i j er glijele nan a nj trogqgi
posljednji novlilil

U srednjovjekovnoj Engleskoj pivo slabo ili|s malim postotkon
su takoler ugl av n o|makokivad| alkoholaeidealrmdz
gene, zvane ApivarkamanI,JeaneJ vir 6.
stoljelu priboife zastdngr dstandargna vsa 10D |i
vagan dio djevoj !l i|piga mi|pesto aalkohola. U
Pivo se upotrebljava u kulinarstvu Nj emal ko]
prilikom pelenja I k uh asej akoristk amaziy
pohanja piletine ili svinjetine (korica At ol eno

| e biti hruskaviija); lWatitekreoj pivo i
umacima koji dobivaju poseban puno

Qikantan okus; tijesto i jaja bolje specijalno| sa 12,514 posto
Anar ast uslatkimkjaima: pivo alkohola. Ob i | n
pudingu, a palalinlke budoupoBebraspgiva Vi
ako je dodano mlijeku. maloj boad S

N a kraju ] 09 j edna z a| luksumhoin i ogrentor :
general Archibald Douglas (1883. (dvije do tri etikete]
1960.) toliko je |obogajvadud®pnao,
mrzio vodu, da nije dopustio da se vratna; vinjeta ili grlo
gbuka za njegov dvjor a umofario jst&nlolBno) |
u  Gska pravi od vode. Kako mu | uv e ndvostruko sladno
je i Adgepf to omaogo ! a)aRofolom D¥ B2
gbuka mijegana s pjivom.posto U N
Vidi: Pivo u gastronomiji (Pojmovni Austriji nose oznak¢
rjpelnik) Bok,  Stark ili

10C
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s v askaa (Festbier|
piva

Koje pivo umjesto kojih vina
(Sljubljivanje jela i piva)

Ugledni restorani imaju pivsku kartu
istaknutu, jednako, kao i vinsku

odgovara
visokoprevrelo
pivo, dortmunskog
tipa, radi njegove
Asuhol e
osvjegayv
svojstava
poj al avaj
ribe

~
g
A
g

101

Znal ci tvrde da uvjjuhaj e g eur aphupse aevpijil a
koje vino ide uz koje jele jednako pivo, ali ako je juhg
vrijede i za pivo. pripremljena S
Tijegkom obroka moge sle pit ipivom tada geepij
vrsta piva, kao gtlo se pistgpao | nekol ik
vrista vina, ali nelgul @ widvd,etean vrs
ovim redoslijedom:premium lagey I kari juha
nakon togalagano visoko prevrelo ribljla jelajpi | sner
pivo, kiselkastogli v o I no g,teok ul§ & v e (piva
pivo si zragenom sl adn gigolkasta) 0o mo m
(tamno). Ki sel kasto il i bijsaol npgopl €0 pi vy
mogete uspjegno zami jper i|plzenskpg tigas k 0 m
mjegavinom s dodatdgamanl)i munade,
naran|le ili volnog]||svirrgupa)
Aperitiv svijetla, visoko mesa)
prevrela/suha/piva dimliena | dimljeno pivo
plzenskog tipa ili riba (Rauchbier),
gor |l e al € svijetla piva
pi vske mj g k ol j |pivo Stout iPorter,
me k u g (neki preferiraju
predjelo od lager ili trapist pivo rakovi Guinness ili Black
jaja Valvet
predjela od| kiselkasta piva (npf mesna jela | tamna piva
sira, belgijsko Lambic ili (jaka i
marinirane | crveno alea) blaga)
I dimljene piletina, lager piva
ribe svinjetina i
tatarski lagano pivo junetina
biftek rogtilnegto
samonikle | lager pivo raganjprevrela piva ¢
gpar o( izrageni j
(same ili s okusom (gurman
jajima) preporul (
losos najbolje mu



dimljeno pivo,
Porter ili Staut)

di vl j gcrnapiva

janjetinaili | crna piva

ovleti

salate sladno pivo

s v j e ¢ ilagana svijetla piva

nedozreli

Sir

jaki sirevi |jaka |1 umjereng
zahmeljena piva

desertsa pgeni | na

s v j e g ibelgijska piva

vol em

k ol al idvostruko sladn;

s uhog |piva, samostansk

pudinzi, pi va, ] el

kreme jaki Porter ili slatki
Stout

| ok ol ¢crnapiva

deserti

digestiv pomalo  slatkastt
pivo, dvostruka
sladno pivo,
] el mena
gkot ski &

nakon ] ako pi v

obroka pijeir aki j a (

se

r a g e ninajbolije mu
odgovara
nefiltrirano pivo

pizze ili| umjereno gorka

s endyvipiva, blago

ohmeljena piva |

3,5% alkohola

10z

Podjela piva prema volumnom

udjelu alkohola

Bezalkohohe mogu s ad

piva 0,5 vol% alkohola
Iznimka su
islamske zemlje
gdje ono ne smij¢
sadr gava
alkohola.

Lagana piva |piva s malim
udjelom alkohola
sadr ge
3,5vol. % alkoholg

Standardna

piva

Lager piva i piva gornjeg
vrenja @le) s a
preko 3,5 vol. %
alkohola

Jaka piva sadrge v
vol. % alkohola

Jel men/Sadr ge Vv
alkohola, kao ving
(10 vol.%)

Podjela piva prema glavnoj
sirovini

Zamjenom naj manje 50
pgeni | ni m s |pagdeonm | dnoob
pivo i | i t zv. Aneim,j el o
Wei zenbi er Pl We i s s
daje pivu DbljeLlLu boj
hladno i nefiltrirano pivo ima
mlijelno bijelwu boj i
vrste su Berliner Weisse i

Wei zenbi er, koj a s e
dodatkom sirupa od r
(divlija broliika, broc
brol, divlji krap).
U Europi se proizvodit ageno pi v
od ragenog sl ada, ko

10z
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Ssvojstven okus z b ®bziroi jnairmaisemi udiobsuHe jtvarig | a

paprene meta e . U Nj e ma(kkktralfta) ujsladovini prip o | et k a
poznato Schierlinger Roggenbier a u vrenja, razlikujemo:
Austriji Goldroggen fjem Roggeri slaba ili | malen udio alkoholg
rag) . laka piva | neprevrela
ekstrakta, idealna z
Podjela piva prema boji |l jetne vr
Dijelimo ih prema nijansama u,t e |standardna|- sa 1012 %
crvenec r v e n o srmeddjee ekstrakta u
sladovini, te 3,51
Bavarsko pivoje |[s me L e 5,5 vol. % alkohola
Bel ko pilzl atno t zv. At o
boje (Schank Bier) ili
L e gikpizensko|s v et | Astol na p
pivo je svjetlozlatne specijdna | proizvode se iz
boje piva sl adovi ne
Dortmundsko crvenkasto 12 % ekstrakta
pivo je sadrge vi
Porter i stout sytamnog piva neprevrela ekstrakt
tipilna pa se naz
neprozirna piva {crna piva pi vmgem. (
okusom gorke Volbier) a zbog
| okol ade smanj ene
Asuhogh piva tijekom zime,
karamela. Dobrg neke pivovare
s e sl a proizvode
| okol adn blagdanska ili
desertima, zimska piva
hranjiva su, vrlo dvostruko |od sladovine s 18
ukusai sladnapiva | 22% ekstrakta
prepor ul Aj aka pi)
malim povel an
kol il ina neprevrelog
Spavanja. ekstrakta i alkohol:
Najpoznatije vrste (u Nj e ma
s u K°'s Austriji se nazivaju
( Nj emal k Bock, Stark li
Kirin 1 Suntory Festbier i smatrajl
(Japan) Al uveni mf
Al uveni h
j el meirsadrge pr
Podjela piva prema udjelu piva % , zbog velikog
ekstrakta udjela neprevrelog

10¢
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ekstrakta izrazito s | vrsta pjena sprelav
punog okusa zr akom, dakl e i s a
prililno bakterjama.Pout pol asti se
se konzumiraju desetljela progirila
mal i m ko izboce toli u gto tanje
najlegle da ne bi nastala pjena; a pjena ulazi u
desertno svjedodgbu piva.
Ako netko geli pivo
toli sa unutragnje s
Nal ini tolenja i pPoisviougiizxamjag vgimatao | i
sadrgaja 3 i 520d!I al
Svijetla [posl uguj e l.
piva temperirana ¢ 811 Vrl evi su izraleni o
C porculana, keramike. Poznaa
tamna |od 10-20 C piva radije ga konzu
jer je bolje i I ma s
Pivoizlmce st avlja se % pivo
| iji sadrgaj |je 2] : ‘ , a toli se
visine od 5 do 6 cm da stvori pjenu  E2 T
koja ne bi smjela SmSEm o0d 3 cm, =
postojananajmanje3rpinute. Pivske | age i pi vski
Pivarske Aakademijehn propi suj u:
Apivo je pravo akoPrpajve n aoHdgaddehrsyjsdogs n e
nad vi si rub | age ipiva iz ldds 0 s e neko
vrijeme zadrgi . PipMokghahalir@enr dva ako
| agu nap-tini = a@dxvaE. |pbdzénd a1 kojem je poseb
mora stil.]i na stol GedstonZa §rarfle Koje ot 0 m. i
Akademici pivarstva znaju: gusta i masnolie u hl a
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se obavlja isto kao kod Stel
Artois tol eno(

10t

Laga s e P OS U/
S uhom | poms zabrivanj
i odl ogi na p!

Boca se uzima iz hladnjaka
provjerava | e

Boca , | aga i d
pivo se stavlj

Podl ogci se O
prema gostu.
jedan za bcu

Boca se otvargpred gostom
toli u | agu poc
45 stupnjeva, stalno iz is|
visine, oko centimetar od rul
| age. Ni kako
dotaknuti mco m rub
Ul i jeva @ tr ¢

Sadasetca u ruci
desno i rotira polako u ruci da |
okusiik vasac dob
preostal oj

Na kraju se ulije i taj dio pivi
tako da se pr)
kutom od 45 stupnjeva, a zati
se | aga I
Il stakanj e, d
razmaka orcez me Ll
pogtivanay e t ok
rezul tirat I @
prstaif u C

sredstvo za pranje koje ota
masnole u hl a
se obavlja ta
koje stoje okomito u bazen
prvo natakne
opere njena u
se pere postolje koje se tr
me L u nhaei tnk laraju dnc
koje se otire

U drugom bazenu je staln
cirkulirajula
I spiranje. L a
postolje prov
dna prema vrhu, tako da se vg
u | agu ul i j e
zakr et anjuenanjuk
vaLenJu Iz b |
podi ge okrenu
visinu svjetla i promatra je
dobro isprana

Slijedela faz:
se rulica na
p gta sekund
i zagl a pj ena.
rullcu e pskmell
kutom od 45 stupnjeva. Kada
| aga dopola p
pugta da pivo
vrha Rul i ca
odl age na pul
tada najjal a i
preko ruba

konzistentnosti pjene.

Pravilo Stella Artois za piva iz

tolionika

l1/Gank za tol enj
Pl troi bazen:
tolionika. St

postoliem najprije se pe u
bazenu u kojem je posebl

Posebnim noge
P j e n eujecsd tremutak kad
je fermentaci |
nog pod kutom
jednim pokretom se uklor
pjena u ravni i

Drgeli | agu z;i
uranja u trel
takolLer hl adn:é
Krugni m krozebazen
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ispire se pivska pjena i dodati pravilu, do vas ne bi trebali dopirati
hl adi | aga nikakvi strani mirisi, prije degustacije
6/Sada se | aga ne biste trebali |es
spugvi cu, na masna jela, ni ti ko
postavlja se papirnata ogrlic tekuline p,osplairjfee nber,i |
pred gosta se za usne i slilno.
logotipom okrenutim od sebe Isto tako postoje pravila za
| agu: mora biti savi
ogrebotina i dovoljno velika da u nju
Ako je cijela pocedura, koja stane vag nos dok i s|
smije trajati maksimalno dvije j er tako | ete najbol
minute, pravilno provedena, pivo u miris. Prije otvaranja bitno je
| agi ne smije vi g eroviitd iokijanjaj kacaiimaliy vi ge
niti jedan mjehur ne smije prolaziti  bod taloga. v
kroz pivo prema pjeni), pjena mora Magtanj a 0 Al ede
biti debela tri centimetra (Belgijci to ~ zaboravitei pi vo, doduge, t
zovu pravilo Adva hplrasdnaoi,) ,ala inzeg |pe deovnh
mora Dbifi gusta kao krema, bez t emperatur.i ne 0Ssj e
mjehurila i rupi carmanapov rPgiimij er$s&ma

povrgina je zaobl jteenpesafura dze ku s paopwiasno v i
pjene nekoliko milimetara od ruba 0 g uj pikoo je pet Celzijevih
pravilno ravni ka ostupjeva.u |

Pivo prilikom ulijevanja treba
pusti ti da kli zi ni z
Tek kada se ispune d°
boca se moge ispravit.i
kraju dobili pjenu. Pjena je obavezna
| mora se uzdi.zat. p
- Kad je pivo u | agi
Boje razlilitibh v rVving, gdmﬁh igpitati miris jer brojni
aromati | ni sastojci
O enjivanje piva ;jogbugsgqaé(qu %Otorﬂtreﬂ?arl'?'%]
Pravi pilski znal ®il VPeisie I'eSpdeiau Up i Wéu
treba ugivati strﬁ”aosqLéRlJI'lrh\aa mp g a

sl ijedel vidlomn akusom,: Strogo je zabranj
njuhom, dodiromp a | slaHom. i pivo u ustima. Treba ga samo pustiti
Poput vina, degustacija piva ima nNe&ka klizi niz grlo.
svoje zakonitosti. pokugat.i usporedit
Prije svega, prostor u kojemu se temperature, arome |  stupnja
degustira pivo treba biti dovoip zapjenjenosti prije i poslije gutljaja.

osvijetlien kako bi se mogla dobro TT eba p rak | sekuradit ii 15
odjeniti bistrina i boja piva. Po PONOVO pokugapva odre

10¢



107

nakon gutljaja. ORjmdpé:kbpi vasl adak,

suh, zadr gat i se u usti ma i br zo
nestati. Abbey (Abbaye, Abdij) i predikat
Nakon toga | og kog dnose msamostgneka epiva iz
pomirisati pivo. Neke arome dolaze netrapi sti |l ki h S amo
do izragaja minut samodtana d v bepediktinaca k o n
otvaranja lbce. Zatim se ponovno  augustinaca. Neki su samostani ovaj
I spija jedan gutl pagi v uspsovrogj]Lufg ehmsel
rezul tat.i S oni ma ustupili gvjetdvem kivovaraneas faa .
Pivar.i kagu da | esepwastiprisledt omnine de

osjetila koja sudjeluju u testiranju izvan samostanskih pivovara.

piva dovoljno pojesti nezasoljene

krekere ili obi]| anAlekrvuHlh.o ragiren tip
| ondai ponovite postupak. vrenja (S. Cerevisiae). Postoje brojne

vrste tog tipa piva koja se razlikuju po

gor | ini ( Mi I d, Bitte
(Brown ale, Old ale, Red ale, Golden

ale), geografskm podrijetlu
(Engl eska, SAD, Gk o
Bel gi j a, Nj emal ka) ,
proizvodnog  pocesa  (Altbier,

K°Il sch, Trapi st It d.
je: infuzijski postupak ukomljavanja,

kvasac gornjeg vrenja, relativho

toplo vrenje i dozrijevanje, manja
koncentracija neprevrelog ekstrakta,

te vela koncentraci|j
lager pivu, proizvedenom od

sl adovine S I st om
koncentracijom ekstrakta. Izvorni
engl eski, gkot ski i
proi vigim temp®ratur
pri tolenju ne stvar
relativno topao (20C) . Nj emal ki

belgijski ale nakon toplog vrenja
dozrijevaju bar nakr

temperaturama (#5 C) , i maj u Vv
ugliikova dioksida, pjene se i piju
ohl alLeni, slilno | ag

Altbier (staro pivo)i nj emal ko pi
jantarnosmele, do k
boje, dobiveno gornjim vrenjem
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sladovine odil12i%st o tragel Bid & mjeskch. Pivo je

ekstrakta). Punoghr oa § & n eagyeng ihdrnakireie an

okusa, umj erie3f9éo | adja,bnlea g(o3g, 5s| adnog oku

alkohola). Jedno od najpoznatiinje 5, 5 % al kohol a I sav

D¢ ssel Dz seslkbdbldiocé &z.al i njenim jelima. D
piva, poznata u mnogim zemljama

Barley wines( j el menau vihkhag M2 r zen, u Aust

Engl eskoj ] e | e st Speriallziar, e SAD&ao Yiienpajbiar| a

pi va bronl|l ane b apnekle razlikuju od dvajeg slavnog
mahagonija. Izrazito su sladnog pretel e,zadlt galsau nj e

okusa i vol ne aromevkgogjeasnpotzinal a| e .
kvasaca gornjeg vrenja. Njihov ih
vinski karakter Belgianialei belgysffeovsta alepiva
desertemm ipil |agko¢gm sea po svojstvinm
uspavljivanje. kl asilnog burtonskoc
Tradicionalno, doviru u drvenim Tr ent , Engl eska) [
bal vama koj e se(Dpoveldenond, Nj emal k
provaljaju da se podigne kvasac i vr enj a. Engl eska rij
ubrza dovir aillés Soand ragvaav aljaug @no pi vo b
alkohola, pa se mogu smatrati vol ne arome i vrlo u
il nalicama piva tipa Russian Stout Il
DoppelBock. Belgian golden alei jedno od

svjetski poznatih starih piva koje se,
Bel ki apgdBedmo Tpiuwuespr kos | T njeni ci d
vjerojatno je najstariji postupak gornjeg vrenja, | est
proizvodnje jednog tipa lager piva, | ak 1z ohl alLenih bur
danas poznatog podBoijmem omo dpiuBolfgEdakm a | a
(Ma&r zen) pi vo. | zpmvo pgaaya& bAanrtnoonni j a
Dreher, austrijski pivar, koji je godine i alkoholne arome. Najpoznatija je

1841. prvi primijenio kvasac donjeg marka Duvel, koja prolazi kroz
vrenja u svojoj pivovarSchwechat u trostupanjski poces vrenja (51 6
okolici Bel a. Ne gdama pmd@8 fCi d¢rii daman wzj u
verziju tog postupka preuzima zatm s ni gavanj e tiAmper at u
pivarska obiteli Sedlimayr iz odl e g aVv4 ngdea pf83 C;
M¢nchena, da bi prfiiprntemniclig aposedsloal i v
pivo za Oktoberfest. Postupak se brzo inokulacija s kvascem za doviranje
progirio p o z e ml jkejarsa odvija 14addna @ pri2?)
Austrijskog car st v@i na krhju stabNizacijaE & r6o p e .
Sladovina (12,02,8 % ekstrakta) tiedana, pri4 5 C).

proizvodi se od srednje tvrde vode i

sl ada jantar nogut @erlileoWeisselberiska\bjelina | e
vrenje hladno (4 8 C), dugotrajno berl insko bijel o) [
(10112 dana), a o dbbivery alkolaolmj (8. cepevisiae) D

10¢



ml i j-kaskelimo (L. Bulgaricus)
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nose i neka piva donjeg vrenja.

vrenjem. Ima umjerenu koncentraciju | zvor no t aj nax i Vv z
alkohola, osrednjudupanpkd, i iskul bjae n
izgled i svojstven, ugodan kiselkast d u g o | uvat. i piti
okus mlijelne kiseline. Proizvodi s e
od usipka s 20 7 5 % pge mBierbitteo(gBi tterl i k°r, Kr
slada i1 tvrde vode. Ukoljava se j e Jaki bitter na ba
infuzijom. Punise udce i baltvava, s gelerom il
nefiltrirano, a zatim 3 4 sadrgava 48 % al koho
tjedna dr gi na hladnom kako bi s e
kvasac i st al og¢gi oBieibranptwein ge naziz za =kiju i | o .
Lesto se pije s mi e p euh doovienb rdestilasijom

(di vIji brol, j a s Ipieshkih taldga (Balaesskap r ki nj a)

sokom / sirupom od maline. lako je to
izvorno svjetlo
konobar [ e Vas
zel eno?
dodatak. Zato morate odgovoriti:
Prirodno, bez dodataka.

Bezalkoholno pivoi s adr gav a
0,5 % alkohola. U nekim je zemljama
t a
Proizvodi se posebnim postupcima
vrenja ili postupcima uklanjanja
alkohola iz alkoholnih piva. Jedino
hrvatsko bezalkoholno pivo je
karl oval ki Ral |l y.

Bezporezno pivge naziv za dansko
pivo koje ima mali udjel alkohola
(otprilike 2,37 2,6 %) Piva s takvom
trgoval kom
Hvi dt B1
ugljil nom
(brodsko pivo).

Biere de Garde(gardijsko pivo) je

francuski naziv za srednje jako do
vrlo jako pivo gornjeg vrenja,
bakrene boj e, K o]

g a mp a n ¢ds lkna gladnbokus i
vol ni miris,

grani ca Viaka 1i,

p 0 p utimeadmePRorter. Darakajs Veélilm] i

p i \Bio-pivo e prbizvgdano mdcapivekbgi t e
upjidlama : g t@r vgean ou ziglaij a |
Al udirajudasemmog moegkulliogkog

Nj emal ko] Za sada

se biepivo proizvodi samo u pet

piisvpoovda r a i ne plani
potrodge] am s e uzga,j
alki¥sii gal n o mogul u e
toksi kol ogku kontr ol
Aor ganski mf prehi

proizvodima.

Bitter Ale je dobro zahmeljeno

engl esko tolivo pi v
prijateljsko drugen|j
kiselije od standardnog aleaoja mu

s e razli kuje od ST

0 z n a k o tamnabakrene aefriosagni Ritter ale
( prenjadboggta r nmae3gs51 4 % alkohola, Best ili
ki selin®méciiali

biSkiieFsomll e s
a Extra Special bitter oko 5,5 %
alkohola.

Svima je zajednil| ka
aroma.
Ritter | Seost jeojakodiovila go&ko u

englesko pivo, prije poznato pod
me

10¢
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Britanij i sadr g av aBrogskoeikobvididSeefatrt bieru r o p i
preko 5 %, a u tropskim zemljama

preko 7 % alkohola. Izlaziiz pivovare Brown ale i j ant arnosmele
kao nedovrgeno pi vtoagmnpoas nseelL enalsmadnoeng
vienja zapr avnma uo d gladnog okusa. bdjel atkahola od 3

kojima se isporul udoe.3,5 %, u j uign o | E
%. U sjevernim predjelima zemlje.

Bockbier (tzv. Jarac pivQ T to je To je pivo zapavo nastalo u

pivo donjeg vrenja u Austriji i sjeveroistol noj Eng

Nj emal koj , S najpmant et e d & Pal e al eu

ekstrakta u sladovini i preko 5 % Belgijski Brown Ale ima poseban
alkohola u pivu. To je puno, kiselosladak okus. Njegova je aroma
aromatil|l no pivo, Bjegraaokupandk asda p
girokim spektrom masjlai ned gilaglhiece i
zZlat nosmele do t amn s msoline . tei@menatari uljeluje

Austriji [ Nj e mal koosjv j pergaivaey tud leesapéet ut
drugi m zeml | ama, akbristikao dodataklu kulinarstvw. d o b a
godine, tj. u jesen, kasnu zimu ili u

rano prol jele. N a Chpmopagmex tii jWeizenbier jep o d
imenom MaiBck (majsko Jarac z akonsKki dopugten
pivo). bezal kohol no pgeni |
Borovilno pivo (JuUnuispeari,) i Sagzsayrlaegre,n
Ging er beer) naj vi gga zamenjya omazig vkoigdalli u
Finskoj, Nor vegk oWeizanbieru sjevernoj
Gvedskoj . Od bobica borovice, uz
dodatak hmel ja, prChristedsuBees( bscegikionmoi n@i v «
koja previre samostalno i t amno, gusto i prili

pomi jegana sa s | adeow Velkoj BritanijF prazwvodi wza
Kerandren proizvodelggkg e tbgrgviel noU d

pivo tako da je sladovina a| i ni ozesnal j ama takolLer pro

zgnjelenim bobicanpa vuo.j utUen dNjj evirad [Kio .|
Wei hnachtbier i ni j e

Bo¢i | nioidipChristmas Beer pivo Zagrebal ke pivo

tno pivo, jantarne boje.
Brain Blastai Proizvod dablinskog

Portehousa bl age gor |Dampthier@par nso Hpi vo) | e
posto alkohola, koji ubrzo ostavlja nepasterizirano pivo gornjeg vrenja s
posljedice na govor. ok usom po acwehabpjeis v et

osebujna mirisa K o]
Braune Biere T u nj e mal kaailju. Za hmeljenje se rabi samo
govornompods | j u nazi v &kmelBjr ownz podrul | a
aeismele pivo. Bavarska.
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Dark Ale (tamno pivo) je englesko  sladovini, odnosno alkohola u pivu

pi Vvo, najl egl e tamaolsimeiltea,b o9 wi sino 0
okusa po karameli. Tamni ale, kao i njime naziva i tamno lager pivo
svjetl osmeli alepr ¢MzVvedenAd e) m¢ nc

sadrgavaju oko 3 ,péstupkam. al kohol a.
Osnovna boja podsjela na Brown al e

(smeli al e) . D ¢ n n l{sialeor/ lako pivo) naziv je
za slabo alkoholno ili bezalkoholno
Dimljeno pivoi vidi: Rauchenbier pi v o u Nj e niall5k%).] ( 0,
Velinom se proizvod

Dry Stout Guinnes ] e t i grad$kianmpivovarama.
primjer Irskg Dry Stoutyrste tamnog numbi rovo pi vo ( Gin
piva gornjeg vrenja tipa Stout. pj enugavo slabo alkc

Najbolja se piva te vrste proizvodeu gel er a i Lumbi r a. U
Irskoj. Odmah se prepoznaju po prirelival o | j et i K
bar gaonap oji i kremastoj pi | e 720 &etnd @opine

pj eni . Boj a i sl adril eo laujsmeZnpmohibiciet § e | u
od prgenog jelma, SA-uslsiu aseja@ikaviraz
Gorlina mu dol azi Loadnbp ooehbrhi h nwapsittaak a
hmelja. Pomalo je slatkast uz dodir ugl ji |l nom ki selinom,
ki selosti. | zvanrieldino Gisneggersh eaggre. sTa
mesom jastoga I osgatdrriggaav.at G| s gwei toid O
Guinness pripada tom tipu piva. Eiche Bier (hrastovo pivo) je jedna
Kagu da se ne tr erbta osdbibog ipivaa iz iSaarfdda o
bebafi, gutljaji moPRrvabitno Isd tano vpoizvodilo k a k
bi pivo sasvim ispunilo usta. prigodno za blagdane, a danas se
Tolenje je posebamoget Walb.i t Gi unneskso m
se toli u dvije f Hozjesvjetlo @vo garnieg eenja, & p o C

kutom od 45 stupnmjoebvd,aj ppoemal el ikonce

rul ku do kraja prekastsalkita nat oliiz rtargie

| etvrtine | age 1 ohmdjact a@i Inad & a mo sotkauvsio nd

odstoji. Potom se polako dolije pivo ostalih proizvodi ga pivovara

dovrha,gusj ui i rul ku oSlaasrefber, stk ak oMar zi ngu

b i se konalno stvorila ©pjena. Jedna

rekl ama tvrdi d a Ziafachebié¢r §annogavn® givo) e n e

pinte (0,57 1) Guinnessa TREBA | agano njemal ko svj e

TOLNO 119, 6 SEKUNIDlvo(275,5%

Dry Stout ne smije biti pretierano ekstrakta, 0,5 1,5 % alkohola), bez

hladan. posebno i zragenih
Proizvodi se u nezna:

Dunkles Bier (tamno pivo) je ime

koji m se o02znagdva,j e EisBedkn(tedeno gajac pivo) je vrlo

dok je koncentracija ekstrakta u jako nemal ko pivo Kkoj e
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postupkom zamrzavanja i izdvajanja pr i pr e mi ovu Vvrstu p
| eda dobiva povel @griedj el | agkokbsal og
Kako al kohol i ma nigu tolku Il edigta
od vode, tim se postupkom u pivu F 2 r b gdbojemo pivo) je posebno
povelava vol umni pd jveol, alpkohacivadeao

oko 10 %. Po tradiciji se Eisigk obojenog gel er a (gu:

proizvodi u KulmacheRe i ¢ h e | kkamhou obojenog slada. Obojeni se

AG. gel er moge koristitdi
pi va. Proizvodi se o

Exportbier (izvozno pivo)jenazivza pi va kome se dodaj e |

piva iz skupine punih jakih piva predvi Lene mase) obo

(Vol Il bi er) koj a s e u Nj emal koj
proizvode od sladovine s 12,414 % Festbier( prazni |l ko pivo)
ekstrakta i sadr g giva foojegoveenjad (5,8 05,744 2 %
al kohol a. U Au st raikgholg proizvedenoiod stadosite ® |

nema tol ni h nmdr edbiil35 %kekstrakta. Prvobitno se
mnogim drugim zemltjaamana AMew ut émao za C
vagno ] e da s u Bproiuz Aadae ma |j io di Nj em
odabranih sirovi nsvako t migodboi o pivo,g kpivo i
koloidno stabilizirana kako bi mogla  namijenjeno svetkovanju.

podni j et dug transport, te saluvat.
i zvornu kakvol u Ranfjosei kambig je megiv za
(obilno godinu danLambic pwj koed ise nskon t o
svijetla, ne §ko zahmeljena piva, s sekundame fermentacije podvrgava i
velim udjel om eksttrrackiteem pyvyoéezjyvedara do
od najbolieg slada, bez njegove Sadr gava 4,4 % al koh
zamjene s drugim sirovinama. Export

Wei zenbier (i zvozGardijgkg @iwoiilvniodipgi vBi) rr e
je naziv za piva gornjeg vrenja Garde

proizvedena od usipka s najmanje 50

% pgenil nog sal a d@nger be&ilvadav.i numbi r ov .
sadr gavad4d % 2kstiakta, a

pivo 41 6 % alkohola. To su svijetla, Gose je vrsta lakog bijelog piva
aromatil|l na s | a b ogorhjageviepjan &oje se prvobitno
gorka piva, s r el agroizvedioauGaslarin(od vadegriekei | n e
kiseline koja pivu daju posebnu Gose). Sada se to pivo proizvodi u

mekol u 1 speci fi | alneiopkzuisg.u | okol i ci
nezal e pocame dugavrata.
Faro j e zasl alLena inalica Lambic

piva, koja se prodajé posl|l ug@Gruytemjuegavi na Vi ge a

bocama. No, u nekim je belgijskim trava koja se koristila u proizvodniji

kavanama obil aj d apiva gpmpeo umotvebet koeljas kam
zalina. Sve diekakr aj a
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svaka je pivovara imala pravo na vrlo tamnu boju (130 EBgedinica) i
proizvodnju vl astjba&ag goutandi (40 ) BU

sastav strogo | uvabcama ibmaiil ar sge mpirjoit |

primjene konkurentskog hmelja. suhol u, vol nu ar omu
i skri ]l avost .

Gueuzeje vrsta osobitog belgijskog Druga se verija tog piva proizvodi

pi va tipa Lambi £amoz aosdi |selnaodga i negt

ugljikovim dioksidom poput alkohola). Jaka verzija (napunjena u
pj enugac aa). (Dgbavanpea n poce), za izvoz u SAD ne proizvodi

rezanjem mladog i starog piva se od |istog sl ada,

(najl egl e 1/ 3 staalblgohiol 2/ 3 dok admoag =z a

piva), koje doodir &5 % akohbla. d&=greign BxtrauStol,

godinu dana. U osnovi je kiselkasta koji se ia/0zi u tropske zemlje, iste je

okusa iako postoje i slatkaste j al i ne, ali mnogo pr ¢

varijante. S primjesom mlij el
mirisom vina i deke za pokrivanje

Guinness | e prezi me konganzbog aktivaosti divljeg kvasca

pivovare (Arthur Guinness) u (Bretanomyces sp.) tijekom doviranja
Dublinu, ime poznate pivarske u bal vi

grupacije (Guinness PLC) u Londonu

I zagtitni znak n aHhapselje pieotizipjvakdy taldgaytf St o u
piva na svijetu. Za proizvodnju pi vo koje |je zaost al

sladovine koristi se svijetlislad (65 ne smije se toliti
%) , ] el mene pahuwltjairocen a9y r éhalikom ¢
prgeni jelam (10 séb)pivo Pazivabv Hand. Hae
ukomljavaju po udAznom njemal ki oblici su H
infuzijskom postupku, tako da pod tim se mislilo na pivo koje se

sl adovina s adr g mu gejediti s thioga,ta aamijenjeno

neferment abi |

: ni h fpedgerta u kmali npikwd ni n
daju punolu okus

a(HAZanhekEmMf enghenk.

rabi vige sorti h ma&dngma |, melLu koji ma
prevladava Golding. Za vrenje se (Biertrank T  Steuerpatent) od
primjenjuje pragkads3Q0lil8l%k vibeloes gec zdbmanjeno s e
nakon vrenja (do 25(C) izdvaja proizvoditi patvoreno ili nevaljalo

centrifugalnim separatorom. Prije  pivo ili tzv. Hansel.
punjenja u balve pivo se kratkotrajno

pasterizira, a ako se puni wde, u Hefe T Weizenbier (kvasno i

njima i dovire. Proizvodi se petdo pgeni | no pivo) j e s
gest osnovni h vr stpwvo ganeg vrénmjkee dogire ma |l i m
varijacijama, dajubod ak TRk vwarjiej apnitvio t ®

ti pa pi vaje je Dayghtags ae@ér gav a manj e ugl ji
Guinness (sladovina 9,75 % nego Kristalli Weizenbier.
ekstrakta), koji ima 4,2 % alkohola,
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Hellesi uobi | ajen nazibwl garisepue})rl oOkus mu
| ager pivo u Nj e maberinskpm bijelom pivu (Weissbier).

Hv i dje Bnbhziv za bijelo pivo Kameno piva vidi: Steinbier

(Weissbier) u Danskoj i drugim

skandinavskim zemljama. Naziv se Karmi je staroegipatsko pivo,
zadrgao kao spomenpedaiansntevkeandoagg nqa mo mat i

pgenil na piva ¢or mgdang) smvekosim.] a , j er se
sada proizvodi od Kegg!| menognagslleasdka inaz
sadrgava mal o al koShionloan.i m | e za met al

kojoj se p O I sporu

|
Imperial Stout je umjereno suho i pubovi ma, t
vrlo jako (7 i 10 % alkohola) posluguje Kk
englesko pivo. Izvorno se ta vrsta

piva proizvodila samo tijekom  Kellerbier (podrumsko pivo, mlado
hl adni h godignj i h pd® fazeto iz tankova za glavno

Y
e se u ap:
ao toleno

vrenje kada se velin
India Pale alei si noni m zananeagqtoo posude il I S
gor | i Pal e al e. | mevaootjel sui pi dabaat
kolonijalne Engleske. mut na, Il zrazito gork

malo ugljikova dioksida.
Irish Ale je tradicionalno irsko pivo,
nagl agemgg okluaédn HKemtptneetradi ci onal ne nj e
primjesom okusa na maslac, izrazite vrste piva. Od 1987. godine ponovno

vol ne ar ome, cr v e nsk preizavaei ubVdegtfalskomDmjesta s
s u I rske pi vovar Bammuu privathog mvavargidenbeck
korporacije  Guinness, gdje se Privat Brauerei Nies AG. Prema

primjenjuje pr geniizvojnen a mecepta Iproijvednij e
piva gto uzrokuj e proasiteu ppako mje nl ibjog cke |

tradicionalnog irskog piva. Ovpivo 4 vjedra vode nog dobr
nema pjene i pije se relativno toplo, br agna navel er se 1 z
na dvadesetak stupnjeva. Slijedel:i se dan dob
mi jeganje kuha | etir
Izvozno piva vidi: Exportbier komi na preko sl amn:
prebacuje u drugu posudu i tako
J e | me n bvidv Barley Wines prodjedi. Zatim se pod j elLenoj
komi ni doda dobra g
Jogurtovo pivose ubraja u skupinu  nakratko zakuha te ponovno
kiselkastin piva. Proizvodi se od prod j ed i preko sl amn
j el menog [ pgeni lOmMd g L esnloggdas euzohmel | e
primjenu kvasca idodeadné&é/ 4nl iojJde| mroedvi L
kisele  bakterije  (Lactobacillus  kvasca, pokrije i ostavi stajati.
Sl jedeli se dan s p
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pjena, doda pr eostpalpakojksemd j| @ chia Kiviajse am
Kent prelije u vsr divenv. dPiva iKriekens tamnkbia
nezdvoren stajati dva dana. Zatimse odl egavaju od 1 godi
u svaki vr | doda Iklaidmnlyidie % plkokoftt o mal o
bijelog geiera, dobro zatvor. i ostav
stajati u pijesku. Kristall Weizenbier (kristalno i

pgenilno pivo) je pg
Kl sehosobito st arse mfilrienpajé lpunjemai wv dce.

gornjeg vrenj a I zFiltrazijoro kel uklanja K&sdc rpa je
Proizvodi se od sladovine s 112 % ono, za razliku od kvasrppngeni | nog
ekstrakta, dobiven infuzijskim pi va, savrgeno- bist
postupkom od svjetlog slada i vilo pgeni | no pivo I ma ne
meke vode. To | e suwljeledlkowa, dioksidaoot &vasnd n o ,
hmeljno pivo, pomalo trpka okusai pgeni | nog pi va. U Au
zagtilenog imena. i Svpaed ]| oi mee omoipGa mp e
Pil sa, i ma volni m&eirsi |pnoop upti val. ea i
jedinstveno je po tome gto se moge

piti kao aperitiv i digestiv. Kwak Pauwel je 1ime starog

flamanskog piva gornjeg vrenja koje
Kr 2 us grkmivarl avo [/ mmndo 8 ¢k akahola. Naknadnim
pivo) je mlado pivo uzetoiztankova dodavanjem sl adovi ne
za glavno vrenje u fazi intenzivhog posebna aroma i okus tog piva.
vrenja. Taj pojam slikovito opisuje

gusti, bijel ogul k &sdje jedsolod pajstarijiherusléh n a
sasvin mladom pivu. Pjena se pila koje je po nal
pojavljue oko 24 sata nakon s kor o i dent i | nog pil
dodavanj a k vasca Egipta. Priprerhaask ¢éakouda se od
sladovinu. Sasvim mlado pivo je v ode, bragna i sl ada
mlijelno mut no, gz bh & @ ve] ekeo (zat
koncentracije ravhomjerno podvr gava ogel erenj
rasprgenih kvagleviidret azi ga. ZBhakwmo s e
pivo obil no se Kk omzrijedtviodonz ahladpiadda muase | e
sekundarne fermentacije u tankovima kv as ac , gel er i dr t

ako je ona zbog nekog razloga Zape  dodaci. Na | evgl' e se kao a
a sam postupak nazdodacie RbhraptkarjokiovV

ili pomlalivanje. voia i jagodilastih

nakon vrenja dobije kvas od brusnica,
Krieken i Lambic to je naziv za viganj a, mal i na, |
Lambic piva kojem su dodane sitne, gr oglLi c a, j abuka i X
plosnate, tamne, relatvno gorke ar omat i | ni dodaci mo
tregnje kratke st agdkoa, (npr. vkaanse K di elkuemb i
(1 dio treganja imefvidceel oamonpatvial)ni
Obilno se ppangpremhnaku
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Lagano pivo (Leichtbier) je pivo s (crn). U mnogim se zemljama jako
malim udjelom ekstrakta i alkohola. lage pivo naziva Bk, a posebno

U Austriji se ta piva proizvode od jako, Doppel Bck.

sladovine s manje od 9 % ekstrakta.

U Gvicarskoj s adr dgambiapivo je maziy gsobgog tipa , 9

% alkohola. Poznata su piva testg bel gi jskog pgenilnog

u Austriji: M° v e n spont&tmi ergrijem $laglovioeh ts.
divljim kvascem. Osnovna je vrsta

Lager, Lagerbier( odl egaho tpoagopi va Amirnai, be

to je pivo dobiveno hladnimvrenem di ok si da. Ok us mu

sl adovine sa | ist dswdomwl t naomf ikrvia s cgae r |

donjeg vrenja (S. Uvarum). Proizvodi j abul nj ak. Najragir e

se od sladovine s Gueaalziel. i tLiamfmmbu & epli ivma
ekstrakta. Moo, biatrionsuv jkeaajlao pdtij el e o

te slabo, umjereno ili jako al kohol nog vrenja 1|l
zahmeljeno. Poznato je dilem Tako je aroma po rabarbari (Rheum
svijeta, no najpopularnijejeuEuropi, of fi ci nal e) , tipil a
posebno u zeml j ama emj & ma|dkookg asispp v ol
govornog podrul jtareg@hAwasntari j amal i nama
Nj emal k a, GV|carslga)),ngtceam_aeglktoq iposl
Sloval koj , kao i wvdoriuag.i mA kzoe nslej apmav o L a
koje su geografskiilipoi t i | ki phriilpea esnu vol nih
njima povezane. Pije se hladno, a oznal|l ava na eti ket]
natoleno u | agu imambviics ojkear r ecinzav.eden

lzumio ga je austrijski pivarski  Framboisé Lambic s malinama. Ta
majstor Anton Dreher. Razlikuju se se piva proizede u dolini rijeke

tri osnovna tipa svjetlog lagggiva: Sanne (Payottenland) i okolici
bel ki, pl zenski Bruxelledao r t munds ki
Razli ke proizl aze zbog razlilite
trdoi e vode, boj e Lattljreazvgrrlaol emagitri e n a

sl ada, te traj anj sglabo zalvmeljereog jjako prevrelag] a |
doviranja. Zanimljivo je da se pojam gvedskog pi Vva s a S &
| ager pivo vige udemalio u Legkoj,

Austriji [ Gvicarskoj nego u

Nj emal koj . Na i me LiefmansiKriekima ¢ givo dobiveno
pivol jupci kad narpwl usjlui |snvojne tp oos fil uapgkeur
pi vo t r a g enizokeenski e d.ambic#&,2 % alkohola).

svagda g niBiere gdinaire.

l zvorno m¢nchensKk dightlAe (lagani alg) je pivio goijnjeg

bil o tamnosmele, vrenjas enalitn adjelora neprevigleg
pivo u Njemal ko] ekstaktav a Dunk el Lol

Dunkles. Samo neka iznimno tamna
piva tog tipa nose predikat Schwartz

11¢



Light Beerj e amer i | ki

s malim udjelom neprevrelog
ekstrakta, proizvedeno po plzenskoj
met odi ,
alkohola.

Luxusbier (luksuzno pivo) je naziv

za posebnu vrstu
proizvedenog od sladovine s
najmanje 10 % ekstrakta, koje

sadrgava naj manj e
MaiBock i Bock pivo koje se
konzumira oko 1. svibnja.

Malt Liquor je vrsta sladnog piva s
lzrazitim
Prosjel ni

Il zmelLu 5 i

j e
7,5 %.

Malzbier (sladno pivo)i to je pivo
gornjeg vrenja s velikim udjelom
ekstrakta (oko 7 %) i samo 0i51,5
% alkohola. Pivo je tamno, punog
okusa, sladne arome, slatko i vrlo
kal oril no.
hranjivih piva.

M2 r zeh®g wjrs ko
naziv za odlegani
U Austriji se proizvodi od sladovine s
12112, 8 %
s 12,57 14 % ekstraktaAustrijska
piva ove vrste imaju 3,8 4 %, a

njemal ka od 3, 8
Oguj ska piva
t amna.

do jako zahmeljena. Naziv tog piva
I ma povijesno
otkrivanja hladnjaka varilo u ngecu
oguj ku i
podr umi ma

| edom. Tolil o se

npali st kzua

Zaokrugena Mewk sadkwusnea,i

Peseoeni i z a

dobre kakvol e.

koj el 4% dr NMakgamn2j, €jb postupak za

snigavanje karbonatn

tvrdole vode, ovisno
met odi (kl asi | na met
uklanjange a r katiorm,g  uglanjange,

kationa i aniona itd.).

Mete 1je %iva |starth h Gdrnaana,
dobiveno vrenjem kom
slada.

Mi chel ada
okusi ti

Micheladai pi v o
i gdj e mo g e

h me | j n iMeksikaz nMachetaglak g maaavo
v 0 | u hkoktel kajidjg pdstaoau Keksika | a

popularan 44 i h godi na pr
stoljela, kada su | |
pivo s ljutim umacima ili salsom.

Postoj e dvije VI st e
michelada koja sadrgi S
r aj | icleeladakoja ga nema.

Neki prefer aj u dr ugu I nal

Pri padiaskwsnkakagaor idjau sve

mj est u
Pl pak

na kojem st e,

t ome gt o u

pi v omarigchibend:s or ni

Svakankchelatlaiognodnaehglada pi v a
uz meksil ko pivo i I

ekstr akt alimeteai worcasterghineaill d0j80p.

Pogeljan je i Tabasc
kakvog drugog ljutog pripravka. U

do a4) B| Pot amkeboliamal i c
mo gus olki t r ajslviigest Ipa 11 l

siree dlng set o

Seasoning, ekstrakt

z n glutena jkagi, okusomr nalkige mar i | e

umak od soje. @dje ga stavljaju u

odl| e g av @dtovo sva, a nothagb terdeidanim je
hl alLenihm anpar i traolkdoni mo| na i
zhog todao Takol ge estnadra dal je

na
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upravo Maggi klju!gaaﬁ es as t(d jakk olz®l)j, e ko

mi chel ade, jer | e sedovma/pive kol i ko kapi
ul i ni ti | udo. Ne ki pak smatraju da | e
octena podloga umaka Tadm u Mlata 7 to je pivarski termin koji
neskladu s tim napmiztnkad m,v ap as tiud etnaok vii s
radije dodat i ocia.e g tpmwizvbdnjupiva., al i bez

Kl asilan okus michelade svakako 1| e
opravdati izvorni naziv- mi chela Mummej e nj emal ko pi vo,
helada- moje hladno, lagano pivo. po imenu Anumebier (dadiljino
Gelite | ga pr i prpao).i tlzrazitoo dsladna | o d o b r ¢
| e dol i | agaonda sprpetzhedeno od ar ome

poslugenj e koristptelivlimokjue psilvastkkuo i
| agu u koju lom  salkahbla (0,5¢c1j0 96k Nagodndga je
sadrgaja 0, 33 | i godinet 149R.v prvi ypredio |pivan e z ¢
koktel e Kri gk om | Ghmnsgah Mumma iz Braugschtvesga.r u b

| age te ga umol i t &ajpoznadij®je jedndstavhoaMummeeg e
0

biti pomi j-egaqlko m.pivwU [einfache, einfeltige ili
| agu tr eba s tpatem t iScHiffendumme) nagvano ji €éngleski
u nj o] Il zmi j egat i Mammegey je dilo samgenjenp kae t e
dodati bilo koji od onih koji nisu i zvoz u Engl esku. U
obavezni, a ovi seakooo tsenuyptialonui zvozi
raspologenju. Opremiijuje nugan s | jutim
umaci ma, kako bi pPi ol sel uogsitvaalloo p & € k on.a b
samo kao pile nego i
Mild ale i predikat mild se odnosina zagt i t ni m dj el ovan|j
hmel jnu gor | i pw piska.rbdanal i Uli#dse.u st ol
nije posebno gorko, alijeipakugodne pr ol j el e pivo Erntenm
hmeljne arome, bez obziraradiliseo pi |l o tijekom |itava
svjetlom ili tamnooh jievriuac Naklbeng lter g gea
bakrenosmele b o) &rschenmumme.l a ®db  ostalih
zahmeljeno i relativho slabo §{33,5 dodataka, upotrebljavali su se
% al kohol a) . To jevijtdatpavinobamigweo iza&i p
gi roki krug =zapiosl enih potrogal a koj
ga piju u vrijeme Mghamker z a\W&judcahde nislkio
nakon posla, jer ne opijainije skupo. bi j el 0) j e nj emal ko
Naj vi ge s e pr oi z vgordjeg vramja, koja selpmwigvkdo qd
pokrajini West Midland. sladovine s 11 12 % ekstrakta. Ima

jako muzirajula svoj
Milk StoutT to je naziv za vrstu Stout gorko po hmelju. Sladni se usipak
piva s malim udjelom alkohola, ukomljava s dvije ili tri dekokcije.
ugodno -kselkgsteslatkasta
okusa, kaj potj el e o d Neotitkp pive’ ltonestgrogermansko

pivo koje se dobivalo vrenjem
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ukoml jenog jelma nj)enmalakg od agrirj epi va
2000 godina. Danas se takvo pivo t akor el i neznatnim u
mo g e dobi ti u ggtoj em pdoisjtelgee poseb
N¢rnber ga. Neol i tls&kovrpgitvao piiyma u AU S
mnogo velu koncen maksimaing u,9 &% lalkohatal &

nego suvremena piva. Njemal koj se proizvo

s maksimalno 7,5 % ekstrakta i imaju
Ni skokal ori lined: pinag vige 1,5 % al koho

Kalorienarmes I bijela piva, bez nekog posebnog
obil jegja.

Obojeno piva vi di : F2rbenbier
Pivo za otakanj€¢Abzugsbier) je stari

Od | e g a ihadi: papevbir naziv za austrijsko pivo s mal
udjelom ekstrakta i alkohola

Old alet 1. U Velikoj je Britaniji to (sladovina 97 9,9 % ekstrakta, a
najlegle naziv za akocaoha pivu isgod 8 &) &ojese v a

ale Avisokehn boj epr obiozgvaotdei | @r okneed i) e
slatkog okusa, ali manje puna i skupu sirovinu slad. Kako to danas

kudi kamo sumpainanze gonijjeel npeot rebno, vi ge

U Australiji je to naziv za tamni ale s

otprilike 6 % alkohola. Plzenskopi vo poznato | ec
Takva se piva | estPoni seallmoeev arjauz nziihmswke!| i |
grijalice. l i menke. U Pl zenu se

pol pamti ovakav ispit pivske
Oguj skioi@iivo M2r z e kvaliteeer Netom svareno pivo polili
bi po klupici od hrastovine. Pivarski

Pale Alei k|l asi | na v r smastorisivsjpattlaong k u kogn
engleskog piva koje se proizvodiod sj eo bi na pivom nak
vode bogate gipsom (burtdastip | spi t i vaa kadalsmije ustatk

vode). Drugi je naziv tog piva IPA° Maj st oru bi | esti t al

(I'ndi a pale al e) . podigpuoaklupicu Zalgepligne zan al i
tolivog pivaocaBattbkblkalAd.e Akobbi ostal a
Prvo pivo tog tipa proizvela je  pivo prolili po tlu ispred gradske
londonska pivovara Hodgson 1750. vi j el ni c e, za |Javnu
godine. Danas je britanski pivarski majstor morao na klupicu izbrojiti
koncern BASS PLD najpoznatiji po novaci t e g lohu. g |

pivu Ale.

Plzenski postupak(Plsensko pivo,
Pareno pivo i vidi: Dampfbier, Pilsner) T prvo lager pivo bilo je
Steam Beer tamno, pa gradu Plzenu pripada

prvenstvo u proizvodnji prvog
Pivo siromagna asVjektlog Hagdr piva (1842. godine).
(niskoalkoholno pivo) je austriskoi Danagnj e pl zensko

11¢
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prosjelni udj el apridsajéd osé apivaskbm Bnajstdru
dobiva se vrenjem sladme s 111 13 Harwoodu (1730. god.). Pravi se od
% ekstrakta. Sladovina se proizvodi svjetlog i tamnog slada uz dodavanje
od vrlo meke vode i vrlo svjetlog s | ada Z a boju i S i
slada. Jako je zahmeljenoiimaveliku ( ponekad od ri ge i Kk

koncentraciju ugljikova dioksida.
Kl asil ni Pil s(e)neRr aziniilikid: Zgsibiesdk o pi v o

obiljegeno j e cvjetnom hmeljnom

aromom i naknadnim trpkimkoisom Premiumpi vo |j e wuobil aj e
koji ostaje nakon konzumiranja. piva koja su dobila neko priznanje, tj.

lzvorno plzensko pivo s etiketom medal j u, al i ni gta n

Pilsner Urquell proizvodi se samo u ekstrakta ili alkohola.

Plzenu i hmelji sa Saaz sortom

hmelja. Podrumi te pivovare su Rauchbier (dimljeno pivo) je

duboko pod zemljom, ukopani u nj emal ko pi vo | age
pijesku u duljini od 9 kilometara.  svojstva. Proizvodi se od sladovine s
Pivo odlegdavea bunlvh@8abo % ekstré4qkwa i
premazanim pivarskom smolom. alkohola. Najpoznatije pivo tog tipa

Proizvodi se danas dillem svietai pot | el e Iz okolice

osobito ] e popul &riamg emo Ljeeg kpijv,o t ar

Austriji i Nj emal kgegtnu Nasomu b ehmelj@ b zii r a

na to, velina zl| atkmadukttielr ilsgagdrmipi &iamn

Ssvijetu ] e zapravookuddbr aToi lje | pgal |

iImitacija plzenskog tipa piva. zelenog slada na otvorenoj vatri od
bukove piljevine.

Pombe | e pile slilno pi vu u

I stolnoafril kih n &otes Biex (crvemoapiva) g \odobpita n o

od prosa (Andropogon sorghum L.) i vrsta piva koje se proizvodi u Belgiji

posebnog kvasca (Schizomyces i Meksiku, gornjim vrenjem.

pombe). Sladovina se proizvodi od usipka
sastavljenog od j el

Porter je vrsta jako zahmeljenog krupice i polutamnog slada. Pivo

pi va, t amne boj e okddjeagyapat jle|5e gooddi n a

prgenog neslalenodal] ehma. Pevaoff@edne& ane

je to pivo gornjeg vrewmj, no danas se  kiselina koja pridonosi posebnom
proizvodi i kao pivo donjegvrenjau o kusu tog osvjegavaj
mnogim zemljama. Iznimka su, ar omati | nog pil a.
naravno, Velika Britanija i Irska.

Sadrgava do 5 % Rusdsksanh 8tbuaje enplaskio tip
neprevrelog ekstraktl mernogvovinma, jse ve
okusa. U Velikoj Britaniji i Irskoj al kohol a (do 10, 5 0
Porter se | esto pokusasni r a pod nNovim
imenan, Bitter Stout. Izum tog piva
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Sabaja | e pi vo od poldmg el aU na vrijeme
starohrvatskoj mitologiji to jgedno rashladnih strojeva
od grtveni h dar ov proizvadig pivo Uljetr@nto mjesecima, .

Trebi mir ] e bog pagsdbproizvodal o wu

mlatitel] gita i haapotebpnjlgudil | eNtarz
potjele jog od Ilira koji su takolLer p
medovinu i pivo. Upotrebljavali sui  Samostansko pivge nazivza pivo
nazive sabaium ili sabaia, kako je proizvedeno u samostanu (franc.
zapisao Sveti Jeronim. Prema Abbayei Abdi j ; nj em. KI c
rijeli ma Ammi anus angl. MAbbey)e | Niajporrzatija i su
Di ona Kasij a t o pedgijskd i sanostanskal gva k@a
siromahe. Ri ml janimaj suova nadjeedni | ka
proizvodili izvrsna vina, pa su i cara
Valensa, podrijetiom llira, kvasac gornjeg vrenja
podrugljivo zvali imenom Sabaiarius dozrijevanje u bcama
jer je volio pivo. relativno velik udjel alkohola

vol na ar oma

Sahtij e kulno pile ige§ioske hoei ®asiel i i
radi od jelma, ragegp&d sUmdeol himelond. p
Dodaju mu se bobice borovice, kao postupku, postoje bitne razlike

aromati | ni dodat ajkzme K@ Mi pa vasSe proi zv
filtrira preko granja ili slame. razlilitim samostani
Pripravljale s u ga finske gene,

najlegle Iljeti. Vesdyb&i ¢epiodoidahpomo
posudi za pripremu maslacapd | e  jPgno se pije u SAD.
sadrgavalo 10 % al kohol a.

Schankbier( pi vo za g ol en|

Sai s on (S&oefsi sezonsko naziv za toliva piva
pivo) je osobit tip belgijskog piva  Austriji i Njemal koj
gornjeg vrenja, proizvedenog od sladovine s 10 12 % ekstrakta. U
tvrde vode, | e s t Rustriji YeZudje! @lRoHof to@ %0 do

zalinskih trava i3, 45Uk i apasSNpem¥| ko]
hmeljenja. Naime, hmelj se dodaje su hoje i slabo zahmeljena.

dvaput . Prvi etkput, n a p ol

dvomjesel nog d&il e gsaotishralae Pjraik o0 gkot sk
drugi put, dva do tri tjedna prije koj e se razlikuje po
otakanja u balowee. jAk®pl I6Eh PlUN.] Da®as se
u njima se odvija naknadno vrenje. Bel gi ji i Francuskoj
To j e osvjegavapel azi neapittraki gt e s
kiselkastotrpkog okusa koji izvrsno  Mij | d 70 / Bitter il
gasi gel, ali se tiestphor of &0 oshagav&lae
zalminme kobasicamapj vReli ¢n @@ eckojajehila gi | i
patkom ili janjetinom. Ime mu Vi ga, gto je pivo bi
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Seefahrtbier(brodsko pivo) je vrsta  pripadaju npr.. Bk, WeizenBck,
njemal kog pi va, v DoppelBock, IWeizeni aDgppefBackv u
Mu mme . Preporul uj eilEisBeck.za opor avak
nakon bolesti. Brodsko je pivo prvi

napravio Wilhelm Remmer iz  Staro pivoi vidi: Altbier

Bremena. Danas je to obvezatan

proizvod Haak i Beck Brauerei iz Steam Beer(pareno pivo)i to je

Bremena. Isto se tako taj nazivkorist zakonom zagtil eno t |
Z a bi ol ogki [ karmern idlinlkoo g d opbirvoa , pr o
stabilizirana  piva kojima se pivovari Anchor Steam iz San
snabdijevaju brodovi. Francisca. Sladovina previre u
neobil no gi rokim p C

Slad postoje tri osnovne vrste slada: relativno  visokoj  temperaturi.
pl zenski ( svi j et | iRezultatbjes jakk prev(elp piVoekojes u g e |

i bavarski (naj j alimasvejaivg giva Jager, dD ssto takon e

karakteristike piva ovise upravo o pokazuj e [ odl i ke p
vristi slada. Tako slitee asne (nppar.a)z ai ma nMmnd
piva koristiti |jakjoerprsgeenu tsdjadpi vovar

koristiti para kao pogonska energija.
Spezialbier (osobito pivo) je vrsta

piva donjeg vrenja u Austriji, Steinbier (kameno pivo) je posebna
Nj emal koj i  Gvi carvsrksotja. pi Ma s tzrai jtio|seen
proizvodi od sladovine s 13 % Nj emal koj . l zvorno s
ekstraktau Nj e mail Ik 8&oja 1 3u wvrstu piva pripremala u
u Gvi carli %584 Volurtinj 5 Apodr ums Kk o j rupi i
udjel alkohola u pivu je zato u dugal kio4 me3t r a, girok
Austriji 4  %,1 48 N dubakg tloklL ongtar. 4 nj6j su bile tri
%, a u Gvix7ak. Sokeoj d4 v&ne kace. Prva |j
svjetlo, dobro izbalansirano, zagrijavanje  vode, druga za
aromati |l no i njegnporizparhenmed njjeen o kpimvi o.e,
Najl egl e s @ pgsebrei z kulvadja. Kaca za  kominu,
prigode (proslave, festivai 1 postavljena povige d
svetkovine). sredini otvor koji se mogao zatvoriti

| e p dspad kace je bilo korito za
Starkbier (jako pivo) je svjetlo ili bistrenje (Granter). Izbistrena se
tamno pivo donjeg vrenja u Austriji, sl adovi na s pomol u
Nj emal koj i Gv i cpaetalkala o kacu za Kuhgnje.|Nakon

ekstrakta za austrijska piva iznosi kuhanja sladovina se pretakala u
preko 16 %, 128%,, & | ebhaallvkiacel6na vrenje i
za gvicarska 14 9%k ameunsot rpgijwdk ap optijveal e
sadr gavajiw %alkahaa u ké&da se slad grie upor abe pr
nj emalik B %5a gvicavelbhem kamenu il s e
najmanje (5,4 %) U tu kategoriju bacalo u sladovinu kako bi se ona
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zagrijal a. N a ussigdarngogva podrgi do 4 ¢

kamenja dolazilo je do karamelizacije A mer i c i preko 5 %.

gelera, ¢gto je pimlui jdkedwmal @yepesebhakt

okus. U Austriji se proizvodilo na se kao prirodno umir

seoskim imanjima. Tradiciju

proizvodnje kamenog piva obnovila Gv e rfdie Schwemme) izvorno

je pivovarai Rauchenfels Brauereiu z nal i vristukakvwabkae oni c

Neustadtu pokraj Coburga / naj prije pojavila wu

Bavarska. stoljelu, a doslovno
I pijenje piva.

Stout je tip punog tamnog piva

gornjeg vrenja, koje se donekle Trappistenbier( Tr a piisiva) | k o

razlikuje od manje punog Portera. j e zakonom zagtilen

Moge bitdi sladak ¢(emagleskl kog gketdekni

tip), suhi {rski tip) i vrlo jak se proizvodi u Belgiji i Nizozemskoj.

(Imperial, Russian, izvorno  Danas posji vrlo malo

proizveden zZ a | z samastanskih b pivovaial k koje

zemlje). Zato mu koncentracija proizvode tu vrstu piva.

ekstrakta i alkohola variraju u giroki

granicama. Poznato je nekoliko vrsta | U Belgiji su| D'Orval, Rochfort,

slatkog tipa kao Milk Stout i Oatmeal to St. Sixtusabdij

Stout . Prva vij®tiaisadr g/3Bwaveriml der

gel er (l aktozu) i r el altTiappisten ma| o

al kohol a, preporuljuje se (Wesinhabe}) ni ¢i ma

| rekonvalescentima, ali i kao dobro | u_ Schoapshooi

desertno pile uz v|Nizoremsko arappistenklostér.rf u g a

se vrsta proizvodi od usipka Kkoji To su jaka pive

sadr gi zobeno bragno i |germeyirent, (6s e

hranjivim pivom. Naravno, proizvodi 9 % alkohola)

se i Bitter i nalijca topslitlpa pgva.

Oyster Stouekstremno tamno pivo s bronl ane,

mlievenm svj egim kameni camalt afeé os me L

preporuluje se vegletarij|&Nekasumuha, aliQk us

je vrlo slilan Guinnessuveliina s
doviranja u log,

Svjetlo pivo(Helles Bier) to je naziv pi vo s e

za boju piva, neovisno o koncentraciji guti m k

ekstrakta i alkohola u pivu. U gelerom (

Njemal koj je sinonim za svjetlo | ager

pivo. Na njihovoj etiketi stoji i oznaka

Abbaye il Abdij pivo.
Sweet Stoufe vrsta engleskog piva,
tipa Stout. U Velikoj Britaniji

12¢
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Ur / Urquell 7 ri j el iekojkK® Il sch, Pil s, IEXxXport

zakonom zagtilenaWei(nenbiezagtMetraenhbi

imena), ali se rabi za neka piva, kao i Rauchbier.

npr.: Ur Bock i Pilsner Urquell. U

nj emal kom j ez i k uWeizenbier6 p § a wpmd) @ @ivo

praizvor, negto vrgloor nsjteagr o.vr enj a, S
volumnim udjelom alkohola od 5 %,

Utopiasj e naj skupl j e proizvedenojodusigka spnajmanje 50

na svijetu iz pivovare San Adamsu % pgeni |l nog sl ada. R
SAD-u. To tamno pivo proizvodise vr ste: 1. jugnonj ema
od |l etiri vrste hnpedgnai,l nsoadpigvo25Ppeot
al kohol a. Prije P ragdaajoe oidd kergii leaw o,
bal vama bour bona, kisekastog bkasa pk jabukame i
| porta, koji mu daju bogatiji okus, gl j i v.ama, | esto zal.i
najmanje god nu dana. Kpoawyaeo ol jjeet no pil e. B
posebno pivo tako se prodaje i mutno (Hefeweizenbier) poznato je
ekskluzivno di z aj ndiljgmasvijetanU Austriji sedKastalh u
obl i ku bal ava koj eWemzenbier adziea i Champagn&rn a r i
U 2002. godi ni puVeezenpeewn. prToameta [
samo 8. 00O b® | i cimenopm@Gtark,iExkperniiBk 1 0 Gno § e
imati i preko 10 % alkohola.
Vol notpisoa najl egBiel gir pskovodi pgeni| nc
na bazi piva Lambicl] i | a s e wadiciondtna se zvalo i bijelo, zbog
suhola najbolje slsapg es &t oinadiel nbmj e
trpkogl u mal i na iz amurieegnaonsjtai.. Bl®l gi j s
postoje volna pivazail isnjcemwmgi m,k omainjjaen d
pogodnim voliem (jagodel i rbamskoregm vr |
banane, crni ribizl itd.). kao svjegavajul a pil
vi gemjesel nogoddao zr i |
Vollbier (puno/jako pivo) jenazivza su piva izvanredna d
puna, ne jako prevrela piva lager
piva gornjeg vrenja u Austriji i WeizenBck | e j ako nj em
Nj emal koj , koj a spegemi binov pde 6 1d9@s | ado

sl adovi ne S r a z | ekdtrakta, ipivo s 5 5,%1% akbhola).
ekstrakta (u Austriji od 12 do 14 %, a

u Nj e mail 14 é0). Zbbgltoga WeizendoppelBckj e j ako nj em
sadrgavaju od 3,8 pdgend | mowpaivbdadPsl ado
(Austrija), odnosno 3,0i 4,5 % ekstrakta, pivo s 5,7 6 % alkohola).

( Nj emal k abiti. sviehbo if e

tamno, a okus ovisi o wvrsti. Wiener Bier ( bel ko1 \di:v o)

Najpoznatije su vrste: Malzbier (osim Be |l ki postupak Wi e s
u Bavar skoj [ Badem sWdrntot epmbi eprrgeun)l ,j en o
Wei zenbier, Di 2t bvel anosAl,t biuerM¢nche
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Okt oberfest ( M¢ n c proizzade ZWickel pivankao vldstiti
K¢ppers Wiess). originalni proizvod.

Wiese/Wies nposebno pripremljeno
pivo za Oktoberfest.

Wilde Bier (divlje i sirovo pivo)i to

je naziv za belgijski tip piva, koje

previre spontano, bez dodatka | iste
kulture pivskog kvasca. Ta vrsta piva

uglavhom dolazi iz Payottenlanda

(dolina rieke Senne). Njemu

pripadaju Lambic i danas vel skoro
nestale vrste pivkaro i Gueuze.

Zitum  je  najjednostavnije |
najpopularnije staroegipatsko pivo.

Zobeno pivo Zob moge P
umjesto jelma za pr
proglom stoljel zobe
proizvodilo u Njemalk
prije 180 godina bila osobito
cijenjena jedna vrsta takva piva.
Radilo se o zelenkastogutom pivu
koje se jako pjenilo, a bilo je sliln
berlinskom bijelom pivu. Natakalo se

u vrl eve I bilo vrlo omiljeno pile na
pul ki m zabavama pod I menom

Hornerbier (Hornimalo mjesto u

sjevernom dijelu daoje Austrije).

Zythos je naziv za pivo u staroj
Gr | koj

Zwieckelbierje nefiltrirano, prirodno

mut no pi vo koj e sadr gava negt o

kvasca. Izvorno su sva piva prije nego

se filtriraju manje ili vige mutna. TEe
od pol et ka 20. stoljela pi va s e
filtriraju. Da bi se obnovila

tradicionalna proizvodnja starih vrsta

piva, neke europske pivovare

12t
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Pjenugavo Vvino Pjenugxi pj édnugca S a

naziv za sva Vina zkaotjvaarsael ezma potrognj u

pripremaju tako das adr ge ugl ji | ni

dioksid pod tlakom. Pjenugava Vvina
Francuska je domovirr
vina, gdj e s e Pj ent
pol eo proi@wo 6l t i
stoljela, kad je be

Perignon u mjestu Hautvillersu dao
naput ak za mijeganj e
pjenugavi h Vina (on
svojevrstan koktel) i za pravljenje

pjene koja tom vinu daje njegovu

bitnu osobinu (danas se, sa velikom
sigun@y |l u, zna da su i
uspjegni pokugaji
gampanjca) . Vatadeni
pjenugavih vina kagu

zanosi ma, on nas u z
dobr ot om, on nas O0SI
elegancijom, a njegova glavna snaga
je u njegnosti i fin
Madame Pompadour je rekla:
To je jedino pile
ga pije |ini |  epgom
Vel stoljelima pjenu
, Koj i se pije u vagni
Razne vrste gampanSF%\aeaéra%bﬁaW%(bma@?c
i pjenugaca (sekt) ! porlnule
, sportske proslave slave u pjeni
pjenugca, ali ga se

na dol| eku Nove godi
g a mp asamoabieaj napitak koji se

dobiva metodom chamenoise iz
groglLa od jednog ili
312 sela iz regije Champagnge
devedesetak kilometara
sjeveroistolno od Pa
granicu s Belgijom. Zemlje Ed
pogtuju zagtitu iden
ali ;& primjerice Amerikanci na

12¢
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to uople ne obazisugurapagiuivode ako
pjenugce s oznakomkmulgampawgeghck biezbor r

respekt a. Na tom mpiojde@dnfar ovgellainlii ne ok
34.165 hektara uzgajaju se samotri f er mentira, danas ptr
sorte grogla od kojsegaersema,azlilaktoi m :
met odama i duginamali cvoamj asti kao
dobivaju ghamdgmayn ] cilgcquesson i Bol |l ing
pinot meunier i pinot noigbijeli i crni drveni h bal vi ocesTu ve
pinot). Kako su zadnje dvije sorte k o] i se naziva Agamp
crvene, se ber e r(mdthade ichawmpernoige Ropny | j i v C
kako groglLani sokpona njpe pprroeiuzzveood nj a
crvenilo i tanin iPremi aafjomu, napeamep 20n% adc | e
Uu SVOojoj srgi mj e goaog ivinea mora bite odijeferd i | 1t i
vina, [ tot | akzIdiop opsepdheesnel j eno kao r ez
ATri kA prilikom mmjegawnmjaevi Maj niojba |

mo ment al no st v ar auadigjaima kgospaarski smisdo jer
vizija kakvog [ e [Cbhampadnieayijakog semalazin nea c
biti okusa. Prviprewi ggegnim p alimatdkim
proizvoditi i Kkoristiti na svetim uvjetima | ako se mog:
misama. Biskup Saint Remi godinom i nedostatkom kvalitetnih
upotrijebio ga je 496. godine kad je vina.

krstio budidl e g f r anc us kNakpn skoga koatroliranog prvog
Clovisa, a od 898. do 1825.svisuse vrenja Vvino se ©pret.
francuski kraljevi krunili u Reimsu, razmaku od mjesec do dva. U drugom

gr adu S sredigtpur et plo&kmjag i @l azi do
Champagne. Gamp an jndakiays whumskiminom koje je &ju

brzo postala nerazdvojiva od trenutak | ekal o u ne
kraljevskog dvora pa su stoga i dobila tri godine.

titulu kraljevskih vina. U slulaju dobre godi
Laki noni Ppj enugci odJajaijod njegase radeaeckskluzivni

kl asil nom gampanijis gopipm Mimlet ® ¢l iogmemp anj c i
vienjaulmd (r adi se od g@odigdGaevkReni®@j pr esti gn
se bere negto ranigaej exckkigme okhwi ed koj eg

se radi Vino, k a k & ovbm dijelu meascenudstupa jgtar | i j i
odnos g¢gelera i k i spedruma, achef de caves On

progenjuje kvalitetu vina, njegovu
Pobrano se pregabodwa i pytoggz. mRopge dr L
preganjhgengjagni je, ma mprorile budulnost
drugom faille) samo se dio soka kage Ssvoj e, t ek j e
koristi u proizvodnji prvoklasnih temeljno vino za  dobivanje
gampanj aca. Sok sgea mipacdchaq c @ u g(tua nj ega
vrenje. Svaki vi nosgarhaadr oizlai il anketgjnii usvveanki
mi krol okacij a 0 d posgbre nkvasac pvingkig &vasac.
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Pl emenit a tekulindajse®giujld jsva vrust e
karakteristi |ooseei ¢ aaprpvieng s k e utiBkivanjem

| epi privremeni m Juegplom)l.nog d,kaiguana da u
Kad to vino u sij etlmgiugtsiamaNoyuggdiawpe eprae
razliti u boce, a u svaku seolou stavi najnigim cijenama.
odrelLena kolilina kvasaca I
prirodnay sl ador a t e 2 P

Kkrunskim | epom.

Da bi vino fermentiralo, tcca se svaki

dan okrele | poOSs iYavija u
uspravni pol ogaj okrenutim

nadolje kako bi se sve gljivice skupile
na tom mjestu. To se obavlja u

pupitresu, najl egle dr S olja u |
obliku slova A, okrenuta prema dolje. A ustrijski pjenugci
Postupak zove r ®mu,a g €
tradicionalno je radic ® mudekrse

vV a

danas | egl e u
mehani zacija u oblg
vrsnogr ® musemaat r a se d
radnog vremena okrenuti i do 40
ti soda b

Nakon | et 1 ri mj es | s e
d®gor g-egnle rsd uranjaju u

tekul i nu +t25stppajeva t =

Celzija. Sav se talog tada zaledi i Austrij ski pjenugac

izvadi iz loce, a na njegovo mjesto
nadolije ekspedicijski liker koji
odreluje konal ni
pjenbgqae¢ d).Perna ®d
propisima champagnske regije,
propisani minimum je dvije godine),
ali izvan pokrajine Champagne, nisu
gampanj ci (npr .
Krimskoe, Zlatna penina,
Schl umberger )l ogiNj
kvalitete pjenugci
metodom vrenja u tankovima (zv.
char mat met oda,

pj enugac @ | kadp gev a
postigao konal ni 0
Henkell Tiocken, Mumm Sekt, Austrijski pjenugci
Srebrna penina, Torley, BB, Igristoe).

12¢
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Extra  brut,| sasvim  provrel
Prema porijekl u wugllUitra | ra, gp jdei noskgsdicd a u
njima, razlikujemo dvije osnovne Brut integral,j/do 1 pos
skupine: Brut zero
prirodna pj Extra Brut izrazito suh
umj etna pj e sadr ga¥w,a
Prirodna pj enugava Vina premaosto ge
kol il ini ugl jilnog dioksida u nji ma
dijelimo na:
pj enug Pod oznakom
pol upj NV (Non| kriju se vina
vintagg | proizvedena PO(
Pjenugava Vina i maj u |igim,i jstaadardini
naj manje koliline |uglj i|kritedgjigpa di vake i d a
(ugljilni di oksi d mj| godine. U tg grupt
atmosferama, jer stvara tlak na stijene pogel jno
boce) pri 20T gampanjce
llpol upjenugava koji i maj
i 0,52 at. godinu berbe
2/pjenugava viin oznal eaguu 1
2-4 at . j ako a Vintage |pokazatelj je su
( Grand mous s-@ boca ma gar
at. odl egal i (
25 godi na
Prema kolil|lini g¢gelilera kuwhunskejkwlitetea dr g an
u Vi ni ma razl i ku]Roseo |Us |0isjneodveil us
skupinu (s internacionalnim Blanc deli zr alLeni ¢
oznakama koje nisu u svim zemljama | Blanc, crnog i bijelog,
iste): Blanc deodnosno
Doux, Sweet|s | at ki Noirs bijelog i
sadr gavla crnoggr og Ll a
posto ge Cu v ® € je oznaka iznad imen
Demisec, | poluslatki Prestige |samo za posebn
Demi dry pjensgdc vrhunske
510po$ 0 g € (cijena takvih
Sec, Dry suhi p gampanjca
s adr gdgpusw vrtoglavo visoka, z:
gel er a jednu tocu takvog
Extraa Sec/vrl o suh moge se K
Extra-dry sadr §2puswo bocei vintage)
gel er a




Natpisi kao: Cr ®mant , C
ChampenoisRose des Riceg®vore
nam da su od rijetkih vina ili je
tradicional ni nal

gampanjci stvoreni

i uz nj i h agdrenomske i |
cijene.

Na etiketii vizitkartitTj og su o
postotka alkohbo a (obil no
post o), godina be
proizvolLal a i

slovima Ispisan profesionalni

registracijski
znalcima upravo taj kod govori i

13C

Oltalgaa u X Spumanti (Spumen
Gassati - umjetno
obogal ena

i n | z|diekdidom) T i su

Engleskea | ISparklinggwene i | a ma

'Rasija Igristoeili

Gampansko
Hrvatska |[pj enugac

z nak e |Koristio i naziv-Biser

oko H2Zmjetni

rbe grogla nazi v

gampanijca

Kvalitet

kodnal aWNal & el

naljepnice na &d:

[ it ni

s
a p

m

nekadaseg a v i h
i Miboj om

najvagnije podatkelcmal Rtike?aMbjslabijgvrskal i | €

Il nformacija o tome(Carténode) prol zvolal
ujedo i uzgajival Opla¥a ¥ Lefiketal sfednja vist8 _
nakupac u potpunoj(cdrtddeuedl el omi | noj

kol i lini —sirovine, pje®r BtkefaMifad ! naffidijd| Y
cijelosti samost al n@artehriBiepvstaac 1)1 di o
proizvodnje obavlja u kooperaciji i zlatna  etikets

slilno. (Carted'or)

o _ Boce g amp anjca (pj e
Ostali 1zrazi za ozmnyaphdV agh aen akKeVsdt! Irtaeztle
pjenugavih vina: u |l agama mjereno, mo
Go %t | prjatno slatkast od malo vige od jedn
Am®ri|(priblign dvije stotine. Mj er

gel er a) gampanjca toli se n
Go %t | suhaokusa Prema nazivu i velil]
Anglais prema najveloj, podje
Go %t | vrlo slatkog okusa boca izgledala bi ovako:
Fran-
American | prijatno slatkasto 0,187 Ii | Baby, Picolo, Split,
Flag 1,5 Ruast, Quarter of
Carte vi ge od Piccolo
Blanche |gel er a 0,375 I/ Split, Demie, Half
-2 | g Botle - polovica
o _ _ 0,75 |- | Standard Bottle,
Nazivi za pjenugavia V\lahBbuteilei butelia (L
Francuska Champagne i Vin bocai bottle)

Mousseux 1,50 I-| Magnumi magnum (2

Nj e ma| Schaumwein 10 | |boce)

13C
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na tanjuru pokri ve
platnenimubrusom.@&a |j e pol o0 ¢
koso. Nakon otvaranjadee prvo se

posluguje polasni go
genska osoba. Laga
polovice.

Temperaturapos |l ugi vanj a p
nije ista za sve tipove, jer ona ovisi 0 )
boj i, sadrgaj u gel
ekstrakt a, starosti
aromatil|l nosti, Il j upk
ogtrini okusa, p a !
pj enuganj a. Svaki ti
serija sorte ili komacija sorata

odrelenog podrijet|

3,00 |-| Jeroboam,

20 | |Doppelmagnum (4
boce) (0sni val
kralj 1zraela, 931910
BC)

4,50 |-|Re(h)oboam (6 boca)

30 | |(sin Salomona, kral
Judeje, 922908 BQ

6,00 |- | Methusalem il

40 | |l mp ®r(8 bach) ¢o
bi bl ijskoj
koji je u vrijeme prvih
l judi gi vi
godina; vrlo star
| ov)] ek

9,00 I-| Salmanasar

6 0 | |(Salmanazar)l boca)
(asirski kralj, 859824
BO)

12,00 |- | Balthasar (16 Ioca)

8 0 | | (Bekusassar;
savjetnik u ratu; 859
824 BC)

15,00 I} Nabukadonozar,

- 100| Nebuchanezzarr (20
| a g a|boca) (babilonski kralj,
605562 BQ
18,00 | - | Melchior (Goliath) (24
120 boce) (kralj svijetla;

jedan od trojice mag
uz Baltazara [
Kaspara)
26,25 I | Souverainli Sovereign
175 |(35c)
i7é08|' Primat (36 boca)
30,00 I - | Melchisedech (40
200 boca)
Nal ini poslugivanij
Gostu se donose u posudama za
hl alLenj e ( hocka dap

specifilnu temperatu
Oplenito, nugno je p
kriterije:
alpjenugciposl| uf¢
nose oznaki u rasponu
Abr ut A |temperature
sadr gawi{od6i 8 C.
g/l neprevrela U
gel er a) |navedenom
pj enugcirasponu
oznakomAbr ut t
de br utulodgovara
bez ostatkgvi ge -1
gelera) |7
temperatura
b | bijeli ljupko- | i z me L-y
slatkasti 14 C
pjenugci
8-12(C.
mugkatn
pjenugeci
C | passiti, posl uf¢
pj enugcipri
jci  proizvedeni temperaturi
qtod proji zmeL-U
grogla 14 C
viol@giedinim
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dr gavam;

odreleni

uvjetima

proizvodnje,

mogu nositi i

oznaku

predikata)

passiti, posl uf¢

pj enugcipri

jci  proizvedeni temperaturi

od prosui zmeL-U

grogla 14 C

pojedinim

dr gavam;

odreleni

uvjetima

proizvodnje,

mogu nositi i

oznaku

predikata)

rugi |l astpos| u(

pj enugcis

svjegi podrumsko
m
temperaturg
m | uv
t. izme L
12-16 C

pjenugcipos!| uc

jci  proizvedeni uvijek S

od crnih vina temperaturg
m u
ambijentu
posl uf¢
a (restoran
hotel, stan
itd.) t.
I z me L-u
21 C

Prvo

Otvaranje lbce mora biti tiho T
dostojanstveno.

se ukloni

132

aluminijska kapicas lijjevom rukom
primi vrat, a lijev palac se stavi na vrh

te se odvine g¢gilani

grla boce . Pl atneni m p C
ubrusom, u | ijevoj r
| ep dl anom desne ru

bocu koja je pod kutom od 45%. Na
t aj nal ien iszlriejl eatvaan |
uz prepoznatljivi zvuk koji nastaje pri
otvaranju osl| o®olLeno

Uvul eno ocenosl| bgi zb
| visbeel kope se drgi
ovaj nalin lep le sa
otvar al [ e biti
Adjevil anski mkaah o mi
nastaje zbog razlike u pritiskwte i

okoline.

Tol i se S Visine, p
nakon pjenjenja slegne te dolijeva u

| agu. Najlegle se pi
posebnim prigodama iako to ne bi
trebal o biti pravil o
trebal oo ulgd wlag.i gt
Nakon poznatog ZVuUuK:;
pjenjenja po ulijeva
zavl adat.i vi sokom i
Njegovo gl awerlanjgobi | |
t] osl obalLanje mj e h
di oksi da u razl il i ti
oblici ma. Nal i ni pe.
per | i odreluju i kval
vina pa su tako cijenjeni oni sa
sitnijim perllamailivi
sl ogeniji oblici.
Laga treba biti dobr
krpom kako b i per |l a
prirodniije. Laga se

pj enugc adgenjue g upsrt ol a,

budul i da su pjenugc
bistrine.
Za svaki pjenugac \

osnovno praviloi ni kada ne mc
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biti prehladan i uviek se treba Zarobivgid mjehuriile

poslugi ti il zr avno pijze nhulgacdun j(apkrai.l i kom wu
Pjenugci Vina p 0 ednjeno lpca odktucs aj ei bi o |
ponaganja 1| oda ed cehpmeblemuprsiz/odnji) koji nas danas

manire ponaganja io|paorsatvuapjaunjsav.o jTirne bAp e
ga ugivat.i kr oz ciu svbjop 24 godiai,, kaal udowca et n o

bez pretencioznosti postal a sl avna. Nas
Amerikanci i Englezi rado pijusuhe obi tel jskog vinara p
pjenugce, Aust r i jiaregge Champagnd\na ijelimmajat i
polusuhe, a Talijani i Francuzi od lokalnog Kkurioziteta poznatog
poluslatke i slatke. samo na europskim kraljevskim
Pjenugcem mogigli e dpooopmaa postald je rajpoznatije
rul ak Pl v el er u yino na svijetuki ikgna stila [i sinbel
Kombinirat.i svijetlliavi]a. riNgjivasai .jor
aperitiv [ e prij atrazvijanjuhpostupkar koji )se inei ek
suhi (extra brut) ,frankuaskom izove zemsagen dw i | [
bilo koje hladno predjelo te uz hladno pupitre 1 doslovni prevod i
j el o, zapravo s v erevriagegnh #olu. u mj est o
gestoki h pila. Na posebnim stalcima ilpupitama

boce su nagnute i svakodnevno se
Barbe-Nicole Ponsardin okrel u za dio kruga

bistrinu i kondenzir
Pjenugcem mogete bpoepr #toittoim pj eerlUGac
rul ak il v el| er u preostalam talga jidui i doblagetse
Kombinirat.i s vi j e ttzh. ekspedicioni likeii gnjesaaisat i . Z
aperitiv [le prijatgieiseurha, (br ke)yai lkiojeak
suhi (extra brut) ,spek 80| NnuuzarsoemBrutv i | 1z a
bilo koje hladno predjelo te uz hladno nature oz nal av a da pj el
jelo, zapravos v e | egl e aadrejsdjo f azi ni je do:
gestokih pila. boca dopunjena samo istovrsnim

vinom.

|l ako j e Dom Pierr d&aP®rdhlhmiolnka si npeprci
redovni k sedamna e prooesg praziodrjej é | asigurala z
opatije na rubu sela Hautvilers kvalitetu gampanjcu.
zaslugan za ¢gampamjaamp,anjaem ehumal e Vv
koji u njemu nastaju na prirodan Napoleonskih ratova opijali i ruski i

nalin zasl!| ugmBabej e fjreadmcau sgkeinavoj ni ci . L
Nicole Porsardin ili poznatija kao madame Clicquot u zahvalu za
Udovica Clicquot a kasnije i kada oluvanje Svojih P O S
grande damé velika dama. Rijetke Napol eonovim odasnic
stare loce gamp ANVjeuwavy egampanjca i | age. K
Clicqguodainas se u kmjngzimay I[nastu mogl i

zovu La Grande Dame. | agu 1 oou,vapatibi bmal

13¢
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odrubiligrlolmce . Vj egt i
sabragegge ol uval a se

Locate where the scam meets the fp.

sabrage

(16. prosinac. 1777 29. srpan;.
186_6m..)~ -

sablja za otvaranje

remuage sur pupitre Pj e n vaomet

Champagne! In victory one deserves
it; in defeat one neexit.
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Aperl ajuif. Ob a kav
potpunog  ciklusa fermentacije
Il zvul ena su na kopn
2007. beemdogl e u dot
svjegim zrakom, nas:
problemi. Zbog velike razlike u
temperatur.i botil e
Brzo su dopremljene u podrum gdje
j e temperatura 1izjed

Dozrijev anj e pjenugeca u
kompletnom ciklusu na dnu mora je u
svijet za sada jedinstvena metoda.

Val omet j e, osim

fermentacije, poseban i po svojem

di zaj nu Koj i pot pi s
Sve je krenulo 2006. kao eksperiment Pr i rodaf. Na njih su
Poljoprivredne zadruge Vrbnik iz | gkoljkice. IuNa S\
istoimenog mjesta na otoku Krku.U postavljena je tek m
moru na dubini 3@l metara viada 91 I nena p-reeneibgeanapl av
konstantna temperaturaod 12, gt 0] 0] pl1 ge€ Apj enuga

je idealno za fer Wgmtnilkkdinje pjenugca.
Pronaleno je i deaNakan pivg évier bre ized0G7.h
polamij e od vrbni | ke dygpm pofoviconyte gadigegnp dno

turi pred ljeto 2006. Na dubinuod30 mor a potopl jeno je |
metara spugtena s 9kod2080 e v K0d €s jpoog U
330 botilja pjenughdaVved|ludimait miru i tic¢
Prvo valenje Val onpPelttal jselde)a. mora na
jesen 2006 progl o Valoget dep sagiw zan stignuanan o

jer je tog dana puhala jaka bura i bolo dometu valai valovi udaraju u

jemorejko mutno i mrslinjoe Mpua, spej ene se, |

nije uspjeloo@maonaSié lkaRegeugap. Radi

Prvelbce Aupecanefdi suadeebtaReduhbnil ke ¢

kasnije i rezultat je bio izvan svih Pj enugci rade od m
¢

ol ekivanj a. Mor skzl pj @gaScOr tjee, od
prema oG en i str ul njpawacrna, ay ngh se kao dodatak
kudikamo bolji od onoga iz podruma. st avl ja malo Iikera
Temperatura u moru na swak tajna svakog pojedin

dijeluboce je identil naBudkliim § €gad! ahuti na
su polumrak, mir idotvioglijnnao, sgltaot kdaosdtad .n a
utjele na kouapbdltenteu.ld@ lp ker pa je t.

morem je velli prahi sakezneiged ena.
podr umu. Pj enugac ] e na okus
svjegiiji, a perlice su sitnije i dul

13t



Porto vino

portugalsko vino svjetskog glasa.
Mnogo se pije kao aperitiv i u
mijeganim pili ma.
al kohol aPortuflzastd covend ine kojs s& pou

20
kol ili

posto

ni od 50

13¢

Taylor, Noval, Barro
Kopke.

U njemu i ma 15

tiddicii d pije ,potkraj | gadine ma z a

desertna vina. Ima ga u raznim kontinentalnim dijelovima Hrvatske,

bojama. Vino rubin boje asi naziv
um,
a tammcaveno nosi naziv Full. Ima

Me d i

svjetlo

slatkih, poluslatkih i suhih.

Razli kuj emo s |
portskih vina:
duoro port, fine fino
light tauny svjetl o
portsko vino
duoro port,| osobito starg
very particular| suho portskc
old dry vino
duoro port, old| staro svjetlo
light portsko vino
duoro port,| izvrsno starg
superior  old| svjetlo portska
pale (§.0.P.) |vino
Vintage najbolja porto vine
port koja  postoje iz
posebnih godini
ur oda (te
vino), do sada sl
najbolja iz: 1945
1948, 1950, 1955
1958, 1960, 1963
1966, 1967, 197(
1972, ...
Vinatage |posebno  osebujn
character |lodl egano
Poznata Porto vine
Croft, Dow,
Sandeman,
Cockburn, Fereira
Burmester, Wairre

oo bito u zagrebal ko]

g wstteu djeen obmo ji e pTraowshiyn,c u

starim zagrebal kim g

P r o gPer&dno desertno vino ima

j ed&dieci jui ppvei zvodn,

godina, a proizvodili su ga 1 stari
Rimljani Toli ko su
mu dali i imeVinus sanctunm sveto

Vino, pa se j 09 i
krajevi ma l'talije

I menom Vino sant o.
dol azi od tigtosegoan s k e
t] . posugen, gto | e
njegovim nal i nom p
Proizvodi se fermentacijom
koncentr r anog mogt a
naj kvalitetnijih
ostavlj a n a trsu
nekoliko dana naknadno (nakon
branja) na suncu, da ga sunce potpuno

Il spije. Nakon toga s
se dobije mogt s 28
gel era kojie, postej@d pr
alkohol od 15 do 16,5 posto uz
ostatak od 120 do 200 grama na litru
neprevrel oggrgmiper a |
litri ukupnih kiselina. Zbog velikog

sadr gaj a al kohol a n
svjetlost ni promjenljivost

sor
da

temperatura, tako da
stajati. Mora se paziti da dxa ili
demi gon stoje wuspra\
dogl o u doticaj sa |
ostao nepromijenjen miris. Vrlo
dobro podnosi Astare

13¢
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godi nama da odlegeiu ui sgkauchrainmu pu o g ek
pijesku i obil no Adéamipppdrmre| javvakoz
obitelijske i narodne prém/e. Ovo potpuno dozrijevanje. Tako

pile iz Apijeska inlaiprmadliememrpmgaka pju

vinska poslastica koja se pije iz od onoga koji se danas radi, znatno je

| agi ca. j al eg okusa i mi ri sa

Boja mu je zlatnobakrena sa |lest o je sadrgavao |

svjetlijim ili tamnijim nijansama. al kohol a. Danagnj i

Mi rige na prezr el imaod®B dolk posto atkoholaj re

sl atkast i bl ago gkoorlaikl.i nJae danlokno hra ljae | y u

harmoni| no il evrl o opvriisjnaat nfjoe pi t ome t ko
Tijekom kuhanja moge

Proizvodnja progekia inamasntjaer i g enfadrian,: Vi

nakon berbe dio gmpasgd apost@ameé j nodebi v

u vinogradu jesenjim burama i kol i | i ni al kohol a,
Zi msKkoj hl adnol i, praoi zvatlenogga psegeka
Apul erci f. Sugilo ga se i kod kule na
cijelim granama u grozdovima Jadr ansKki progek
objegenim na Kk onolpadranskiin d @ mpir mg e
prostor i jilaodarujnados e |puogge brkati s talijanskim
prosinca, tako da bi postalo proseciom,  vinomn
tamroar v e n a Pl smegle bkoje &e proizvodi L
naborano a zrna bi postala sasvim vinorodnim

mal a. Osugeno se |vadillpodrgrpnma, a
onda su se skidale bobice. Radilo se Talijani prave

to redovito oko Bolgi i a, |prosegoeddkposebs a d a
sijelnju. Bobice S SosOD&OMmMIi |
koncentr&ijom sladora stavljale su dok se u Dalmaciji

se U posudu u koj ol bi Pa i pmomijjue gal e
vodom. Omjer je priji kuhg@armjkd jurlagaka
bio otprilike jedan naprama jedan, grogla.

gt o znal i da na |j edan|pohekad,oi ga sam
sugenog groglLa dol azi baije radi,adodaye ondl e .
MeLlLut i m, voda se i ] ek|oostatakauddahijgloa
dolijevala, zbog obiog isparavanja. grogla

Kuhanje je

t rajal oPrdouggeok,

sy akKak@ovi gei

sati. Nakon kuhanja iz smjese bi se vrlo rado ga koriste i za pripravu

I sci jedil a
purpurne boje, vrlo jakog i ugodnog
mirisa. Bio e

t ek ul i raznih jélaa npn oaznite ribkjite jola |
janjetine kao i niza drugih jela.

t o Pprrooggeekko, jael ij & doagn uovd j

ne posve gotov. Nakon kuhanja, proizvoda i kada bi se opet
progek s e af{ avibjadpreui zmadi o na star.i
kako bi odstajao neko vrileme. Neki g r o gil &io bi pravi izvorni
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jadranski progek kakav se nigdje ne
moge pronal.

Prunellel i ker od gl ji va

Pulquepri rodno fermentirano pile,
jako kao pivo, ali ne tako plemenito,

radi s e od agave. Tol i s e u
pulkerijama gdje nisu smjela zalaziti

uniformirana lica ig e n e . (Ponegdj e

taj natpis stoji i danas) (Mek.)

P u n(kum, vinjak) toplo ili hladno

alkoholno pile koje se sastoji od 5
di jel ova: al kohol nog pil a (vinjak,
rum, brandy itd.), |laja, ¢geiera, |imun
i vrule ili hladne vode. Ako je vrule,
posl uguj emasenetanim| a g a

okvirom.

Pu nekstraktt o su al koholna pil a

koja se sastoje od etilnog alkohola,

gel er a, Vi na, boj e, arome itd. | maj u
3035 posto i vige alkohola. Nikada se
ne piju sama, nego razrijelLena vodom
ili | ajem. Uzima se 1 dio pila i 3
dijelavode i1 | aj a. Piju se topla i
hladna.

13¢€
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Quetschf rancuska vrsta gljivovice.
Destilat je bezbojan, ali dobiva

svjetlogutu boju odl egavanjem u
bal vama.



14C

R FrancusKki [ talijan
srednjeg Vvijeka vrgi
Raki vina i opisivali postupke proizvodnje
turska rakija od ragarkaglei mal @r oagnlias ak.o j
Bezbojna je tekulimanau kkRojojyatirmana v
pribligno 50 p 0 Bbzowa vodaavingka \oda Ir.dd prvo
Pomi jegana s v odo nvrigmesdmatjala senlkaoj lgek n o
bijela Posl uguj e psree plolraud md ai s mpaloit m
kol il i nama i poml alLivanj a.
Tek u 1514. god. Luj Xll. Daje
Rakija privilegiju ogardai zvol

a |l k o h o dabivengdestilacijom proizvode rakiju destilacijom koju su
zadire duboko u do dadau proipvadii ii jpredavali u

Poletak destil aci jsamoptanimp.i suj e se star.i
Egi pl ani ma prema Krajpm bhralemniomj el a rak
crtegima u anti | konakhrzavnaun oMeAmfairsoud no p

(prijestolnica starog Egipta u periodu se skoro u svim zemljama Europe.
od 3.4001 2.445 god. prije Krista). Prema pisanim dokumentima iz 5.

No postoje pisani dokuménda su stoljela potvr Luj e
metodu destilacije poznavali daleko Slaveni pili medovinu i tu svoju
prije pa | ak i 4 0 navjkedorojali a 7. gt.iJisjojej seldhi i st ¢
Pretpostavlja se dma Balkan pkadacsk o | ampa rppad |ae |
za destil aci j u d o bprowditirakijaZodaasmnenza sel n o g
bija razne parfeme i ulja za ali su u tursko doba (za vrijeme
balzamiranje. U staro arapskim nj i hovog bor avka

Sspisima spominj e Ilgagevima) Tureilubirahtakaumplemak
kojom se nekada o zbnraoljauv akoa zagpnaar a(t k @jai S

destilaciju i pretpostavlja se da od pel ene gline). |
danagnja rijel al whohologinma kaki jennagdg
arapskom jeziku u nazivu-&b-kol (a 16 st. Jer su se tad
tom se rijelju ozkaaneavao puder Z a
uljepgavanje gena)APel enj e rakijehn n ¢
U Kini se u 7. s tj ®ldjnoist apaoi posdioo m
al kohol sdu rgirgdek,i dekdavafida individual
i i jelnici: Ar ingpraget maliju neuspareslikoaholje d |,
Hipokrat, Galen, Plinije... pisali o kvalitete od industrijskog postupka.
destilaciji.

Mongolski nomadi (po Marku Polu Rakija od paprike

I flamanskom misionaru Rubck-u) u MalLarekbjfo maselwu
vienjem mlijeka o&kolkdobbtégedi rka gnriand i

mj egi nama | k as ni gperitiv i drekgat od| pmamrikej pom

dobivali suv i no AKumi s fi starinskonarapuikw Koristi se sitna,
zvan AKar akumi s i. manje kvalitetha paprika koja ostane

14C
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poslije berbe. Paprika mora biti
potpuno zrela i crvena. Usitnjenim i

krugkoval
| ozoval a

zgnjelenim pl odovjiuna ¢ 0jdeal mas,e
(slatka sorta), u |abdamo uplhlehi greq ¢
4/ 4 paprike. Pi j e |debivensd o8l kukyjruzd. i v o
aperitiv u malim kjolilin&Nm@poznhakada
u drugim prilikama. rakije su: whiskey
dgi n, ar
Rakije aquavit, moutwijn
U ostale| dobivene 00
prirodne gel erne
rakije krumpira, palming
ubrajamo soka i dr.
one

Posl ugivanj e:

rakije uposl uguj
kojima  ima| dodatkom (u
vi ge 30posebnoj
posto sode, mineralng
alkohola Il obi |l
sveserakijeypos!|l uguj
: ) svim (6-10 L), pri tom|
Njemal ke volne rakipfigma T gebdd lpazk en
| agama _ o rakile u kojima
dobivaju se od tvari u kojima je i ma eter
i zvrgeno alkohelno vrenjggijpd OKWhE
komine, provrelih jvolnni h| §eRiP Vsdojal
tekulina koja sadrigavaju | &dsk® N Oothdg
Prirodnih ili umjetne s a/dpsthd V dnuthe
55 posto alkohola, anisovka, mastik;
Prirodne rakije moraju imati miris i i dr
okus svojstven vrsti rakije. rakije kaolpos | uguj
U prirodnefldobi vene aperitivi kol il i-r50
rakije gi tari ekh 9 U | ag
ubrajamo | drugih  sirovina. stalkuiliu | a
one Nage na| u obliku burenca
rakije dobivene o¢ Medena nekada s
vola su: rakija za obiteljske
komovica, svel anos
tregnjevg jela.  Med sg
smokoval : zagrijao (otopio)
na pel.i
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(pazel: Reserva
temperatura nij (gpanjol ski) riserv
bila vel reservd engl eski ). Rema
IC) i tada se zakonima, vino s oznakom reserva
dodala rakija i sv¢ mora provesti barem tri godine u
dobro iz podr umu, prije i zI1 a-
Prema talijanskim zakonima,

Ratafija Brunello de Montalcino, jedno od

z aj eidnazivlz& guste kvalitetne naj vel i h talijanskih

likere. Postoji bijela i crvena ratafija. odr el eno VIiij eume d «

Ime su dobile po boji plodova od bal vama, osama dabissm u b
kojih se proizvode. Ratafija svjetskog smjelo nositi oznaku riserva. U
glasa je maraschino, u Francuskoj Kaliforniji oznaka reserve nema
cassis ratafia. Englezi imaju cherry zakonsku definiciju,

brandy, Danci kersebeer. Talijanska upotr ebl j ava k ao ma
ratafia rosoglio nije tako slatka kao  Vina s oznakom reserve skuplja su,
prethodne. U njoj ima oko 10 posto al i ne i uvijek bol
gelera. Francuzi rli@jaafiju nazivaju | of

[ Cr meuse.
Crvena ratafia francuski liker Ricard
proizveden od crvenih plodova popul arno al kohol no

(maline, tregnje, pwizwdepoes Francuskoj na osaovij e t ©
Bijela ratafia francuski liker ani sa | sl atkog Kkori
proizveden od jezgre bresaka, njemu ima 4045 posto alkohola.

marelica ili zelenih oraha. Posluguje se u kol il
Rektifikacija alkohola Rigino vino

njom se iz neke a(S&e) hapanske i kinasko unarodnoe
odstranjuju negel pehe koosjoeb isnee od k Auogvt ee n
miris, okus, boja i sl. da bi alkoholno r i ge. Svjetlogute |e
pile dobil o na kvaploidtsgteil.a Rek-i8ipésiakka c iSj
je destilacija alkoholnog dglata al kohol a. Japanci g
kojoj se katkada dodaju razne vr ul eg |z porcul an
primjese. Tako dobiven alkohol e ok usom pods| eina n a
rektificirani ili plemeniti alkohol. Osobito dobra vrsta jei Sakur

Naga ¢ kpjrievpoevliecnai ¢ amasuaakne, kid: Mirin

je rektifikat.

R ® mMartin
poznata marka konjaka

Sake set
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Rosoglio Kuba Bacardi rum:
najfinija vrsta ralkije ofb8ezbojanr iasretnd

i zragene
Rozevino( rugi | asta vina) Coruba rum
Kl asi | nom, autentilnom, lomét ¢ chem
dobivaju s e na s|l i jedes adr gyd pasto :
zdrobljene bobice c r n o galkohgla Kulalrian
namakaj u s e u i sttom g r|oergidzvain® uvije
soku, proi | emu dol azi d| earijahte: v asvijetlin | a
karakteristilne bloj e miwhite dabet) | imanm
cmog pigmenta i bezbojnog soka blagu i vrlo
(tijegtenjem bobica cr npogetligur catptig i
odstranjivanjem istih bobica dobiva tamni (gold label)
se bijelo vino). Met od o nsladakd jee ig arloj a
boja se dobiva bojenjem bijelog vina aromati | ¢
S mal o crnog, al i j e r |iDpiaglir: otamneii n u
pot puno drugalije |[strukthojee i okiusa
od tradicionénog rosea. Jamaica Jamaica rum

intenzivha aroma
Rum (taffia) ) proizvodi se u dvijg
pl emenito gestoko pi |l e,| varijane} e svijetlie
proizvodi na Jamaici, u Demerari (light) 1 tamni
(Guayana), Kubi, Brazilu, (dark) rum Lemor
Madagaskaru i Mauriciusu. Proizvodi hart: svijetli rum
s e vrenjem razri| el en el prvonaerédaes e
gel erne trske, rumove |kealieterTia Maria;
dodataka: listovi kanela, breskve, liker na osnhov
djetei n e , kore akaciije. Smeubha boj a
ruma potjele od kamatmgue aPRroizdodikse jra | z
Kube obilno Dbijele| boje.|tahaez i bojeArju mn
potj el e od rijeli rumbuigt hgajmigl i
rumbooze, gto na jezi ku|NsgpgoanateVv ndik a
Jamai clepizine.| i marke: Negrita

Rum spada u najjar omat Robimson, a

jaka al kohol natvupi | |®Ren zktapt Qnflestd | t € bd S
se upotrebljava od|cdnteraioe bbb napepil a
napitaka do zalina|28 sl asvji braorasddy U .
Na nagim prostorima r umyj qrgaqg)aalnmsrt ,
s e ne dogi vl java k ao P proizéedenk j@ | &
ravnopravno stoji uz bok najboljem soka dobivnog
francuskom konjaku. prvim P

gel erne
Neke od najpoznatijih vrsta ruma: odl egavar
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23 godine U
bal vama ¢
sm egtene
metara nadmorsk
visine, u planinamj
Gvatemale.

Diplomatico
reserva
exclusiva

Snagna

mel as e,
banane, meda
vanilje u mirisu,
najavljuje pun i
bogat, sladak oku
melase i karamel
koji odlikuju ovaj
tamni rum iz
Venezuele.

Mount Gay,
1703

Ovaj rum
proizveden J€
skl jul iy
gel erne
viastitih
Barbadosu

odl egavar
godina kako b
svojim
kompleksnim
okusom i
savrgenor
izbalansiranim
aromama ispuni
ol ekivanj
koji mogu bez
problema odvojiti
z a rajad svote z:
bocu ovog ruma.

Appleton
Estate 12
extra

Jamajkanski rum
fina m |
desetak rumovi
odl egani t
30 godina U
hrastovim

bal vama,

slavhe destilerije

144

poznate pC
polaganoj i
temel jitog

proi zvodnr
stresanf.
| i st og r
ga znaju jer donos
Vi hunsKki

Rum se posluguje sam
hl adan. Posluguje se
i ker e, tb0 gk @ uzinjega n i 3
se moge (dokdmatgelier &
Najvige se kodnimst i u
mijeganim pilima, te

l z povijesti Vi ge

britanska je ratna mornarica dijelila

mornarima dnevni obrok ruma,
nazvanAt ot fkoj i se uol i
poslije pobjede tol:i
kol il i ni. Tom ©prast
dogao ] e. srhnjaa 1970.3 1
Admiralitet ga je zauvijek ukinuo,
smatrajuli da je u
nepotreban. Al i ru

prosvjedovali su tada mnogi stari
mor s ki VUukovi i
mirovinu!

Rum su spravljali j o
Marco Polo u 14. stoleu pi ge da
pio Avrlo dobro vino
su mu poslugil:i u Pe
u Europi dogao je te
Englezi osvojili Jamajku s bogatim
nasadi ma gelerne
pol el i dobivati
pinte dvaput na dan. @emenom je
mornarski rum dobio nazive, od
Ubojitog vragai Demonske voddo
Gus ar s k ddglelspnove &rvi
Posljednje ime, prema legendi,
priskrbila mu ] e ne
Poslije pogibije slavhog admirala kod

0go

trs
mor:r

144



14=

Trafalgara njegovo je tielo
prevezeno u Englesku upravo u balvi

S rumom. Nel son je doduge stigao u
domovinu, ali bez ruma koji su
tjekom plovidbeisdii gedni mor nar i

Kad je At ortimia 1970. ukinut, na

svim je brodovima ispijena
posljednja runda. Za suha grla bila je

to mizer rasamk osmind i n a
pinte!

Rugilasto vino
vidi: Roze vino

14=
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Seagramkanadska destilaterija vrlo

finih i cwheskengihdp
Saharin njime se slade alkoholna i vodka i dr.
bezal koholna piila za osobe koje ne
konzumiraju geler Sektrpazihv ana. sva pjent
Nj emal ke, Austrije i
Sakev i d i Ri gi no v i Paznate marke:
Austrija|F ¢ r s t vVon

Sambuccor aki j a od kor omal aHochriegel (Kattus)

Kleinoscheng,
Samguneska rakija |od r|Klgstersektsadr gii
36 posto alkohola Klosteruburg, Mounier

Schlumberger,
Samos vino gr | ko deser|it no |Giovanni,
likersko vino s otoka Samosa. Winzergenossenschaft

Krems
San Pellegrino talijanska tvornica Nj emDeinhard L
bezal koholnih pilaka ToMetiemieh, nHeakell i
jedna vrsta mineralne vode. Kupferberg, Mattheu

Ml Il er (MM
Sassy beerpi vo s aromom vol a.

Mnogo se pije u SAE.

Schwedenpunsch (caloric punsch)

liker proizveden od arraka, ruma i
biljnog ekstrakta s aromom arraka.
Proizvodi se u skandinavskim
zemljama. U njemu ima najmanje 25
posto alkohola. Mnogo se konzumira

u baru za tople i
Schweppes

Ni jemac Jakob Sch
1841. godine proizvoditi

Selekcja

termin koji nema nikakvo zakonsko

znal enj e, al i Kojir
sugerirati da je ri/|j
iz njegova podruma.

Sherryengl es ki I zraz ze
vino Ajerezfi; vidi

hl adne punl| eve.

Sherry brandy konjak proizveden
od sherryvina i ne smije ga se
ragifemitesa Eherty ®randyjlikkerom
od treganj a.

osvjegavajshegpikeomsoda

kininom) koje je nazvao indijskom Shiro-sake( bi j el i sake) p
tonilnom vodom (dngdva@panitmnpeil i kama
water). Indijska je vojska, naime, pri bli gno 5 posto al

takvo pil e upotr
malarije. Poslie je nastao
Schweppes.

ebkpavdaa aseprotiobil a
samljevene plou hane rige.
Ri gino vino)

14¢



Sillibub, sillabub pravo ime
Sillerybub (bub - pivo, Sillery -
nepjenugavi
sela Sillery kod Reimsa). Engleski
hladni napitak, smjesa vina, cidra
(cider - vino od jabuka), alepiva,

mlijeka (vrhnja)

Pol etkom 19. St ol
upoznala i Europa. Danas se radi

negto
Il zmi j ega se
zatim se

sat na ledu i tada izlupa u pjenu

Siscaal kohol no pil e
crnog ribizla u Dijonu, u Francusko;.
U njemuima 16 posto alkohola i vrlo
je nalik na guste likere.

Sling (engl.) vrsta hladnog groga tj.

Standard-drink st andar dna p

gampannaarco |iizt of r an ¢ eYlana ,

odgovaa j ul i m naputci ma
cijelom svijetu na |
I stim pravili ma, uob

|P|gleal esr adugogodi gnj om

peerbndjenjenenokvalitastome | e

promijenjeBbgi n hrakjgapeuot kkerovnice )
vr hnj elklekd) s grommbnoborevniceoPoznatag e | e
mjegavinaehkadinjokma ljkeijd adng i n

vril o popul arno
dolazi u specijalnim glinenim
pocama. zimae dagnampe 32Bdposto

pil e

al kohola, a posluguj
kol i l-8nig.25u visokim
stal ku. Original ni

proizvodi se u selu Steinhagen, u
pokrajini Westfaliji destilacijom iz

mj egavi na od r a k i korsoyine adebbravmica.,Naliksjoria a
| i muna, mugkata i naguwgklheknmoivrad dui jia,br i
hladne vode s komadilima | eda.

St el ) mkjaadd avinskog taloga

Sodavoda popularno bezalkoholno
pil e, poslugij a,
rijetko bez njlh
S vinom mora imati temperaturu vina,
Il nal e Hl2@elLu 8

Southern comfort liker s aromom
bresaka proizveden na osnovi
bourbon whiskyja u SAE.

Spiritus  Juniperi  alkohol i

al kohol na pil a
boovnica. U strul
spominje se i kao spiritus juniper.

Sprudelwasserv o d a
I ma u sebi
dioksida. Sodw o d a Pl
mineralna voda.

k ojia

s ®@Arklon sder umgrai mj e n i

koja se uglavnom sastoji od kvasca.
prav
ploksot | ui pkaok ,s es tpeolsjl auvgaulj a
dobrih rakija, sa 40 do 50 pos
alkohola.

Stomaklija prirodna rakija travarica,
dobivena po naputku u kojemu ima
11 | jekovitih i arom

Stout englesko pivo tamne boje sa

3@ 18i vpeonsat o oedk st r akt a
kvalitete (kmpgrial gStout,a Double

Brown Stout). Uglavnom sievozi.

pStrega pognati talijanski aperitivni
vel i kelk&ol i |
pjenugava

i ne ugljilnog
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Suzeal kohol no pile proizvedeno od

al pskog korijenja. Posluguje se kao
aperitiv. U njemu ima 2@5 posto

alkohola.

14¢
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G
Gl j i v ovrakgaa  dobivena
destilacijom komine od gl jiva.
Pojavljuju se dvije vrste:
Meka 25-30 posto
alkohola
Pr e p e l| 4055 posto
alkohola




T

Taffia oznaka za rum i neke vrste
rakije koje su
melase ili na osnovi ruma.

15C

Antonio de Cuervo i postao prvi

|l i cencirani

pro

i zvol

Tequila proizvedena 100 posto od

p r oagaves sache@ je 6z Sjederqgggpmdge r n e

Meksika u radijusu od 100 km od

gradiia Guadal aj ar e.
Taittinger poznat a Vvistagagpgemaugcaul kana re
(gampanjca) proizvodi se gotovo cjelokupna

kolilina prave tekil
Takara plum Japansko p i Najpozndiije jtekile od 100 posto
odl egal og vinj akaagevelsalphcAfJosa wa Qu
razgovoru nazi vaj uTahoman fuanteo Wiejq ICprigte e , a
u tiskanom madrijalu aperitivom, Jornalero i Quitapenas.
makar bi mu prikladnije mjesto bilo  Pri kupniji tekile dobro je znati:
melu desertnim pi l-inmaaljephid se eadan ocognakpa e
okusa. To je pil e padiglvjoilvad ak ojie inme prc
| emu ne sl i/l n a ¢ opyoizvgdenai, ka@ i\NUM braj. NUM

br oj j e jedinstveni
Tangoal i ker proi zvediede mtdi fniakaamiljea pr oi z
mandarinke

Palata ili Kad se prozirng
Ternovka Blanco tekila iscijedi iz
Rus ko al kprdizeedemmod p i |(sebrnaili | hladnjaka nakor
trnine (trnjina, trnula, trnavka, crni bijela) pel enj a,
trn) je zvati Dbijela
tekil a,

Tequila vr st a meksi | ke r a k| odmah,
destilat agavina soka. Tequilu su Joven ili Nakon destilacije
radi |l i | ndi j anci jSwage prniejkei delkaska
gpanj ol skih osvaj all(madaili 1| @stavljsju tekiluyjse | u .
Azteci  su pravili pulque, lagana) s e As mi
fermentiranjemopila a g a|taakovimal a v n
prije nego gto su |Gpanj onekoliko tigdagal i do
sela Tequila u sjeni ugaslog vulkana. tek je  potom
Konkvistador i, kKojli su |daa@lgiirapsdo.,
ostali su bez brandya koji su ponijeli dodaju boje i
od kule pa su od|l ulil ibileo koeg dajuli
fermentirati sok agave. Tek je 1600. zlatnu boju. Jovel
Don Pedro Sanchez |de Tagtleekip ol eo
destiliratdi tekil ul Pol entakjovm g el 8.
stoljela gradiil Tequil a | mesegaro se na
trgoval kom putu z aReposado fPirlvku | uok u
San Bl as To je |(edbegstupanJos®

15C



naziva se reposad
gt o znall
tekila bia u drvenoj
bal vi Iz
mj eseci

bal vama

Il zme L u X
mjeseci, a drvo daj
boju i dodaje aromt

Anejo
(stara)

Oznaka afi
bitit  samo na
bocama u kojima je
tekila  koja je
odl egal a
godinu dana
Godinu dang
|l eganj a
podrumu daje tekil
me k g i i g
okus. Ob i
l eganj e
ameri| ke
whiskey ili
francuske hrastov,
b aé wa konjak
Anej o ob
od jedne do ftr
godine, tamne j
boje,
kompleksnijeg i
mekgeg o]

reposado tekile

Olmeca
Blanco

flagirana
dozrijevanja i prototig
je dobre tekile, to j¢
bezbojna i ljuta
tekulina
okusom agave

Sierra
Gold

poznata je po blagor

okusu i blijedozlatno

151

boji  koju  dobiva
odl egavanj
hrastovim
Sierra tekile
najpopularnije  su
Nj emal koj
90 posto
Ljubitelji tekile na eks
Sierru Gold vole piti uz
cCi met | n a
Two je tekila koja se
Fingers | proizvodi u manjoj
obiteljskoj  destileriji
od biljaka agave koj
su stare 10 godin:
Poznata je po crnin
bocama, ali najskupljé
je pod imenom White
Sierra |je anejo tekila kojg
Antigua [SVOj u spec
duguje dozrijevanju 1
hrest ovi m

Pije se u
rukom, poput cognacs
Poznata | e

obliku sombrera
Sauza |nju Meksikanci zovu
Gold ANuestro t
je prva tekila koja je
dogl a n a
trgi gte a
da je tekila kojs
Aos | obadéleau
| ovj ekahf.

Me ksi | k & sebienégmal a
crva Crv jJe ameril ka
i zmi gljotina. Crv ko

ide uz mezcal i zapravo je gusjenica

leptira Hipopta Agavis. Gusano rojo

I gusjenica crvene bojé smatra se
boljom jer ,gigusano u ko
de oro, ona zlatnd g i v i u i g

151
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biljaka. Gusano se i jede, dobro posto alkohola, bezbojni i jake arome.
ukiseljen ili prokuhan Prodaje se u Pijusesamiiumiegani m pi |l i n
trgovinama. Kad se stavi u mezcal,

crvena gusjenica postane svijetla, a Travarica rakija koja se proizvodi

zlatna postaje siva. tako da se raznim v
Tekila i mezcal nisuista stvar. Tekila naj | egi e komovici, d
jevrd a mezcal a, ono agtoanajte |kenjtkavaea pr
brandy. destilacije. Ima najmanje 35 posto

al kohol a. Popul arno

Tia Maria liker vrlo fine arome Dalmaciji.
proizvodi se na Jamaici na bazi ruma

| kave. Tuborg tvornicapivaidr ugi h pi | &
Danskoj,

Tio Pepe najpoznatija marka

gpanj ol sskmag sherryluical i ker od gl jiva.
specijalitet.

Toddy (engl . rijel od indijske At ari i)

opojno pile od pr &akolied mg gptacbomugragnga ma

soka; | esto se UFnarcuzimadadjojais to ja Baskina
prirelivanje arakatxakoli (| it aj : | akol i),
Gkotsko pile od arparkoaslI(avlij avhl g k e siji a)e)
gel era, vode i mu gukgajdnm cod aotohtoriea sortéP i | e
s e vrul e il h | handiaradi.zurri, na crnim tlima i u

kK1 1 mi S mnogo ki ge.
Tokajsko vino poznat o MaKakekoi u mogtu bilo
vino svjetskog glasa, desertno i za vrenj e, pa vino o
obil no. Jedna vrasrtaamattiolgnog i mal nog (
proizvodi € i u nas. kad postaje potpuno suho, tj. uvijek je

i pomalo slatko, a wu
Tonic-water b ez al k o h ol n kontineptaldinevinima, gotovo je bez
potj el e | z En gl e skisaosti. Zal t Ise dortu zn& da seau
limunadu, slatkasta je okusa, a mnogo predjelima Biskajskog zaljeva uzgaja
se posluguje uz dgiorg, whkdi skey istnelkjael
gestoka pila. Dolwizmogu adi gnavi pudiu vo
bolicamdl 2 Posl uguda pegdl adanzi du i S
s krigkom | iproizvodia . tddasama.sRody abilato, pa su terase
nekoliko tvornica. omiljena mjesta gdje se obiteljski

objeduje, a se samo nudi za
Triple i | i Triple S eposlasticu ra njagavu Urajle Txakoli
melLusobno vrl o st¢e |l pos|l sgupenwvashl al
l i ker a, cura-ao, stupnjevatkao eperttiv ilii kao pratnjaa | e
l i ker e dobivene @&l inmmar aoad]| gpoviriia, r

| i muna. To su -40bi |bijelo mesaikaknaju, kas digesBvdiz
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sir. Regiomlna viada Baskije tu je

| ozu i vino Agetariako txakolinafn i1/
At xakol i de Getariaf zagtitila kao
svoju posebnost tek 1990. Svetkovina

txakolija samo je jog jedan povod za
pintxos za Baskijece tipilan obl ik
drugenja u Akuharskim klubovi mahf,
kada | hamaklkwhega je dogao

red prijateljima i znancima priprema

obrok trudel] se da drugtvo zapamti
upravo njegovu vel eru. KI'ubovi ,
premda ih ima posvuda, zatvorenog

su tipa. Ll anstvo je dogivotno, a tek
kad neki |  an napusti oV aj svijet, u
pinxtos se prima noyi obi |l no u

srodstvu S pokojnim ||l anom. Jel o,
pile i vesel | e, nerijetko uz pjesmu i
svirku samih | lanova takvih Dbrojnih
kl ubova, zavrgava kasno u noli, a taj
stoljetni obi | aj drugenja nije uspjel
narugi ti ni televizija.

15¢
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U zamotan u ambal agu,

| agica 1z koje se pi
Ugl j i | ni plindiParédsim d plemenitog ljekovitog bilja i vinskog
putem nastaje u v idestiatais 40pppstan k@ hioha, vea
umjetni upotrebljavamo u sodendi. godina.
Osjetimo ga jer u ustima djeluje
resko. U ma |l i m Unikum |l aperitivim Bken anapravljen
osvjegava. od biljnog ekstrakta.
Underberge u cijeloj Europi poznat Usquebanghi r s ka | gkot sk
aperitivni liker (Magenbitter) nalik na  jaka mirisa, aromatizirana anisom,
nag vli ahov. Poslkwgmu jneem, se ci met om,

originalnim bol i cangeakom idd 20 g .
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\% (s kockom leda ili bez nje, ali uvijek
S komadilem | imunov
Van der Hum liker proizveden od gelernim rubom na | a
naranl e Vermut ssnaj popul a
sodom na osnovi vermutg
Vat 69 Ver mut n a
poznata marka gkot|skog Whaigsukeyja
desertno vino. LU
Verhaltnermo st pj enugav] na p itanoler i @ambler)
okolice Belo@napuse f onske |[Brednj e
s e mogtom od grogla, zstainvo 0 X2 e kockie
zakopaju u podr um. Po | leda g dodanmod2 d
Bogila ugiva se kalo sve]|sadaviode.Danpsi g ak .
pred gosta kako K
Vermut domovina vermuta sam odredio omje
(vermouth) je grad Torino gdje se to mi j eganj a
aromatizirano vino proizvodi od Vermouth [popul arno
1786. godi ne, a plioro n atledjgtndm  dapirma. M.
Carpano. Glasovito vind vermouth Rocks tumbler srednje
di Torino i proizvodi se na osnovi veliline
vina moscato d'Asti. Akon ltalije mjera vermuta, ¢
ver mut j e pol el a prozatviomi tdio
Francuska, a zatim i druge europske napuni lockama
zemlje. Vermut se proizvodi od leda. Dodag se i
slatkih bijelih vina uz dodatak tzv. slamka
Avermut ski h travaiilVvemkooth|a Kiamgiun ozdc a,
kamilica, mu g k at |bitter Kk odesertna \ino ulije s
rabarbar a, sl at ki janug, bhajdphli ca,
prostrijel, k I i nl i [ i, met vica ididor . )| alyje
strul noj ' i teratujri u kskatkirm kermutomi| | e
drugalije naznal eno poddom@da&azi vVoR
talijanski vermut podrazumijevamo limunove korice
slatki, a pod nazivomfrancuski Vermouth |u tumbler srednj¢
vermut podrazumijevamo  suhi bitter veliline
vermut. Bijelih vermuta ima slatkih i cassisa (liker of
suhi h. Naziv ver mut P Oribiza® ldsda 359
njemal ke rijgkio Wer mut suhog vermuta, -2
prijevodu znali pelin. |KkodRes!| Uedalj 6 s e
uvijek hl a-da@itdu z me L u 8 |limunova korica.
| agi za desertna Vvina, |lLialgige U Zating i z a
bijelo vino od 1 dl. Kod nas je napuni sodazodom
uobilajena kol il in@aerméuthlu dumbler 1Hednj¢cg d ok
u zapadnim zemljama od 0,5 dI, 50 g., cassis veliline

15¢

15¢



o]
¢

cassisa (liker
ribiza) doda 35
suhog vermuta, -2

kocke leda i
limunova korica.
L agase zatim

napuni sdavodom

Vermut Bedrica Danas gotov
zaboravljeno pile,
obnavlja, po staroj recepturi u kojoj
se istile izvanred
posebice pelina. Vermut Bedrica iz
Skradi na tegko ] e
Skradina er se r
kolil i ni

j

Veuve ClicquotPonsardin poznati
francuski gampanj a

Ville Cure poznati francuski liker,

aromom podsjeia na
Vinforcepj enugavi nap.i
grogla |ije vrenje
zatvorenoj bal vi

Francuskoj (Gornja Savoja).

Vino prema glavnim svojstvima i
namjeni, vina svrstavamo ovako:

Stolna vina| Proizvode se od jedn
il Vi ge
grogla, k
potjecat.
vinar skih
Uglavhom su G
obil no K
vina, koja nemajl
karakteri s
osobine niti sorte, nit
podrul je.

15¢

Kvalitetna
vina

Dobivaju se  oc
odreleneod;
grupe sor
koje potj ¢
oznal enog
vinogradarskog

podrajona, Vvinogorj:

il pol og¢g
mor aj u I ma
kojelos@anal eptei u
osobine i  sastq
na h e rkbaarlankat earriosma ,
pojedine sorte.
L unaeraiPioizvode i sev an
avidd u |oag red.reinlee n{o j
grupe sSor g
odrelenim
Potjelu
c oznal enog
utvrblLenog
il pol og
benedvikliton. i
kvalitetne
tak odomganmnal ept
s e z|kkemijske u odobine s t
Ovo pikiaer arkatdeir i sse
sortu.
Vrhunska [To su vin
vina geografskih prostore

ekol ogki h
pol ogaj a,
podneblja u kojime
odrelene

| oze dost
individualnost uz
izvanrednu njegu n|
| okotu i
Moraju
odnjegovana
napunjena u vinogorjl
kojem prpada

q

~

biti

vi nogradar

15¢



Predikatna
vina

a) Vino
kasne berbg
(Sp2tl

b) Izborna
berba
(Auslese)

c) Vina
jagodnog
izbora
(Beerenaus
ese)

d) lzborna
berba
Ppr os u

bobica

Proizvode se samo
izuzetnim godinama
posebnom
tehnologijom
proizvodnj
berbe, prerade, njeg
vina, a mogu Si
proizvoditi samo 0c
preporul ern
grogla. P
dijele se:

a) obrano najranije 1
dana nakor
normalnog roka beth
Mo gt t akyv
mora imati najmanije
20, 5 post
vino mora imati sortné
osobine.

b) su Vina
izabranog, potpun
dozrelog

kojeg su izdvojene sv
nezrel e i
bobice. M
sadr gavat.i
23,25 _ postg
groglLdroan
c) dobivaju se o

bobica ru
sa grogla,
napadnuto

plemenitom plijesni
se bere ka
temperatura padn
ispod 5C. Mo ¢
sadrgavat.i
gel er a. (
Austriji [
d) oznaka je koju
mogu  nositi  ving
proizved@a od

157

prosugeni h

(Trockenbe
erenauslese

)

e) Ledeno
vino

izuzetno klimatski
povoljnim godinama
S najboljin
vinogradarskih

pol ogaj a.
mo gt mor a
najmanje 35,5 post
groglanog
e) predikatno ving
raLlLeno 0 C
branog kad
temperatura padne, i
dana zaredom, ispad
7 C . kad se voda |
bobici smrzne i time
nastane velike
koncentr ac
koje se b
fazu pros
Azaragenof
plemenitom plijesn|
obogaleno
speci fil ng
Mogt moga)
najmanje 28,75 post
groglanog
Naj |l egle |

snijegu (
VIijeme B
skupa vina St
osebujnog kiselkastc
slatkog okusa
aromatil ne
bouquet a,

boje jantara i
posluguju

desert. lzuzetno s
cjenjena

enolozima [
vinogradarima, te
ljubiteljima  dobrog
vina. Kako su za

ledena vina presudi

157



klimatski uvjetu, a ne
sorte, za njegovu S
proizvodnju pogodng

mnoge. Uz
rizling, sorte koje
najbolje podnos

odgolene
berbe, pogodnisu i
pinot, traminac
chardonnay
sauvignon.
rul na berl
u zoru jer se mor
ubrati prije izlaska
sunca da se led ne
otopio. Nakon berb
Zzamr znut o
polako  kako  se
zal elLeni
bobama ne bi otopili
ugl i uognao ¢
dosl ovno
je sladak kao mec
posebne arome i vrl
gust . Nak (
od nekoliko dang
dodaje se kvasac
ostavlja polaka
fermentira oko dva
mj eseca,

dozrijevati. Prve
kapljice ledene berb
pit e se
devet mjeseci
Naj | egl eoces
od sedam i po

decilitara ili u loce od
0.375 I. Pojedina vin
ostavljaju se udicama
sazrijevati tri do pe
godina. Tajne
proizvodnje je U

15¢

(recepata) s koljenar
kolieno u obiteljima
vinogradara. Tako j
od18st ol j el
na podr ul |
Nj emal ke
proizvedene prve litr¢
toga vina. To s¢
slul ajno
uol i j eserl
je iznenada zahladilc
Tamognj i

bili su prisiljeni ubrati
I preraditi smrznuto, «
pot om su
proizvodnj u,
punjenje tog
jedinstvenog
predikatnog vina.

prenogenj U

Arhivsko ili
staro vino

starenje najbolje
podnose crna Vvine
vina s  ostatkon
neprevrel c
bolje od suhih vina, i
naj bol je

alkoholom. Ukoliko
s u Vina

alkohola i pemalo
kiseline, nisu z¢g

starenje, tj. arhivske
vino. Njeguju se€
najmanje pet (5
godina od prerad
groglLa u
je najmanije tri goding
u bod prije stavljanjal
u promet. Kako star
Vina obi |
talog (tartarat i mrtvi
kvasac) ne smiju s

tresti  ili  okretati.
Naj bol je |j
u bokal prije

15¢



konzumiranja (3 sat
prije). K
arhivska vina poput
dragulja u kruni,
Prodaju se ka
umj et ni | kc
ambal agu

drvenu kutiju), kupag
dobiva i deklaraciju s
svim podacima o viny

Svojevrsna S
nadogradnja  vinsk
pril e i ni

u okusima vina tel
odabrana publika zn

ugi vat. i
Okus arhivskih vina je
drugal i ji

| eganj a \

primarnu aromu sorte
gubi kiselost, a time
svjeginu.

r i p gdtkim vinima,
koj a od|l

poprimaju okus
svojevrsne medoving
Arhivska vina se nq
posluguju
Gustiraju se u njimg
samima. Ipak, nq
dogala se
u arhivskom vinu
ugi va. N a
boce istog arhivskog
vina ne moraju bit
istogokusa i kvalitete

15¢

Posebno vrijednt
arhivu na¢
Kutj evo. I
arhive | u
nakoval ke

te Badel 1862. 1

Zalju et
Aristoktrats|izraz je za ving
ko vino izuzetne, osebujn

kakvol e
najcjenjenijeg profila
u obitelji tzv. elitnih
vina. To su mahon
Vina S a
geografskim
podrijetiom koja
obavezno  prati
zaj am| ena
Aural unat g
tradicij orn
ekkluzivnim
osobitostima
proizvodnje. U nas b
to trebala biti
vrhunska i predikatn;
vina, u I
denominazione

d origine controlati €
garannti ti
Francuskoj
Agrand

Nj emal k o]
AQualitat s
Predi katn
Osim obveznih

oznaka(god gt a
alkohola, ..) na etiket
su iskazane potankog
tih vina u vezi s
osebujnogil
organol ept
svojstava

Doduge, m
boji ili talogu
pretpostaviti u kakvo
je  kondiciji  vino,
meluti m,
garancije nikada
nema.




Specijalna
vina

su desertna ving
likerska vina [
aromatizirana  vina
Proizvedena S
posebnim
prerade, uz dodats
vinskog alkohah i
destilata,
koncentrir
gel er a It
propisima o vinu
posebno regulirano.

Aromatizir
ana vina

vina koja se posebnir

postupcima
pripremaju od
prirodnih  vina uz
dodat ak
razl il itih
(aromatskog bilja ili
ekstrakta ali g
obaveznim dodatkor
pelina (daje
karakteri g
gor |l inu, I
Aromatizirana  vina

posl uguju

aperitv ~ (suha i
polusuha vina), i u:
desert (slatka vina]
Najpoznatije
aromatizirano vino je
vermut (bijeli ili tamni
od karameliziranog
gel era) i
Pel i nkovagd
spada u aromatiziran
vina, jer se radi Of

crnog gro
gal ost da
Vi ge i nd
pelina).

16C

posluguju
od 1 dl na stalku.

Desertna
vina

to su vina Kkojs
posl uguj er
obroka uz slatk
desert, bogata s
neprevreld]
alkoholom (50 g/l
gel era | ]
Dijelimo ih na
prirodna i
pel ena (
trsu ili uz dodatak
mogt a uku
temperatur
najpoznatije @rodno
vino j e
Hercegovini samotok
Pel ena
progek
t eg t

o @

o] [

osl ugu
I m !
I L enld Ci
k ol i |-10(gi

(Dﬂ

a
h

OQJ_'-UWQ

c o3

Aromatizirana vina

Likerska
vina

proizvode se  Of
zgusnutog

zasl alenog
dodat& vinskog
destilata ili
rafiniranog alkohold
te ih zovu i
alkoholizirana vina
Dodatkom  alkohole
jala su o
ali zato manije
zasl alLena.
se proizvode {
podrul ji me
k1l i mom n i
podr ul ji me
njima dobivaju i ime.
Najpoznatia su vina

16C



jeres (xeres) ili engl

Sherry, porto
madeira, marsalg
crveni mu (

mal vazij a.
se uz desert, ali i ka
aperitv. u  malim

161

| agama, t
na 18 20 C., u
kol il i-BOig. ¢

Slamnato |[nazi v Vi ng

vino Italij 1 , zbog
za njega g
Talijani takvo vino
zovu ivin(o) santq jer
se za nj e
Sve sveteKod nas u
Dal maci j i
mu je - prog
Tipil na b
vinaje-pr i gug
starog zlata.

Mirno vino |vino koje nig ni
pjenugavo
muzirajule
odrelene
kol i ]l ine
CO2, koji se stvara p
kontroliranoj
fermentaci
temperaturama,
pridonosi
vina.

Misna vina| ova vrsta vina radi s

samo od gr
biti naravno, po boji, :
uglavnom bijelo. Ovo
vino ne smije imat
previge
kiselina, ne smijebiti
sluzavo,

niti imati miris na

sumporovodik

(pokvarena jaja) n
sumporougljik  (trulu
repu). Vinu se ng
smije dodavati vode,
ni ti smij ¢
od komine. U mnogin
je misnim vinima i
postotak alkoholg
puno veli
kl asi | nim
tako, primjerice
traminac ima 14,1
posto alkohola. Ov;
vrista Vine
mise i misnik ispije oc
gutl jaj a,
ukupne

vol umena
kojem se n
nekoliko crkvenih
kodeksa najpoznatij
je  crkveno djelg
ACodex

c anoni ckojn,
crkvene vlasti po prv
put pi s mert
da se tijekom
crkvenog obreda (S\
mi s e) sve
koristiti
v i t,a e inodnosna
prirodnim vinom
proizvedenim be;
ikakvih dodataka. U
drugom kodeksl
nazvanom
AConstitut
Apost gl crkves
propisuj e
postati
osoba koja ne pij
vino. Pojam misnc
vino  poprimio  je

161



trgigne
pogto ga |
nekim drugim
zemljama,

pr oi zv o famd
crkva, stavljaju u

promet. Niti u jednor
zakonodavstvu svijet
ne postoji kao pojan

kategori | e
legaliziran naziv
misno vino, ali

dozvolom Crkve i ng
osnovi | |
Pravilnika o vinu
proizvolal
mo g e st a)
zagtil enoj
proizvod. Misno vino
u cr kvi i
nema isti motiv, ulogt
i cilj, | ¢
ga kao za
nosi butelja
vrhunskog vina.
Mnogi i danas misle
da se na misama pi
crno vino
|l ogi |l no s
to gto ong
No razla zbog kojege
s e vel
uvrijegila
upotrebljava  bijelc
vino vrlo je banalan
Naime, bijelo je ving

praktil ni]j
bijelih

hal | a, p a
se mal o p
se vidjeti
vidi kada

162

samo
crnaoga.

jedna  Kka|

Mlado vino

pod mladim vinom
podrazumijeva se on
vino koje se pije U
godini berbe i koje s
puni u loce do kraja

iste godine. Mladc
Anovof Vi
koje e s
4 0 i do
dana. U kulinarstvu j¢
mlado vino  wvrlo
cijenjeno kod
pripremanja  jela]

Naj | egl e s
najbolia su) suhg
bijelo  vino bez
neprevrel
Crna vina se manj
koriste, ali su
nei zbj egne

pripremanja tamnif
umaka.

Pj e n u (dijele se naprirodna,

vino kojima je pritisak
ugljilnog
bod proizveden
naknadnim vrenjen
gel er a u
gazirana vina, kojimq
je CO2 dodar
dj el omi| nc
potpunosti  prilikom

punjenja u bce.
Pjenugava

svojih S
Ssvoj stava
ugl j il ni (

ukupnih kiselina, te
aromatske
bouguetnih

162



materi j al ¢
vina sadr ¢
I to:

ekstra brut
do 6,
brut od 6
do 15,

ekstra sek od 12

do 20,

sec (suho) od 17

do 35,

demi sec (polusuho)
od 33

do 50,

doux (slatko)znad 50

g/ | nepr ey

ARez al

prije nego¢c
Vino, mo gt
Svojoj razvojnoj fazi,
dok Ar ege
Arezaneci.
da se na jesen, U
Amogt rez
Akostanj r

Agresivno
vino

kada degustor
kvalificira vino
agresivnim, daje
negativan predznak
nNjegovoj

Uzrod su agresivnog
vina u previsoky
sadrgaj u

sastojaka: ukupni

kiselina, tanina
alkohola 1 dr. ili je
proizvedeno 0(
nedovoljno dozrelog
grogla. )
koji rano bere more
gto j e m ¢
predvidjeti i

posljedice rane berb

kako bi ih

165

odgovarajl
mjerama (vrijeme
ber be, nal
dr.) maksimalng
umanijio.

Bar guije vino s bogatim ili
vino | ak Au k
k ol | I nams
(gl cerine
Anaokoih d
punol e,
siromagna
neprevrelim
groglLanim
im vidljivo nedostaje

| jupkosti

Stoga nema dublje
zadovoljstva U
pokugaji me

ugi vamo.

Vinsko grogle

po izgledu vi hkeko
atraktivno kao stolno. Vinsko je
manije i sa sitnijim bobicama.

Podjela vina po boji

Dijele se u tri osnovne grupe:
bijela gotovo prozirng
zel enkast
sl amnato

zlatan, starog zlata.

rugi | |ljuska luka, svijetlg
rugil ast a
rugil asta
tugi |l ast a
| jubi |l ast
crna grimizno crvena

(crvena) |rubin

165
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crvena, tamno

crvena, murva

mahagonij
naran/Jantarno

jantarna,jantarno

s mel a, n

s mel a, S

od kojih svaka obiluje nizom nijans
koje enologija determinira kao
kr omat s ku

Vv?ﬁf\ ?

Vinske boje: od rose vina, bijelih vina
I crnih vina

164

E3

Desertna, jugna, sl a

Sommelier peharnik, vi nosl ugi t e

(kol or i svtiinoktuo)l ,sk allouv jveikn ak o]

boljim restorani ma i
doli i do gosta da p
vina. On mora poznavati vrijednost

pojedinih proi zvodn
soli dnost proizvolal
dobr a od | ogigh a,vin

sljubljivanje vina s jelimai dr.

Etiketa vinske bce

( f r anc.-znak, matpis reatobie

koji se ne lijepi na robu). Sva
flagirana vina (za r
vina) moraju imati etiketu s koje se

Podjela prema sadrhgoadjeu Vgiedijeertal :( gorzamaak a
na litru): vina, kvalitetnu gru
suho do 4 il i berbe, datum punjenja, podatke o
ako ga prati ist proizvolLal u, vol umer
sadr gaj sadr gaj al kohol a,
kiselina punjenja. Ti svi pod:
polusuholod 4 do 1 na tri vrste etiketa:
18, ako ga prat
povel an gavnu |[naj vel u)
prirodnih (trbugnaog)
kao vinska) kiselina manja |na stragnj]
poluslatko| od 12 do 50 etiketa ]
slatko iznad 50 neprevrelo vignena grodei | u
sladora etiketa

Etikete na bd osobna su karta vina i
podaci moraju biti istiniti.
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Uobil aj
kvalitete vina.

a) Termini na
vina:

eni

etiketama francuskih

Blanc de Bijelo vino
blancs dobiveno od
bijelog
(narol it ¢
pj enuganv
gampanj c
Blanc de Bijelo vino
noirs dobiveno od crnot
grogla
Ch 8t e a 1.0znaka za vini
najbolje kvalitete
2. Posjed na kojer
se proizvodi i pun
vino U lmcama.
Cuv ®e |Oznaka za ving
koje je sastavljem
od Vi ge
biranih vina,
osobito od
gampanj cC
M®t hodkl asi | na
champenoiseg ampani z i
don Perignonu
M®t hod M®t hode |
charmat
Mis em kratica MC i
bouteiles |[oznal uj e
au punjeno u bce na
c h ©t e & mjestu proizvodnje
Premier oznaka za najboljf
grandcru |vino na tom
podrul ju
b) Posebni francuski termini

oznaku kvalitete vina:

t er mi

Za

165

kvalitete vina:

nvimami [¢Avakat a

engleski naziv

le bou dobra vinska

mi | | ®s|godina

la grandjod |l i | na

mi | | ®s|odina

champagne l[gampanj a

mi | | ® s | proizveden (ol
grogla
vinskih godina i
po zakonu mor:
odl egat i
3 godine prije
pugtanj a

vins d|vina proizvedeng

de gupo odr

Ssup®r i |propisima i bolje

(V.D.Q.S.) | kvalitete
(odgovar
kvalitetama)

vins glasovita,

d'appellation | najkvalitetnija

contr 1 vina proizvedeng
na vrlo
ograni| e
prostoru

vins naturesnepj enug

de la| proizvedena  ni

Champagne ([ podr ul j u
Champagne

Uobil ajeni strul

b on g (ugodan okus

g 0 %t  (okus nadrvo zavin
| z novih

go%t e|okus po |

bouchon

go¥%t elokus pil

ferment alkoholnog vrenja

g 0 %t  (strani okus

moisi

165



16¢€

g 0 ¥t ( pikantan okus Vin de vino od
pi qu®|p ol ettikakosti paille grogla
g 0 %t  (okus po zemlj Vin vino |z
terroir par f ulbukea
mauvais | og okus Vin de pays vino lokalne
g 0 %t vrijednosti
Vin ljupko vino Vin de Vvino d o mi
aimable paysan slabije kvalitete oq
Vin bourru | mlado vino u toku prethodnog
bistrenja Vin plein | puno vino,
Vincharnu|puno, teg zaokrugen
Vin dé¢vino s bi Vin de vino 1z 71
terena plaine predjela, osrednj
Vin de vino iz p kvalitete
coule Vin snagno Vi
Vincoulantjpi t ko, t e puissant
Vin d(vino svje Vi n p | omiljeno vino
Vin vino elegantng Vin qui a du| elegantno,  ljupkc
bukea chic vino
Vin plemenito vino Vin qui a du| vino sa svojstvenin
g®n ®r ¢ cachet osobinama
Vin g(vino iz z Vin qui a de vino visoke sorte
Vin gris rugil asto la race
podrul j a Vin qui a de sortno vino
Lotaringije, s ®v e
dobiveno Vin ukusno slatko vino
Vin qui a de vino visoke sorte savoreux
la race Vinsouple [f i no, ugl
Vin qui a de sortno vino
S ®v e
Vin qui a|vino sa svojstvenin
du cachet | osobinama
Vin skladno,
harmonieux har moni | n
Vin de vino za misu (za
messe bogove)
Vin misnagno Y
mugkarce . : . . . .
Vin nourri | zrelo, dobro R_a_z LR 0 bca i(od i v
odl egano l i j eva na -déBrevange : Ct?
. . Product eduur ,RhCintee,s Al s
vin konzumno vino boca, Rheinvinska bca, Beaujolais
ordinaire | stolno vino ’ ! )

loca,

boca,

Burgundewinska

16¢€
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Borddeauxvinska mca, Fiasceboca, medal j u. Nage | ok a

boca za pjenugawa voqiaen|{ Bputlpe) ,pbvom n

za pj evna ¢Splv),alwca za Vinoviti zl ato zaslu

gampanjska vina. Akagnjenofi sa samo 4
bodova.

Kuganjiestviunaa terminologija

Or ganologpetnijlikvoa nj e Zapopisivarjewina, analizom vida

ljudskih osjetila vida, njuha, okusai t akolLer postoj e br c

opipa je degustiranje vina na | j est vi cRrimjerinpegpieraan | a .

izl ogbama i saj movbbjmabs|] efenvposampge

koji danima obavlja desetak I Vi ge

degustatora, dobrih znalaca vina. zelenkastoguto

Uvj et i kuganj a tgrreat@aajvdnu)b|ti

najpovoljniji: temperatura prostorije jantarnogut a,

oko 20 stupnjeva Celzija, osvjetljenje rugil ast a bo

bez i zravni h sunsejvehl orzu qqiklaa s 1

Pog enj uje se u mir|wbinsk erzenap grgnatngrvan i

drugi h mirisa, S |n @ d@ourveas ta | 2elenkasy

| agama, s v | pdplkomm v o(chavazija), izrazito  zlatng

sirom il kruhom |flardonngy.j egavanjile

osjetila mirisa i okusa
p o b i, dna sudistia, mutna:

Vina se razvrstavaju U maglilasta, pr
kategorije i tipove, a redoslijed kristalno,
og enjivanja je od sijajnqellh rugi ca i
crni h, sve mirnih vina, od pjenugaca
do specijalnih vina. Zatim od suhih p o t e Kluidnast):t i
prema sl aebrieskapinesal p@ i gana i t anka
Vina aromatil nih i z ree@ermomat t b nkh
sorata. V ocgrgivanjagca nabir 0 @ i | gusto, tealjisat o
najl egle se provodi bodovanje prema
Buxbaumu ili metodi pOZitiVﬂih po p J enu g avost.i
bOdova. Za bOJu, biStI’inu, mII‘IS [ Okus a) debl]|na p oV e I i ki
ukupno se moge doblinjiendQ|sotpva, a
za zlatnu medalju, na prjer, valja b) brojloskudni ,
skupiti 18,5 bodova. Novij@dene, mj ehur oskudni brojni
prema preporuci Oha c)trajnost |i gl ez a vV a
(MelLunarodnog wudrugenj a zparl\(lI P & ol
lozu), zasnovane su na tzv. trajni
negativnim bodovima. Tako najbolje
vino dobiva (nul a)pognﬁll%lﬂjé?nanﬁ h tol aka, a
za prolaz je potrebno 9. U skupini od intenzivnosin ei zr age n
6 negativnih bdova su vina za zlatnu i zragena,
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i zragena,
i zragena

trajnost nei zragen
kratkotrajna,
prililno
trajna, dugotrajna
k a k v ol prosta, osrednje
prili]no
izvrsna
opis vinozno,
cvjetno, po
mirodijama, etersko
aromati | n
travasto, mirisno
| i sto, ©bo
percepcija osjeta
cvjetni bagrem, bijeli trn,
iris, brnistra, bazge
ruga, | ju
volni |gumski
(ribiz, malina,
borovni ca
gljiva, |
suho suha gl j
smokva, kuhan(
vol e, ora
travasti ijt r ava, | i
biljni zelena ljuska orahg
paprat, gljiva, tartuf
ar o ma | kadulja, anis|
trave komor al ,
maj |l ina d
mirodije crni  papar, zelen
papar,
papar, anis
zvjezdani anis
kKl inlil
prgenlkava, kak
karamel,  dvopek
| okol ada,
badem

16¢€

givot |lkoga, Kr z
ur i n, Z N (
lisica

eterski vosak, lak, englesk
bourbon, masn
kiseline

razl i |med, duhan, kor
kr uha,
kvasac, maslac, sir

analiza okusom

mekojger i, S u h
poluslatko, slatko
pretjerano slatko

alkoholi || agano, s |
toplo, toplo, alkoholno

v i ¢ i |uglato, oskudng

alkoholi f/me k an o,
mekano, mekanc
pretjerano mekano

tvrdol a
kiseline |tanko, mal o S
prilil]l swej
kiselkasto
tanini bl ago, ma
pril i ltnaoni
tani |l no, t
mineralne| bljutavo, slabog
soli okusa, pril
ukusno, ukusno, slan

struktura ili tijelo vina

opl a mr gav o,

strukturaili [puno, | a

tijelo vina

ravnot|malo
uravnot e
prilil]lno
uravnot e
uravnote

16¢€



intenzivnost

zragena
Zzragena

nei zrage
i
i
i zragena

16¢

alkohola su vatrena, kao pojedini

hr vat s ki

pl avci

carsko vino), a oni su i korpulentni,

raskogni ,

robusni ,

(din

trajnost kratka,
kratkotrajna, Odenjivanje do 100 bodova
prililno U Ssvijetu postoj i
trajna, dugotrajna ogenjivanja vina, a jedan od
k akvol|prosta, osrednja, najstarijih je tzvOdenjivanje do 100
prililno prema OIMu (Organisation
izvrsna Internationale de la Vignet et du Vin
i MelLunar odnagija par gan.i
zavrgna razmatranjva ho). Vino mo g e
harmonijal ma | o har maksimalno 100 bodova, i to u
prililno slijedelim kategor i |j
har moni | ng
razvojni | nezrelo, mlado izgled 15 bodova(bistrina
stupanj | spremno, zrelo, starg 5, boja 10)
miris 30 bodova( | i s
ocjenjivanje vira 6, intenzitet 8,
vino trebalbi str ol kvaliteta 16)
najprije  dobra viskozitet okus 44 bodova( | i s
pogledati i 6, intenzitet 8,
odrediti mu, trajnost 8,kvaliteta
Il zme L u ] 22)
slijedi miris 0p | 11 bodova
a mane i vrline| retronazalno, dojam

koje se u nekin| odnosno
vinima (osobito| tijekom

crnim)  uspiju| izdisanja

Asakri t]|zraka kako nazdraviti vinu

tijekom udahnutog kroz

mirisanja usta puna vina hrvatski u zdravl

mirnog i danski Skal

Azarot | engleski cheers

vina u estonski terviseks

otkriju francuski |sant ®

gr | ki |jamas

Jalina ar ome i obougndandziskipetamat| abaj, vr |l
i zragena, a miri s |japdnskime/kRampaji nj egan
Njegna il obi |l na khdskia |danbeij U mal o

alkohola, ali skladni su im kiselina i
ekstrakti. Vina s velikim postotkom



17C

nj e ma | gesundheit, zur

wohl Francuzi eau de vie de vi
portugalski | saude vinjak brandy
rumunjski | no rock (noroc) nazivaju
ruski na zdarovje Talijani brandy
gpanj ¢salud Englezi Brandy (wine
talijanski cin-cin brandy)

Nijemci Weinbrandy

Vino od groglica Vinjaksjaem
(rozina) sl at ko ¢ pzaliry likdrasukimma se maymanjesdd0i | n o
nagem progeku g svjegih gumanaca,

gel er a, ostal:i di o |
Vinjak ' smije imati manje od 20 posto
(9 alkohola. Posluguje

trajating duge 1 godinu. |
postaje opasan za ljudsko zdravlje.

N e smij e bi ti i zI|l o
zracima.

Vinski kvasac
svaka vinska sorta ima svoju vrstu
kvasca. Zbog t oga S
umjetno uzgajati i danas poznajemo
: nekoliko njegovih podvrsta i to:
Vinjak u lagi za viRegvistg koja proizvodi veliki
postotak alkohola u vinu (ako ima
destilat bijelih vina dobiven istm 9el era); _ _
postupkom kao i francuski konjak. - Podvrsta za pjenugse
Zagtilen je znakoShargnelgplavtalggyprjudeekay ¢
umjetno proizvoditi. se bez tegkola moge

i u njoj stvara veluwu
Vinski destilat dioksida; _
koj i nije odl egaoPodystakejg ugny siRA Okys |
balvama naj manj e ®irspagshermn@oitq. K oj j
nema3%s 5 posto al kohola po nagim
propisima ne mo g &intage yidi: perig¥inor g t |
vinjakom. o _
Posl uguj e s e-50 g, k ¥Ighpy j (Ylghovag)  originalni
temperiran pri sobnoj temperaturi u  hrvatski proizvod koji je nastao
balvastim |agama, ' g&ekdtdVaalSiva ef ska
istim prilikama kao i francuski Prvil, kraj Gibenika
cognac.

17C
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Osmislio ga je Roman Vlahovito kao kavijara. U Rusijje obavezno piju uz

|l ijek za gelulanenekgolsepeacd jnbkipeei
| jekovitih trava. PKalko sjee tpiolge kil @ri
vrl o ugodnog okusamiljjeugdainishu mial @0l b $ |
uzimati i kao pil e aprilikamakas nostalekraki®e. | i j e k .
Prvu industrijsku proizvodnju

zapol el a ] e tvornica Mar as k a u
Zadru. Ovaj bitet i ker sadrgi 36 vol

posto alkohola.

Vodka

Votka u klasilnoj | agi za votku

Votka Sour

(rus. Vodka) al koholno pile iz Rusije
dobiveno o d gitarica Pl Krumpir a,

ruska | juta rakija. Vodka se posluguje
u k ol i-30ign vrlo da@na u

| agama z a rakiju Lol S | edom u
tumbl eri ma. U oba slulaja dodaje se
sodavoda, tonic ili ginger ale. Vodka

Pl pjenugac redovi t s u pratil ac
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